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1. Disposiciones generales

CONSEJERIA DE AGRICULTURA Y PESCA

ORDEN de 24 de octubre de 2003, por la que
se aprueba el Reglamento Especifico de Produccién
Integrada de Andalucia para las industrias de obtencion
y elaboracién de vinos.

De acuerdo con lo establecido en el articulo 3 del Decreto
245/2003, de 2 de septiembre, por el que se regula la pro-
duccién integrada y su indicacién en productos agrarios y sus
transformados, la Consejeria de Agricultura y Pesca establecera
los Reglamentos de Produccién Integrada para cada producto
agrario y los transformados y elaborados a partir de los mismos,
en los que se estableceran los requisitos de cada una de las
operaciones de produccién, transformacion o elaboracion. Por
su parte, la disposicién final primera de la referida norma
faculta al titular de la Consejeria de Agricultura y Pesca para
dictar las disposiciones necesarias para el desarrollo y eje-
cucién del citado Decreto y, en particular, para la aprobacién
de los Reglamentos de produccion especificos para cada
producto.

La Secciéon 2.2 del Capitulo IV del Decreto 245/2003,
de 2 de septiembre, regula la Marca de Garantia de Produccion
Integrada de Andalucia. La Consejeria de Agricultura y Pesca
es titular de la referida Marca, con su correspondiente dis-
tintivo, que se utilizard en el etiquetado de los productos cer-
tificados en cumplimiento de la normativa vigente indicada
en el apartado a) del articulo 2 del Decreto y en los Reglamentos
de produccién que en cada caso sean de aplicacién.

Asimismo, y dado que las técnicas para la elaboracion
de vino se encuentran suficientemente desarrolladas y se apli-
can en los procesos citados, procede aprobar mediante esta
Orden el Reglamento especifico de produccion integrada de
Andalucia para las industrias de obtencién y elaboracién de
vinos.

En su virtud, a propuesta de la Direccién General de Indus-
trias y Promocién Agroalimentaria, previa consulta con los sec-

tores afectados y en uso de las competencias que tengo atri-
buidas y de la facultad que me confiere la disposicion final
primera del Decreto 245/2003, de 2 de septiembre, dispongo:

Articulo Unico. Reglamento especifico de produccién inte-
grada de Andalucia para las industrias de obtencion y ela-
boracién de vinos.

1. Se aprueba el Reglamento Especifico de Produccion
integrada de Andalucia para las industrias de obtencion y ela-
boracién de vinos, que se incorpora como Anexo de la presente
Orden.

2. Este Reglamento define las practicas de obtencion de
vino, elaboracion y envasado que, bajo la direccion de un
servicio técnico competente conforme a los articulos 1.g y
6.b del Decreto 245/2003, de 2 de septiembre, deben cumplir
las industrias en los procesos de la obtencién y elaboracién
de vinos para la utilizacion del distintivo de la Marca de garantia
de Produccion integrada de Andalucia.

3. La revision de este Reglamento se realizara, al menos,
cada cinco afos. No obstante, la Consejeria de Agricultura
y Pesca podra afadir o modificar algunos aspectos de los
mismos cuando exista una variacién de la normativa aplicable
o de las circunstancias del sector afectado y las condiciones
técnicas asf lo aconsejen.

Disposicién final Primera. Desarrollo y ejecucion.

Se faculta al titular de la Direccion General de Industrias
y Promocién Agroalimentaria para dictar las disposiciones
necesarias para el desarrollo y ejecucion de la presente Orden.

Disposicién final Segunda. Entrada en vigor.

La presente Orden entrard en vigor el dia siguiente al
de su publicacién en el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia.

Sevilla, 24 de octubre de 2003

PAULINO PLATA CANOVAS
Consejero de Agricultura y Pesca



Sevilla, 13 de noviembre 2003

BOJA nim. 219

Pagina nim. 23.883

ANEXOQ. REGLAMENTO ESPECIFICO DE PRODUCCION INTEGRADA DE ANDALUCIA PARA LAS INDUSTRIAS DE OBTENCION Y ELABORACION DE VINOS

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1. PROCESO DE TRANSPORTE, RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LA VENDIMIA

1.1 TRANSPORTE DE LA UVA Y CONTENEDORES

1.1.1 Transporte del fruto

Transporte separado de la vendimia en -
funcién de su calidad e inmediatamente
después de su recoleccién.

Métodos que permitan mantener intacta
la integridad del fruto y aseguren la
respiracion de la uva.

Transporte de cualquier material
diferente a la uva. (Personas,
herramientas, maquinaria, etc.)

Se utilizara remolques
basculantes.

Evitar sobrepresién en
transporte a granel en
remolques, sin que el fruto
alcance gran altura.

Utilizacién de cajas apilables, de
capacidad reducida, que
permitan la respiracion del fruto.

1.1.2 Contenedores y recepticulos
de vehiculos

Se utilizaran receptaculos y contenedores
de materiales o recubrimientos autorizados
que permitan su limpieza y desinfeccién.

Los receptéculos y contenedores de los
vehiculos utilizados para transportar la uva
deberén encontrarse limpios y en
condiciones adecuadas de mantenimiento,
afin de proteger de la contaminacién de
forma que permitan la limpieza o
desinfeccién adecuadas.

Se efectuara una limpieza con agua a
presidn después de cada descarga de los
receptaculos y contenedores.

Cuando se haya utilizado receptaculos de
vehiculos o contenedores para el
transporte de otra cosa distinta de la uva o
para el transporte de productos
alimenticios distintos, debera procederse a
una limpieza especial entre las cargas,
asegurando que no se produzea ninguna
contaminacion.

Altura méxima de carga de los
contenedores o remolques de
1,20 m.

Se utilizaran contenedores
abiertos con capacidad
aproximada de 5 Tm.

Utilizacién de cajas para la
recoleccion y transporte de la
vendimia, con capacidad
maxima de 20 kg.

Establecer en el sistema de
limpieza o mediante un ’
protocolo las operacicnes y
periodicidad de limpieza de
receptaculos y contenedores,
asi como datos del productor y
transportista, conservandose
los registros de las limpiezas
efectuadas.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.2 RECEPCION Y DESCARGA DE LA UVA E INSTALACIONES

1.2.1 Recepcién de la uva

Declaracién de responsabilidad del
agricultor de identificacion de los frutos
procedentes de parcelas acogidas a
Produccién integrada.

Debe existir un registro de partidas que
entran, en el que figure: producto,
cantidad, unidad de cultivo con
tratamiento homogéneo de origen.

Las entregas de uva deben estar
perfectamente diferenciadas por
variedades y calidades para optimizar la
elaboracion del vino.

Los vehiculos que lleguen a las
instalaciones deberan estar en
adecuadas condiciones de higiene y
cargados exclusivamente con uva.

Inspeccion visual de las partidas de
uva aportadas a la bodega.

Establecer un sistema para la verificacion
del indice de madurez y la calidad de los
productos entrantes que incluird como
minimo toma de muestras sistematizado y
determinacion de la riqueza de azucares
(ver apartado 1.3.2).

Aceptacion de uva que presente
algun tipo de deterioro que
comprometa la elaboracién y la
calidad del vino (uvas que han
sufrido roturas, fermentaciones
prematuras, enfermedades
fitosanitarias, que han
permanecido en contacto con el
suelo, etc.).

- Recoleccion con grado de
madurez idéneo para el tipo de
vino que se pretenda elaborar.

- Establecer un limite en el indice
de madurez en el fruto para su
aceptacion.

1.2.1 Recepcién de la uva

Existira un registro de incidencias en caso
de incumplimiento. Las partidas que no
cumplan los requisitos anteriores deben
dejar de considerarse como productos de
Produccién integrada, recogiéndose en un
procedimiento interno las posibilidades de
otros cauces de comercializacion.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

Py

1.2.21 laciones de

(4

Utilizacién de tolvas de recepciéon que
permitan una adecuada circulacién del
fruto y cuya altura maxima no supere
1,20 m.

Las tolvas deben disponer de
barandillas y barras de seguridad.

No se deben almacenar productos
quimicos, ni desechos en la zona de
recepcion de la uva.

Separacion real, definida y sefializada
de lineas de recepcion y
almacenamiento para la uva de
produccion integrada.

Pulcritud permanente en las zonas de
recepcion.

Se dispondra de un drea para la limpieza
de los remolques con agua a presion.

Se dispondra en su caso de un tunel de
lavado y desinfeccién de cajas de campo,
en local separado de las otras
instalaciones de recepcion.

Las zonas de maniobra de los vehiculos
estaran pavimentadas, tendran suficiente
amplitud para la carga y descarga y con
evacuacion de las aguas pluviales.

Las instalaciones de recepcion tendran
en cuenta las posibles adversidades
climatoldgicas.

Utilizacién de tolvas de recepcién
en transito.

Recubrimiento interior de las
tolvas de recepcion con pinturas
(excepcidn en el caso de pinturas
de calidad alimentaria).

Utilizacién de aceites y
lubricantes no alimentarios en
aquellos elementos de los
sistemas hidraulicos que puedan
contaminar o entrar en contacto
con los productos primarios.

Se utilizara plataformas u otros
sistemas de pesado,
preferentemente con balanzas
provistas de mecanismos de
impresion digital.

Utilizacién de plataformas
basculantes para la descarga
automética de los remolques en
las tolvas de alimentacion.

Utilizacién de tolvas de
recepcion construidas en
material inerte, preferiblemente
de acero inoxidable, con
tornillos sin fin en su fondo que
transportan la vendimia hasta
las despalillladoras,
desarenadoras, etc. o cualquier
otra maquina que siga el
proceso de vinificacion.

Disefio de tolvas que eviten, al
maximo, el deterioro del fruto.

Se dispondra en las
instalaciones de recepcion las
protecciones y cubiertas
necesarias para evitar el
deterioro de la uva.

1.3 ACONDICIONAMIENTO, TOMA DE MUESTRAS, PESADO Y CONTROL DE CALIDAD DE LA UVA

1.3.1 Acondicionamiento del fruto

En caso de imposibilidad de procesado
de la masa de vendimia en el mismo dia
de su recepcion, se debera prever y
adoptar las medidas de conservacion
para evitar el inicio de la fermentacién o
desarrollo incontrolado de
microorganismos (sulfitado, regulacion de
t# y humedad, etc.)

Se estableceré un programa de vendimia
contemplando las distintas cantidades y
calidades de cada productor, evitando la
acumulacion de los remolques en los
muelles de recepcion.

Utilizacién de aguas sucias en los
tratamientos y acondicionamiento
del fruto.

Procesado de la masa de
vendimia en el mismo dia de
recepcion, evitando la dilacion
de su descarga o
almacenamiento.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.3.2 Toma de muestras, pesado y
control de Calidad

Se procedera a la toma de muestras y a
la pesada de la uva, debiendo existir
registros que garanticen la identificacion
de las muestras y las partidas
recepcionadas (ver apartado de
identificacioén y trazabilidad, apartado
7.1.1)

Todas las partidas recepcionadas deben
tener un controi de calidad, anotandose
los datos del mismo en un registro que
acompafiara a la muestra y que debera
conservarse, debiendo existir un
procedimiento de toma de muestras que
garantice la representatividad de los
resultados de las determinaciones que se
efectden.

El procedimiento de muestreo debera
garantizar la representatividad de las
muestras obtenidas al azar , en numero
suficiente de diversas zonas y distintos
niveles (superficie, fondo y cualquier
punto intermedio), tanto si la uva se
recepciona a granel o en recipientes, asi
como las cirglinstancias y situaciones
excepcionalés que pudieran producirse
(variedad, sanidad, limpieza, etc.)

Las determinaciones analiticas minimas
seran: variedad y tipo de uva y contenido
en azlcares, debiéndose conservar
registro de los datos de las
determinaciones efectuadas o boletin de
analisis de cada muestra.

- Realizacién de otras
determinaciones como la
determinacién de pudricién e
indices de madurez en la
determinacion de la calidad.

1.3.3 Instalaciones de Toma de
muestras, pesado y control de
Calldad

Se dispondra de los equipos y elementos
necesarios para la toma de muestras y la
realizacién de determinaciones que se
realicen.

Utilizacion de aceites minerales
en los hidraulicos de las
plataformas u otros sistemas de
pesado que los tengan.

Disponibilidad de equipo
tomamuestras directamente de
los remolques, en caso de
utilizar este tipo de transporte.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.4 ALMACENAMIENTO DE LA UVA E INSTALACIONES

1.4.1 Aimacenamiento de la vendimia

Procesado y prensado de la vendimia
antes de 24 horas.

En el caso de que las entregas de la uva se
entreguen en cajas de campo, estas deben
estar en adecuado estado de limpieza. La
limpieza debe realizarse después de su
utilizacion con productos autorizados para
la industria alimentaria.

La evacuacion de los desechos se realizard

en recipientes exclusivos para este fin, que
se limpiarén periédicamente.

Almacenamiento de la vendimia
en lagares.

Utilizacién de cajas o
recipientes de capacidad
reducida para el
almacenamiento previo a la
elaboracion.

Utilizacion de sistemas de
refrigeracion en el
almacenamiento de la
vendimia.

1.4.2 Instalaciones de
almacenamiento de la vendimia

Almacenamiento en tolvas cuya
capacidad no exceda el 50% de la
capacidad nominal de la/s linea/s a la/s
que alimenten.

Utilizacién de tolvas de almacenamiento
cuyo disefio permita una adecuada
circulacién de la uva.

Limpieza sistematica de las tolvas de
almacenamiento, segun el plan de
limpieza.

Instalacién de mecanismos que eliminen
elementos metalicos de la uva.

La zona de almacenamiento de desechos
deberd limpiarse segun lo establecido en
un plan de limpieza

Utilizacion de tolvas de gran
capacidad para el
almacenamiento del fruto. Limite
de 25 Tm. de capacidad o una
altura méaxima de carga de 1,20
m.

Utilizacién de palas cargadoras o
cualquier mecanismo de
alimentacién almacenamiento u
otros elementos que no
preserven la integridad del fruto.

Tolvas de almacenamiento en
acero inoxidable.

Utilizacion de sinfines de acero
inoxidable.

Utilizacion de sistemas
automaticos para el manejo,
descarga y limpieza de las
cajas, en caso de optar por este
almacenamiento de la vendimia.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

2 VINIFICACION EN TINTO

2.1 TRATAMIENTO DE LA UVA EN LA VINIFICACION EN TINTO

2.1.1 Condiciones generales

La vendimia estara limpia de tierra, sin
hojas o ramas y con uvas sanas.

Limpieza permanente del material y
locales de vinificacion.

Limpieza de todo el material y un lavado
diario a fondo, después del uso de las
estrujadoras, escurridoras,
despalilladoras, prensas, depésitos de
recepcion, dep6sitos de decantacion y
centrifugas.

Empleo de detergentes y
desengrasantes que no se
encuentren autorizados y
homologados en la industria
alimentaria.

- Control periédico de la
maduracion para determinar el
momento de recoleccion de la
uva,

2.1.2 Despalillado y estrujado.

Limpieza sistematica de los sinfines de -
alimentacioén de vendimia a las
estrujadoras y despalilladoras (tanto si es
una o distintas maquinas las que
efectian estas operaciones).

Limpieza permanente de estrujadoras y
despalilladoras utilizando exclusivamente
agua a presion.

Control de la alimentacién y la velocidad
de despalillado para asegurar la
integridad de la uva.

Control del tiempo y temperatura de
despalillado y estrujado.

Se retiraran los desechos y raspones una
vez que se produzcan, preferentemente
de forma automatica, a depésitos o
contenedores destinados a este fin,
suficientemente alejados de la zona de
estrujado y despalillado u otras zonas
que pudieran afectar a los procesos de
vinificacién o conservacion de los vinos.

Incorporar a fa masa de la
vendimia estrujada cualquier
materia extrafia no autorizada.

- No sobrepasar los 202 de
temperatura en la vendimia
despalillada y/o estrujada en
vinos jévenes.

- Limpieza permanente de
estrujadoras y despalilladoras
utilizando exclusivamente agua
caliente a presion.

- Se efectuard el despalillado
total o parcial previo al
estrujado de la uva.

- Eldespalillado se efectuara
dejando los raspones intactos y
las uvas son desprendidas sin
ser aplastadas.

- Reducir, al maximo, ei
transporte de la vendimia
estrujada a la prensa o
depdsitos de encubado.

- Utilizacién de bombas de
impulsién para la vendimia
estrujada que respete su
integridad y no produzca dafios
de estrujado.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

2.1.2 Despalillado y estrujado.

Utilizacién de dosificadores automaticos
de anhidrido sulfuroso, sincronizado con
el funcionamiento de la bomba de
impulsion y sistemas de control de caudal
y vaciado de botellas de anhidrido
sulfuroso liquido.

En las industrias que no obtienen la
totalidad del vino de uva procedente de
produccidn integrada realizaran una
limpieza exhaustiva en la linea de
despalillado y estrujado, asi como las
bombas de impulsién y tuberias de
transporte de la vendimia estrujada,
previamente al proceso de elaboracion
con uva de produccién integrada
debiéndose dejar registrada las
condiciones y caracteristicas de la
limpieza efectuada.

Adiciones de cantidades de
anhidrido sulfuroso y
coadyuvantes por encima de las
dosis recomendadas o que
comprometan el cumplimiento de
los limites en la normativa
vigente.

La dosis de sulfitado sera de 10
a 15 g. de anhidrido sulfuroso
por Hl. de vino hecho,
permitiendo la fermentacion
maloléctica, si se pretende
efectuar.

Establecimiento de un periodo
independiente de recepcion de
vendimia de Produccion
integrada.

2.1.3 Instalaciones de despalillado y
estrujadora.

Utilizacién de materiales inertes o acero
inoxidable en los elementos de
despalilladoras, estrujadoras, bombas de
impulsion y tuberias en contacto con la
vendimia estrujada.

Instalacién de protecciones en las
despalilladoras y etrujadoras que
impidan la incorporacién, incluso
accidental de materias extrafias a la
vendimia procesada.

Utilizacién de grasa y aceites no
alimentarios en cualquier
mecanismo de la despalilladora,
estrujadora y bombas de
impulsién.

Adicién de coadyuvantes
sobrepasando las cantidades
maximas autorizadas y sin
dosificador.

El despalillado se efectuara con
sistemas que reproduzcan las
condiciones del desgrane
manual (paletas flexibles que
giran en una rejilla cilindrica o
equivalentes).

El estrujado se efectuara con
sistema de rodillos cilindricos,
graduéndolo para el paso de las
pepitas intactas.

Sistemas de gravedad para el
movimiento y traslado de la
vendimia estrujada.

Utilizacién de bombas de
impulsion para la vendimia
estrujada de tipo de émbolo y
piston.

Se dispondra una instalacién
por aspiracion para la retirada
del raspén a la salida de la
despalilladora.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

2.2 FERMENTACION Y OTRAS OPERACIONES EN LA VINIFICACION EN TINTO

2.2.1 Maceraclén y descube

Se debera efectuar un control de color,
astringencia, aromas y afrutado del vino
que permita la evaluacién, grado de
maceracion a realizar y momento del
descube segn el tipo de vino.

Se mantendra un control de temperatura

en el descube que permita la terminacién
de la fermentacion alcohdlica y permita el
inicio de la fermentacion malolactica.

- Se efectuaran los remontados
necesarios para el tipo de vino
que se pretenda obtener.

- Se hara un encubado corto en
vinos jévenes con uva muy
madura, para evitar la
astringencia y mantener un
indice de polifenoles bajo.

- El descube se realizaré en
depdsitos de un volumen
suficiente que permita el
mantenimiento de la
temperatura.

- Serealizaran ensayos de
contenido en acido glucénico
estableciendo niveles maximos
de aceptacion.

- Serealizara un ensayo de
quiebra oxidasica cuando en la
vendimia se permita una parte
de uva podrida.

descube

2.2.2 Instalacién de la maceracién y

- Se emplearé depdsitos con
procedimientos de descube
automatico.
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OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS
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2.2.3 Fermentacién

Se efectuara el sulfitado en la vendimia
estrujada en dosis adecuadas, evitando la
proliferacion de microorganismos que
perjudiquen la fermentacion.,

Evitar paradas en la fermentacion o que se
desarrolle demasiado lenta.

Se debe efectuar un control peri6dico de
determinacion de densidad y temperatura
(como minimo 2 veces diarias, mafiana y
tarde).

Adicién de Anhidrido sulfuroso
para el control de temperatura.

Adicién de azucares y
coadyuvantes no autorizados en
la legisiacion vigente.

Se utilizard preferentemente
para el sulfitado el anhidrido
sulfuroso en solucién, haciendo
una distribucién automatica y
homogénea en la vendimia
estrujada

Control automatico y continuo
de la temperatura del proceso
de fermentacién.

Mantenimiento de la
temperatura de fermentacién
entre 22y 28°C.

Enfriamiento por refrigeracién
de la sala de fermentacion.
Utilizacion de camisa de
refrigeracién en los depdsitos,
una vez enfriada en torres de
refrigeracion. Debiéndose
reutilizar el agua de
refrigeracion.

En caso de parada con una
fermentacién incompleta, se
procederd al descube con
aireacion y con un sulfitado
ligero de 3 a 4 g. de anhidrido
sulfuroso por Hi. y llevando el
mosto a 20° C. Se podrd afadir
una siembra de levaduras
activas.

2.2.4 Instalaciones de la
fermentacién y depésitos.

Se mantendran los locales de
fermentacion limpios.

Los paramentos verticales y horizontales
deben ser lavables sin partes
inaccesibles.

Los locales de fermentacion tendran la
aireacion suficiente para la evacuacion de
anhidrido carbénico y el mantenimiento
de un grado de humedad bajo que impida
la proliferacion de microorganismos.

Se establecerd un plan de limpieza y
mantenimiento de los depésitos y
envases de fermentacion, evitdndose
cualquier contaminacién debida a la
degradacién o al material en contacto con
el mosto o vino obtenido durante la
fermentacion.

Se dispondra de equipos y aparatos de
medida adaptados a las condiciones de
trabajo para efectuar el control de
azucares y regulacion de la temperatura.

Mantener en contacto el mosto o
vino obtenido en depositos o
instalaciones con materiales
interiores no inertes.

La distribucién de los locales de
fermentacién debe asegurar la
buena organizacién del trabajo.

El material de los recipientes o
depésitos de fermentacion, asi
como las tuberias y griferias
seran de acero inoxidable.

La clase de acero a utilizar se
adaptara al tipo de vino y uso
que se pretenda realizar,
asegurando la resistencia del
material empleado.

Se utilizara preferentemente
aceros inoxidables resistentes a
la corrosion (Tipo AlSI 316,
Estandar AFNOR Z2CND 17-12
con 2-3 % Mb, 18-20% Cry 10-
13 Ni o similar).
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224 de la fer y
depésitos.

- Enlaeleccién del material de
recubrimiento interno de los
depositos o envases de
fermentacion se tendra en
cuenta:

a) la inocuidad téxica.

b) inercia quimica que no altere y
mantenga las caracteristicas
organolépticas del mosto o vino.

c) Impermeabilizacion y
adherencia.

d) Resistencia cl choque, rayado y
elasticidad.

o) Resistencia a las soluciones de
lavado, desinfeccion.

f) Baja adherencia de sales
tartricas, de mohos y bacterias.

g) Fécil aplicacién.

- Se dispondra de un sistema de
refrigeracion (camisa de
refrigeracion en los depésitos)
y un sistema complementario
para las subidas rapidas de
temperatura (refrigeracién por
enfriamiento directo del mosto).

- Se dispondra de Sistemas
automaticos de toma de
muestras de mosto y registro
directo de temperaturas.

depésitos.

224 dela y

- Se dispondra de sistemas de
distribucién automatica para el
sulfitado que permitan su
correcta dosificacion y parada
en caso de interrupciones o
finalizacién de llenado de los
depésitos.

2.2.5 Prensado

Realizacion de controles sistemaéticos de
duracién y presién aplicada en la
extraccion de vino.

No se empleara sistemas con
prensas continuas.

Extraccién de vino con niveles de
presién superiores a los
recomendados por el fabricante.

Realizar un escurrido por
gravedad antes del prensado.

Realizacién automatica de los
controles de presion aplicada.

- Se evitara la mezcla de vin‘)s
de prensa.

2.2.6 Instalaciones de prensado

Prensas con recubrimiento o construidas
de materiales inertes que permitan su
facil limpieza y desinfeccion.

Utilizacién de prensas continuas.

Se utilizara cintas
transportadoras para el
transporte del orujo desde la
cuba de fermentacion hasta la
prensa.
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2.2.7 Deslio y clarlificacién del vino

Se dejara el vino de 12 a 24 horas en un
depésito de decantacion.

Uso de clarificantes, enzimas o
coadyuvantes no autorizados o
en dosis no permitidas.

El proceso de deslio y
clarificacion se iniciara
inmediatamente después del
descube del vino, con un
sulfitado ligero, en depésitos
especificos.

Uso de clarificantes o enzimas
para acelerar y mejorar el
proceso declarificacion.

Uso de gelatina, caseina,
bentonita o taninos como
clarificantes.

Utilizacién de la bentonita en el
vino, en dosis de 10 g. por HI.

Utilizacién de centrifugacion
complementaria al dgslioy la
clarificacion por decentacion.

3 VINIFICACION EN BLANCO

3.1 TRATAMIENTO DE LA UVA EN LA VINIFICACION EN BLANCO

3.1.1 Condiciones generales

La vendimia estara limpia de tierra, sin
hojas o ramas y con uvas sanas.

Limpieza permanente del material y
locales de vinificacion.

Limpieza de todo el material y un lavado

diario a fondo, después del uso de las
estrujadoras, escurridoras, prensas,
depésitos de recepcion, depdsitos de
decantacién y centrifugas.

Empleo de detergentes y
desengrasantes que no se
encuentren autorizados y
homologados para la industria
alimentaria.

Control periédico de la
maduracién para determinar el
momento de recoleccién de la
uva.
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3.1.2 Estrujado y despalillado.

Limpieza sistematica de los sinfines de
alimentacion de vendimia a las
estrujadoras y despalilladoras.

(solo se considerara ésta u otras practicas
obligatorias de despalillado de este
apartado, si este se efectiia en el proceso
de vinificacion).

Limpieza permanente de estrujadoras y
despalilladoras utilizando exclusivamente
agua a presion.

Control de la alimentacién y la velocidad
de despalillado para asegurar la
integridad de la uva.

Se retiraran los desechos y raspones una
vez que se produzcan, preferentemente
de forma automatica, a depésitos o
contenedores destinados a este fin,
suficientemente alejados de la zona de
estrujado y despalillado u otras zonas
que pudieran afectar a los procesos de
vinificacién o conservacién de los vinos.

Incorporar a la masa de la
vendimia estrujada, subproductos
de otras partes del proceso, asi
como cualquier materia extrafa
no autorizada.

Adiciones de cantidades de
anhidrido sulfuroso y
coadyuvantes por encima

de las dosis recomendadas o que
comprometan el cumplimiento de
los limites en la normativa
vigente.

- No sobrepasar los 20°C de
temperatura en la vendimia
despalillada y/o estrujada, en
vinos jévenes.

- No se efectuara el despalillado
previo al estrujado de la uva, se
podra hacer un despalillado
parcial.

El despalillado parcial se
efectuara dejando los raspones
intactos y las uvas son
desprendidas sin ser
aplastadas.

- Limpieza permanente de
estrujadoras y despalilladoras
utilizando exclusivamente agua
caliente a presion.

- Control del tiempo y
temperatura de despalillado
parcial (si se efectda) y
estrujado.

- Reducir, al méximo, el
transporte de la vendimia
estrujada a la prensa.

- Utilizacién de bombas de
impulsion para la vendimia
estrujada que respete su
integridad y no produzca dafos
de estrujado.

3.1.2 Estrujado y despaliliado.

En las bodegas que no producen la
totalidad del vino de uva procedente de
produccion integrada realizaran una
limpieza exhaustiva en la linea de
despalillado y estrujado, asi como las
bombas de impulsién y tuberias de
transporte de la vendimia estrujada,
previamente al proceso de vinificacion
con uva de Produccion integrada
debiéndose dejar registrada las
condiciones y caracteristicas de la
limpieza efectuada.

- Utilizacién a la salida de la
despalilladora de 1 a2 g. de
enzimas por 100 Kg. de uva o
coadyuvantes autorizados en
las dosis recomendadas, para
mejorar la obtencién y calidad
del mosto.

- Establecimiento de un periodo
independiente de recepcién de
vendimia procedente de
Produccién integrada.
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3.1.3 Instalaciones de despalillado y
estrujadora.

Utilizacion de materiales inertes o acero
inoxidable en los elementos de
despalilladoras, estrujadoras, bombas de
impulsién y tuberias en contacto con la
vendimia estrujada.

Instalacién de protecciones en las
despalilladoras y estrujadoras que
impidan la incorporacion, incluso
accidental de materias extrafias a la
vendimia procesada.

Utilizacién de bombas
estrujadoras.

Utilizacién de grasa y aceites no
alimentarios en cualquier
mecanismo de la despalilladora,
estrujadora y bombas de
impulsién.

Adicién de coadyuvantes sin
dosificador.

El despalillado se efectuara con
sistemas que reproduzcan las
condiciones del desgrane
manual (similar a las paletas
flexibles que giran en una rejilla
cilindrica).

El estrujado se efectuara con
sistema de rodillos cilindricos,
graduandolo para el paso de las
pepitas intactas.

Utilizacién de bombas de
impulsién para la vendimia
estrujada de tipo de émbolo y
piston.

Se dispondra una instalacién
por aspiracién para la retirada
del raspdn a la salida de la
despalilladora.

3.1.4 Escurrido

Control de la calidad de los mostos
obtenidos.

Evitar la aireacién del mosto.

Adiccion de azucares y
coadyuvantes no autorizados en
la legislacién vigente o en dosis
no permitidas.

- Sulfitado automatico y
homogéneo conforme se
obtienen los mostos.

3.1.5 Instalaciones escurrido

Uso de sistemas automaticos
con escurrido en distintos
depositos, que dispongan
escurridores mecanicos y
desvinadores evitando la
aireacién del mosto y
permitiendo la clasificacién de
calidades de mosto obtenido.
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3.1.6 Prensado

- El prensado sera réapido, progresivo y sin
producir dilaceracion de los hollejos, ni
roturas a los raspones y pepitas.

No se emplearé sistemas con
prensas continuas.

Extraccion de vino con niveles de
presién superiores a los
recomendados por el fabricante.

- Se evitara la mezcla de mostos
de prensa.

3.1.7 Instalaciones de prensado

Utilizacion de prensas continuas.

- Se utilizara cintas
transportadoras para el
transporte de la masa de
vendimia hasta la prensa.

- Uso de prensas automaticas y
progresivas, con
fraccionamiento de mostos
obtenidos.

3.1.8 Desfangado

- El proceso de desfangado se iniciara
inmediatamente después de la obtencién
del mosto, con un sulfitado ligero, en
depdsitos especificos.

- Se dejar4 el mosto con la fermentacion
parada mediante sulfitado, de 12 a 24
horas.

Uso de clarificantes, enzimas o
coadyuvantes no autorizados o
en dosis no permitidas.

- Uso de clarificantes o enzimas
para acelerar y mejorar el
proceso del desfangado.

- Uso preferentemente de
gelatina, caseina, bentonita o
tanino como clarificantes.

- Utilizacién de la bentonita en el
mosto antes de la fermentacion,
en dosis de 60 a 100 g. Por HI.

- Utilizacion de centrifugacion
complementaria al desfangado
por decantacion.

- Desfangado estético a bajas
temperaturas
(aproximadamente a 5° C).

3.1.9 Instalaciones de desfangado

- Los depositos de desfangado
tendran un volumen méaximo
entre 200 a 250 HI., procurando
que en las dimensiones de los
depdsitos la relacion
superficie/volumen sea la mayor
posible.

- Utilizacion de centrifugas
herméticas autolimpiables o
decantadores centrifugos con
clarificadores.




Sevilla, 13 de noviembre 2003 BOJA nim. 219 Pagina nim. 23.897

PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS

3.2 FERMENTACION Y OTRAS OPERACIONES EN LA VINIFICACION EN BLANCO

3.2.1 Fermentacién - Evitar paradas en la fermentacion. - Adiccién de Anhidrido sulfuroso | Se utilizara preferentemente para el
para el control de temperatura. sulfitado el anhidrido sulfuroso
- Se debe efectuar un control periédico de en solucién, haciendo una
determinacion de densidad y temperatura| -  Adiccién de azucares y distribucién automatica y
{minimo 2 veces diarias, mafana y tarde). coadyuvantes no autorizados en homogénea en el mosto.

la legislacién vigente.

- Control automatico y continuo
de la temperatura del proceso
de fermentacion

- Enfriar el mosto obtenido si
sobrepasa los 202 C,
inmediatamente de la carga de
los depdsitos.

- Enfriamiento por refrigeracién
de la sala de fermentacién.
Utilizacién de camisa de
refrigeracion en los depdsitos,
una vez enfriada en torres de
refrigeracién. Debiéndose
reutilizar el agua de

refrigeracion.
3.2.1 Fermentacién
- Enfriamiento o regulacién de temperatura
del mosto o vino obtenido si es superior a - En caso de parada con una
25°C. fermentacion incompleta, se

procedera al descube con
aireacion y con un sulfitado
ligero de 3 a 4 g. De anhidrido
sulfuroso por Hl. y llevando el
mosto a 202 C. Se podra anadir
una siembra de levaduras
activas.

- Realizacion de la fermentacion
en depositos de capacidad total
de 300 a 1000 HL. con control
de temperatura y sistemas de
refrigeracion. :
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3.2.2 Instalaciones de la fermentacion
y depdsitos.

Se mantendran los locales de
fermentacion limpios.

Los paramentos verticales y horizontales
deben ser lavables sin partes
inaccesibles.

Los locales de fermentacion tendrén la
aireacion suficiente para el
mantenimiento de un grado de humedad
bajo que impida la proliferacién de
microorganismos.

Se establecera un plan de limpieza y
mantenimiento de los depdsitos y
envases de fermentacion, evitdndose
cualquier contaminacién debida a la
degradacion o al material en contacto con
el mosto o vino obtenido durante la
fermentacion.

Se dispondra de equipos y aparatos de
medida adaptados a las condiciones de
trabajo para efectuar el control de
azucares y regulacion de la temperatura.

En caso de fermentacion en barricas,
toneles o cubas, se dispondra de planes
de limpieza y mantenimiento de las
mismas, asi como de sistemas de control
y muestreos que aseguren el control de
azucares y temperatura.

Mantener en contacto el mosto o
vino obtenido en depésitos o
instalaciones con materiales
interiores no inertes.

Utilizacion de barricas, toneles o
cubas que transfieran al vino
metales pesados u otros residuos
en niveles no admitidos en la
normativa vigente.

La distribucion de los locales de
fermentacion debe asegurar la
buena organizacion del trabajo.

- Elmaterial de los recipientes o
depésitos de fermentacion, asi
como las tuberfas y griferias
seran de acero inoxidable.

- Laclase de acero a utilizar se
adaptara al tipo de vino y uso
que se pretenda realizar,
asegurando la resistencia del
material empleado.

- Se utilizara preferentemente
aceros inoxidables resistentes a
la corrosién (Tipo AISI 316,
Estandar AFNOR Z2CND 17+12
con 2-3 % Mb, 18-20% Cr y 10-
13 Ni o similar). i

- Control de adquisicién y
utilizacién de barricas, toneles o
cubas, respecto a su contenido
y transferencia de metales
pesados y residuos al vino
elaborado.

322
depésitos.

- En la eleccién del material de
recubrimiento interno de los
depdsitos o envases de
fermentacién se tendra en
cuenta:

a) lainocuidad toxica.

b) inercia quimica que no altere y
mantenga las caracteristicas
organolépticas del mosto o vino.

¢) Impermeabilizacion y

adherencia.

d) Resistencia cl choque, rayado y
elasticidad.

e) Resistencia a las soluciones de
lavado, desinfeccion.

f) Baja adherencia de sales ’

tartricas, de mohos y hacterias.
Fécil aplicacion.

-~

g

- Se dispondra de un sistema de
refrigeracion (preferentemente
por camisa de refrigeracién en
los depésitos) y un sistema
complementario para las
subidas rapidas de temperatura
(refrigeracion por enfriamiento
directo del mosto).

- Sedispondra de Sistemas
automaticos de toma de
muestras de mosto y registro
directo de temperaturas.
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g.zz it dela y Se dispondra de sistemas de
epdeitos. distribucion automatica para el

sulfitado que permitan su
correcta dosificacion y parada
en caso de interrupciones o
finalizacion de llenado de los
depésitos.

4. ENVEJECIMIENTO, TRASIEGOS Y CLARIFICACIONES DEL VINO

4.1 ENVEJECIMIENTO Y TRASIEGOS

4.1.1 Envejecimiento y trasiegos

Enfriamiento o regulacion de temperatura
del vino si es superior a 252 C.

Se efectuaran los trasiegos necesarios
segun el tipo de vino a obtener, eliminando
las heces y realizando las labores de
conservacion, con sulfitados débiles, si
fuera preciso.

Se procedera a la limpieza inmediata de
los recipientes o depdsitos vacios, antes
de su utilizacion posterior.

Se efectuaran controles microbiolégicos y
anhidrido sulfuroso libre en el vino, asi
como el control periddico de acidez volatil,
temperatura, color y calidad organoléptica
(bouguet) en su envejecimiento

Uso de cantidades de anhidrido
sulfuroso o coadyuvantes
autorizados que superen o
comprometan los limites legales
establecidos.

Utilizacién de productos de limpieza
y desinfeccion no autorizados en la
industria alimentaria.

Sistemas de envejecimiento
acelerado de los vinos (variaciones
bruscas de f, etc.).

Se controlaran las condiciones

ambientales de la bodega.

Se realizara un seguimiento de la
evolucion de cada vino,
realizando controles de color,
astringencia, aromas y afrutado
del vino que permita determinar
el momento 6ptimo para su
trasiego.

Se efectuaran de 3 a 6 trasiegos
el primer afio y de 2 a 4 trasiegos
el segundo afio, segun las
necesidades del tipo de vino.
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4.1.2 Instalaciones de envejecimiento
y trasiegos

Se utilizaran barricas o depésitos de
envejecimiento o conservacion (ver
condiciones incluidas en los Apartados
222,224,322,61y6.2)

Se utilizara bombas que
produzcan un stress mecanico
atenuado, preferentemente de
sistema de tornillo helicoidal o
volumétricas de I6bulos.

Las bombas dispondran de
caudalimetro, valvula de
regulacion y una mirilla que
permita observar las
condiciones de circulacion del
vino.

Se envejeceran los vinos en
toneles conservandolo
posteriormente en depésitc.p.

Se dispondra de instalacionei
de control y mantenimiento d
temperatura en los depésitos de
vino.

Depésitos de vino con
atmadsfera inerte de Nitrégeno.

4.2 CLARIFICACION

4.2.1 Clarificaciéon

El proceso de clarificacion se efectuara
con los trasiegos que se efectien, con un
sulfitado ligero, en depdsitos especificos.

Uso de clarificantes, enzimas o
coadyuvantes no autorizados o en
dosis no permitidas.

Uso de clarificantes o enzimas
para acelerar y mejorar el
proceso del desfangado.

Uso preferentemente de
gelatina, albumina, caseina,
bentonita o taninos como
clarificantes.

Utilizacién de la bentonita en
dosis no superiores a 10 g. por
HI.

Se puede utilizar una dosis de
enzimas 0,5 a 1 g. por Hi. de
mosto, efectuandose controles
de pectina para deteiminar su
descomposicior-y si ia
clarificacion es suficiente.

4.2.2 Instalaciones de Clarificacion

Utilizacién de centrifugas
herméticas autolimpiables o
decantadores centrifugos con
clarificadores.
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5. OTRAS FERMENTACIONES Y VINIFICACIONES ESPECIALES

5.1 VINOS FINOS

5.1.1 Condiciones generales

Vinificacién y fermentacioén en blanco de
mostos obtenidos de uva de variedad
Palomino fino, Palomino de Jerez, Pedro
Jiménez o Zalema.

Obtencién de mosto con un rendimiento
maéximo de 65 % (relacién peso
mosto/vendimia).

La temperatura de fermentacion se
mantendré entre los 20 %a 302 C.

Recoleccién de fa uva con un
contenido potencial de alcohol
de 12-13%. :

Temperatura de fermentacion
de22a24°C.

Utilizacién de depésitos de
acero inoxidable en la
fermentacion aicohdlica.

5.1.2 Clasificacion y envejecimiento

Clasificar el vino base destinado a crianza
bioldgica segln su grado alcohdlico,
acidez, azucares reductores y cualidades
organolépticas.

Mantenimiento de las condiciones
ambientales de t2 ambiente de la bodega
inferior a 252 C y humedad relativa
superior a 70%, con la ventilacién
necesaria.

La crianza se realizara en barricas de roble
americano dejando una sexta parte de aire
y sin cerrar en firme.

Mantenimiento de un sistema de crianza
biolégica mediante soleras y criaderas
durante 2 afios como minimo.

a)

b)
<)

d)

Caracteristicas de vinos base
para crianza bioldgica:
Contenido en etanol
aproximadamente de 15,5 %
(se podra encabezar con
aguardiente de vino).

Acidez expresada en &cido
tartaricode 4a 5 g/l.
Contenido en azucares
reductores de 1 a2 g/l.
Cualidades organolépticas
adecuadas.

Mantenimiento de la t? ambiente
de la bodega entre 15 a 18 °C,
humedad relativa alta con
suficiente ventilacion.

Capacidad de las barricas de
roble americano utilizadas en la
crianza de aproximadamente
500 L.
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5.2 VINOS OLOROSOS

5.2.1Condiciones generales

Vinificacién y fermentacion en blanco de
mostos obtenidos de uva de variedad
Palomino fino, Palomino de Jerez, Pedro
Ximenez, Moscatel o Zalema.

Recoleccion de la uva con un contenido
potencial de alcohol minimo de 10,5 %.

La temperatura de fermentacion se
mantendré entre los 20 2a 30°C.

- Recoleccién de la uva con un
contenido potencial de alcohol
superior a 12,5 %.

- Utilizacién de depdsitos de acero
inoxidable en la fermentacion
alcohdlica.

5.2.2Clasificacién y envejecimiento

La crianza se realizara en barricas de
roble, sin cerrar éstas en firme.

Mantenimiento de un sistema de crianza
oxidativa mediante soleras y criaderas
durante 2 afios como minimo para la
homogeneizacion del vino.

Mantenimiento de las condiciones
ambientales de t2 ambiente de la bodega
inferior a 25° C y humedad relativa
superior a 70%, con la ventilacién
necesaria.

- Caracteristicas de vinos base
para crianza oxidativa:

a) Contenido en etanol
aproximadamente de 17 % (se
podra encabezar con
aguardiente de vino).

b) Acidez expresada en 4cido
tartaricode 4a 5 g/l.

¢) Contenido en azucares
reductores de 1a 2 g/l.

d) Cualidades organolépticas
adecuadas.

- Utilizacién de barricas de roble
en la crianza, con una capacidad
de aproximada de 500 |. '
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5.3 VINOS AMONTILLADOS

5.3.1 Condiciones generales

Vinificacién y fermentacion en blanco de
mostos obtenidos de uva de variedad
Palomino Fino, Palomino de Jerez, Pedro
Ximenez o Zalema.

Recoleccion de la uva con un contenido
potencial de alcohol minimo de 10,5 %.

La temperatura de fermentacion se
mantendrd entre los 20 2a 30°C.

Recoleccién de la uva con un
contenido potencial de alcohol
de 15-16%.

Temperatura de fermentacion de
22a26°C.

Utilizacién de depésitos de acero
inoxidable en la fermentacién
alcohdlica.

5.3.2 Clasificacion y envejecimiento

La crianza se realizara en barricas de
roble, sin cerrar éstas en firme.

Mantenimiento de un sistema de crianza
biolégica durante 2 afios como minimo y
crianza oxidativa hasta la terminacién del
vino, mediante soleras y criaderas.

Mantenimiento de las condiciones
ambientales de t* ambiente de la bodega
inferior a 252 C y humedad relativa
superior a 70%, con la ventilacién
necesaria.

a)

b)
©)

d)

Caracteristicas de vinos base
para crianza biolégica y
oxidativa:

Contenido en etanol
aproximadamente de 15 % (se
podra encabezar con
aguardiente de vino,
fundamentalmente para la
fermentacion oxidativa final
hasta 17%).

Acidez expresada en acido
tartarico de 4 a 5 g/l.
Contenido en azucares
reductores de 1a 2 g/l
Cualidades organolépticas
adecuadas.

Utilizacién de barricas de roble
en la crianza, con una capacidad
de aproximada de 500 I.
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6. ALMACENAMIENTO, ENVASADO Y TRANSPORTE DE VINO

6.1 Condiciones generales

Mantenimiento de las condiciones
ambientales de t2 ambiente de la bodega
inferior a 25° C.

Los vinos se almacenaran en depésitos
separados segun calidades.

Los depdsitos y envases para el vino se
utilizaran exclusivamente para este fin.

Se efectuaran controles microbiolégicos y
anhidrido sulfuroso libre en el vino, asi
como el control periédico de temperatura.

Los envases y materiales de envasado
deberan almacenarse en lugar limpio y
protegido.

Los envases no podran ser reutilizables.

Los envases llenos de vino, asi como,
las cajas llenas de productos envasados
no deben estar nunca en contacto con el
suelo.

La magquinaria empleada para el
envasado del vino debe ser de acero
inoxidable y de facil limpieza.

En la zona de almacenamiento de los
envasados no se deben almacenar
productos quimicos, ni desechos.

Almacenar en bodega cualquier
producto distinto al vino.

Limpieza de depésitos y
conducciones con productos no
homologados para industrias
alimentarias.

Mantener la temperatura en
bodega entre 182a 202 C.

Utilizacién de inertizantes en los
depésitos.

6.1 Condiciones generales

El producto debe estar almacenado a la
temperatura tal que no lo deteriore.

Antes de cargar, todos los recintos de
transporte deben encontrarse limpios, en
buen estado y exentos de olores y objetos
extrafios.

Limpieza permanente de la bodega.

Limpieza sistematica y mantenimiento
periédico de depdsitos, recipientes y
conducciones de vinos, segtin  un plan
de limpieza especifica de los mismos,
manteniendo registro de las operaciones
efectuadas.

Se efectuara un lavado de las botellas
previamente al llenado, mediante
inyeccién de agua caliente. Efectuandose
sistematicamente una verificacién de la
limpieza y un control microbiolégico de las
botellas lavadas, de las que se guardara
un registro.

El envasado de vino se
realizara en botellas de vidrio
con tratamiento de superficie
y con la coloracién adecuada
al tipo de vino o
envejecimiento que se
pretenda obtener.

Se utilizara tapones de
corcho en el cierre de las
botellas u otro tipo de cierre
que no altere las condiciones
del vino y su obtencion tenga
menor repercusion
medioambiental.
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6.2 Instalaciones para el

alm y
transporte de vinos.

Los envases y materiales de envasado
deberan reunir los requisitos establecidos
en la legistacion vigente.

Depésitos de tamafio adecuado a la
produccién de la bodega y nunca de
capacidad superior al 10% de la
produccion total.

Depésitos construidos en material inerte
con formas que permitan y aseguren un
sangrado eficaz, dotados de mecanismos
de limpieza, llenado por el fondo y
sistema de muestreo.

Sistema de tuberias de carga y
descarga, construidas en material inerte y
con pendientes adecuadas para su
completo vaciado.

Las zonas de almacenamiento de envases
y materiales de envasado estaran
claramente diferenciadas de la zona de
envasado y las de vinificacion y
almacenamiento.

Bodega en zonas independientes y
alejada de fuentes de olores no
deseables.

Paramentos verticales y horizontales
de materiales impermeables y de facil
limpieza.

La bodega estara aislada
térmicamente.

Utilizacién de productos de
limpieza y desinfeccién no
autorizados para uso alimentario.

Depositos de cemento o hierro
sin revestir.

Depésitos abiertos.
Depositos aéreos.

lluminaciones que puedan afectar
a los vinos.

Utilizacién de maquinas de
lavado y envasado que

produzcan niveles sonoros
superiores a 80 decibelios.

Los depdsitos del vino deben ser
de acero inoxidable.

Disponer de un sistema
manejable para mantener
una buena rotacion y control
de las existencias.

Bodega para vinos de
produccion integrada separados
fisicamente del resto de los
vinos existentes en la bodega.

Filtrado y envasado de los
vinos en local independiente
de la bodega.

Se dispondra de sistemas de
mantenimiento de atmésfera
inerte en los depdsitos.

Utilizacién de maquinas de
lavado automético, con
verificacion electronica.

Utilizacién de envasadoras
automaticas con eliminacién de
aire e inertizacion y ajuste de
nivel de lienado.

6.2 para el
envasado y transporte de vinos.

La planta de embotellado estara
separada de la bodega, en un local
enlosado y con paredes embaldosadas.

La limpieza e higiene de la planta
embotelladora sera permanente,
incluyendo normas precisas y visibles
que afecten al personal.
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7. IDENTIFICACION Y TRAZABILIDAD DE LA PROCEDENCIA DE LA UVA Y VINOS ELABORADOS

7.1 CONDICIONES GENERALES

7.1.1 Condiciones generales

En cada centro de recepcién de la
bodega debe existir un albaran de
control de entrada, en el que figure el
producto, cantidad, parcela de origen,
unidad de cultivo con tratamiento
homogéneo y fecha de entrada, firmado
por la persona que realiza la entrega.

Para las empresas que no tienen la
totalidad de la produccién del cultivo
bajo control, tendran ademas que
cumplir:

Debe existir un sistema documentado e
implantado de identificacion y
Trazabilidad de los productos para
garantizar la separacion, desde el vifiedo
hasta la entrega del vino al cliente,

Deben quedar claramente diferenciadas
las cajas de gampo empleadas para la
recoleccion Lil. ansporte de productos
amparados por esta norma, no
pudiéndose emplear estas para otros
productos.

No podran comercializarse
como productos amparados por
esta norma, productos
procedentes de parcelas que no
cumplan con lo indicado en toda
su produccién las normas y
Reglamentos de Produccién
integrada que le afecten.

Implantacién de un sistema
que permita identificar la
unidad de cultivo de origen de
las producciones
comercializadas o controles de
verificacién de calidad de las
entradas de productos
primarios.

7.1.1 Condiciones generales

Debera quedar claramente definido el
intervalo de tiempo durante el cual se
elabora cada tipo de producto este o no
acogido a Produccion integrada, lo cual
debe ser conocido por todo el personal
implicado en el proceso.

Los distintos elementos y equipos
utilizados en las fases de vinificacion
incluida la fermentacion, envejecimiento,
conservacion y envasado deberan ser
limpiados completamente de producto
de origen no controlado antes de
proceder a la manipulacién de producto
amparado por esta norma.

Los productos amparados por esta
norma seran identificados y tratados en
todo momento del proceso técnico,
administrativo y de comercializacién
como un producto distinto del resto de
los productos obtenidos por la empresa.
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8. INSTALACIONES GENERALES

8.1 CONDICIONES GENERALES

8.1.1 Materlales -

Todos los materiales que se usen en las
instalaciones deben ser aptos para uso
alimentario. , adaptandose a las distintas
especificaciones y necesidades, segtn el
Cédigo Alimentario Espafiol y normativa
vigente.

Materiales poliméricos autorizados seran
inocuos y no deberan trasmitir a los
mostos o vinos propiedades nocivas ni
cambiar sus caracteristicas
organolépticas.

Todos los especificados en el
Cadigo Alimentario Espafiol (Art.
2.04.03) y normativa vigente. Se
indica los més importantes: el
hierro cromado en las
instalaciones para agua potable,
el plomo y las soldaduras con
aleaciones de estafio-piomo.

Se utilizara de forma general
aceros inoxidables austeniticos
que resistan el ataque de
detergentes y soluciones
esterilizadoras.

8.2 CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS, DE DISENO Y MANTENIMIENTO

8.2.1 Condiciones generales -

Todas las superficies en contacto directo
con la uva o el vino deben ser facilmente
accesibles o desmontables para la

comprobacion de su estado de limpieza.

En toda instalacién, tuberias, vélvulas,
depésitos, etc. debe asegurarse que el
escurrido por gravedad sea total.

Las instalaciones estaran en buen estado
de conservacién mediante un adecuado
mar ‘~nimiento.

Los pasillos dentro del almacén de
manipulacién se encontrarén libres de
obstaculos, existiendo pasillos para el
personal y pasillos de vehiculos.

Las esquinas y obstaculos fijos deben
estar sefalizados adecuadamente.

La zona de vinificacion, fermentacion,
conservacion y envasado del vino
elaborado deben estar perfectamente
limpias y construidas de tal forma que
permita una higiene adecuada (paredes
con pinturas lavables o alicatadas,
desagiles, etc.).

La utilizacion de equipamientos
con grietas, picaduras o zonas
muertas en las que se acumulen
sustancias o productos
elaborados a las que no lleguen
las soluciones de limpieza.
Asimismo no se utilizara tornillos
o fileteados en las zonas en
contacto con la uva o el mosto o
vino elaborado.

La rugosidad de superficies en
contacto con la uva, los mostos
o vino elaborado debe ser Ra
0°8 um. Pudiéndose aceptar
rugosidades mayores siempre
que estén especificadas
claramente el grado y aumento
de tiempos de limpieza.

Las separaciones entre
maquinas, o de éstas con las
paredes seran como minimo de
45 cm. -




Pagina nim. 23.908

BOJA nim. 219

Sevilla, 13 de noviembre 2003

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

8.2.2 Aseos y vestuarios

Debe existir un nimero suficiente de
aseos debidamente localizados y
sefializados, incluido un cartel recordatorio
de la obligatoriedad del lavado de manos
después de la utilizacion de los mismos.

Los lavabos para la limpieza de las manos
estaran provistos de agua corriente asi
como de material de limpieza y secado
higiénico de las manos (distribuidores de
jabén y dispositivos de secado de manos
por aire o toallas de un solo uso).

Los aseos no comunicaran directamente
con los locales en los que se hagan
operaciones de vinificacién o envasado,
asf almacenes donde se encuentre la uva
previamente a su vinificacion.

El nimero de vestuarios se ajustara a las
necesidades del personal de la empresa,
se dispondra de taquillas para ropa y
calzado, de facil limpieza y desinfeccion.

Se evitaran huecos y ventanas o se
pondran elementos que impidan la entrada
de insectos.

- Se recomienda que los lavabos
sean preferentemente de
accionamiento automatizado no
manual

8.2.3 Ventilacién

Todas las instalaciones deben tener
ventilacién natural o mecénica adecuada
que asegure la eliminacion de
condensacién e impida el crecimiento de
hongos y bacterias, especialmente en los
servicios sanitarios

- En caso de sistemas de
ventilacién mecanica se
recomienda pueda accederse
facilmente a los fittros y otras
partes que deban limpiarse o
sustituirse.

8.2 4 lluminacién

Los locales donde se efectien
operaciones de vinificacion o envasado,
asf como donde se efectlien muestreos y
controles, deben estar suficientemente
iluminados por medios naturales o
artificiales.

Los tubos fluorescentes o ldmparas se
protegeran con medios adecuados para
evitar la posible caida de cristales en caso
de rotura y su fijacién al techo o a las
paredes serd’te forma que facilite su
limpieza y séevite la acumulacion de
polvo.
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8.2.5 Desaglies

Los sistemas de desaglie seran los
adecuados.

En caso de existir sumideros, se dispondra
de los medios que permitan la evacuacién
de las aguas de baldeo o limpieza. Estos
sumideros estaran provistos de los
dispositivos adecuados que eviten el
retroceso.

8.2.6 Superficies

Las superficies de suelos, paredes y
techos deben ser sdlidas, duraderas y
faciles de limpiar. Los suelos ademas
deberan tener un tratamiento
antideslizante.

8.2.7 Zonas de almacenamiento

Deberan existir zonas diferentes para el
almacenamiento de vinos y de envases
vacios.

Las zonas de almacenamiento se
mantendran ordenadas y limpias.

Se evitard el almacenamiento de
materiales de desecho en la zona de
vinificacion o envasado.

Los productos quimicos deben estar
almacenados en un lugar que se pueda
cerrar y debidamente sefalizado. El
acceso al lugar de aimacenamiento de
productos quimicos asi como la
manipulacién de los mismos, sélo podra
realizarse por el personal designado por la
empresa.

Los productos quimicos almacenados
estarén correctamente etiquetados y con
autorizacién para su uso en la industria
alimentaria.

El almacenamiento de los
productos alimenticios estaran
separados 45 cm. del perimetro
de las paredes y a mas de 10
cm. del suelo.
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8.2.8 Suministro de agua -

La empresa dispondra de un suministro
de agua potable clorada (o cualquier otro
sistema de potabilizacién y desinfeccién
autorizado por la Administracion
sanitaria competente) utilizada para el
contacto directo con los productos
(lavado, tratamiento, refrigeracién, etc.)
o con cualquier superficie en contacto
con éstos.

Los depésitos intermedios de agua deben
limpiarse y desinfectarse periédicamente.

- Efectuar andlisis periodicos de
la calidad del agua potable
suministrada por la red publica,
en aquellas empresas que
utificen ésta para la limpieza de
productos primarios o en el
proceso de transformacion.

9. Higiene y mantenimiento sanitario de las instalaciones

9.1 Plan de limpieza y desinfeccion

9.1.1 Condiciones generales -

Cada empresa debe disponer de un plan
de limpieza y desinfeccién detallado de las
instalaciones, zonas de vinificacion,
fermentacion, conservacion y envasado
del vino elaborado asi como depdsitos,
bodegas y almacenes de productos
envasados, que corresponda a sus
necesidades.

El plan, desglosado por zonas, lineas de
trabajo o secciones, con instrucciones
claras, concretas y sencillas, debe estar
por escrito y accesible a los que deban
llevarlo a cabo.

El plan debe especificar los tipos de
productos utilizados, la frecuencia con la
que se realizan estas operaciones y el
personal designado para estas tareas. E!
personal que deba llevarlo a cabo tendra
la formacién adecuada en este campo.
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9.1.1 Condiciones generales - Los productos de limpieza deben ser
convenientes para el fin perseguido y
deben estar autorizados para su uso en
industria alimentaria, guardandose en un
local especifico con el resto de utensilios
de limpieza.

- Se preveera un local donde se pueda
comer y en su caso fumar o permanecer
independiente de las zonas de recepcion,
elaboracién, envasado y
almacenamiento.

Establecer la prohibicion de
fumar dentro de las
instalaciones o almacenes.

9.2 LUCHA CONTRA PLAGAS

9.2.1 Insectos y roedores: Plan de - Cada empresa debe disponer de un plan
desinsectacion y desratizacion de desinsectacion y desratizacion
detallado que corresponda a sus
necesidades, puesto en practica por un
equipo con autorizacion legal para este fin.

- Elplan debe contener, al menos, la
siguiente informacion: identificacién del
equipo de trabajo, tareas y frecuencia de
las mismas, material y productos que se
van a emplear y el método de aplicacion.

- Eluso de insecticidas y/o raticidas se debe
realizar de modo que no alcancen a los
productos. Estos productos deben cumplir
la legistacién y estar autorizados para su
empleo en la industria alimentaria.

- Los cebos deben estar debidamente
sefalizados y numerados y debe existir
un plano de sefializacion de los mismos.

- Cuando se utilicen trampas luminosas
para insectos, éstas no deben situarse
nunca sobre los equipos de
transformacion o envasado.

Se recomienda el uso de
trampas luminosas para
insectos.
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9.2.2 Pé4jaros y otros animales

La empresa tomara las medidas
necesarias para evitar la entrada de
pajaros a las instalaciones e impedir su
nidificacion y pernocta.

Asimismo, no se debe permitir la entrada
de ningtin otro animal en las instalaciones.

- Serecomienda que las
puertas de acceso y
ventanas se disefien de tal
forma que se impida la
entrada de animales.

industriales

9.2.3 Evacuacién de desperdicios

Los desechos de la planta deben ser
evacuados segun una planificacion
ordenada para minimizar los olores
anormales, la nidificacion de insectos y
sabandijas y sobre todo para prevenir la
contaminacion de los alimentos, las
superficies en contacto con los alimentos
y los alrededores de la planta o el
suministro de agua.

Las aguas residuales tendran un
tratamiento especial a fin de cumplir las
exigencias de la normativa vigente.

10 EQUIPOS

10.1 CONDICIONES
GENERALES

Las empresas deben establecer y llevar a
cabo el mantenimiento de los equipos
para asegurarse de su correcto
funcionamiento y tomar las medidas
necesarias para evitar el contacto de los
productos con sustancias quimicas u
objetos extrafios.

10.2 DISENC

La awposicion de los equipos cebe
permitir su mantenimiento y limpieza
adecuados, en linea con unas buenas
précticas de higiene.

10.3 SUPERFICIES DE
TRABAJO

Las superficies de trabajo se mantendran
en buen estado y se renovaran cuando
sea necesario.

10.4 CARRETILLAS

Las carretillas de gasoil se usaran
exclusivamente fuera def almacén.
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10.5 MAQUINAS Y
HERRAMIENTAS

Se deben utilizar maguinas y herramientas
en buen estado que sean seguros y con
los medios de proteccién adecuados
(resguardos, dispositivos de seguridad,
etc.). Ademas deben estar almacenados
en un lugar adecuado.

11 PERSONAL

11.1 FORMACION

La empresa debe asegurar la formacién
del personal de envasado y almacén en
materia de buenas practicas de higiene y
manipulado, conservando un registro de
los cursos impartidos.

El personal de la industria, debe estar
formado en el Proceso de Produccién
integrada de elaboracién de vinoy la
normativa, cursos y reglamentos que le
afecten.

- Asegurar la formacién del
responsable técnico y de
calidad de la industria.
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11.2 BUENAS PRACTICAS
DE HIGIENE Y ENVASADO

- La empresa debe disponer de una guia de
buenas précticas de higiene y envasado
de vino, que debe recoger como minimo
los siguientes requisitos:

a. los manipuladores deben mantener un
grado elevado de aseo personal

b. las personas afectadas por enfermedades
infecciosas no deben trabajar en las
dependencias donde se manipulen los
productos

c. los cortes y las heridas de los
manipuladores que no impidan continuar el
trabajo, deben cubrirse con vendajes
impermeables

d. todo el personal debe lavarse las manos,
antes de volver a la labor tras cualquier
ausencia del puesto de trabajo

e. en caso de utilizacion de guantes por
parte de los manipuladores, estos se
mantendran en perfectas condiciones de
higiene en el punto de trabajo y se renovaran
cada vez que sea necesario

f.  elpeloyla barba de los manipuladores
deben recogerse y cubrirse adecuadamente
para conseguir una proteccion efectiva.

9. el personal debe vestir ropa de trabajo
adecuada y limpia. Los visitantes de las zonas
de manipulacion y envasado deben llevar ropa
protectora y cumplir las mismas disposiciones
de aseo personal

h. Los manipuladores no deben salir del
recinto de trabajo con las prendas de trabajo.

11.2 Buenas practicas de higiene y envasado

i. enlas zonas de trabajo los manipuladores
no deben:
- comer, beber, masticar chicle,
llevar las ufias de las manos largas,
esmaltadas o falsas.
- llevar efectos personales que pudieran
desprenderse.
j. toser o estornudar sobre los alimentos
k. no fumar en las zonas de trabajo y de
almacenamiento

- Se colocaran carteles en lugar visible que
recuerden éstas normas de buenas de
précticas de higiene y envasado de vino
elaborado.
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11.3 SALUD Y SEGURIDAD

La empresa debe tener documentado un
plan de prevencién de riesgos laborales.
Los contratos laborales deben ajustarse a
los convenios laboraies vigentes.

12 CONTROL DE CALIDAD

12.1 CALIDAD DEL
PRODUCTO

Se Hlevara un sistema preventivo de
controf de los alimentos que garantice la
seguridad de los mismos, implantando un
Sistema de vigilancia HACCP de “Andlisis
de Peligros y Puntos de Control Criticos”.

La empresa debe tener definido e
implantado, un muestreo sistematico de
la produccion que sirva para comprobar
que se cumplen las en la legislacién
vigente referentes a la analitica y
normalizacion comercial.

Esta practica de autocontrol de calidad
actuara como minimo:

a. en laprocedencia y recepcion de la
vendimia, incluido sus muestreos.

b. Procesos de vinificacién,
fermentacién y envejecimiento.

¢. sobre el producto antes del envasado

en el producto ya terminado y listo
para su expedicion

Los pardametros a comprobar son los
especificados para cada producto en la
legislacion vigente de calidad en el vino
asi como los coadyuvantes y tratamientos
de los procesos de vinificacion,
fermentacion, envejecimiento, envasado y
conservacion que se hubieran efectuado.




Pagina nim. 23.916

BOJA nim.

219

Sevilla, 13 de noviembre 2003

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

7.1 Calidad del producto

Se efectuaran andlisis de residuos de
productos fitosanitarios en los apartados
¢ 6 d segun se prevea en su
procedimiento de control de la calidad (se
comprende en estos andlisis la
comprobacién de las materias activas
permitidas en los tratamientos y précticas
fitosanitarias de cultivo, tanto los
autorizados como aquellos excepcionales
que se hubieran efectuado).

Se deben conservar los registros de los
controles y andlisis efectuados.

12.2 COMPROBACION DEL

INSTRUMENTAL DE La empresa debe disponer de

MEDIDA procedimientos escritos que especifiquen
la periodicidad y exactitud con que se
deben verificar los instrumentos de
medida empleados para comprobar la
calidad comercial. Estos procedimientos
estableceran los registros que deberan
quedar de estas verificaciones.

12.3 NO CONFORMIDADES

La empresa, debe disponer un
procedimie,r't\jo de deteccién y constancia
de registrod. por escrito la accion
correctora a desarrollar cuando se
detecten “no conformidades” en
cualquiera de los aspectos contemplados
en este Reglamento.

12.4 RECLAMACIONES DE
LOS CLIENTES

Se dispondra de un sistema para el
tratamiento de las reclamaciones de
clientes relacionadas con las obligaciones
y requisitos recogidos en este
Reglamento.

El sistema contemplara la recepcion
registro y evaluacion, asf como la
conservacion de los registros de las
reclamaciones recibidas, su evaluacion y
las acciones correctoras emprendidas.
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ORDEN de 24 de octubre de 2003, por la que
se aprueba el Reglamento Especifico de Produccion
Integrada de frutas y hortalizas para centrales hor-
tofruticolas.

De acuerdo con lo establecido en el articulo 3 del Decreto
245/2003, de 2 de septiembre, por el que se regula la pro-
duccioén integrada y su indicacion en productos agrarios y sus
transformados, la Consejeria de Agricultura y Pesca establecera
los Reglamentos de Produccién Integrada para cada producto
agrario y los transformados y elaborados a partir de los mismos,
en los que se estableceran los requisitos de cada una de las
operaciones de produccion, transformacion o elaboracién. Por
su parte, la disposicion final primera de la referida norma
faculta al titular de la Consejeria de Agricultura y Pesca para
dictar las disposiciones necesarias para el desarrollo y eje-
cucién del citado Decreto y, en particular, para la aprobacion
de los Reglamentos de produccion especificos para cada
producto.

La Seccién 2.2 del Capitulo IV del Decreto 245/2003,
de 2 de septiembre, regula la Marca de Garantia de Produccion
Integrada de Andalucia. La Consejeria de Agricultura y Pesca
es titular de la referida Marca, con su correspondiente dis-
tintivo, que se utilizara en el etiquetado de los productos cer-
tificados en cumplimiento de la normativa vigente indicada
en el apartado a) del articulo 2 del Decreto y en los Reglamentos
de produccién que en cada caso sean de aplicacién.

Asimismo, y dado que las técnicas para la manipulacion
de frutas y hortalizas se encuentran suficientemente desarro-
lladas y se aplican en los procesos citados, procede aprobar
mediante esta Orden el Reglamento especifico de produccién
integrada de frutas y hortalizas para centrales.

En su virtud, a propuesta de la Direccion General de Indus-
trias y Promocién Agroalimentaria, previa consulta con los sec-
tores afectados y en uso de las competencias que tengo atri-

buidas y de la facultad que me confiere la disposicién final
primera del Decreto 245/2003, de 2 de septiembre, dispongo:

Articulo Unico. Reglamento especifico de produccién inte-
grada de Andalucia de frutas y hortalizas para centrales
hortofruticolas.

1. Se aprueba el Reglamento especifico de produccién
integrada de Andalucia de frutas y hortalizas para centrales
hortofruticolas, que se incorpora como Anexo de la presente
Orden.

2. Este Reglamento especifico define las practicas de
manipulacion y envasado que, bajo la direccion de un servicio
técnico competente conforme a los articulos 1.g y 6.b del
Decreto 245/2003, de 2 de septiembre, deben cumplir las
centrales hortofruticolas en los procesos de manipulacién y
envasado de frutas y hortalizas para la utilizacion del distintivo
de la Marca de Garantia de Produccion Integrada de Andalucia.

3. La revision de este Reglamento se realizara, al menos,
cada cinco afios. No obstante, la Consejeria de Agricultura
y Pesca podré afadir o modificar algunos aspectos de los
mismos cuando exista una variacién de la normativa aplicable
o de las circunstancias del sector afectado y las condiciones
técnicas asf lo aconsejen.

Disposicién final Primera. Desarrollo y ejecucién.

Se faculta al titular de la Direccién General de Industrias
y Promocién Agroalimentaria para dictar las disposiciones
necesarias para el desarrollo y ejecucion de la presente Orden.

Disposicién final Segunda. Entrada en vigor.

La presente Orden entrara en vigor el dia siguiente al
de su publicacion en el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia.

Sevilla, 24 de octubre de 2003

PAULINO PLATA CANOVAS
Consejero de Agricultura y Pesca
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ANEXO. REGLAMENTO DE PRODUCCION INTEGRADA DE ANDALUCIA DE FRUTAS Y HORTALIZAS PARA CENTRALES HORTOFRUTICOLAS

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1. Proceso de transporte, manipulacién, y envasado

1.1 Transporte del producto primario desde la explotaciéon, contenedores y cajas de campo

1.1.1 Transporte del producto
primario

Métodos que permitan mantener intacta -
la integridad de los productos primarios
y que permitan la respiracion necesaria.

Transporte de cualquier material
diferente a las frutas y hortalizas.
(Personas, herramientas,
maquinaria, etc.)

Transporte separado de las
frutas y hortalizas en funcién de
su calidad.

- Evitar sobrepresion en
transporte a granel en
remolques.

- Utilizacién de cajas apilables, de
capacidad reducida, que
permitan la respiracion de los
productos primarios.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

de vehiculos

1.1.2 Contenedores y receptaculos

Los receptaculos y contenedores de los -
vehiculos utilizados para transportar los
productos primarios deberan encontrarse
limpios y en condiciones adecuadas de
mantenimiento, a fin de proteger de la
contaminacion de forma que permitan la
limpieza o desinfeccion adecuadas.

Cuando se haya utilizado receptaculos de
vehiculos o contenedores para el
transporte de ofra cosa distinta de los
productos primarios o para el transporte de
productos alimenticios distintos, debera
procederse a una limpieza eficaz entre las
cargas para evitar el riesgo de
contaminacion.

El material de los receptaculos o
contenedores en contacto con el
producto primario no sera de
madera, ni de metal oxidable.

Establecer en el sistema de
limpieza o mediante un
protocolo las operaciones y
periodicidad de limpieza de
receptaculos y contenedores,
asi como datos del productor y
transportista, conservandose
los registros de las limpiezas
efectuadas.

1.1.3 Cajas de campo

Se hard un control de la distribucion y uso
de las cajas de campo destinadas a la
recoleccién y transporte de los productos
primarios al centro hortofruticola
debiendo quedar claramente
diferenciadas las cajas empleadas con
los productos primarios que provengan
de parcelas de Produccion integrada,
reflejandose en un procedimiento interno.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.2 Recepcion de los productos

primarios e instalaciones

1.2.1 Recepcion de los productos
primarios

Declaracion de responsabilidad del
agricultor de identificacién de los
productos primarios procedentes de
parcelas sujetas a Produccion integrada.

Debe existir un registro de partidas que
entran, en el que figure: producto,
cantidad, unidad de cultivo con
tratamiento homogéneo de origen y
fecha de entrada, firmado por la
persona que realiza la entrega.

Las cajas de campo deben estar en
adecuado estado de limpieza, esta se
efectuara de forma periddica y con
productos autorizados para la industria
alimentaria, recogiéndose en el Plan de
limpieza.

Los vehiculos que lleguen a las
instalaciones deberan estar en
adecuadas condiciones de higiene y
cargados exclusivamente con frutas y
hortalizas.

Inspeccion visual de las partidas de
productos primarios aportadas a la
central hortofruticola, estableciendo un
sistema de verificacion de la calidad de
los productos entrantes.

Aceptacion de los productos
primarios que presenten aigun
tipo de deterioro que
comprometa su calidad.

Establecer limites en el indice
de madurez y calidad de los
productos primarios para su
aceptacion.

Toma de muestra de los
productos primarios
sistematizada para la
realizacién de determinaciones
analiticas de calidad.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.2.1 Recepcién de los productos primarios

Existira un registro de incidencias en caso
de incumplimiento. Las partidas que no
cumplan los requisitos anteriores deben
dejar de considerarse como Produccion
integrada, recogiéndose en un
procedimiento interno las posibilidades de
otros cauces de comercializacion.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.2.2 Instalaciones de recepcién

No se deben almacenar productos
quimicos, ni desechos en la zona de
recepcion de los productos primarios.

Pulcritud permanente en las zonas de
recepcion.

Utilizacién de cintas transportadoras
provistas de bandas que cumplan las
normas vigentes de calidad alimentaria.

Separacién real, definida y sefializada de
los productos primarios recepcionados,
procedentes de Produccion integrada.

Se dispondra de un tinel de lavado y
desinfeccion de cajas de campo en local
separado de las otras instalaciones de
recepcién o bien se dispondra de un
sistema documentado de limpieza
externo a la Central hortofruticola.

Las zonas de maniobra de los vehiculos
estaran pavimentadas, tendran suficiente
amplitud para la carga y descarga y con
evacuacion de las aguas pluviales.

Utilizacién de aceites y
lubricantes no alimentarios en
aquellos elementos de los
sistemas hidraulicos que puedan
contaminar o entrar en contacto
con los productos primarios.

Recubrimiento interior de los
recipientes de recepcion con
pinturas (excepcion en el caso de
pinturas de calidad alimentaria).

Los muelles de descarga seran
independientes y sefializados
para los productos de
Produccion integrada y con
plataformas para adaptar su
altura a la caja de los vehiculos.

Utilizacion de recipientes de
recepcion construidos en
material inerte.

Disefio de recipientes de
recepcion que eviten, al
maximo, el deterioro del fruto.

Separacion real, definida y
sefializada de lineas de
recepcion y limpieza para
frutos procedentes de
Produccion integrada.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.3 Acondicionamiento de los productos primarios, pesada, toma de muestras y control de calidad

1.3.1 Condiciones generales

Las frutas y hortalizas deben estar
exentas de dafios mecanicos, insectos,
hongos o bacterias, asi como de residuos
de plaguicidas en dosis superiores a las
admitidas por la legislacion vigente. Se
recogera en un documento las
condiciones de recoleccion y el
tratamiento de seleccidn, envasado,
preenfriamiento y transporte desde la
parcela de cultivo, para garantizar el
grado de madurez adecuado y la buena
calidad comercial.

En el lavado de los productos primarios
que lo precisen, el agua empleada debe
ser potable y mantener un nivel adecuado
de cloro libre, de lo cual deben quedar
registros del nivel de cloro citado con una
periodicidad diaria.

Se incluird en la evaluacion de riesgos
(dentro del Sistema de vigilancia APPCC)
la procedencia de agua para el lavado de
los productos primarios, analizandose al
menos una vez al ano, verificandose la
ausencia de contaminantes microbianos,
quimicos y minerales, contemplandose
en el Sistema de vigilancia posibles
actuaciones en caso contrario.

Utilizacién de aguas sucias en el
lavado de los productos
primarios.

Se dispondra de un manual de
evaluacion de la calidad del
producto primario, en que se
recoja los limites de dafios y
defectos de la fruta o hortaliza,
asi como las condiciones de
recoleccion y las actividades
desde la parcela de cultivo
hasta la recepcién en la Central
Hortofruticola, recogiéndose
esta evaluacion y condiciones
de recoleccion en un registro
que se cumplimentara en cada
partida.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.3.1 Condiciones generales

Los utensilios de limpieza que entren en
contacto con las partes comestibles de
los productos primarios se deben limpiar
y desinfectar a diario, con productos
autorizados para la industria alimentaria.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.3.2 Pesado, toma de muestras y
control de Calidad

Una vez limpias y/o lavadas los
productos primarios se procede a la toma
de muestras y a su pesada, debiendo
existir registros que garanticen la
identificacion de las muestras y las
partidas recepcionadas. Se podré realizar
solo un muestreo complementario de las
partidas, cuando se realice el muestreo
de los productos primarios en la parcela
de cultivo previamente a la recogida y se
una al registro de la partida el resultado
de los andlisis realizados.

Todas las partidas recepcionadas deben
tener un control de calidad, anotandose
los datos del mismo en un registro que
acompanara a la muestra y que debera
conservarse, debiendo existir un
procedimiento de toma de muestras que
garantice la representatividad de las
mismas, incluyéndose en el mismo las
distintas actuaciones a las diferentes
condiciones de los productos primarios,
variedad, sanidad, limpieza, madurez,
etc., asi como otras situaciones
excepcionales que pudieran producirse.

Las determinaciones analiticas minimas
seran: residuos de productos
fitosanitarios, debiéndose conservar
registro de los datos de las
determinaciones efectuadas o boletin de
anélisis de cada muestra.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.3.3 Limpieza, seleccion,
acondicionamiento y tratamiento de
conservacion

Se dispondra un documento o manual de
limpieza y seleccion, contemplando el
lavado, cepillado, tratamientos de
conservacion o recubrimiento cereo, la
seleccion y calibracion en cintas
transportadoras o por otros medios, para
conseguir las calidades y condiciones
comerciales determinadas.

Los tratamientos de conservacién deben
adecuarse a la situacion y destino del
producto primario, utilizindose en caso
de no existir otra alternativa para
mantener la calidad y siguiendo las
especificaciones del producto utilizado.

El uso de tratamientos de conservacion
se realizard principalmente para
productos en los que se efectie una
conservacion prolongada.

Los tratamientos de conservacion y
préacticas de acondicionamiento deben
estar autorizados. Se utilizaran métodos
que tengan la menor toxicidad posible y
preferentemente métodos fisicos o con
productos naturales, antes que de
sintesis.

Se llevara y conservaran registros de las
préacticas de limpieza, seleccién,
acondicionamiento y tratamientos
efectuados en cada partida, permitiendo
la trazabilidad en cuanto a las practicas
de acondicionamiento y conservacion de
los productos elaborados.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.3.4 Instalaciones de
Acondicionamiento del fruto

La limpieza, seleccién y calibracién del
producto primario con equipos
apropiados que preserven su integridad.

Disponer de un sistema de lavado en el
acondicionamiento de frutas y hortalizas
sin retorno de aguas utilizadas en la
instalacién de lavado, salvo que este
sistema asegure el filtrado y potabilizacién
del agua antes de su reutilizacion en el
lavado de éstas antes de su manipulacién
y envasado.

Limpieza permanente de los sistemas
de acondicionado de los productos
primarios.

Utilizacién de maquinas de limpieza,
seleccion y calibracion en que los
materiales que entren en contacto con el
producto primario estén autorizados en la
legislacion alimentaria.

Utilizacién de cintas transportadoras
provistas de bandas de calidad
Alimentaria.

- Utilizacién de maquinas de
limpieza, seleccion y calibracion
en acero inoxidable,

- Utilizacion de aceites minerales
enlos hidraulicos de las
pesadoras continuas.
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PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS
1.4 Almacenamiento de los productos primarios e instalaciones
1.4.1 Almacenamiento de los El almacenamiento de los productos Se recomienda el uso de
productos primarios primarios sera el minimo posible, técnicas de preenfriamiento y
evitdndose la mezcla de productos. la continuidad de la cadena de
frio hasta el envasado,
En el caso de que las entregas de los
productos primarios se entreguen en cajas El tunel de lavado de cajas
de campo, estas cajas de campo deben debe estar apartado del resto
estar en adecuado estado de limpieza que de almacén.
debe realizarse después de cada entrega o
utilizacion, efectuandose con productos
autorizados para la industria alimentaria.
La evacuacion de los residuos se realizara
en recipientes exclusivos para este fin, que
se limpiaran periédicamente.
PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS

1.4.2 Instalaciones de

primarios

almacenamiento de los productos

Limpieza sistematica de los recipientes y
las instalaciones de almacenamiento.

La zona de almacenamiento de residuos
debera limpiarse periddicamente segun lo
establecido en el plan de limpieza

Utilizacién de cualquier
mecanismo de
acondicionamiento o
almacenamiento del producto
primario que no preserve la
integridad del fruto.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.5 Almacenamiento, envasado y transporte de productos elaborados

1.5.1 Condiciones generales

La presentacion del producto elaborado
serd homogénea, sin cuerpos extrafios
(arena o tierra, hojas rotas, etc.),
distinguiéndose el defecto accidental de la
suciedad sistematica, comprobada en
varios envases, lo que entrafiara el
rechazo de esa partida y la revision de la
causa, reflejandose en su caso en la
correspondiente no-conformidad.

Los productos elaborados se aimacenaran
en partidas separadas segun calidades.

Los productos elaborados estaran
debidamente etiquetados segtin las
normas de calidad y calidades
comerciales, ademas de la marca de
Produccion integrada segun corresponda.

Los envases seran los idoneos para cada
producto, favoreciendo la manipulacién,
proteccion, transporte y conservacion.

Los envases para los productos
hortofruticolas se utilizaran
exclusivamente para este fin.

Los envases y materiales de envasado
deberan almacenarse en lugar limpio y
protegido.

Almacenar en los almacenes y
camaras de conservacion
cualquier producto distinto a los
productos hortofruticolas.

Limpieza de depésitos y
conducciones con productos no
homologados para industrias
alimentarias.

- Setendera a utilizar envases no
reutilizables.

- Se guardara una partida de
referencia en condiciones
similares a las del transporte
cémaras de prerrefrigeracion o
conservacion), para atender las
posibles reclamaciones, cuyos
registros se guardaran,
revisandose y evaluandose la
posible correccion en la no-
conformidad correspondiente.

- Seincluird en un documento o
manual fa prerrefrigeracién o
conservacion de los productos
elaborados, los aspectos
relativos a ese proceso, asi
como la atencién de posibles
reclamaciones y las acciones
correctoras de posibles
problemas de transporte y
conservacion.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.5.1 Condiciones generales

Los envases redutilizables deben estar
limpios antes de su reutilizacion.

Los envases llenos de productos
elaborados, asi como, las cajas llenas
de productos envasados no deben estar
nunca en contacto con el suelo.

La maquinaria empleada para el
envasado de los productos elaborados
debe ser de facil limpieza.

En la zona de almacenamiento de los
envasados no se deben almacenar
productos quimicos, ni desechos.

El producto debe estar almacenado a la
temperatura tat que no lo deteriore,
realizandose dos controles y
anotaciones diarias en los registros de
las partidas recepcionadas o bien en
otros registros que relacionen las
condiciones de conservacion y los
registros de las partidas de productos
primarios.

Asimismo se deberan conservar
registros de los tratamientos de
conservacion efectuados, que
contendran como minimo los datos
siguientes: producto utilizado, dosis,
fecha de realizacion, identificacion de la
partida tratada y responsable de
tratamiento.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.5.1 Condiciones generales

Los palets guardaran una distancia
minima entre ellos y con las paredes
para permitir una correcta circulacion del
aire.

Antes de cargar, todos los recintos de
transporte deben encontrarse limpios, en
buen estado y exentos de olores y objetos
extranos.

Realizar la prerrefrigeracion o
conservacion frigorifica de los productos
elaborados antes del transporte.

£l producto debe ser transportado a la
temperatura estipulada por la empresa y
reflejado en el contrato de transporte.
(conocimiento de embarque, etc).

Limpieza permanente del almacén y las
camaras de prerrefrigeracion o de
conservacion de los productos
elaborados.

La evaluacién de los medios de
transporte utilizado, procedimiento de
conservacion en el mismo, asi como la
compatibilidad de la carga, eviténdose
mezcla de productos elaborados
incompatibles (2, produccién de etileno,
induccién a la maduracion, incorporacion
de olores, etc.), dejandose registro de la
misma.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

1.5.2 Instalaciones para el
almacenamiento, envasado y
transporte de hortalizas.

Los envases y materiales de envasado
deberan reunir los requisitos establecidos
en la legislacion vigente

Los envases de hortalizas procedentes de
produccion integrada se utilizaran
exclusivamente para este fin.

Los envases y materiales de envasado
deberan almacenarse en lugar limpio y
protegido.

Las zonas de almacenamiento de envases
y materiales de envasado estaran
claramente diferenciadas de la zona de
envasado y manipulacion.

El aimacén y las camaras de
refrigeracién estaran alejados de
fuentes de olores no deseables.

Paramentos verticales y horizontales
de materiales impermeables y de facil
limpieza.

lluminaciones que puedan afectar

a los productos elaborados.

Disponer de un sistema
manejable para mantener
una buena rotacién y control
de las existencias.

El aimacén y las camaras de
conservacion de produccion
integrada separados
fisicamente del resto de otros
productos elaborados.

El aimacén y las cdmaras de
frigorificas de conservacién
estaran en edificio
independiente.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

2. Identificacion y Trazabilidad de la procedencia de los productos primarios y productos elaborados.

2.1 Condiciones generales

2.1.1 Condiciones generales

a)

b)

En cada centro de recepcion y/o
manipulacion debe existir un albaran de
control de entrada, en el que figure el
producto, cantidad, parcela de origen,
unidad de cultivo con tratamiento
homogéneo y fecha de entrada, firmado
por la persona que realiza la entrega.

Las empresas que no tienen la totalidad
de la produccién del cultivo bajo control,
tendran ademas que cumplir:

Debe existir un sistema documentado e
implantado de identificacién y
Trazabilidad de los productos para
garantizar la separacion, desde la
parcela de cultivo hasta la entrega del
producto elaborado al cliente.

Deben quedar claramente diferenciadas
las cajas de campo empleadas para la
recoleccion o transporte de productos
amparados por esta norma, no
pudiéndose emplear estas para otros
productos.

No podran comercializarse
como productos amparados por
esta norma, productos
procedentes de parcelas que no
cumplan en todo el proceso las
normas y Reglamentos de
Produccion integrada que le
afecten.

- Serecomienda que la
empresa implante un sistema
que permita identificar la
unidad de cultivo de origen
de las producciones
comercializadas

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

2.1.1 Condiciones generales

C,

d

e

<

=

-

Debera quedar claramente definido el
intervalo de tiempo durante el cual se
manipula cada tipo de producto sea
Calidad Certificada u otro, lo cual debe
ser conocido por todo el personal
implicado en el proceso.

Las lineas de manipulacion deberan ser
limpiadas completamente de producto
de origen distinto a la Produccion
integrada antes de proceder a la
manipulacién de producto amparado por
esta norma.

Los productos amparados por esta
norma seran identificados y tratados en
todo momento del proceso técnico,
administrativo y de comercializacién
como un producto distinto del resto de
los productos manipulados por la
empresa.




Sevilla, 13 de noviembre 2003

BOJA nim. 219

Pagina nim. 23.927

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

3 Instalaciones generales

3.1 Condiciones generales

3.1.1 Materiales - Todos los materiales que seusenenlas |- Todos los especificados en el Se utilizara de forma general
instalaciones deben ser aptos para uso Cédigo Alimentario Espafiol (Art. aceros inoxidables austeniticos
alimentario, adaptandose a las distintas 2.04.03) y normativa vigente. Se que resistan el ataque de
especificaciones y necesidades, segun el indica los mas importantes: el detergentes y soluciones
Cadigo Alimentario Espafiol y normativa hierro cromado en las esterilizadoras.
vigente. instalaciones para agua potable,

el plomo y las soldaduras con
- Los materiales poliméricos autorizados aleaciones de estafio-plomo.
seran inocuos y no deberan trasmitir a las
frutas y hortalizas propiedades nocivas ni
cambiar sus caracteristicas
organolépticas.
PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS

3.2 Caracteristicas constructivas, de disefio y mantenimiento

3.2.1 Condiciones generales

- Todas las superficies en contacto directo
con los productos deben ser facilmente
accesibles o desmontables para la
comprobacion de su estado de limpieza.

- Las instalaciones estaran en buen estado
de conservacion mediante un adecuado
mantenimiento.

- Los pasillos dentro del almacén de
manipulacién se encontrarén libres de
obstaculos, existiendo pasillos para el
personal y pasillos de vehiculos.

- Las esquinas y obstaculos fijos deben
estar sefializados adecuadamente.

- Las zonas de preparacion, envasado y de

manipulacion de los productos deben
estar perfectamente limpia y construida
de tal forma que permita una higiene
adecuada (paredes alicatadas,
desaglies, etc.).

La utilizacién de equipamientos
con grietas, picaduras o zonas
muertas en las que se acumulen
sustancias o productos
elaborados a las que no lleguen
las soluciones de limpieza.

Las separaciones entre
méquinas, o de éstas con las
paredes seran como minimo de
45 cm.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

3.2.2 Aseos y vestuarios

Debe existir un numero suficiente de
aseos debidamente localizados y
sefializados, incluido un cartel recordatorio
de la obligatoriedad del lavado de manos
después de la utilizacion de los mismos.

Los lavabos para la limpieza de las manos
estaran provistos de agua corriente asi
como de material de limpieza y secado
higiénico de las manos (distribuidores de
jabén y dispositivos de secado de manos
por aire o toallas de un solo uso).

Los aseos no comunicaran directamente
con los locales en los que se manipulen
productos primarios y elaborados.

El nimero de vestuarios se ajustara a las
necesidades del personal de la empresa,
se dispondra de taquillas para ropa y
calzado, de facil limpieza y desinfeccién.

Se evitaran huecos y ventanas o se
pondran elementos que impidan la entrada
de insectos.

- Se recomienda que los lavabos
sean de accionamiento no
manual

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

3.2.3 Ventilacion

Todas las instalaciones deben tener
ventilacion natural o mecanica adecuada
que asegure fa eliminacion de
condensacion e impida el crecimiento de
hongos y bacterias, especialmente en los
servicios sanitarios.

- Encaso de sistemas de
ventilacion mecénica se
recomienda pueda accederse
faciimente a los filtros y otras
partes que deban limpiarse o
sustituirse.

3.2.4 lluminacién

Los locales por donde circulen los
productos deben estar suficientemente
iluminados por medios naturales o
artificiales.

Los tubos fluorescentes o lamparas se
protegeran con medios adecuados para
evitar la posible caida de cristales en caso
de rotura y su fijacion al techo o a las
paredes sera de forma que facilite su
limpieza y se evite la acumulacion de
polvo.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

3.2.5 Desaglies

Los sistemas de desagtle seran los
adecuados.

En caso de existir sumideros, se dispondra
de los medios que permitan la evacuacion
de las aguas de baldeo o limpieza. Estos
sumideros estaran provistos de los
dispositivos adecuados que eviten el
retroceso.

3.2.6 Superficies

Las superficies de suelos, paredes y
techos deben ser sélidas, duraderas y
faciles de limpiar. Los suelos ademas
deberan tener un tratamiento
antideslizante.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

3.2.7 Zonas de aimacenamiento

Deberan existir zonas diferentes para el
almacenamiento de productos y de
envases vacios.

Las zonas de almacenamiento se
mantendrén ordenadas y limpias.

Se evitara el almacenamiento de
materiales de desecho en la zona de
manipulado.

Los productos quimicos deben estar
almacenados en un lugar que se pueda
cerrar y debidamente sefializado. El
acceso al lugar de almacenamiento de
productos quimicos asi como la
manipulacion de los mismos, sélo podra
realizarse por el personal designado por la
empresa.

Los productos quimicos almacenados
estaran correctamente etiquetados y con
autorizacién para su uso en la industria
alimentaria

El almacenamiento de los
productos se realizarad a 45 cm.
del perimetro de las paredes ya
mas de 10 cm. del suelo.
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PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS
3.2.8 Suministro de agua - La empresa dispondré de un suministro - Efectuar andlisis periddicos de la

de agua potable clorada (o cualquier otro calidad del agua potable
sistema de potabilizacién y desinfeccion suministrada por la red publica,
autorizado por la Administracion en aquellas empresas que
sanitaria competente) utilizada para el utilicen ésta para la limpieza de
contacto directo con los productos productos primarios o en el
primarios o elaborados (lavado, proceso de transformacion.

tratamiento, refrigeracion, o la
humidificacién del producto) o con
cualquier superficie en contacto con
éstos.

- Los dep6sitos intermedios de agua deben
limpiarse y desinfectarse periédicamente.

PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS

4. Higiene y mantenimiento sanitario de las instalaciones

4.1 Plan de limpieza y desinfeccién
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

4.1.1 Condiciones generales

Cada empresa debe disponer de un plan
de limpieza y desinfeccién detallado da las
instalaciones, la recepcién, incluyendo las
lineas de manipulado, envasado,
almacenes y cdmaras de refrigeracion que
corresponda a sus necesidades.

El plan, desglosado por zonas, lineas de
trabajo o secciones, con instrucciones
claras, concretas y sencillas, debe estar
por escrito y accesible a los que deban
llevarlo a cabo.

El plan debe especificar los tipos de
productos utilizados, la frecuencia con la
que se realizan estas operaciones y el
personal designado para estas tareas. El
personal que deba llevarlo a cabo tendra
la formacién adecuada en este campo.

Los productos de limpieza deben ser
convenientes para el fin perseguido y
deben estar autorizados para su uso en
industria alimentaria, guardandose en un
local especifico con el resto de utensilios
de limpieza.

Se preveera un local donde se pueda
comer y en su caso fumar o permanecer
independiente de las zonas de recepcion,
elaboracién, envasado y
almacenamiento.

Establecer la prohibicién de
fumar dentro de las
instalaciones o almacenes.

4.2 Lucha contra plagas

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

4.2.1 Insectos y roedores: Plan de
desinsectacion y desratizacién

Cada empresa debe disponer de un plan
de desinsectacion y desratizacion
detallado que corresponda a sus
necesidades, puesto en practica por un
equipo con autorizacion legal para este fin.

El plan debe contener, al menos, la
siguiente informacién: identificacion del
equipo de trabajo, tareas y frecuencia de
las mismas, material y productos que se
van a emplear y el método de aplicacién.

E! uso de insecticidas y/o raticidas se debe
realizar de modo que no alcancen a los
productos. Estos productos deben cumplir
la legislacion y estar autorizados para su
empleo en la industria alimentaria.

Los cebos deben estar debidamente
sefalizados y numerados y debe existir
un plano de sefializacién de los mismos.

Cuando se utilicen trampas luminosas
para insectos, éstas no deben situarse
nunca sobre los equipos y lineas de
recepcion de hortalizas y de envasado.

La colocacion de trampas
luminosas sobre los equipos y
lineas de manipulado y
envasado.

Se recomienda el uso de
trampas luminosas para
insectos.




Pagina nim. 23.932

BOJA nim.

219

Sevilla, 13 de noviembre 2003

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

4.2.2 Péjaros y otros animales

La empresa tomara las medidas
necesarias para evitar la entrada de
pajaros a las instalaciones e impedir su
nidificacién y pernocta.

Asimismo, no se debe permitir la entrada

de ningun otro animal en las instalaciones.

- Serecomienda que las
puertas de acceso y
ventanas se disefien de tal
forma que se impida la
entrada de animales.

4.2.3 Evacuacion de desperdicios
industriales

Los desechos de la planta deben ser
evacuados a ser posible diariamente
seguln una planificacion ordenada para
minimizar los olores anormales, la
nidificacion de insectos y sabandijas y
sobre todo para prevenir la
contaminacién de los alimentos, las
superficies en contacto con los alimentos
y los alrededores de la planta o el
suministro de agua, disponiéndose de
depésitos, contenedores o sistemas de
evacuacién adecuados.

Las aguas residuales tendran un
tratamiento especial a fin de cumplir las
exigencias de la normativa vigente.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

5 Equipos

5.1 Condiciones Generales.

Las empresas deben establecer y llevar a
cabo el mantenimiento de los equipos
para asegurarse de su correcto
funcionamiento y tomar las medidas
necesarias para evitar el contacto de los
productos con sustancias quimicas u
objetos extrafios (protectores, bandejas,
etc.).

5.2 Disefio

La disposicion de los equipos debe
permitir su mantenimiento y limpieza
adecuados, en linea con unas buenas
practicas de higiene.

5.3 Superficies de trabajo

Las superficies de trabajo se mantendran
en buen estado y se renovaran cuando
sea necesario.
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PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS
5.4 Carretillas
- Las carretillas de gasoil se usaran
exclusivamente fuera del almacén.
PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS

5.5 Maquinas y herramientas

Se deben utilizar maquinas y herramientas
en buen estado que sean seguros y con
los medios de proteccién adecuados
(resguardos, dispositivos de seguridad,
etc.). Ademas deben estar almacenados
en un lugar adecuado.
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PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS
6 Personal
6.1 Formacion
La empresa debe asegurar la formacién - Asegurar la formacion del
del personal de almacén en materia de responsable técnico y de
buenas précticas de higiene y manipulado, calidad de la Central
conservando un registro de los cursos Hortofruticola.
impartidos.
El técnico o responsabie de calidad, debe
estar formado en el Proceso indicado por
la Produccién integrada de obtencion del
producto primario y en este Reglamento,
asi como la normativa, cursos y
reglamentos que le afecten.
PRACTICAS OBLIGATORIAS PROHIBIDAS RECOMENDADAS

6.2 Buenas practicas de
higiene y manipulado

La empresa debe disponer de una guia de
buenas practicas de higiene y manipulado
que debe recoger como minimo los
siguientes requisitos:

a. los manipuladores deben mantener un
grado elevado de aseo personal

b. las personas afectadas por
enfermedades infecciosas no deben
trabajar en las dependencias donde se
manipulen los productos

c. los cortes y las heridas de los
manipuladores que no impidan continuar el
trabajo, deben cubrirse con vendajes
impermeables

d. todo el personal debe lavarse las
manos, antes de volver a la labor tras
cualquier ausencia del puesto de trabajo
e. en caso de utilizacién de guantes por
parte de los manipuladores, estos se
mantendran en perfectas condiciones de
higiene en el punto de trabajo y se
renovaran cada vez que sea necesario

f. el pelo y la barba de los manipuladores
deben recogerse y cubrirse
adecuadamente para conseguir una
proteccion efectiva.

9. el personal debe vestir ropa de trabajo
adecuada y limpia. Los visitantes de las
zonas de manipulacion y envasado deben
llevar ropa protectora y cumplir las mismas
disposiciones de aseo personal

h. los manipuladores no se deben salir del
recinto de trabajo con las prendas de
trabajo.

- llevar efectos personales que pudieran
desprenderse
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

6.2 Buenas practicas de higiene y manipulado

i. en las zonas de trabajo los

manipuladores no deben:

- comer, beber, masticar chicle,

- llevar las ufias de las manos largas,
esmaltadas o falsas

j. toser o estornudar sobre los alimentos

k. no fumar en las zonas de trabajo y de

almacenamiento

Se colocaran carteles en lugar visible que
recuerden éstas normas de buenas de
précticas higiene y manipulado.

6.3. Salud y seguridad

La empresa debe tener documentado un
plan de prevencion de riesgos laborales.

Los contratos laborales deben ajustarse a
los convenios laborales vigentes.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

7 Control de calidad

7.1 Calidad del producto

Se llevara un sistema preventivo de
control de los alimentos que garantice la
seguridad de los mismaos, implantando un
Sistema de vigilancia APPCC de “Andlisis
de Peligros y Puntos de Control Criticos”.

La empresa debe tener definido e
implantado, un muestreo sistematico de
la produccién que sirva para comprobar
que se cumplen las normas existentes en
la legislacion vigente referentes a la
analitica y normalizacién comercial.

Esta practica de autocontrol de calidad
actuard como minimo:

a. en la procedencia y recepcion de los
productos primarios, incluido sus
muestreos.

b. Clasificacién y envasado de los
productos primarios.

c. sobre el producto antes del envasado

d. en el producto ya terminado y listo
para su expedicion, incluido el analisis de
residuos si se efectian tratamientos de
conservacion.

Se mantendra una muestra o
fraccion de la partida
comercializada en condiciones
similares al transporte utilizado,
para mejorar la atencién a las
reclamaciones que se pudieran
producir y la adopcién de
acciones correctoras ante
posibles incumplimientos
detectados.
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PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

7.1 Calidad del producto

Los parédmetros a comprobar son los
especificados para cada producto en las
normas de calidad de la legislacion
vigente de calidad de cada producto
elaborado de:

Los coadyuvantes y tratamientos de los
procesos de manipulacién, elaboracion,
envasado y conservacion.

Andlisis de residuos de productos
fitosanitarios en los apartados ¢ 6 d
segun se prevea en su procedimiento de
control de la calidad (se comprende en
estos analisis la comprobacion de las
materias activas permitidas en los
tratamientos y practicas fitosanitarios de
cultivo, tanto los autorizados en el sistema
de calidad del producto primario como
aquellos excepcionales que se hubieran
efectuado).

Se deben conservar los registros de los
controles y andlisis efectuados.

En el caso de que alguna partida no
cumpla las condiciones de obtencién del
producto primario, manipulacion o
envasado de los Reglamentos de
Produccion integrada que le afecten, la
empresa debera disponer de un
documento o manual de actuacion para
su comercializacion fuera del régimen de
Produccién integrada o Calidad
Certificada y en su caso, su posible
destino para uso industrial o su
destruccion si no se cumplen las
condiciones minimas como producto
alimentario.

PRACTICAS

OBLIGATORIAS

PROHIBIDAS

RECOMENDADAS

7.2 Comprobacién del
instrumental de medida

La empresa debe disponer de
procedimientos escritos que especifiquen
la periodicidad y exactitud con que se
deben verificar los instrumentos de
medida empleados para comprobar la
calidad y normalizacién comercial. Estos
procedimientos estableceran los registros
que deberan quedar de estas
verificaciones.

7.3 No conformidades

La empresa debe disponer un
procedimiento de deteccion y constancia
de registros de las acciones correctoras a
desarrollar cuando se detecten “no
conformidades” en cualquiera de los
aspectos contemplados en este
Reglamento .

7.4 Reclamaciones de los
clientes

Se dispondra de un sistema para el
tratamiento de las reclamaciones de
clientes relacionadas con las obligaciones
y requisitos recogidos en este
Reglamento.

El sistema contemplara la recepcion
registro y evaluacién, asi como la
conservacion de los registros de las
reclamaciones recibidas, su evaluacion y
las acciones correctoras emprendidas.
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3. Otras disposiciones

CONSEJERIA DE SALUD

RESOLUCION de 15 de octubre de 2003, de la
Direccion Gerencia del Servicio Andaluz de Salud, por
la que se aprueba el Pliego Tipo de Clausulas Admi-
nistrativas Particulares para la contratacion del sumi-
nistro de Bienes Homologados por el procedimiento
negociado sin publicidad.

Con la finalidad de unificar criterios y agilizar los trémites
en los procedimientos de contratacion, resultando los Pliegos
Tipos un eficaz instrumento para alcanzar estos fines, se ha
estimado conveniente la redaccién del Pliego descrito una vez
adaptado a las modificaciones introducidas por el Reglamento
General de la Ley de Contratos de las Administraciones Publi-
cas, aprobado por Real Decreto 1098/2001, de 12 de octubre.

Por lo expuesto, previo informe favorable de la Asesoria
Juridica, en aplicacién de lo previsto en el articulo 49.3 del
Real Decreto Legislativo 2/2000, de 16 de junio, por el que
se aprueba el texto refundido de la Ley de Contratos de las
Administraciones Publicas, y en el articulo 71.2 del Regla-
mento General que lo desarrolla, y en uso de las atribuciones
conferidas por el Decreto 245/2000, de 31 de mayo, por
el que se establece la estructura organica bésica de la Con-
sejeria de Salud y del Servicio Andaluz de Salud,

RESUELVO

Primero. Aprobar el Pliego Tipo de Clausulas Adminis-
trativas Particulares para la contratacion del Suministro de
Bienes Homologados por el procedimiento negociado sin publi-
cidad, que figura como Anexo | de la presente Resolucion.

Segundo. La utilizacion del Pliego Tipo que se aprueba
mediante la presente Resolucion serd de uso obligado por
todos los Centros del Servicio Andaluz de Salud y Unidades
Administrativas Centrales o Periféricas del Organismo.

Para la utilizacién de dicho Pliego se mantendré inalterado
el contenido normativo del mismo adaptandose el Cuadro
Resumen y sus Anexos a las caracteristicas particulares de
cada contratacién.

Tercero. Dejar sin efecto la Resolucion de 27 de julio
de 2000, del Servicio Andaluz de Salud, publicada en el BOJA
nim. 99, de 29 de agosto de 2000, por la que se aprueba
el Pliego Tipo de Clausulas Administrativas Particulares para
la contratacion del Suministro de Bienes Homologados por
el procedimiento negociado sin publicidad.

Cuarto. La presente Resolucién entrard en vigor al dia
siguiente de su publicacion en el BOJA.

Sevilla, 15 de octubre de 2003.- El Director Gerente,
Juan Carlos Castro Alvarez.
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ANEXO

PLIEGO TIPO DE CLAUSULAS ADMINISTRATIVAS
PARTICULARES PARA LA CONTRATACION DEL
SUMINISTRO DE BIENES HOMOLOGADOS POR EL
PROCEDIMIENTO NEGOCIADO SIN PUBLICIDAD.

| DISPOSICIONES GENERALES

1.- REGIMEN GENERAL
1.1. REGIMEN JURIDICO DEL CONTRATO

1.1.1. Sera de aplicacién el Real Decreto Legislativo
2/2000, de 16 de junio, por le que se aprueba el texto
refundido de la Ley de Contratos de las Administraciones
Publicas, el Real Decreto 1098/2001, de 12 de octubre,
por el que se aprueba el Reglamento General de la Ley
de Contratos de las Administraciones Publicas, y demas
disposiciones complementarias.  Supletoriamente se
regirta por las restantes normas de Derecho
Administrativo y en defecto de éstas, seran de aplicacion
las normas de Derecho Privado.

1.1.2. Iguaimente sera de aplicacién, en su caso, lo
dispuesto en el Decreto 44/1993, de 20 de abyil, por el
que se regulan los gastos de anualidades futuras.

1.4.3. La presente contratacion, de naturaleza
administrativa, se regira por lo dispuesto en este Pliego y
por las condiciones que rigen la ejecucién del Contrato
de Determinacién de Tipo con las empresas y bienes
homologados.

1.1.4. Los contratos que resulten del procedimiento de
adjudicacién se ajustaran al contenido de este Pliego,
cuyas clausulas se consideraran parte integrante de los
mismos. El desconocimiento del contrato en cualquiera
de sus términos, de los documentos anexos, que forman
parte del mismo, o de las instrucciones, pliegos o
normas de toda indole que, promulgadas por la
Administracién, puedan ser de aplicacion en la ejecucion
de lo pactado, no eximira al contratista de la obligacion
de su cumplimiento.

1.2. RECURSOS

Contra los acuerdos que pongan fin a la via
administrativa  procederd  recurso  contencioso-
administrativo, conforme a lo dispuesto en la Ley
reguladora de dicha jurisdiccién, sin perjuicio de que
pueda interponerse, con caricter previo recurso de
reposicion ante el Organo de Contratacion.

1.3. JURISDICCION

El orden jurisdiccional contencioso-administrativo sera el
competente para resolver las controversias que surjan
entre las partes en los contratos administrativos.

2.- ELEMENTOS DEL CONTRATO
2.1. OBJETO

2.1.1. El objeto del presente contrato es el suministro de
los bienes incluidos en el vigente Catalogo de Bienes
Homologados que, con su referencia al mismo, se
relacionan en el apartado 4 del Anexo | (Cuadro
Resumen), adjunto al presente pliego, y cuyas
especificaciones técnicas (referencia, marca, modelo,
precios y caracteristicas téncicas), por referencia
igualmente al Catalogo de Bienes Homologados, se
describen en el citado Anexo | y Anexo |
(Especificaciones del Contrato del Suministro de Bienes
Homologados).

2.1.2. El suministro incluye los elementos necesarios
para la puesta en marcha, en su caso, de los bienes
objeto de la contratacion, de conformidad con los
destinos que se especifican en el Anexo il.

2.2. PLAZO DE EJECUCION

2.2.1. El plazo de ejecucion del flos contrato/s sera el
fiado en el apartado 5 del Cuadro de Resumen,
contandose a partir de la fecha de formalizacion delflos
mismors.

Dicho plazo no podra superar el periodo de vigencia del
contrato de determinacién de tipo del que trae causa la
presente contratacion.

2.2.2. En el apartado 5 se podran establecer, asimismo,
plazos parciales para las sucesivas entregas o diversas
etapas de elaboracion en las que el suministro pueda
descomponerse, los cuales tendran el caracter de

- término a los efectos de la aplicacién de lo dispuesto en

los articulos 95 y siguientes del Texto Refundido de la
Ley de Contratos de las Administraciones Publicas para
el caso de mora en el cumplimiento.

2.3. PRESUPUESTO Y PRECIO

2.3.1. El presupuesto base de licitacion del expediente
es el establecido en el apartado 7 del Cuadro Resumen,
resultante de multiplicar el numero de unidades a
suministrar de los Bienes Homologados objeto del
expediente por el precio unitario que figura en el Anexo Il
conforme al Catalogo de Bienes Homologados.

2.3.2. El Organo de contratacién podra adjudicar la
totalidad del material objeto del expediente de suministro
de bienes homologados a uno o varios suministradores.

2.3.3. El precio delllos contrato/s que se formalicen sera
el resultante de multiplicar el nimero de unidades a
suministrar de los bienes homologados objeto de esta
contratacién por los precios unitarios que figuren en el
vigente Catalogo de Bienes Homologados afectados, en
su caso, por el porcentaje de descuento previsto en el
mismo.

2.3.4. A todos los efectos se entendera que los precios
relacionados comprenden no soélo el precio del contrato,
sino también el Impuesto sobre el Valor Afiadido (1.V.A.)
y demas tributos que fuesen de aplicacion.
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2.4. REVISION DE PRECIOS

Los precios de contratacion de este suministro no podran
ser objeto de revision, por estar fijados en el Catélogo de
Bienes Homologados.

2.5. EXISTENCIA DE CREDITO

2.5.1. Se hace constar expresamente la existencia de
crédito adecuado y suficiente, en las aplicaciones
presupuestarias que se indican en el apartado 8 del
Cuadro Resumen, para atender las obligaciones
econdmicas que se deriven de la ejecucion del contrato
para el Servicio Andaluz de Salud.

2.5.2. En el supuesto de que el expediente se tramite
anticipadamente, el gasto quedara condicionado a la
existencia, en el presupuesto al que se impute el gasto,
de crédito adecuado y suficiente en el momento de
dictarse la resolucion de adjudicacion.

Il ADJUDICACION DEL CONTRATO

3.- PROCEDIMIENTO Y FORMA DE ADJUDICACION
3.1. PROCEDIMIENTO

El procedimiento de adjudicacion de este contrato seré el
negociado sin publicidad conforme a lo dispuesto en el
art. 182.g) del Texto Refundido de la Ley de Contratos
de las Administraciones Publicas.

3.2. FORMA DE ADJUDICACION

3.2.1. La unidad gestora contactara con las empresas
suministradoras de bienes homologados y, previa
negociacion de los términos contractuales, conforme a
los aspectos de negociacion que se establecen en el
apartado 10 del Cuadro Resumen, que en ningin caso
versaran sobre los elementos determinados en las
correspondientes resoluciones o catalogos que declaren
la ‘homologacién de los productos, emitird un informe
motivado que justifique la seleccién de una o varias
empresas, productos y precios, de entre los recogidos en
el vigente Catalogo de Bienes Homologados

En este procedimiento negociado se podré solicitar a los
adjudicatarios que indiquen si mantiene en sus mismos
términos las condiciones para la contratacién de los
suministros homologados o si las mejoran, mediante la
oportuna propuesta en tal sentido dirigida al érgano de
contratacion.

3.2.2. A las empresas seleccionadas se les requerira
para que aporten la siguiente documentacion:

a) Declaracion responsable otorgada por el firmante de
la proposicion ante una autoridad administrativa
(conforme al modelo que figura como Anexo lil), Notario
Puablico u Organismo Profesional cualificado en que
manifieste no estar incurso en ninguno de los casos de

prohibicién de contratar con la Administraciéon previstos
en el articulo 20 del Texto Refundido de la Ley de
Contratos de las Administraciones Publicas.

b) Los documentos que acrediten hallarse al corriente
del cumplimiento de las obligaciones tributarias y de
Seguridad Social impuestas por las disposiciones
vigentes, que deberan ser:

1) Certificacion positiva de la Tesoreria Territorial de la
Seguridad Social correspondiente acreditativa de que la
empresa se encuentra al corriente en el cumplimiento de
sus obligaciones con la Seguridad Social, entendiendo
por tales las previstas en el articulo 14 del Reglamento
general de la LCAP.

2) Certificacién positiva expedida por el 6rgano
competente de la A.E.A.T. justificativa de hallarse al
corriente en el cumplimiento de sus obligaciones
tributarias, entendiendo por tales las recogidas en el
articulo 13.1, letras b), c) y d) del citado Reglamento.
Dicha certificacion podra ser sustituida por declaracion
responsable del interesado de que cumple las
circunstancias sefialadas y autorizacion expresa a la
administracion contratante para que pueda procederse a
la cesidn de la informacién por parte de la administracion
competente.

3) Certificacion positiva expedidada por el o6rgano
competente de la Consejeria de Economia y Hacienda,
justificativa de hallarse al corriente en el cumplimiento de
sus obligaciones tributarias con la Hacienda Publica de

- la Junta de Andalucia, segun lo establecido en la letra e)

del articulo 13.1 del citado Reglamento. Dicha
certificacion podra ser sustituida por declaracién
responsable del interesado de que cumple las
circunstancias sefialadas y autorizacion expresa a la
administracion contratante para que pueda procederse a
la cesion de la informacién por parte de la administracion
competente.

4) Documento que acredite estar dado de alta en el
Impuesto sobre Actividades Econémicas, en el epigrafe
correspondiente al objeto del contrato, mediante
presentacion del alta referida al ejercicio corriente o, en
su caso, del ultimo recibo del citado impuesto,
completado con una declaracién responsable de no
haberse dado de baja en la matricula del citado
impuesto.

La documentacion sefialada podré aportarse en original
0 copia compulsada.

3.3. MESA DE CONTRATACION

3.3.1. El 6rgano de contratacion, si asi lo decide, estara
asistido, para la adjudicacion del contrato, por una Mesa
de Contratacion constituida de acuerdo con la normativa
aplicable.

3.3.2. La Mesa, en su caso, elevara al érgano de
contratacion el acta y su propuesta de adjudicacion.
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3.4. RESOLUCION DE ADJUDICACION

3.4.1. El érgano de contratacién adjudicara el contrato en
el plazo maximo de tres meses desde la presentacién de
la documentacion solicitada. Dicho plazo de
adjudicacion se reducira a la mitad cuando la tramitacién
de! expediente haya sido declarada de urgencia por el
érgano de contratacion.

3.4.2. La resolucion de adjudicacion debera, en todo
caso, ser motivada.

3.4.3. La resolucion de adjudicacion se notificara al
adjudicatario, junto a los Anexos | y Il. Asimismo se
remitira una copia de la resolucion y del Cuadro
Resumen a la Direccion General de Patrimonio de la
Consejeria de Economia y Hacienda, al objeto de
permitir el seguimiento de la ejecucion de los contratos
que tienen su justificacion ‘en el Concurso de
Determinacion de Tipo.Cuando el importe del contrato
sea igual o superior a lo establecido en el articulo 93 del
Texto Refundido de la Ley de Contratos de las
Administraciones Publicas, se publicara en los términos
previstos en dicho articulo.

1l FORMALIZACION
4.- FORMALIZACION DEL CONTRATO

4.1. OBLIGACIONES PREVIAS A LA FORMALIZACION
DEL CONTRATO

4.1.1. El adjudicatario, en el plazo de quince dias
naturales, contados a partir del siguiente a Ila
notificacion de la adjudicacién, y con caracter previo a
la formalizacion del contrato, debera aportar el
documento acreditativo de la constitucién de la garantia
definitiva , a disposicién del 6rgano de contratacion,
por importe del cuatro por ciento de la adjudicacion.

4.1.2. De conformidad con lo establecido en el articulo
162.6 de la Ley 2/99, de 31 de marzo, las Sociedades
Cooperativas Andaluzas que resulten adjudicatarias
vendran obligadas a constituir una garantia por importe
del veinticinco por ciento de la establecida en el parrafo
anterior.

4.1.3. La garantia definitiva podra constituirse en
cualquiera de las siguientes modalidades, debiendo en
todo caso depositarse el documento de aval y el
certificado de seguro de caucion, en la Caja Central o
alguna de las Cajas Provinciales de Deposito de la
Consejeria de Economia y Hacienda, extremo que se
acreditara acompafando el resguardo original
justificativo:

a) En metalico, valores publicos o valores privados en
los términos establecidos en el articulo 55 del
Reglamento general de la Ley de Contratos de las
Administraciones Publicas.

b) Mediante aval, en los términos establecidos en el
articulo 56 del Reglamento general.

c) Mediante contrato de seguro de caucién, en los
términos establecidos en el articulo 57 del Reglamento
general.

4.2. FORMALIZACION DEL CONTRATO

El contrato se formalizara en documento administrativo
dentro del plazo de treinta dias a contar desde el
siguiente al de la notificacion de adjudicacion.

4.3. NO FORMALIZACION DEL CONTRATO

Cuando, por causas imputables al contratista, no
pudiese formalizarse el contrato dentro del plazo
indicado, el 6rgano de contratacién, siguiendo el
procedimiento previsto a tal efecto, podra acordar la

resolucion del mismo, y la indemnizacién de los dafios y
perjuicios que se hubieren ocasionado.

IV EJECUCION DEL CONTRATO

5.- EJECUCION DEL CONTRATO

6.1. FORMA DE EJECUCION

- 5.1.1. No se podra iniciar la ejecucién del contrato sin su

previa formalizacion, salvo cuando hubiese sido objeto
de tramitacion urgente, una vez constituida la garantia
definitiva. ’

La ejecucién se realizara a riesgo y ventura del
contratista.

6.1.2. El contratista esta obligado al cumplimiento de
todas las disposiciones vigentes en relacién con la
actividad desarrollada. Para utilizar materiales,
suministros, procedimientos y equipos en la ejecucién
del objeto del contrato deberd obtener las cesiones,
permisos y autorizaciones necesarias, de los titulares de
las patentes, modelos y marcas de fabricacion
correspondientes, corriendo de su cuenta el pago de los
derechos e indemnizaciones por tales conceptos, siendo
responsable de toda reclamacién relativa a la propiedad
industrial y comercial y debiendo indemnizar al Servicio
Andaluz de Salud por todos los dafios y perjuicios que
para el mismo puedan derivarse de la interposicion de
cualquier tipo de reclamaciones.

5.1.3. El contratista quedara obligado, con respecto al
personal que emplee en la fabricacién, entrega,
distribucion, instalacién, montaje y mantenimiento del
suministro objeto del contrato, al cumplimiento de las
disposiciones en materia de Legislacion laboral y de
Seguridad Social vigentes durante la ejecucion del
contrato.

El contratista deberd indemnizar cuantos dafios Yy
perjuicios se causen a terceros como consecuencia de la
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ejecucion del contrato, salvo que fuesen consecuencia
inmediata y directa de una orden del Servicio Andaluz de
Salud.

5.2. PLAZO DE ENTREGA

El contratista esta obligado a cumplir el contrato dentro
del plazo previsto en el apartado 5 del Cuadro Resumen.

5.3. CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO Y RECEPCION

5.3.1.  El contrato se entenderda cumplido por el
contratista cuando éste haya realizado la totalidad de su
objeto de acuerdo con los términos del mismo y a
satisfaccion del Servicio Andaluz de Salud. La entrega
de los bienes se efectuara en los lugares de destino que
se indican en el Anexo |l

5.3.2. Su constatacion exigira un acto formal y positivo
de recepcion por parte del Servicio Andaluz de Salud,
que debera realizarse dentro del mes siguiente a
haberse producido la entrega o realizacion del objeto del
contrato. En su caso, y a los efectos previstos en la
Clagsula 5.5, se realizaran actos formales de recepcion
por las entregas parciales realizadas conforme a lo
previsto en el apartado 5 del Cuadro Resumen.

5.3.3. En la recepcion de los bienes suministrados se
comprobara que el suministro se realizé en los términos
previstos en este Pliego y el Catdlogo de Bienes
Homologados.

5.34. Sera preceptivo convocar a la Intervencién
General de la Junta de Andalucia al acto formal de
recepcion cuando el importe del contrato sea superior a
treinta mil cicuenta euros con sesenta y un céntimo
(30.050,61 Euros)

5.3.5. Los resultados de la comprobacion se recogeran
en Acta de recepcién (cuando la Intervencion designe
representante) o Certificado de recepcién del
representante del drgano de contratacion, en caso
contrario, expedidos a tal efecto.

5.4. GARANTIA DEL MATERIAL SUMINISTRADO

5.4.1. El plazo de garantia serd el sefalado en el
apartado 11 del Cuadro Resumen, a contar desde la
fecha de recepcion o conformidad.

5.4.2. Si durante el plazo de garantia se acreditara la
existencia de vicios o defectos en el suministro, tendra
derecho la Administracién a reclamar del empresario la
reposicion de los bienes inadecuados o la reparacion de
los mismos si fuera suficiente.

Durante este plazo de garantia el contratista tendra
derecho a conocer y ser oido sobre la aplicacion de los
bienes suministrados.

Si durante el plazo de garantia el érgano de contratacion
estimase que los bienes suministrados no son aptos
para el fin pretendido, como consecuencia de vicios o

defectos observados en ellos e imputables al contratista,
se estard a lo dispuesto en el art. 191.3 del Texto
Refundido de 1la Ley de Contratos de las
Administraciones Pulblicas.

54.3. Correran de cuenta del adjudicatario cuantos
gastos se generen durante el periodo de garantia, asi
como cualesquiera otros que resulten de aplicacion
segln las disposiciones vigentes en la forma y cuantia
que estas sefalen.

5.4.4. Si durante el plazo de garantia, se produjese
alguna averia en los bienes adjudicados cuya reparacién
requiera un plazo de tiempo superior a tres dias, la
empresa vendra obligada a instalar, en el centro de
destino, dentro de dicho plazo, un equipo igual al
averiado, manteniéndolo hasta tanto se produzca su
reparacion e instalaciéon. En el caso de otro tipo de
bienes el Servicio Andaluz de Salud tendra derecho a
reclamar del contratista la reposicion o reparacion de los
mismos.

5.4.5. Transcurrido el plazo de garantia sin que el érgano
de contratacion haya formalizado reparo o denuncia, el
contratista quedaréd exento de responsabilidad y se
procedera a la devolucion de la garantia definitiva .

5.5. FORMA DE PAGO

5.5.1. El contratista tendra derecho al abono del
suministro realizado y recibido de conformidad segun lo
previsto en la Clausula 5.3, en los términos establecidos
en las normas que rigen el contrato y con arreglo al
precio establecido. :

5.5.2. En el caso de que el contrato previese plazos
parciales de ejecuciéon, o la realizacion de entregas
parciales a demanda del 6rgano de contratacion, el
contratista tendra derecho al abono de los suministros
efectivamente entregados y formalmente recibidos por la
Administracion.

En ningin caso la suma de las facturaciones parciales
podra superar el importe total del contrato.

5.5.3. En el apartado 13 del Anexo | se especificara
cudndo, por razones ftécnicas o econdmicas
debidamente justificadas en el expediente, el pago del
precio total de los bienes a suministrar podra consistir
parte en dinero y parte en la entrega de otros bienes de
la misma clase, sin que, en ningin caso, el importe de
éstos pueda superar el cincuenta por ciento del precio
total. A estos efectos se estara a lo dispuesto en el
articulo 187 del Texto Refundido de la Ley de Contratos
de las Administraciones Publicas.

5.5.4. El Servicio Andaluz de Salud tendra obligaciéon de
abonar el precio dentro de los dos meses siguientes a la
fecha de expediciSn de los correspondientes
documentos que acrediten la realizacion total o parcial
del contrato conforme a lo previsto en la clatisula 5.3.2.

La expedicion de tales documentos requerira, con
caracter previo, que el contratista presente en el Registro
General del Organo de Contratacién, la facturacién
correspondiente conforme a lo previsto en el Real
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Decreto 2402/1.985, de 18 de Diciembre por el que se
regula el deber de expedir y entregar factura que
incumbe a los empresarios y profesionales, acompafada
por los albaranes de entrega firmados y sellados por las
Unidades correspondientes.

5.6. PRERROGATIVAS DE LA ADMINISTRACION.

5.6.1. El érgano de contratacion ostenta la prerrogativa
de interpretar los contratos administrativos, resolver las
dudas que ofrezca su cumplimiento, acordar su
resolucion y determinar los efectos de ésta.

Podra- asimismo modificarlos por razones de interés
publico, dentro, en todo caso, de los limites y con
sujecion a los requisitos y efectos sefalados en la
normativa de contratacion.

Para la resoluciéon de las incidencias en relacion con le
ejecucion del contrato, salvo las establecidas en la Ley
para casos especificos, se formulara expediente
contradictorio de conformidad con el articulo 97 del
Reglamento general de la Ley de Contratos de las
Administraciones Publicas.

56.2. En cualquier momento, durante la vigencia del
contrato, la administracién contratante podra exigir al
contratista la constatacibn de que se siguen
manteniendo las condiciones y cumpliendo las
obligaciones exigidas para contratar

5.7. PENALIDADES ADMINISTRATIVAS

5.7.1. En caso de que el contratista incurriese en demora
en el cumplimiento del plazo total o parcial del contrato
por causas imputables al mismo, el Organo de
Contratacion, sin necesidad de intimacion previa, podra
optar por la resolucion del contrato, con pérdida de la
garantia definitiva e indemnizacion de los dafios y
perjuicios ocasionados al Servicio Andaluz de Salud, en
lo que exceda del importe de la garantia incautada, o por
la imposicion de las penalidades diarias en la proporcion
de 0,12 por 601,01 Euros del precio del contrato.

No obstante, en el Cuadro Resumen se podra establecer
un régimen de penalidades distinto al recogido en el
parrafo anterior, en atencibn a las especiales
caracteristicas del contrato, debiendo constar
justificacion de tal extremo en el expediente.

El importe de las penalidades se hara efectivo mediante
deduccién de las mismas en las comespondientes
facturas, respondiendo en todo caso la garantia definitiva
de su efectividad.

5.7.2. Si la demora fuese por causas no imputables al
contratista y este ofreciera cumplir sus compromisos, el
Organo de Contratacion le prorrogara el plazo en un
tiempo igual, al menos, al tiempo perdido, salvo que el
contratista solicitase otro menor.

5.8. RESOLUCION DEL CONTRATO

5.8.1. Son causas de resolucion del contrato las
recogidas en los articulos 111 y 192 del Texto Refundido

de la Ley de Contratos de las Administraciones Publicos,
con los efectos que se recogen en los articulos 113 y
193 del citado Texto Refundido.

5.8.2. Asimismo son causas de resolucion del contrato
de suministro de Bienes Homologados las siguientes:

a) Suministrar bienes homologados a precio superior al
adjudicado en el concurso de determinaciéon de tipo
vigente.

b) Suministrar bienes homologados cuyas caracteristicas
y cualidades no correspondan a las sefialadas en el
Catélogo de Bienes Homologados.

5.8.3. La resolucion del contrato dara lugar a la reciproca
devolucién de los bienes y del importe de los pagos
realizados. Cuando esto no fuera posible o conveniente
para el 6rgano de contratacion, éste habra de abonar el
precio de los efectivamente entregados y recibidos de
conformidad, en virtud del art. 193.1 del Texto Refundido
delaL.CAP.

5.8.4. Cuando se acuerde la resolucion del contrato de
suministro de Bienes Homologados por causa imputable
al contratista, el 6rgano de contratacion decretara la
incautacion de la garantia definitiva y lo comunicaré a la
Direccién General de Patrimonio, a los efectos que
procedan respecto al contrato de determinacion de tipo.

{Conocido y aceptado en su totalidad)

- POR EL SERVICIO ANDALUZ DE SALUD

EL CONTRATISTA
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ANEXO|

CUADRO RESUMEN

1.- ORGANO DE CONTRATACION:

2.- REFERENCIA DEL EXPEDIENTE DE CONTRATACION (n° de expediente):
3.- FORMA DE ADJUDICACION Y PLIEGO POR EL QUE SE RIGE:

3.1.- Procedimiento y forma de Adjudicacion: NEGOCIADO SIN PUBLICIDAD

3.2.- Identificacion del Pliego: TIPO, PARA SUMINISTRO DE BIENES DEL CATALOGO DE
BIENES HOMOLOGADOS.

Publicado en BOJA n%:
3.3.- Tramitacion:

0 ORDINARIA
OURGENTE

4.- OBJETO DEL CONTRATO:

4.1.- Suministro

4.2.- Referencia del Contrato de Determinaci6n de Tipo

CPA-02:

En caso de superar el importe establecido en el art. 177.2 de la Ley se indicara el
CPV:

4.3.- Necesidades administrativas a satisfacer y factores a tener en cuenta:
5.- PLAZO DE EJECUCION:

5.1..- Fecha de inicio:

5.2.- Duracién del contrato:

5.3.- Plazos parciales, en su caso:

6.- PRORROGA: NO PROCEDE.

7.- PRESUPUESTO Y PRECIO:

7.1.- Presupuesto base de licitacidn:

Lotes Presupuesto base de licitacion

A S
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7.2.- Anualidades (si proceden):

Afio: importe:

8.- APLICACION PRESUPUESTARIA:
9.- GARANTIA DEFINITIVA:

9.1.- Total Garantia Definitiva:

0 4% del importe de adjudicacion:

9.2.- En su caso, Garantia definitiva por lotes:
10.- ASPECTOS DE NEGOCIACION:

11.- PLAZO DE GARANTIA:
12.-LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN O BIENES:
13.- REGIMEN DE PAGO:

14.- SOLVENCIA ECONOMICA, FINANCIERA Y TECNICA:

Acreditada en el Concurso de Determinacion de Tipo de Bienes Homologados de la Consejeria de
Economia y Hacienda.

15.- REGIMEN DE PENALIDADES DISTINTO AL ESTABLECIDO CON CARACTER GENERAL:

16.- TELEFONO DE CONTACTO PARA CONSULTAS RELACIONADAS CON EL EXPEDIENTE:

ANEXO ll. ESPECIFICACIONES DEL SUMINISTRO HOMOLOGADO
EMPRESA ADJUDICATARIA EN EL CONCURSO DE ADOPCION DE TIPO:

Ud. | Suministro Referencia | Marca | Modelo | Color Precio unitario | Precio | Descuento | Precio final Destino
Homologado total

Precio total:
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ANEXO N°lI

DECLARACION RESPONSABLE DE CAPACIDAD
PARA CONTRATAR OTORGADA ANTE EL ORGANO
DE CONTRATACION DEL SERVICIO ANDALUZ DE
SALUD

D. ,
como representante legal de la  Empresa
, DECLARA BAJO SU
RESPONSABILIDAD que no concurre en la misma
ninguna de las circunstancias que incapacitan para
contratar con la Administracion, previstas en el Art® 20
del Texto Refundido de la Ley de Contratos de las
Administraciones Publicas:

a) Haber sido condenadas mediante sentencia firme por
delitos de falsedad, contra el patrimonio y contra el
orden socioceconomico, cohecho, malversacion , trafico
de influencias, revelacion de secretos, uso de
informacién privilegiada, delitos contra la Hacienda
Publica y la Seguridad Social, delitos contra los derechos
de los trabajadores o por delitos relativos al mercado y a
los consumidores.

La prohibicion de contratar alcanza a las personas
juridicas cuyos administradores o representantes,
vigente su cargo o representacion, se encuentren en la
situacion mencionada por actuaciones realizadas en
nombre o a beneficio de dichas personas juridicas o en
fas que concurran las condiciones, cualidades o
relaciones que requiera la correspondiente figura de
delito para ser sujeto activo del mismo .

b) Haber sido declaradas en quiebra, en concurso de
acreedores, insolvente fallido en cualquier procedimiento
o sujeto a intervencion judicial; haber iniciado expediente
de quita y espera o de suspension de pagos o
presentado solicitud judicial de quiebra o de concurso de
acreedores; mientras, en su caso, no fuere rehabilitada.

c) Haber dado lugar, por causa de la que hubiesen sido
declarados culpables, a la resolucion firme de cualquier
contrato celebrado con la Administracion.

d) Haber sido sancionadas con caracter firme por
infracciones graves en materia de disciplina de mercado
o en materia profesional 0 en materia de integracion
laboral de minusvalidos o muy graves en materia social,
de acuerdo con lo dispuesto en el real Decreto
Legislativo 5/2000, de 4 de agosto, por el que se
apruebe el Texto Refundico de la Ley sobre Infracciones
y Sanciones en el Orden Social, o en materia de
seguridad y salud en el trabajo, de conformidad con lo
dispuesto en la Ley 31/1995, de 8 de noviembre, sobre
prevencion de riesgos laborales.

e) Estar incursa la persona fisica o los administradores
de la persona juridica en alguno de los supuestos de la
Ley 12/1995, de 11 de mayo, sobre incompatibilidades
de los miembros del Gobierno de la Nacién y de los altos
cargos de la Administracion General del Estado; de la
Ley 53/1984, de 26 de Diciembre, de incompatibilidades

del personal al servicio de las Administraciones Publicas
o tratarse de cualquiera de los cargos electivos
regulados en la Ley Organica 5/1985, de 19 de Junio, del
Régimen Electoral General, en los términos establecidos
en la misma.

La prohibicién alcanza igualmente a los conyuges,
personas vinculadas con andloga relacion de
convivencia afectiva y descendientes de las personas a
que se refiere el parrafo anterior, siempre que, respecto
de los Jdltimos, dichas personas ostenten su
representacion legal.

Las disposiciones a las que se refiere este apartado
seran aplicables a las Comunidades Auténomas y a las
Entidades locales en los términos que respectivamente,
les sean aplicables.

f) No hallarse al corriente en el cumplimiento de las
obligaciones tributarias o de Seguridad Social impuestas
por las disposiciones vigentes, en los términos que
reglamentariamente se determine.

@) Haber incurrido en falsedad grave al facilitar a la
Administracion  las  declaraciones  exigibles en
cumplimiento de las disposiciones de esta Ley o de sus
normas de desarrollo.

h) Haber incumplido las obligaciones impuestas al
empresario por los acuerdos de suspension de las
clasificaciones concedidas o de la declaracién de
inhabilitacion para contratar con cualquiera de las
Administraciones Publicas.

i) Si se trata de empresarios no espafioles de Estados
miembros de la Comunidad Europea, no hallarse
inscritos, en su caso, en un Registro profesional o
comercial en las condiciones previstas por la legislacién
del Estado donde estan establecidos.

j) Haber sido sancionado como consecuencia del
correspondiente  expediente  administrativo en los
términos previstos en el articulo 82 de la Ley General
Presupuestaria y en el articulo 80 de la Ley General
Tributaria.

k) No hallarse debidamente clasificadas, en su caso,
conforme a lo dispuesto en esta Ley o no acreditar la
suficiente solvencia econdémica, financiera y técnica o
profesional.
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CAMARA DE CUENTAS DE ANDALUCIA

RESOLUCION de 30 de octubre de 2003, por
la que se ordena la publicacién del Informe de Fis-
calizacién de Regularidad de la Empresa Municipal
de Aguas de Cérdoba, SA (EMACSA), correspondiente
al ejercicio 2001.

En virtud de las facultades que me vienen atribuidas por el
articulo 21 de la Ley 1/1988, de 17 de marzo, de la Cadmara
de Cuentas de Andalucia, y del acuerdo adoptado por el Ple-
no de esta Institucién, en la sesion celebrada el dia 7 de
julio de 2003,

RESUELVO

De conformidad con el art. 12 de la citada Ley 1/1988,
ordenar la publicacién del Informe de Fiscalizacion de Regu-
laridad de la Empresa Municipal de Aguas de Cérdoba, S.A.
(EMACSA), correspondiente al ejercicio 2001.

Sevilla, 30 de octubre de 2003.- EI Consejero Mayor,
Rafael Navas Vazquez.

FISCALIZACION DE REGULARIDAD DE LA EMPRESA
MUNICIPAL DE AGUAS DE CORDOBA, S.A. (EMACSA)

EJERCICIO 2001
(OE 04/2002)

El Pleno de la Camara de Cuentas de Andalucia, en su
sesion celebrada el dia 7 de julio de 2003, con asistencia
de todos sus miembros, ha acordado aprobar por unanimidad
el Informe de Fiscalizacion de Regularidad de la Empresa Muni-
cipal de Aguas de Cérdoba, S.A. (EMACSA), correspondiente
al ejercicio 2001.

INDICE
INTRODUCCION
OBJETIVOS Y ALCANCE
[I.1. Objetivos
[1.2. Alcance

RESULTADOS DE LA FISCALIZACION

[I1.1. Revision del control interno
[11.2. Revision del cumplimiento de legalidad
[11.3. Anélisis de los estados financieros

I11.3.1. Inmovilizado

I11.3.2. Deudores y Acreedores

I11.3.3. Fondos Propios

I11.3.4. Subvenciones de Capital

I11.3.5. Provisiones para Riesgos y Gastos

V. CONCLUSIONES, RECOMENDACIONES Y OPINION
IV.1. Conclusiones y recomendaciones de control interno
IV.2. Conclusiones y recomendaciones de regularidad
IV.3. Opinién de regularidad

V.  ANEXOS

VI.  ALEGACIONES

ABREVIATURAS

EDAR Estacién Depuradora de Aguas Residuales

EMACSA  Empresa Municipal de Aguas de Cordoba, S.A.

ETAP Estacién de Tratamientos de Aguas Potabilizadora

EXCMO Excelentisimo

M€ Millones de euros

MP Millones de pesetas

PGC Plan General de Contabilidad

RD Real Decreto

SADECO Empresa Municipal de Saneamientos de Cérdoba, S.A.

TRLSA Texto Refundido de la Ley de Sociedades Andnimas
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I. INTRODUCCION

1. De conformidad con el articulo 8 c) de la Ley
1/1988 de 17 de matzo, reguladora de la Cama-
ra de Cuentas de Andalucia, y en cumplimiento
del Plan de Actuaciones del ejercicio 2002, se
ha realizado la Fiscalizacién de Regularidad de
la Empresa Municipal de Aguas de Cordoba
SA. (EMACSA) cortespondiente a la actividad
desatrollada en el ejercicio 2001.

2. EMACSA, se constituye por el Excmo.
Ayuntamiento de la ciudad en el mes de di-
ciembre de 1969, siendo la Corporacion Local
accionista anico.

3. La emptesa tiene por objeto social la gestion
directa de los servicios publicos locales de la
competencia del Ayuntamiento de Cérdoba que
a continuacién se detallan:

- El abastecimiento de agua a la poblacion, para
todos los usos y necesidades, su distribucién y
suministro a domicilio.

- La evacuacién de las aguas residuales a través
de la red de alcantarillado, asi como el trata-
miento y depuracién de aquellas.

- La conservacién y mejora de las cana-
lizaciones existentes y la realizacion de las nue-
vas que resultasen necesarias.

- La recaudacién de precios, tasas, cinones y
exacciones locales que se encomienden por el
Excmo. Ayuntamiento de Cérdoba.

- La actuacién de la emptesa, en el desarrollo de
las anteriores actividades, puede extenderse a
otros términos municipales, cuando se conven-
ga legalmente, entre los Ayuntamientos respec-
tivos y el de Cordoba.

4. La prestacioén de los servicios incluidos en su
objeto social, podri realizarla directamente o
mediante el consorcio con otras empresas, mu-
nicipios 0 mancomunidades.

5. EMACSA se rige por las normas legales re-
guladoras del régimen local, las de caricter mer-
cantil aplicables a las sociedades anénimas y, en

cuanto en ellas no esté previsto con caricter
imperativo, por lo establecido en sus Estatutos
Sociales.

6. Los o6rganos de Gobierno de la Empresa,
segun el articulo 7 de los Estatutos Sociales, son
la Junta General de Accionistas y el Consejo de
Administracién. La Junta General es la compe-
tente para el nombramiento del Director Ge-
rente de la sociedad.

7. En el ejetcicio objeto de fiscalizacion,
EMACSA dispone de un capital social de 1.416
MP/8,51 M€ totalmente desembolsado, ascen-
diendo los fondos propios a un importe total de
3.262 MP/19,61 M€.

8. Para el desarrollo de las funciones que tiene
encomendadas la emptesa cuenta con una plan-
tilla en el ejercicio 2001 de 215 trabajadores.

9. La contabilidad de la empresa se ajusta a las
Normas de Adaptacién del Plan General de
Contabilidad a las Empresas del Sector de
Abastecimiento y Saneamiento de Aguas, apro-
bado por Orden del Ministetio de Economia
Hacienda de 10 de Diciembre de 1998.

10. Los trabajos de fiscalizacién se han desartro-
llado de acuerdo con los Principios y Normas
de Auditoria aplicables al Sector Publico,
habiéndose efectuado todas aquellas pruebas y
procedimientos de auditoria necesarios para
soportat la opinién y conclusiones de este In-
forme.

11. Los calculos reflejados en el presente In-
forme han sido efectuados en pesetas, por lo
que aquellas cantidades que aparecen converti-
das en euros tienen caricter exclusivamente
informativo.

12. La comprensién adecuada del presente In-
forme requiere una lectura global del mismo.
Cualquier abstraccion sobre un patrafo o epi-
grafe pudiera no tener sentido aisladamente
constderada.

13. Los trabajos de campo necesarios para la
realizacién del Informe concluyeron el 13 de
diciembre de 2002.
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II. OBJETIVOS Y ALCANCE
111 OBJETIVOS

14. Para el ptesente trabajo de fiscalizacion se
han fijado los siguientes objetivos:

- Concluir sobre el cumplimiento de los princi-
pios y normas de control interno establecidos
para la salvaguarda y control de los activos de la
empresa.

- Emitir una opinién sobre si las Cuentas Anua-
les correspondientes al ejercicio 2001, expresan
en todos sus aspectos significativos la imagen
fiel del patrimonio, de la situacién financiera de
la emptesa, de los resultados de sus operaciones
y de los recursos obtenidos y aplicados durante
el gjetcicio terminado a 31 de diciembre y con-
tienen la informaci6n necesaria y suficiente para
su interpretacién y comprension adecuada, de
conformidad con los principios y normas con-
tables generalmente aceptados y que guardan
uniformidad con los aplicados en ejercicios
anteriores.

Asi mismo, se opinari sobre el adecuado cum-

plimiento de la legalidad aplicable.
11.2 ALCANCE

15. Para tal fin, los procedimientos de auditotia
aplicados se han dirigido a los siguientes aspec-

tos:

- La estructura organizativa, administrativa y de
control interno existente en la empresa, a efec-
tos de la evaluacién de los registros existentes.

- La adecuada situacién fiscal y laboral, asi co-
mo el cumplimiento de la normativa sobte con-
tratacion publica.

- La propiedad, existencia fisica, valoracion,
cobertura de seguro y cotrecta clasificacién de
los inmovilizados de la entidad.

- La razonabilidad de los activos circulantes, su
cobrabilidad y correcta clasificacion.

- Que los pasivos reflejen la totalidad de las
deudas de la empresa y estén debidamente re-
gistrados y clasificados.

- Si se han realizado las petiodificaciones de
ingresos y gastos necesarias, segin el principio
de devengo.

- Si los resultados responden a la realidad de los
hechos econémicos acaecidos en el ejercicio.

- Si los criterios de valoracién han sido aplica-
dos de conformidad con principios y normas de
contabilidad generalmente aceptados.

- Si la estructura, composicién y contenido de la
Memortia anual y el Informe de Gestion cum-
plen los requisitos establecidos en la Adapta-
cion del PGC a las Empresas del Sector de
Abastecimiento y Saneamiento de Aguas.

III. RESULTADOS DE LA FISCALIZA-
CION

1.1 REVISION DE CONTROL INTERNO

16. Al objeto de concluir sobre el cumplimiento
de los principios y normas de control interno se
han evaluado los procedimientos establecidos
por la empresa para la salvaguarda y el control
de los activos.

17. La emptesa dispone de manuales de proce-
dimientos de calidad aplicables a todos los pro-
cesos administrativos y técnicos que realiza. Se
ha podido comprobar el cumplimiento genera-
lizado de estos procedimientos que garantizan
un control intemo eficaz. Las deficiencias de-
tectadas han sido las siguientes:

18. La emptresa no dispone de un inventatio
fisico de su inmovilizado, tan solo los elemen-
tos informaticos y los elementos de transporte
son objeto de control especifico.

19. La inexistencia de inventario impide, en
principio, conocer la ubicacién fisica de los
bienes y su estado de uso, afectando asi mismo
a las garantias sobre la fiabilidad de los registros
contables y su reflejo en las Cuentas Anuales.
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20. Debemos considerar la peculiaridad que
presentan las partidas del inmovilizado en las
empresas de agua, en las cuales, los elementos
que suponen mayor valor son las redes de sa-
neamiento y de abastecimiento por lo que el
inventario fisico de los mismos resulta de dificil
realizacién. No obstante, la empresa deberia
disponer de un fichero informatico en el que
aparezcan identificadas y detalladas todas las
instalaciones que utiliza en el ejercicio de su
actividad, en el que se indique la ubicaci6n fisi-
ca, estado de uso y situacioén jutidica de los bie-
nes.

21. La empresa no ha realizado, en el ejercicio
objeto de fiscalizacién, inventario fisico de exis-
tencias en almacén. Tal como se recoge en el
manual de procedimientos de calidad aprobado
por la empresa y al objeto de cumplir con los
principios y normas de control interno aplica-
bles a las existencias, se debe realizar un inven-
tario fisico de las existencias almacenadas al
menos al final del ejercicio econémico, que
permita verificar los importes reflejados en las
Cuentas Anuales.

22. De los procesos administrativos y de ges-
tién analizados, los correspondientes al servicio
de personal son los que se encuentran en un
nivel menor de desarrollo y avance informatico.
Las debilidades de control interno detectadas
han sido las siguientes:

- Existen procedimientos administrativos rela-
cionados con la elaboracion de néminas que se
realizan y controlan manualmente (partes de
trabajo de operatios y horas extraordinarias).
Las debilidades de control interno detectadas se
refieren principalmente a la falta del necesario
nivel de firmas autorizadas en algunos de los
partes de trabajo analizados.

- El importe de la némina se abona en dos pla-
zos. El dia 20 de cada mes se abona un anticipo
correspondiente a todos los conceptos de
caricter fijo, el resto se liquida en los primeros
dias del mes siguiente. Esta actuacién, recogida
en el convenio colectivo vigente, da lugar a una
duplicidad innecesaria de los procedimientos
administrativos de gestién y control de némi-
nas.

- Los préstamos concedidos al personal para
cursar estudios universitarios no estin suficien-
temente documentados. El control de las cuotas
y plazos de reintegro se realiza manualmente.
En el anslisis de los expedientes se han detecta-
do cantidades pendientes de reintegro sin la
debida justificacién documental.

23. De la muestra de expedientes de personal
analizados (20%), no constaba el titulo acadé-
mico en ninguno de los casos en los que es
exigible para el desempefio de los puestos de
trabajo. Durante el desarrollo de los trabajos de
campo, el Servicio de Personal ha recopilado
los titulos de los expedientes seleccionados los
cuales han sido facilitados al equipo de audito-
ria.

11.2 REVISION DEL CUMPLIMIENTO DE
LEGALIDAD

24. De los trabajos llevados a cabo en este am-
bito respecto de las actividades desarrolladas
por la empresa, se deben realizar las siguientes
observaciones:

25. Fl Real Decreto Legislativo 2/2000 de 16
de junio, por el que se aprueba el Texto Refun-
dido de la Ley de Contratos de la Administra-
ciones Publicas, establece en su Disposiciéon
Adicional Sexta, que las sociedades mercantiles
en cuyo capital sea mayoritaria la participacion
directa o indirecta de la Administraciones Pu-
blicas o de sus organismos auténomos o enti-
dades de derecho publico, ajustarin su actividad
contractual a los principios de publicidad y
concurrencia, salvo que la naturaleza de la ope-
racién a realizar sea incompatible con estos
principios.

26. EMACSA cuenta con un Manual de Proce-
dimientos para la Contratacién Administrativa
de suministros de materiales, servicios y obras,
en el que se recogen todos los requisitos esta-
blecidos en la normativa administrativa aplica-
ble, ademas de aquellos procesos a seguir en
cumplimiento de las normas de calidad estable-
cidas en la empresa: documentos contractuales,
niveles de autorizacion, departamentos
responsables en cada una de las fases del
proceso de contratacion, etc.
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27. Se ha analizado un 79% del importe total de
la contratacién administrativa correspondiente
al ejercicio 2001. Como resultado de los traba-
jos de fiscalizacion realizados, podemos con-
cluir que EMACSA cumple en todos los casos
con los principios de publicidad y concurrencia
en el desarrollo de su actividad contractual es-
tablecidos en la Ley de Contratos de las Admi-
nistraciones Publicas.

28. Se ha podido comprobar ademis, el cum-
plimiento generalizado de los requisitos estable-
cidos en la normativa interna de la empresa.

29. La Ley 7/1994 de 18 de mayo de Protec-
ci6n Ambiental de la Comunidad Auténoma de
Andalucia crea los Registros de Productores,
Pequefios Productores y Gestores de Residuos
Téxicos y Peligrosos de Andalucia, dependien-
tes de la Consejeria de Medio Ambiente, que
son regulados reglamentariamente por el Decre-
to 283/1995.

30. La empresa no ha solicitado la inscripcién
en el Registro de Pequefios Productores de
Residuos Peligrosos de la provincia de Cérdoba
y en el Libro de Residuos Peligrosos hasta el 22
de octubre de 2002. Los centros para los que se
solicita la inscripcion, pendiente de autorizacion
hasta la fecha de cierre del informe, son: ETAP

de Villa Azul, Centro Operativo del Granadal,
EDAR La Golondrina y Sede Social de la em-
presa.

31. Se ha podido comprobar el cumplimiento
generalizado de la legislacion laboral y fiscal
aplicable a la actividad desarrollada por la em-
presa.

II1.3 ANALISIS DE LOS ESTADOS FI-
NANCIEROS

32, Se han analizado las Cuentas Anuales de la
empresa a 31 de diciembre de 2001, que com-
ptende el balance de situacion, la cuenta de
pérdidas y ganancias y la memoria. Los resulta-
dos obtenidos por areas de trabajo se exponen
en los epigrafes siguientes.

I11.3.1 Inmovilizado

33. El importe bruto del inmovilizado de la
emptesa asciende al cierre del ejercicio a 14.613
MP/87,.83 M€. La amortizacion acumulada al
final del ejercicio alcanza los 6.583 MP/39,56

ME.

El desglose por partidas y las variaciones expe-
rimentadas por los elementos que componen el
inmovilizado durante el ejercicio 2001 se expo-
ne en el siguiente cuadro:
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CONCEPTO SALDO A 31/12/00 AUMENTOS DISMINUCIONES SALDO A 31/12/01
miles ptas  miles€  milesptas miles € milesptas miles€ milesptas  miles €
1. INMATERIAL
Aplicaciones informaticas 99.036 595,22 8.568 51,49 - - 107.604 646,71
Dchos. Activos cedidos uso 474.851 2.853,91 - - - - 474.851 2.853,91
Amortizaciones -315.482 -1.896,09 -21.244 -127,68 - - -336.726 -2.023,77
Total 1. Inmaterial 258.405 1.553,04 -12.676 -76,19 = - 245.729 1.476,85
I. MATERIAL
Terrenos y b. naturales 265.929 1.598,27 224 1,35 - - 266.153 1.599,62
Construcciones 478.352 2.874,95 14.820 89,07 - - 493.172 2.964,02
Instalaciones Técnicas 11.941.678 71.770,93 647.089  3.889,09 -2.996 -1 8,01 12.585.771 75.642,01
Magquinaria 14.945 89,82 - - -722 -4,34 14.223 85,48
Utillaje 38.710 232,65 490 294 -1.277 -1,67 37.923 227,92
Otras instalaciones 55.013 330,63 - - - - 55.013 330,63
Mobilianio 112.570 676,56 5.763 34,64 -6.369 -38,28 . 111.964 672,92
Equipos proc. de inform. 99.924 600,56 15.573 93,60 -461 -2,77 115.036 691,39
Elementos de transporte 43.487 261,36 - - -1.151 -6,92 42.336 254,44
Otro inmov. material 36.588 219,90 57 0,34 - - 36.645 220,24
Anticipos € inmov. en curso 88.492 531,85 694.202 4.172,24 -643.008  -3.864,56 139.686 839,53
Amortizacion -5.461.588  -32.824,.80 -796.875 -4.789,32 12.386 7444  -6.246.077  -37.539,68
Total I. Matenial 7.714.100 46.362,68 581.348  3.493,95 -643.598  -3.868,11 7.651.845 45.988,52
I. FINANCIERO
Otros créditos 16.369 98,38 7.765 46,67 24.134 145,05
Depositos y fianzas 102.056 613,37 6.428 38,63 108.484 652,00
Total I. Financiero 118.425 711,75 14.193 85,30 132618 797,05
T. INMOVILIZADO 8.090.930 48.627,47 582.860 3.503,06 -643.598  -3.868,11 8.030.192  48.262,42
Cuadron®1

34. El articulo 2 de la Ley 7/1999, de 29 de

septiembre de Bienes de las Entidades Locales

de la Comunidad Auténoma de Andalucia, en
consonancia con el articulo 2 del Reglamento
de Bienes de las Entidades ILocales (RD
1372/1986 de 13 de junio, que derogd al
Decreto de 27 de mayo de 1955 de Bienes
Municipales y Provinciales) clasifica los bienes
que integran el patrimonio de las mismas en
bienes de dominio priblico y bienes patrimoniales.

35. El articulo 3 de la Ley 7/1999, establece en
relacién al caracter de los bienes de dominio
publico: “Yos bienes de dominio priblico incluidos los
comunales, mientras conserven su cardcler, son inaliena-
bles, inembargables e imprescriptibles y no estdn sujetos
a tributo alguno, de acuerdo con laLey 7 /1985, de 2
de abril, reguladora de la Bases del Régimen Local”

36. Por otra patte, y redundando en lo expuesto
en el punto anteriot, el articulo 23.1 de la preci-
tada norma: ‘Las entidades locales podrin aportar la
propiedad u otros derechos reales sobre bienes, siempre
que tengan la condicion de patrimoniales, previa valora-
cion, tanto a los entes priblicos de su dependencia, o
vinculados a ella, como a las sociedades mercantiles en

cuyo capital social participaren.....”. Y en punto 3
del mismo articulo, referido a las aportaciones
de bienes de uso publico, establece: “Cuando se
trate de sociedades mercantiles en cuyo capital social
participasen integra o parcialmente, las entidades locales
podrdn aportar la concesion demanial debidamente valo-
rada. Dicha concesion serd ademds abonada a la enti-
dad local mediante la fijacion de un canon.”

37. La peculiaridad que presenta el inmoviliza-
do en las empresas publicas municipales de
abastecimiento y saneamiento de aguas, es la
calificacién como bienes de dominio publico de
la mayor parte de los elementos mas catactetis-
ticos y necesarios para el desarrollo de su acti-
vidad (depuradoras, red de distribucién, potabi-
lizadoras, depositos, etc.).

38. Las normas de adaptacién del PGC a las
empresas de aguas (en adelante Plan Contable
Sectorial) prevén la incorporacién en contabili-
dad de todos estos bienes de propiedad muni-
cipal de los que la empresa dispone en régimen
de “cesién de uso en exclusividad” . Estos acti-
vos deben registrarse por el valor de su derecho
de uso, que vendra determinado, con caticter
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general, por la contraprestacion que efectia la
empresa, es decir, el canon anual que se regis-
trard como gasto del ejercicio. En caso de reci-
birse a titulo gratuito se contabilizarin en el
inmovilizado inmaterial por el valor venal del
derecho, en la cuenta “Derechos sobre activos
cedidos en uso”. Los gastos incurridos para su
obtencién podrin activarse como mayor valot
del derecho de uso.

39. Las mismas normas contables establecen
que los costes de renovacién, ampliacion o me-
jora que puedan realizarse en los citados bienes,
siempre que supongan un incremento de su
capacidad productiva o alargamiento de su vida
utll, deberin ser contabilizados como mayor
valor del derecho de uso (5° Norma de Valora-
cién Plan Contable Sectorial).

40. EMACSA dispone en el ejercicio de su acti-
vidad de determinados bienes de dominio pu-
blico que se encuentran en situaciones juridicas
y contables bien distintas. En todos los casos se
han detectado incidencias que afectan a su re-
flejo contable:

41. Conjunto de bienes de dominio pablico (redes de
abastecimiento y alcantarillads) aportados por el Ayun-
tamiento de Cérdoba en la constitucién, escriturada en el
gercicio 1971 por importe de 540 MP/3,25 M€ y
posterior ampliacién en el ejercicio 1985 por importe de
876 MP/5,26 M€, del capital social de la empresa.
Los bienes que materializan el capital social
estin contabilizados en el inmovilizado mate-
rial, donde se imputan asimismo, las inversiones
realizadas para su conservacion, mejora y alat-
gamiento de su vida utl.

En principio, y a la vista de la informacion su-
ministrada por la empresa, estos bienes, que
segiin consta en la escritura de constitucion
fueron “@portados en plena propiedad’, no debieron
ser objeto de aportacion al capital de la empresa
por tratarse de bienes de dominio publico (“%n-
alienables”). Aunque en la época en la que se
constituy6 la empresa habia sido prictica fre-
cuente, no resulta posible legalmente realizar
aportaciones sociales con bienes de dominio
publico mientras éstos conserven su caracter, ya
que, por un lado, su naturaleza no permite tras-
pasar su titularidad a una empresa mercantl; y

pot otro, el régimen juridico de una sociedad
mercantil no admite que el capital, patrimonio
con el que la empresa responde ante tercetos,
pueda estar cubierto por bienes de dominio
publico (Resolucién de la Direccién General de
los Registros y del Notariado de 12 de septiem-
bre de 1985).

42. El articulo 36 del TRLSA, de fecha 22 de
diciembre de 1989, establece en relacién a las
aportaciones no dinerarias de capital lo siguien-
te: “Sdlo podrin ser objeto de aportacion los bienes o
derechos patrimoniales susceptibles de valoracion econd-
mica.”, estableciendo el mismo texto legal en su
Disposicién Transitoria Segunda: “Las disposicio-
nes de las escrituras y estatutos de sociedades andnimas
que se opongan en lo prevenido en esta Ley quedardn sin
efecto a partir de su entrada en vigor”.

Desde el punto de vista del reflejo contable de
los hechos econémicos, no procede la contabi-
lizacién de estos bienes en el inmovilizado ma-
terial de la empresa, ni en su valor inicial, ni de
las inversiones en mejoras que se hayan podido
realizar, ya que en ningin caso la empresa os-
tenta la propiedad.

43. Bienes de dominio piiblico cedidos por el Ayunta-
mitento sin contraprestacion econdmica, registrados en
el epigrafe del inmovilizado inmaterial “Dere-
chos sobre Bienes Cedidos al uso” por importe
de 475 MP/2,85 M€. Los bienes fueron cedi-
dos sin formalizacién juridica de la concesion
demanial.

Los saldos corresponden, por una parte, a la
diferencia por importe de 226 MP/1,36 M€
entre los saldos activos y pasivos cedidos por el
Ayuntamiento en 1985, de otta el valor de las
instalaciones adsctitas por la corporacién muni-
cipal a la compaiia en 1986 (46MP/0,28 M€) y
1987 (92 MP/0,55 M€) y los activos municipa-
les cedidos en el 2000 por un total de 111
MP/0,67 M€.

44, Todas las inversiones realizadas por la em-
presa en estas instalaciones son contabilizadas
en su inmovilizado material, contraviniendo la
normativa contable que le es de aplicacién. (§
38)
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45. Bienes de dominio piiblico cedidos al uso en exclusi-
vidad mediante concesion administrativa, formalizada
en noviembre de 1997 y referida a determinadas
redes de saneamiento y abastecimiento. El pe-
riodo de vigencia se fija en 50 afios establecién-
dose como contraprestacion el pago de un ca-
non anual.

46. En cumplimiento de la normativa contable
aplicable (§ 38) deberia figurar en el inmovili-
zado inmaterial valorada por el importe de los
gastos incurridos para su obtencién. El canon
anual se imputari directamente a gastos del
gjercicio (Plan Contable Sectorial Notma de
Valoracién 5%). En el balance de situacion de la
empresa, no figura en su inmovilizado inmate-
rial la valoracién cotrespondiente a la concesion
administrativa; los costes incurridos para su
obtencién, 62 MP/0,37 M€, se contabilizaron
como gastos del ejercicio.

47. Por otra patte, en las clausulas reguladoras
de la concesién se establece como obligaciones
de EMACSA “la conservacion, mantenimiento
y renovacion en su caso de los bienes objeto de
la concesion sufragando todos los gastos que
ello origine”. Al finalizar el periodo de conce-
sion, los bienes seran revertidos al Ayuntamien-
to.

48. Todas las inversiones que la empresa realice
en estas instalaciones deben incorporarse como
mayort valor del inmovilizado inmaterial, ya que
en ningun caso la titularidad se transfiere a la
emptresa. No es este el criterio seguido por
EMACSA, que contraviniendo la normativa
contable registra todas las mejoras que suponen
un alargamiento de la vida 1til del bien, en el
inmovilizado material (instalaciones técnicas).

49. Bienes de uso prblico que estin siendo utilizados
por parte de la empresa para el desarrollo de su activi-
dad en ausencia de una adecuada formalizacion juridica
de la cesion de uso. Estos bienes no estan recono-
cidos contablemente, pero las mejoras que se
realizan y que aumentan su vida util y capacidad
productiva se contabilizan, erroneamente, en el
inmovilizado material (instalaciones técnicas).

50. En esta situacion se encuentra, entre otros,
la Estacion Depuradora de Aguas Residuales

(EDAR) de “La Golondrina”, financiada en
68% (2.669 MP/16,04 M€) por la Junta de An-
dalucia y el 32% restante (1.156 MP/6,95 M€)
por la empresa. El acto juridico de cesion del
bien, propiedad de la Junta de Andalucia, al
Ayuntamiento de Cérdoba, no se ha llevado a
cabo, estando la EDAR en funcionamiento
desde 1992. La gestién, mantenimiento y uso de
la estacién es competencia de EMACSA.

51. La empresa contabiliza en su inmovilizado
material la inversion realizada para su construc-
cién (1.156 MP/6,95 M€E), asi como todas las
mejoras necesarias para su buen funcionamien-
to, contraviniendo nuevamente la normativa
contable de aplicacion.

52. Bicnes construidos por la empresa con medios pro-
pios vinculados a la prestacién del servicio pu-
blico de abastecimiento y saneamiento de aguas.

53. El Plan Contable Sectorial recoge en el in-
movilizado material las subcuentas correspon-
dientes a: instalaciones en captaciones de aguas,
instalaciones en estaciones de tratamiento de
aguas potables, instalaciones de bombeo y ele-
vacién, conducciones y canalizaciones genera-
les.

54. Se podtia entender por tanto, que el plan
contable permite la clasificacion en el inmovili-
zado material de estos elementos afectos a la
prestacién del servicio publico. No obstante, su
uso en exclusividad por la empresa deberia
formalizarse juridicamente, conteniendo los pac-
tos a los que han llegado las partes respecto al
registro de la propiedad de las instalaciones
durante el periodo de vigencia del derecho de

1
uso.

55. Como puede observarse en el cuadro n° 1,
la partida de “Instalaciones Técnicas” represen-
ta el 90% del total del inmovilizado material. E1
ctiterio seguido por la empresa de contabilizar
en esta partida todas las inversiones, con inde-
pendencia de la calificacién y situacion juridica
de los bienes, ha dado lugar a una sobrevalora-
ci6én del inmovilizado material que no responde
a la imagen fiel del patrimonio social.

1 Parrafo n° 54 modificado por la alegacién presentada.
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56. Los ajustes y/o reclasificaciones definitivas
a realizar a las partidas del inmovilizado mate-
rial e inmaterial de la empresa que actualmente
se encuentran erréneamente valoradas y conta-
bilizadas, dependera del régimen juridico que se
establezca para el uso en exclusividad de los
bienes (concesiéon demanial, con contrapresta-
cién o sin contraprestacion). No obstante, las
cifras actuales del inmovilizado material podrian
verse disminuidas, al menos, en un 80% de su
valor.

57. Los posibles ajustes a realizar a la materiali-
zacién del capital de la empresa podran detet-
minarse una vez se formalice la adaptacion de
los fondos propios 2 la actual legislacién aplica-
ble a las sociedades an6nimas.

I11.3.2 Deudores y Acreedores

58. En este grupo contable se registran las
cuentas personales y efectos comerciales activos
y pasivos que tienen su origen en las operacio-
nes de trafico de la empresa, asi como las cuen-
tas con Administraciones Puablicas.

59. En el saldo contable de la cuenta “Deudo-
res” del balance de situacién se agrupan los
siguientes conceptos e importes:

CUENTA Saldo 31/12/2001

MP M€
Clientes 718 432
Deudores Varios 906 5,45
Adm. Publicas 146 0,88
Provisiones -31 -0,19
TOTAL 1.739 10,46

Cuadron® 2

60. El saldo que la empresa mantiene a su favor
a la fecha de cierre del ejercicio frente al Ayun-
tamiento de Cérdoba se desglosa en los siguien-
tes epigrafes:

CUENTA Saldo a 31/12/01
MP M€

Deudores Varios

® Por venta de agua 114 0,69

 Por trabajos Diversos 52 0,31

® Por subv. Eliminacién de Vertidos 324 1,95

Adm. Publicas

e Por Amort. Préstamos 75 0,45

® Por Intereses Préstamos 12 0,07

TOTAL 577 3,47

Cuadron’® 3

61. Con respecto a estos saldos, las obligaciones
de pago reconocidas a favor de EMACSA en
los Presupuestos Municipales a 31 de diciembre
de 2001, segin certificado de la Intervencién
Municipal, ascienden a 141 MP/0,85 M€:

CONCEPTO MP M€
Por Venta de agua 114 0,69
Por Trabajos Diversos 27 0,16
TOTAL 141 0,85
Cuadron® 4

62. La diferencia en la partida de “trabajos di-
versos” cotresponde a facturas por impotte de
25 MP/0,15 M€ de las que el departamento de
contabilidad del Ayuntamiento no tiene cons-
tancia.

El resto de las obligaciones no aparecen reco-
nocidas por no existir partida presupuestatia
adecuada y suficiente para reconocer los gastos.

63. Es decir 437 MP/2,63 M€ de derechos con-
tabilizados y no provisionados por la empresa,
no son reconocidos en los presupuestos del
Ayuntamiento al cierre del ejercicio. Se propone
ajuste a las Cuentas Anuales por la dotacién a la
provisién de la deuda no reconocida (Anexo

1I).

64. EMACSA tiene firmado con la Empresa
Municipal de Saneamientos de Cérdoba, SA
(SADECO), un contrato para la gestién de co-
bro de los recibos por “Tasa de Basura”. El
contrato de gestién establece un premio de
cobranza a favor de EMACSA del 1,4% sobre
el total de los recibos cobrados. Los recibos
impagados, son devueltos anualmente a la em-
presa de saneamientos.

65. Al cierre del ejercicio, las Cuentas Anuales
de EMACSA reflejaban los siguientes saldos
contables en relacién a SADECO:

CUENTA MP M€
e Clientes por ventas y prestaciones 94 0,56
de Servicio
e Tesoreria 129 0,78
e Acreedores c/p. Otras deudas -223 -1,34
Cuadron® 5
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66. El saldo de la cuenta de clientes recoge el
importe pendiente de cobro de los recibos por

tasas de basuras entregados mensualmente por
SADECO.

67. Los recibos cobrados en concepto de tasa
de basura se contabilizan en la cuenta de “teso-
reria”, hasta su liquidacién mensual con la em-
presa de saneamiento.

68. En el epigrafe “acreedores c/p” se reconoce
la deuda con la empresa municipal de sanea-

69. El saldo de clientes por tasas de basura no
debe figurar en las cuentas anuales de EMAC-
SA, ya que no son clientes de la empresa. Con-
tablemente sélo debe reflejatse la obligacién de
pago 2 SADECO por los recibos cobrados has-
ta la liquidacién mensual. Se propone ajuste al
Balance de Situacion (Anexo IT).

111.3.3 Fondos Propios

70. El importe y los movimientos en las cuentas
de capital y reservas durante el ejercicio han

miento por los recibos entregados para su co- sido los siguientes:

bro y pendientes de liquidar.

FONDOS PROPIOS
CONCEPTO SALDO 31/12/00 CARGOS ABONOS SALDO 31/12/01

miles ptas  miles€ milesptas miles€ milesptas  miles € miles ptas  miles €
Capital social 1.416.000 8.510,33 - - - - 1.416.000 8.510,33
Reserva legal 241.793 1.453,21 - - 7122 42,80 248915 1.496,01
Fondo reserva estatutaria 1782016 10.710,13 490.092 2.945,51 49.676 298,56 1.341.600 8.063,18
Reserva voluntaria 310.624 1.866,89 675.000 4.056,83 496.943 2.986,69 132.567 796,75
Prev. Lib. amort. Ley 2/85 28.473 171,13 6.852 41,18 - - 21.621 129,95
Pérdidas y ganancias 71.219 428,03 71.219 428,03 101.068 607,43 101.068 607,43
TOTAL 3.850.125  23.139,72 1.243.163 7.471,55 654.809 3.935,48 3.261.771  19.603,65

Cuadro n° 6

71. El capital social se encuentra totalmente
susctito y desembolsado por el Ayuntamiento
de Cordoba, al que por imperativo de las dispo-
siciones reguladoras del Régimen Local ha de
petrtenecer integramente.

72. Como ya se ha puesto de manifiesto en el
punto 41, la aportacién inicial del Ayuntamien-
to al capital social por importe de 540 MP/3,25
M€ y la postetior ampliacién por importe de
876 MP/5,26 M€, podtia contravenir el articulo
36 del TRLSA.

73. Por acuerdo de la Junta General de accio-
nistas de fecha 5 de julio de 2001 se modifica el
articulo 25 de los Estatutos Sociales en relacion
a la dotacion maxima de las “reservas estatuta-
rias para nuevas ampliaciones”, que se establece
en 1200 MP/7,21M€, traspasando el saldo que
supere al nuevo maximo establecido a una “re-
setva voluntaria de libre disposicion”.

74. La modificacién de los Estatutos sociales
tiene como objetivo permitir la distribucion de

dividendos a cargo de reservas voluntarias por
impotte de 675 MP/4,06 M€, con destino inte-
gro a la compensacién de deuda sin cobertura
presupuestaria mantenida con EMACSA por el
Ayuntamiento de Cérdoba y que corresponde
al periodo transcurrido entre los ejercicios
1991-2000.

75. Esta operacién financiera, aunque realizada
con absoluta cobertura legal, supone una des-
capitalizacion de la empresa, que ha visto redu-
cido en una importante cifra sus fondos pro-
pios al tener que compensar deuda que carecia
de dotacién presupuestaria.

76. Es necesatio recordar lo expuesto en el
punto 63 en relacién al saldo de obligaciones no
reconocidas por el Ayuntamiento por no contar
con partida presupuestaria adecuada y suficiente
que durante el ejercicio 2001 ha alcanzado el
importe de 437 MP /2,63 ME, por lo que en
préximos ejercicios las situaciones de descapita-
lizacién podtian repetirse.
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77. Las relaciones econémicas entre la empresa
y el Ayuntamiento deben normalizarse de for-
ma que los derechos reconocidos a favor de la
primera coincidan siempre con obligaciones
contabilizadas en los presupuestos municipales,
al objeto de mantener el debido equilibrio de la
estructura financiera y patrimonial de EMACSA.

I11.3.4 Subvenciones de Capital

78. Las subvenciones de capital no reintegrables
se valoran por el importe concedido, imputan-
dose a resultados en funcién de la depreciacidon
efectivamente expetrimentada por los bienes
para cuya financiacién fueron concedidas.

79. Las subvenciones concedidas con antetioti-
dad al ejercicio 1997, se imputan a resultados de
forma lineal en un petiodo de 10 afios. La em-
presa informa de los dos ctitetios aplicados
para la valoracion de subvenciones en el apar-
tado “Normas de valoracién” que forma parte
de la memoria.

80. Seguin la informacién suministrada por las
cuentas anuales, el importe total de subvencio-

nes oficiales de capital concedidas a la empresa

asciende a 2.139 MP/12,86 M€, de los cuales
han sido aplicados a resultado un importe total
de 282 MP/1,69 M€, por lo que el saldo pen-
diente de aplicacién es de 1.857 MP/11,16 M€.
Del analisis realizado a los saldos contables
debemos sefialar las siguientes incidencias:

81. El Ayuntamiento de Cérdoba aprueba con
fecha 3 de diciembre de 1992 el proyecto “Ut-
banizacién del Sistema General para la ubica-
cién del nuevo Recinto Ferial”. Las obras de
infraestructura de saneamiento y abastecimiento
de aguas del citado proyecto se encomiendan 2
EMACSA, adoptando el Pleno del Ayunta-
miento el compromiso de subvencionar el im-
porte total de las obras.

El acuerdo del Ayuntamiento de fecha 4 de
mayo de 1995, establece que las obras se finan-
ciaran con capital ajeno, y los fondos serian
transferidos a la empresa coincidiendo con el
vencimiento anual del préstamo solicitado por
ésta a la entidad financiera (amortizacién anual
del principal e intereses).

Los acuerdos adoptados pot la corporacién
municipal no se pronuncian sobte la propiedad
o titularidad de las instalaciones construidas.

Las obras ejecutadas se contabilizan en el epi-
grafe del inmovilizado material de la empresa, y
se amortizan segin los criterios establecidos en
las normas de valoracién. No obstante, en con-
tradiccién con el criterio seguido para el inmo-
vilizado, la subvencién concedida por el Ayun-
tamiento, se contabiliza como subvencién de
explotacién y no de capital, naturaleza que le
correspondetia al estar financiando estructura
fija de la empresa (inmovilizado material).

Fl adecuado tratamiento de la subvencién, y
pot tanto el ajuste propuesto a los estados fi-
nancieros, dependera de la formalizacion juridi-
ca definitiva que se establezca para el uso en
exclusividad de los bienes de dominio publico,
y las inversiones en ellos realizadas por la em-
ptesa, afectos a la prestacién del servicio de
abastecimiento y saneamiento de aguas.

82. Subvencién de capital concedida por una
empresa multinacional en el gjercicio 1996, por
importe no reintegrable de 300 MP/1,80 M€
para la construccién de una Planta Anaerobia
con el objeto de depurar los vertidos de dicha
empresa. Las obras finalizaron en el ejercicio
1998 con un coste de 274 MP/1,65 M€. Proce-
de traspasar a la Cuenta de Pérdidas y Ganan-
cias, como “ingreso de ejercicios anteriores” el
importe que permanece pendiente de aplicar en
el ejercicio 2001 y que asciende a 17 MP/0,10
M€ (Anexos Iy IV). 2

I11.3.5 Provisiones para riesgos y gastos

83. Los importes y movimientos durante el
ejercicio de las “provisiones para riesgos y gas-
tos han sido los siguientes segun la informacién
contenida en las Cuentas Anuales:

2 Pirrafo n° 82 modificado por la alegacion presentada

Sevilla, 13 de noviembre 2003



Sevilla, 13 de noviembre 2003

BOJA nim. 219

Pagina nim. 23.957

PROVISIONES PARA RIESGO Y GASTOS

SALDO 31/12/00 DOTACIONES APLICACIONES SALDO 31/12/01
miles ptas. Miles € miles ptas. miles € miles ptas.  miles € miles ptas. miles €
Px:ovisién para pensiones y obligac. similares 490.649 2.948,86 127.266 764,88 82.266 494,43 535.649 3.219,31
Provisién para impuestos 15.868 95,37 - - - 15.868 95,37
Provisidn por otros conceptos 180.000 1.081,82 - - - - 180.000 1.081,82
Provision por canon de vertido 518.681 3.117,34 9.116 54,79 18.901 113,60 508.896 3.058,53
Provisién para sequia 200.000 1.202,02 110.000 661,11 - 310.000 1.863,13
TOTAL 1.405.198 8.445,41 246.382 1.480,78 101.167 608,03  1.550.413 9.318,16
Cuadron’®7

84. Segin se detalla en la memoria la empresa
tiene registrado a 31 de diciembre de 2001 un
fondo interno por importe de 536 MP/3,22 M€,
tras la dotacién efectuada en el ejercicio cerrado
a dicha fecha de 127 MP/0,76 M€. Este fondo
que figura contabilizado en el epigrafe “Provi-
siones para pensiones y obligaciones similares”,
tiene por objeto atender los compromisos por
pensiones asumidos por la empresa, segun se
establece en el convenio colectivo, con personal
jubilado y petsonal activo no acogido al Plan de
Pensiones Externo formalizado por la misma
durante el ejercicio 1992.

85. De acuerdo con el dltimo estudio actuarial
elaborado por un experto independiente, los
compromisos devengados por estos conceptos
al 31 de diciembre de 2001 ascienden a 1.203
MP/7,23 M€, existiendo por tanto un déficit de
cobertura a dicha fecha de 667 MP/4,01M.
(Ajuste Anexo II) ‘

86. Resulta necesario que la empresa elabore un
plan sistemético para la compensacién del défi-
cit de cobertura en los proximos ejercicios.

87. El saldo de la “provision canon de verti-
dos”, 509 MP/3,06 M€, cortesponde a la dota-
cién por las liquidaciones recibidas de la Con-
federaciéon Hidrografica del Guadalquivir por el
citado concepto referidas a los ejercicios 1987 a
2001 y que fueron recurridas por la empresa
por disconformidad en los importes liquidados.

88. En el analisis realizado, se ha podido com-
ptobar que la liquidaciéon correspondiente al
canon del ejercicio 1991 no llegé a facturarse
por la Confederaciéon Hidrografica a la empresa,
port lo que la dotacion realizada en ese ejercicio,
94 MP / 0,56 M€, debié aplicarse a ingtesos,
considerando el tiempo transcutrido sin que el

acreedor formalizase la deuda. Se propone ajus-
te a las Cuentas Anuales por traspaso de la pro-
visién dotada a resultados (Anexo II).

89. El Plan Contable Sectotial para las empresas
de aguas, incluye dentro de las provisiones para
tiesgos y gastos una provision especifica deno-
minada “Provisién para Sequia”. La existencia
de este fondo se justifica para tratar de evitar
que la sequia que afecte a un ejercicio se extien-
da a su cuenta de resultados, debido a los gastos
y pérdidas adicionales que se originan con mo-
tivo de la misma. Sélo se permite constituir la
provisién por los mayores costes estimados, no
por los menotes ingresos potenciales.

90. Por otro lado, la misma norma contable
establece que ‘Yz cuantia debe avalarse por estudios
técnicos debidamente acreditados que permitan justificar
el sobrecoste sistemdtico soportado para afrontar los
perdodos ciclicos de sequia’.

91. La dotacién inicial de la empresa a esta pro-
vision se realizé en el ejercicio1998 basindose
en un estudio técnico realizado por el Depat-
tamento de Produccién. En el primer ejercicio
se dotaron 90 MP/0,54 M€, estimandose una
dotacién anual para los ejercicios siguientes de
55 MP/0,33 M€. *

92. El impotte previsto se doté anualmente
hasta el ejetcicio 2001, en el que se ha duplica-
do la cantidad, ascendiendo a 110 MP/0,66 M€.
No existe justificacién acreditada por estudio
técnico que avale el incremento de la dotacion
anual. No se informa en la memoria de las po-
sibles causas que hagan necesario duplicar la
provisién. Se propone ajuste a las Cuentas

Anuales (Anexo II).

3 Pérrafo n® 91 modificado por la alegacién presentada
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IV. CONCLUSIONES, RECOMENDA-
CIONES Y OPINION

IV.1 CONCLUSIONES Y RECOMENDA-
CIONES DE CONTROL INTERNO

93. Del anilisis realizado podemos concluir que
la empresa cumple adecuadamente los princi-
pios y normas de control Intetno para la salva-
guarda y control de los activos, aunque se han
detectado determinadas debilidades en los pro-
cedimientos administrativos de control y ges-
tién de personal y que han sido descritos en los
puntos 18 a 22.

Deben revisarse los procedimientos y programas informd-
ticos con los que cuenta el servicio de administracion de
personal con el fin de mejorar y agilizar las funciones
que dicho servicio tienen encomendadas.

Como medida complementaria a la formalizacién y
normalizacién de la situacion juridica y contable de los
bienes que forman parte del inmovilizado de la empresa,
resulta necesario disponer de un registro o inventaro
donde estén debidamente identificados todos los bienes ¢
instalaciones con los que la empresa cuenta para el desa-
rrollo de su actividad, en el que se indigue la nbicacion
[fisica, estado de usoy sitnacion juridica de los mismos.

IV.2. CONCLUSIONES Y RECOMENDA-
CIONES DE REGULARIDAD

Como resultado del trabajo realizado podemos
concluir:

94, La empresa cumple con la legislacién apli-
cable (fiscal, laboral y contratacién administra-
tiva) en el desarrollo de su actividad (§ 24 a 31).

95. El capital social de la empresa por un im-
porte total de 1.416 MP/8,51 ME, se constitu-
y6, a la vista de la documentacién aportada, con
aportaciones de bienes de dominio publico por
parte de la Cotporacién Municipal (§ 41, 42y
72).

Se deberia proceder a la revision y adaptacion de la
composicién de los fondos propios a la legislacidn ac-
tualmente vigente para las sociedades andnimas (articulo

36 TRLSA).

96. EMACSA dispone en el ejercicio de su acti-
vidad de determinados bienes de dominio pu-
blico que se encuentran en situaciones juridicas
y contables distintas. En todos los casos se han
detectado incidencias que afectan a su reflejo
contable dando lugar a ajustes y/o reclasifica-
ciones que podrian ser de, al menos, el 80% del
valor actual del inmovilizado matetial (§42 a 55

y 81).

Con el fin de determinar ¢l criterio contable adecuado y
proceder a realizar los ajustes y reclastficaciones definiti-
vas a las partidas del inmovilizado material ¢ inmate-
rial que actualmente se encuentran errineamente valora-
das y contabilizadas, seria conveniente que la Corpora-
cién Municipal y la empresa procedan a la formaliza-
cién y normalizacin de la sitnacidn juridica del nso en
excclusividad de los bienes de dominio priblico, presentes y
futuros, afectos a la prestacin del servicio.

97. Los ajustes propuestos a la cuenta de pérdi-
das y ganancias del ejercicio modifican el resul-
tado en un importe total de, al menos, 929
MP/5,58 M€, pasando de un beneficio de 101
MP/0,61 ME a unas pérdidas de 828 MP /4,98
ME.(§ 63, 69, 82, 85, 88, 92).

La compensacion del déficit de cobertura del fondo de
Pensiones, debe realizarse mediante un plan sistemdtico
en varios ejercicios, con el fin de mantener el adecnado
equilibrio economico y financiero de la empresa.

V.3 OPINION DE REGULARIDAD

98. De acuerdo con el alcance de la fiscalizaciéon
descrito en el punto 15 de este Informe, en
opinién de la Camara de Cuentas de Andalucia,
los Estados Financieros de la Emptesa Munici-
pal de Aguas de Coérdoba, S.A., correspondiente
al ejercicio 2001 expresan, en sus aspectos sig-
nificativos, la imagen fiel del patrimonio, de la
situacién financiera y de los resultados econo-
mico patrimonial, salvo por los efectos de las
salvedades descritas en los puntos 43 a 55, 63,
69, 81, 85, 88 y 92 y la incertidumbre descrita
en los puntos 41, 42 y 72. Asimismo, no se han
detectado incumplimientos significativos de la
normativa examinada.

V. ANEXOS

Sevilla, 13 de noviembre 2003
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ANEXO IV
AJUSTES A LA CUENTA DE PERDIDAS Y GANANCIAS
miles ptas
INCREMENTO INCREMENTO
PERDIDAS BENEFICIOS
Ajuste provision pensiones 667.725 -
Ajuste provision canon vertidos - 94.310
Ajuste provisién sequias - 55.000
Ajuste dotacion provision deudores 437.074 -
Ajuste subvencion de capital - 17.000 ¢
TOTAL AJUSTES (Saldo deudor) 938.489 -
AJUSTES A LA CUENTA DE PERDIDAS Y GANANCIAS
miles €
INCREMENTO INCREMENTO
PERDIDAS BENEFICIOS
Ajuste provision pensiones 4.013,11 -
Ajuste provision canon vertidos - 566,81
Ajuste provision sequias - 330,56
Ajuste dotacion provision deudores 2.626,87 -
Ajuste subvencién de capital - 102,177
TOTAL AJUSTES (Saldo deudor) 5.640,44 -

6 Cuadro modificado por la alegacion presentada
7 Cuadro modificado por la alegacion presentada
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VI. ALEGACIONES
CUESTION OBSERVADA

18. La empresa no dispone de un inventatio
fisico de su inmovilizado, tan sélo los elemen-
tos informaticos y los elementos de transporte
son objeto de control especifico.

19. La inexistencia de inventario impide, en
principio, conocer la ubicaciéon fisica de los
bienes y su estado de uso, afectando también a
las garantias sobre la fiabilidad de los registros
contables y su reflejo en las Cuentas Anuales.

20. Debemos considerar la peculiaridad que
presentan las partidas de inmovilizado en las
empresas de agua, en las cuales, los elementos
que suponen mayor valor son las redes de sa-
neamiento y de abastecimiento por lo que el
inventario fisico de los mismos resulta de dificil
realizacion. No obstante, la empresa deberia
disponer de un fichero informatico en el que
aparezcan identificadas y detalladas todas las
instalaciones que utiliza en el ejercicio de su
actividad, en el que se indique la ubicacién fisi-
ca, estado de uso y situacion juridica de los bie-
nes.

ALEGACION N° 1

La empresa dispone de una aplicacion in-
formiatica disefiada especificamente para el
seguimiento y control de su patrimonio.
Esta aplicacion se soporta en fichas indivi-
duales para cada bien patrimonial. En cada
ficha se identifica el bien a través de un
cédigo, se describe, se ubica, se adscribe a
un centro de coste, se determina su coefi-
ciente de amortizacién y se cumplimenta su
fecha de alta y su valor de adquisiciéon o
coste de produccion. La citada ficha se
completa con otros campos consecuencia
de los anteriotes. El control es pormenori-
zado y el contenido de las fichas patrimo-
niales responde a hechos con el correspon-
diente soporte documental.

Los movimientos de baja de los elementos
patrimoniales, son informados por los res-
ponsables de los mismos, registtindose en

su correspondiente ficha de patrimonio a la
vez que se realiza el correspondiente regis-
tro contable, por lo que el mencionado fi-
chero se mantiene actualizado.

En los casos en los que por la complejidad
del elemento patrimonial a registrar, la ano-
tacion en la ficha responde al valor total de
un proyecto (ejemplo: Estaciones depura-
dores de agua residuales de la Golondrina y
de Cerro Muriano, o de la Estacion depu-
radora de aguas potables de Villa Azul) su
detalle, queda soportado con la documen-
taciéon justificativa del mismo. La baja de
cualquier elemento patrimonial o instala-
cién que forma parte del proyecto, se reali-
za previa identificacion del elemento y
valoracién del mismo.

La empresa, dispone también de una apli-
cacién informatica de cartografia digitali-
zada que permite conocer la ubicacién fisi-
ca, estado de uso y otros datos técnicos de
la totalidad de las instalaciones de abaste-
cimiento y saneamiento que utiliza.

CUESTION OBSERVADA

21. La empresa no ha realizado, en el ejercicio
objeto de fiscalizacion, inventario fisico de exis-
tencias en almacén. Tal como se recoge en el
manual de procedimientos de calidad aprobado
por la empresa y al objeto de cumplir con los
procedimientos y normas de control interno
aplicables a las existencias, se debe de realizar
un inventario fisico de las existencias almacena-
das al menos al final del ejercicio econémico,
que permita verificar los importes reflejados en
las Cuentas Anuales.

ALEGACION N° 2

Una de la familias cuyo volumen de exis-
tencias tiene un peso mas significativo de-
ntro del total del almacén de EMACSA, es
la que representan los reactivos y productos
de depuracion, para los que el control de
sus existencias es diario ( existe un parte
por el que el departamento de produccion
informa diatiamente, en base a los niveles
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de los depb6sitos y silos, de dichas existen-
cias). En relacion al testo de productos, las
tuberias, accesorios para las mismas y la
valvuleria, representan alrededor del cin-
cuenta por ciento del valor del inventario.
Estos grupos son recontados de manera
permanente, realizindose ajustes petiddi-
cos en el inventario, como se acredité en su
momento. El resto de familias de nuestto
almacén, representan un porcentaje relati-
vamente pequefio en relacion al total del
mismo.

En el ejercicio 2.001 se tuvieron en cuenta
estas consideraciones, el costo que suponia
la realizacién de un inventario completo del
almacén y el hecho de que, en cumplimien-
to de 1a norma que regula el almacenamien-
to de materiales, a finales de noviembre se
realizé un inventario de calidad, donde se
actué comprobandose el estado fisico de los
materiales, optindose por trasladar la reali-
zacion del inventario completo al ejercicio
posterior. Efectivamente el inventatio ha
sido realizado a finales del 2.002, llevandose
a cabo los ajustes oportunos que valoramos
como poco significativos.

CUESTION OBSERVADA

22. De los procesos administrativos y de ges-
tién analizados, los correspondientes al servicio
de petsonal son los que se encuentran en un
nivel menor de desarrollo y avance informatico.
Las debilidades de control interno detectadas
han sido las siguientes:

- Existen procedimientos administrativos rela-
cionados con la elaboracién de nominas que se
realizan y controlan manualmente (partes de
trabajo de operarios y horas extraordinarias).
Las debilidades de control interno detectadas se
refieren principalmente a la falta del necesario
nivel de firmas autotizadas en algunos de los
pattes de trabajo analizados.

- El importte de la némina se abona en dos pla-
zos. El dia 20 de cada mes se abona un anticipo
correspondiente a todos los conceptos de ca-
racter fijo, el resto se liquida en los primeros

dias del mes siguiente. Esta actuacién, recogida
en el convenio colectivo vigente, da lugar a una
duplicidad innecesaria de los procedimientos
administrativos de gestién y control de némi-
nas.

- Los préstamos concedidos al personal para
cursar estudios universitarios no estan suficien-
temente documentados. El control de las cuo-
tas y plazos de reintegro se realiza manualmen-
te. En el anilisis de los expedientes se han de-
tectado cantidades pendientes de reintegro sin
la debida justificacién documental.

ALEGACION N° 3

Respecto al apartado primero del texto ale-
gado, debemos significar que el proceso
instrumentado para la introduccién de ma-
no de obra conlleva, en primer lugar la
cumplimentacién de un parte, de obligado
cumplimiento, a rellenar por el personal
operatio, con caracter diario, donde se tela-
ciona el nimero de orden de trabajo, las
horas de dedicacion destinadas a cada ta-
rea, de caricter ordinario u extraordinario,
las dietas por prolongacion de jornada y la
nocturnidad. Este parte es firmado por los
operarios que lo cumplimentan, y requiere
del visto bueno del Capataz o Encargado
responsable de la cuadrilla. Posteriormente
esta informacion se traslada a soporte in-
formatico, emitiéndose, también con carac-
ter diario, unos listados por departamentos
y setvicios, donde se refleja el total de la
mano de obra extraordinaria, con detalle
expreso de la orden de trabajo, empleados
que la generan, numero de horas, dietas y
nocturnidad, asi como las causas que gene-
ran los trabajos. Estos listados requieren el
visto bueno de los responsables, por lo que
son firmados por el Jefe del Servicio corres-
pondiente y por el Jefe de Departamento vy,
finalmente, se custodian en el departamen-
to de Personal.

Entendemos, pot tanto, que existe un pro-
ceso debidamente desarrollado, un adecua-
do control sobre el mismo, y con el sufi-
ciente nivel de implicacion de la cadena de
mando.
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En relacion al parrafo segundo, sélo pode-
mos alegar que la norma convencional nos
obliga al abono de salarios en dos plazos.
Sin petjuicio de lo anterior, en las ultimas
negociaciones la Empresa ha puesto sobre
la mesa de negociacion unas propuestas de
modificaciéon del mismo en aras a buscar
mayor operatividad. No obstante al tratarse
de un sistema de pago que cuenta con una
fuerte aceptacion entre la plantilla, estas
propuestas no han sido aceptadas, por lo
que se debe seguir aplicando hasta tanto no
se alcance un consenso con los represen-
tantes sociales.

Por tGltimo, y en relacion a la debilidad
puesta de manifiesto en el informe, relativa
a la concesion de préstamos universitarios a
nuestro personal, debemos manifestar que
se realiza conforme a lo establecido en el
convenio colectivo. Al propio tiempo en-
tendemos que el hecho de que un proceso
se controle de forma manual, no supone un
detrimento de la calidad del mismo. Da fe
de ello la documentaciéon exigida para su

- Justificante acreditativo del pago de la
matricula

- Certificado oficial de notas

- Documento acreditativo que justifique
que el alumno reside en otra localidad
distinta con motivo de sus estudios.

Por otto lado, queremos hacer constar, que
estos requisitos son los unicos exigidos en
el Convenio Colectivo para su concesion,
pot lo que en este sentido, nos tenemos que
someter una vez mas a lo regulado en la
norma para proceder en consecuencia.

CUESTION OBSERVADA

33. El importe bruto del inmovilizado de la
empresa asciende al cierre del ejercicio a 14.613
MP/87,83 M€. La amortizacién acumulada al
final del ejercicio alcanza los 6.583 MP/39,56
M€,

El desglose por pattidas y las variaciones expe-
rimentadas pot los elementos que componen el
inmovilizado durante el ejercicio 2001 se expo-

tramitacion: ne en el siguiente cuadro:

CONCEPTO SALDO A 31/12/00 AUMENTOS DISMINUCIONES SALDO A 31/12/01

miles ptas miles € miles ptas miles€ miles ptas  miles €  miles ptas miles €

L. INMATERIAL

Aplicaciones informdticas 99.036 595,22 8.568 51,49 - - 107.604 646,71
Dchos. Activos cedidos uso 474.851 2.853,91 “ - - - 474.851 2.853,91
Amortizaciones -315.482 -1.896,09 -21.244  -127,68 - - -336.726 -2.023,77
Total I. Inmaterial 258.405 1.553,04 -12.676 -76,19 - - 245729 1.476,85
I. MATERIAL

Terrenos y b. naturales 265.929 1.598,27 224 1,35 - - 266.153 1.599,62
Construcciones 478.352 2.874,95 14.820 89,07 - - 493,172 2.964,02
Instalaciones Técnicas 11.941.678 71.770,93 647.089  3.889,09 -2.996 -18,01  12.585.771 75.642,01
Maquinaria 14.945 89,82 - - -722 -4,34 14.223 85,48
Utllaje 38.710 232,65 490 294 -1.277 -7,67 37.923 22792
Otras instalaciones 55.013 330,63 - - - - 55.013 330,63
Mobiliario 112.570 676,56 5.763 34,64 -6.369 -38,28 111.964 672,92
Equipos proc. de inform. 99.924 600,56 15.573 93,60 -461 -2,77 115.036 691,39
Elementos de transporte 43.487 261,36 - - -1.151 -6,92 42.336 254,44
Otro inmov. matenal 36.588 219,90 57 0,34 - - 36.645 220,24
Anticipos e inmov. en curso 88.492 531,85 694.202 4.172,24 -643.008  -3.804,56 139.686 839,53
Amortizacion -5.461.588  -32.824,80 -796.875 -4.789,32 12.386 74,44 -6.246.077 -37.539,68
Total 1. Material 7.714.100 46.362,68 581.348  3.493,95 -643.598 -3.868,11 7.651.845 45.988,52
I. FINANCIERO

Otros créditos 16.369 98,38 7.765 46,67 24.134 145,05
Depésitos y fianzas 102.056 613,37 6.428 38,63 108.484 652,00
Total I. Financiero 118.425 711,75 14.193 85,30 132.618 797,05
T. INMOVILIZADO 8.090.930  48.627,47 582.860 3.503,06 -643.598 -3.868,11 8.030.192  48.262,42

Cuadron®1
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34. El articulo 2 de la Ley 7/1999, de 29 de
septiembre de Bienes de las Entidades Locales
de la Comunidad Auténoma de Andalucia, en
consonancia con el articulo 2 del Reglamento
de Bienes de las Entidades Locales (RD 1372/
1986, de 13 de junio, que derogd al Decreto de
27 de mayo de 1955 de Bienes Municipales y
Provinciales) clasifica los bienes que integran el
patrimonio de las mismas en bienes de dominio
publico y bienes patrimoniales.

35 Fl articulo 3 de la Ley 7/1999, establece en
relacién al caracter de los bienes de dominio
publico: “los bienes de dominio publico inclui-
dos los comunales, mientras conserven su ca-
ricter, son inalienables, inembargables e im-
presctiptibles y no estin sujetos a tributo algu-
no, de acuerdo con la Ley 7/1985, de 2 de abril,
reguladora de la Bases del Régimen Local”.

36. Por otra parte, y redundando en lo expuesto
en el punto antetior, el articulo 23.1 de la preci-
tada norma: “Las entidades locales podran
aportar la propiedad u otros derechos reales
sobre bienes, siempre que tengan la condicién
de patrimoniales, previa valoracion, tanto a los
entes publicos de su dependencia, o vinculados
a ella, como a las sociedades mercantiles en
cuyo capital social participaren......”. Y en punto
3 del mismo articulo, referido a las aportaciones
de bienes de uso publico, establece: “Cuando se
trate de sociedades mercantiles en cuyo capital
social participasen integra o parciaimente, las
entidades locales podran aportar la concesion
demanial debidamente valorada. Dicha conce-
si6n seri ademas abonada a la entidad local
mediante la fijacién de un canon.”

37. La peculiaridad que presenta el inmoviliza-
do en las empresas publicas municipales de
abastecimiento y saneamiento de aguas, es la
calificacién como bienes de dominio publico de
la mayor patte de los elementos mas caracteris-
ticos y necesarios para el desarrollo de su acti-
vidad (depuradoras, red de distribucion, potabi-
lizadoras, depésitos, etc.).

38. Las normas de adaptaciéon del PGC a las
empresas de aguas (en adelante Plan Contable
Sectorial) prevén la incorporacion en contabili-
dad de todos estos bienes de propiedad muni-

cipal de los que la empresa dispone en régimen
de “cesién de uso en exclusividad”. Estos acti-
vos deben registrarse pot el valor de su derecho
de uso, que vendra determinado, con caracter
general, por la contraprestacion que efectia la
empresa, es decir, el canon anual que se regis-
tratd como gasto del ejercicio. En caso de reci-
birse a titulo gratuito se contabilizarin en el
inmovilizado inmaterial por el valor venal del
derecho, en la cuenta “Derechos sobre activos
cedidos en uso”. Los gastos realizados para su
obtencién podran activarse como mayor valor
del derecho de uso.

39. las mismas normas contables establecen
que los costes de renovacién, ampliacion o me-
jora que puedan realizarse en los citados bienes,
siempre que supongan un incremento de su
capacidad productiva o alargamiento de su vida
utll, deberin ser contabilizados como mayor
valor del derecho de uso (5* Norma de Valora-

~ ci6n Plan Contable Sectorial).

40. EMACSA dispone en el ejercicio de su acti-
vidad de determinados bienes de dominio pu-
blico que se encuentran en situaciones juridicas
y contables bien distintas. En todos los casos se
han detectado incidencias que afectan a su re-
flejo contable:

41. Conjunto de bienes de dominio publico
(tedes de abastecimiento y alcantarillado) apot-
tados por el Ayuntamiento de Cérdoba en la
constitucién, escriturada en el ejercicio 1971
por impotte de 540 MP/3,25 M€ y postetior
ampliacién en el ejercicio 1985 por importe de
876 MP/5,26 M€, del capital social de la em-
ptesa. Los bienes que matetializan el capital
social estin contabilizados en el inmovilizado
material, donde se imputan asimismo, las inver-
siones realizadas para su conservacion, mejora y
alargamiento de su vida ttil.

En principio, y a la vista de la informacion su-
ministrada por la empresa, estos bienes, que
segiin consta en la escritura de constitucion
fueron “aportados en plena propiedad”, no
debieron ser objeto de aportacion al capital de
la empresa por tratarse de bienes de dominio
piblico (“inalienables”). Aunque en la época en
la que se constituyé la empresa habia sido prac-
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tica frecuente, no resulta posible legalmente
tealizar aportaciones sociales con bienes de
dominio publico mientras éstos conserven su
caracter, ya que, por un lado, su naturaleza no
permite traspasar su titularidad a una empresa
mercantil; y por otro, el régimen juridico de una
sociedad mercantil no admite que el capital,
patrimonio con el que la empresa responde ante
terceros, pueda estar cublerto por bienes de
dominio publico (Resolucién de la Direccion
General de los Registros y del Notariado de 12
de septiembre de 1985).

42. El articulo 36 del TRLSA, de fecha 22 de
diciembre de 1989, establece en relacion a las
apottaciones no dinerarias de capital lo siguien-
te: “Sélo podrin ser objeto de aportacién los
bienes o derechos patrimoniales susceptibles de
valoracién econémica.”; estableciendo el mis-
mo texto legal en su Disposicion Transitotia
Segunda: “Las disposiciones de las escrituras y
estatutos de sociedades anénimas que se opon-
gan en lo prevenido en esta Ley quedaran sin
efecto a pattir de su entrada en vigor”.

Desde el punto de vista del reflejo contable de
los hechos econémicos, no procede la contabi-
lizacién de estos bienes en el inmovilizado ma-
terial de la empresa, ni en su valor inicial, ni de
las inversiones en mejoras que se hayan podido
realizar, ya que en ningin caso la empresa os-
tenta la propiedad.

43. Bienes de dominio publico cedidos por el
Ayuntamiento sin contraprestacién economica,
registrados en el epigrafe del inmovilizado in-
material “Derechos sobre Bienes Cedidos al
uso” pot impotrte de 475 MP /2,85 ME. Los
bienes fueron cedidos sin formalizacién juridica
de la concesion demanial.

Los saldos corresponden, por una parte, a la
diferencia por importe de 226 MP /1,36 M€
entre los saldos activos y pasivos cedidos por el
Ayuntamiento en 1985, de otra el valor de las
instalaciones adscritas por la corporacion muni-
cipal a la compaiiia en 1986 (46MP/0,28 M€) y
1987 (92 MP/0,55 M€) y los activos municipa-
les cedidos en el 2000 por un total de 111
MP/0,67 M€.

44. Todas las inversiones realizadas por la em-
ptesa en estas instalaciones son contabilizadas
en su inmovilizado material, contraviniendo la
normativa contable que le es de aplicacion. (§

38)

45. Bienes de dominio publico cedidos al uso
en exclusividad mediante concesién administra-
tiva, formalizada en noviembte de 1997 y refe-
rida a determinadas redes de saneamiento y
abastecimiento. El periodo de vigencia se fija en
50 afios estableciéndose como contraprestacion
el pago de un canon anual.

46. En cumplimiento de la normativa contable
aplicable (§ 38) deberia figurar en el inmovili-
zado inmaterial valorada pot el importe de los
gastos incutridos para su obtencion. El canon
anual se imputari directamente a gastos del
ejercicio (Plan Contable Sectorial Norma de
Valoracién 5%). En el balance de situacion de la
emptesa, no figura en su inmovilizado inmate-
rial la valoracién cotrespondiente a la concesion
administrativa; los costes incurridos para su
obtencién, 62 MP/0,37 M€, se contabilizaron
como gastos del ejercicio.

47. Por otra patte, en las cliusulas reguladoras
de la concesion, se establece como obligaciones
de EMACSA “la conservacion, mantenimiento
y renovacién en su caso de los bienes objeto de
la concesion sufragando todos los gastos que
ello origine”. Al finalizar el periodo de conce-
sion, los bienes serdn revertidos al Ayuntamien-
to.

48. Todas las inversiones que la empresa reali-
ce en estas instalaciones deben incorporarse
como mayor valor del inmovilizado inmaterial,
ya que en ningun caso la titularidad se transfie-
re a la empresa. No es este el criterio seguido
por EMACSA, que contraviniendo la normati-
va contable registra todas las mejoras que su-
ponen un alargamiento de la vida dtil del bien,
en el inmovilizado material (instalaciones téc-
nicas).

49. Bienes de uso publico que estan siendo
utilizados por parte de la empresa para el desa-
rrollo de su actividad en ausencia de una ade-
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cuada formalizacién juridica de la cesién de
uso. Estos bienes no estan reconocidos conta-
blemente, peto las mejoras que se realizan y que
aumentan su vida Gtil y capacidad productiva se
contabilizan, errobneamente, en el inmovilizado
material (instalaciones técnicas).

50. En esta situacion se encuentra, efitre otros,
la Estacién Depuradora de Aguas Residuales
(EDAR) de “La Golondrina”, financiada en el
68% (2.669 MP /16,04 ME) por la Junta de
Andalucia y el 32% restante (1.156 MP/6,95
M€) por la empresa. El acto juridico de cesion
del bien, propiedad de la Junta de Andalucia, al
Ayuntamiento de Cérdoba, no se ha llevado a
cabo, estando la EDAR en funcionamiento
desde 1992. La gestién, mantenimiento y uso de
la estacién es competencia de EMACSA.

51. La empresa contabiliza en su inmovilizado
material la inversion realizada para su construc-
cién (1.156 MP/6,95 ME€), asi como todas las
mejoras necesarias para su buen funcionamien-
to, contraviniendo nuevamente la normativa
contable de aplicacién.

52. Bienes construidos por la empresa con re-
cursos propios vinculados a la prestacion del
servicio piblico de abastecimiento y saneamien-
to de aguas.

53. El Plan Contable Sectorial recoge en el in-
movilizado material las subcuentas correspon-
dientes a: instalaciones en captaciones de aguas,
instalaciones en estaciones de tratamiento de
aguas potables, instalaciones de bombeo y ele-
vacion, conducciones y canalizaciones genera-
les.

54. Se podria entender, por tanto, que el plan
contable permite la clasificacién en el inmovili-
zado material de estos elementos afectos a la
prestacién del servicio publico. No obstante,

su uso en exclusividad pot la empresa deberia
formalizarse juridicamente, conteniendo los
pactos a los que han llegado las partes respecto
al registro de la propiedad de las instalaciones
durante el periodo de vigencia del derecho de
uso.

55. Como puede observarse en el cuadro n° 1,
la partida de “Instalaciones Técnicas” represen-
ta el 91% del total del inmovilizado material. E1
criterio seguido por la empresa de contabilizat
en esta partida todas las invetsiones, con inde-
pendencia de la calificacion y situacién juridica
de los bienes, ha dado lugar a una sobrevalora-
cién del inmovilizado matetial que no responde
a la imagen fiel del patrimonio social. '

56. Los ajustes y/o treclasificaciones definitivas
a realizar a las partidas del inmovilizado mate-
tial e inmaterial de la emptesa que actualmente
se encuentran erréneamente valoradas y conta-
bilizadas, dependera del régimen juridico que se
establezca para el uso en exclusividad de los
bienes (concesién demanial, con contrapresta-
cién o sin contraprestacion). No obstante, las
cifras actuales del inmovilizado material podrian
verse disminuidas, al menos, en un 80% de su
valor.

57. Los posibles ajustes a realizar a la materiali-
zacién del capital de la empresa podran detet-
minatse una vez se formalice la adaptacién de
los fondos propios 2 la actual legislacion aplica-
ble a las sociedades anonimas.

ALEGACION N° 4

EMACSA es una sociedad mercantil cuyo
capital pertenece integramente al Excmo.
Ayuntamiento de Cérdoba, constituida para
la prestacion, por el procedimiento de ges-
tion directa, de los servicios publicos que
constituyen su objeto: abastecimiento de
aguas, saneamiento, conservacion y mejora
de las canalizaciones y realizacion de las
nuevas que tesulten necesarias y la recau-
daciéon encomendada por el Excmo. Ayun-
tamiento de Cérdoba.

Para el desarrollo de su actividad, EMACSA
viene utilizando determinados bienes en
virtud de titulos juridicos diversos y que,
conforme al propio Informe de la Camara
de Cuentas de Andalucia, cabe encuadrar
en las siguientes categotias:
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- Bienes aportados al capital social de
EMACSA en su constitucién y posterior
-aumento de capital.

- Bienes utilizados por EMACSA en virtud
de concesion administrativa.

- Bienes utilizados por EMACSA sin
formalizacion de concesién adminis-
trativa.

- Bienes construidos o adquiridos por
EMACSA con sus propios recursos.

Que es opinion de la Camara de Cuentas de
Andalucia que EMACSA ha seguido un
criterio etréneo para contabilizar los bienes
dando lugar a una sobrevaloracién del in-
movilizado material que no responde a la
imagen fiel del patrimonio de la sociedad.

ALEGACION 4.1.- PREVIA

En la nota 37 del Informe Provisional alega
la Camara de Cuentas de Andalucia que “la
peculiaridad que presenta el inmovilizado
en las empresas publicas municipales de
abastecimiento y saneamiento de aguas, es
la calificacién como bienes de dominio pu-
blico de la mayor parte de los elementos
mas caracteristicos y necesarios para el de-
sarrollo de su actividad (depuradoras, red
de distribucion, potabilizadoras, depositos,
etc.)”

Conviene poner de manifiesto que la legis-
lacién, doctrina y jurisprudencia a este res-
pecto son inequivocas al sefialar que para
que se pueda predicar la demanialidad de
un determinado bien es necesario que se
cumplan dos requisitos esenciales: (i) Que
la Administracion sea titular del bien y (ii)
Que el mismo sea de uso publico o esté
destinado al cumplimiento de un servicio
publico.

En este sentido conviene seiialar que la
mayor parte de los bienes, a excepcion del
denominado demanio natural, pueden set
susceptibles de ser objeto tanto de propie-
dad puablica como privada.

Asi pues, no se puede concluir bajo ningin
concepto que los bienes necesatios para la
prestacion de un determinado setvicio pu-
blico son necesariamente de dominio pu-
blico, pues pueden pertenecet a una perso-
na juridica privada a pesar de su destino a
la prestacion del concreto servicio publico,
mixime cuando implica el sometimiento
del bien en cuestion a un régimen juridico
exotbitante catacterizado por las notas de
inalienabilidad, inembargabilidad e im-
prescriptibilidad, que aconseja el rechazo
de una aplicacion extensiva del concepto.

En el supuesto que nos ocupa es claro e
innegable el destino de los bienes que cita
la Camara de Cuentas de Andalucia al ser-
vicio publico de abastecimiento y depura-
cion de aguas, pero solo se podra predicar
la demanialidad, exclusivamente de aque-
llos bienes que, ademas de estar destinados
a la prestacion del servicio, sean de titulari-
dad de la Administracion Puablica Local

ALEGACION 4.2.- SOBRE LOS BIENES
APORTADOS POR EL AYUNTAMIEN-
TO DE CORDOBA EN LA CONSTITU-
CION Y POSTERIOR AUMENTO DE
CAPITAL DE EMACSA (NOTAS 41Y 42).

El Excmo. Ayuntamiento de Cérdoba es,
en su condicion de titular del setvicio pui-
blico de abastecimiento y saneamiento de
aguas, el unico con potestad para otganizar
estos servicios publicos.

Precisamente, en uso de esta potestad or-
ganizativa que la legislacion de régimen
local le atribuye, decidi6é la prestacion de
los mencionados setvicios por gestion dire-
cta mediante la constitucion de una empre-
sa publica en cuyo capital participase en
exclusiva esa entidad local.

Asi, en este contexto, el Excmo. Ayunta-
miento de Cordoba procedié a adoptar to-
dos aquellos acuerdos necesatios para ot-
ganizat los servicios publicos de la manera
que mejor satisficieran el interés publico.
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Determinados bienes fuetron, asi, objeto de
aportacién al capital social por parte del
Excmo. Ayuntamiento de Cérdoba en la
constitucion de EMACSA como sociedad
mercantil y en un posterior aumento de su
capital social, a titulo de propiedad, de con-
formidad con los articulos 36 y siguientes
de la vigente Ley de Sociedades Anénimas.

Este acto fundacional y el posterior aumen-
to de capital estuvieron precedidos pot los
correspondientes acuerdos del Excmo.
Ayuntamiento de Cordoba de desafectacion
y aportacion a la sociedad municipal, actos
administrativos que conforme al articulo 45
de la Ley de Procedimiento Administrativo
Comun vigente en la fecha de tales opera-
ciones, y al articulo 57 de la Ley 30/1992, de
26 de noviembre, de Régimen Juridico de
las Administraciones Pablicas y del Proce-
dimiento Administrativo Comun, actual-
mente vigente, deben considerarse validos y
plenamente eficaces.

Por su claridad, reproducimos a continua-
cién el texto del citado articulo 57 de la Ley
30/1992:

“Los actos de las Administraciones Publi-
cas sujetos al Derecho Administrativo se
presumiran validos y producirin efectos
desde la fecha en que se dicten, salvo que
en ellos se disponga otra cosa.”

Incorpora este articulo el denominado ptin-
cipio de legalidad y presuncion de validez
de los actos administrativos, que la juris-
prudencia interpreta en el sentido de que,
en tanto no se demuestre su invalidez, los
actos administrativos tendran pleno valor y
produciran sus efectos. Cabe sedalar en
este sentido la Sentencia del Tribunal Supe-
rior de Justicia de Castilla y Le6n, Burgos,
nam. 46/2002 (Sala de lo Contencioso-
Administrativo, Seccion I'Jnica), de 6 febre-
ro y la Sentencia del Tribunal Supetrior de
Justicia de Andalucia, Milaga, (Sala de lo
Contencioso-Administrativo) de 30 no-
viembre 2001

Esta presunciéon continuara, salvo que la
Administracion titular del setvicio, en uso
de la potestad para organizar los servicios
publicos de su competencia que le atribuye
la legislacion de régimen local, declare pre-
viamente la nulidad del acto administrativo
de aportacion, previo Dictamen vinculante
del Consejo Estado o del Organo Consulti-
vo Auton6mico, tal y como exige el articulo
105.1 de la Ley 30/92.

En este sentido, conviene tener en cuenta
los limites que el articulo 106 de la Ley
30/92 establece para el ejercicio de la facul-
tad de revision de los actos administrativos,
al sefialar que la revisién no podra ser ejer-
citada cuando por prescripcion de acciones,
pot el tiempo transcurrido o por otras cit-
cunstancias, su ejetcicio resulte contrario a
la equidad o a la buena fe.

Parece evidente que resultaria contrario a la
justicia natural anular los actos administra-
tivos que llevaron al Excmo. Ayuntamiento
de Cérdoba a constituir una sociedad con
una estructura financiera que se estimo
oportuna en un momento temporal concre-
to para que la empresa resultara exitosa en
la prestacién con plena satisfaccion de los
servicios publicos de su competencia, por el
s6lo motivo de que esa accion pudiera de-
venir muchos afios mas tarde presuntamen-
te contratia a la Ley positiva, maxime
cuando la afeccion de todos y cada uno de
los bienes al setvicio publico de abasteci-
miento y saneamiento garantiza su vincula-
cién permanente mientras sean utiles para
el mismo.

El principio de legalidad y validez de los
actos administrativos viene refrendado
igualmente por la doctrina administrativa al
decir que “el citado precepto establece una
presuncién iuris tantum de validez, que
permite al acto desplegar todos sus posibles
efectos en tanto no se demuestre su invali-
dez y que traslada, en consecuencia, al
particular la carga de impugnatlo, en la via
administrativa o contencioso-administra-
tiva, segun proceda, si quiere obtener su
anulaciéon y frenar su eficacia” (Eduardo
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Garcia de Enterria y Tomas-Ramoén Fer-
nindez - “Curso de Derecho Administrati-
vo”).

Desde la perspectiva mercantil de los refe-
ridos actos de constitucién y aumento de
capital, que incluyen las aportaciones aqui
analizadas, tampoco es cuestionable la le-
galidad de los mismos, puesto que se en-
cuentran inscritos en el Registro Mercantil
de Cordoba.

Antes de entrar en el anilisis de los efectos
de dicha inscripcion, hay que destacar que
tales actos han superado el doble filtro del
control de legalidad del Notario autorizante
de las escrituras de formalizacién de ambas
operaciones y del Registrador Mercantil
que califica dichos documentos.

El alcance del control de legalidad del No-
tario viene definido por el articulo 145 del
Reglamento del Notariado, conforme al
cual el Notario tiene la obligacion de exa-
minar, con catictet previo, la legalidad vy,
en su caso, negar la autorizacion, de aque-
llos actos de transmision de bienes de los
municipios que no se hayan dictado con
arreglo a las leyes, reglamentos u ordenan-
zas o cuando sean contrario a la leyes, mo-
rales o buenas costumbres.

Por otro lado, en cuanto al Registrador
Mercantil, de conformidad con el articulo
18.2 del Codigo de Comercio, y el articulo 6
del Reglamento del Registro Mercantil,
tiene la obligacion de calificar la legalidad
de las formas extrinsecas de los documen-
tos de toda clase en cuya virtud se solicita
la inscripcion, asi como la capacidad y legi-
timaciéon de los que los otorguen o suscri-
ban y la validez de su contenido, por lo que
resulta de ellos y por los asientos del Regis-
tro.

Las aportaciones de bienes aqui estudiadas
han superado ambos examenes, notarial y
registral, y se encuentran inscritas. La ins-
cripcién registral, por consiguiente, des-
pliega todos sus efectos, conforme al articu-
lo 20.1 del Codigo de Comercio que recoge
la formulacion del principio de legitima-

cion: “el contenido del Registro se presume
exacto y valido. Los asientos del Registro
estan bajo la salvaguarda de los Tribunales
y producen sus efectos mientras no se ins-
criba la declaracion judicial de su inexacti-
tud o nulidad”.

De acuerdo con lo anterior, toda vez que las
operaciones de constitucién y posterior
aumento de capital de EMACSA se encuen-
tran inscritas en el Registro Mercantil de
Cérdoba y no se ha declarado judicialmente
su nulidad o inexactitud, ha de entenderse
que las aportaciones a titulo de propiedad
de los bienes tealizada pot el Excmo. Ayun-
tamiento de Cordoba a favor de EMACSA
son vilidas y plenamente eficaces.

Lo anteriot pone de manifiesto que el con-
creto régimen demanial o patrimonial de
los bienes, cuando el servicio publico se
gestiona a través de un modo de gestion
privado, es una decision de la Corporacion
Local a la que le estd encomendada decidir
sobre el modo de gestién del servicio publi-
co. Consecuentemente, si el titular de un
servicio publico decide gestionarlo ptiva-
damente y aporta a una sociedad mercantil
los bienes para que sea ésta la que luego los
afecte al setvicio, es una opcion legitima y
completamente valida en Derecho como se
ha hecho en otros muchos casos de servi-
cios phblicos (como por ejemplo el de mer-
cados centrales en muchas ciudades espa-
fiolas) de tal suerte que los bienes en su
consideracion originaria como patrimonia-
les, se aportarian como contrapartida del
capital y se afectarian posteriormente al
servicio por una entidad privada, fallando,
por tanto, el requisito de la titularidad pu-
blica indispensable para la demanialidad.

Todo esto naturalmente, salvo la concu-
rrencia de una afectacion explicita, tacita o
implicita por parte de la Corporacion mien-
tras le correspondia la gestion del servicio
publico que no sélo no parece ser el caso
que nos afecta sino que ha resultado ser
precisamente el inverso; desafectacion y
afectacion por la sociedad gestora del servi-
cio.
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Esta es la realidad juridica sin que frente a
ella pueda prevalecer una regla contable
que soélo podria prosperar si previamente se
hubiera impugnado los actos administrati-
vos que sirvieron para configurar el meca-
nismo ahora vigente, o los mecanismos de
garantia y publicidad que hoy operan a fa-
vor del status quo.

ALEGACION 4. 3.- SOBRE LOS BIENES
USADOS POR EMACSA EN VIRTUD DE
CONCESION ADMINISTRATIVA (NO-
TAS 45 A 48)

En este caso, el vinculo juridico que une a
EMACSA con estos bienes es un titulo juri-

dico de uso, detivado de la concesion ad-

ministrativa otorgada por el Ayuntamiento
de Cérdoba a su favor en noviembre de
1997, en cuya cliusula 1° se establece que es
objeto de dicha concesién administrativa la
cesion del uso privativo de las redes e insta-
laciones relacionadas en el propio titulo de
concesion.

En cuanto a las inversiones realizadas en
dichos bienes a que alude la nota 48 del
Informe de Fiscalizacién, nos remitimos,
por razones sistematicas, a la alegacion 4.5.

ALEGACION 4.4.- SOBRE LOS BIENES
USADOS POR EMACSA SIN FORMALLI-
ZACION DE CONCESION ADMINIS-
TRATIVA (NOTAS 43 Y 44, 49 A 51)

En este apartado debemos distinguir, de un
lado, aquellos bienes a que hacen referencia
la nota 43 del Informe de Fiscalizacion, y de
otro lado, los incluidos en la nota 49.

Se dice en la nota 43 del Informe de Fiscali-
zacion que determinados bienes, cedidos
por el Excmo. Ayuntamiento de Coérdoba
en el afio 1985, adscritos por la corporacion
municipal a la compaiiia en el afio 1986 y
cedidos en el afio 2000, se utilizan por
EMACSA sin formalizacion de la concesion
demanial.

Efectivamente, no existe respecto a estos
bienes un titulo formal de concesiéon admi-

nistrativa similar al otorgado por el Excmo.
Ayuntamiento de Cérdoba en el afio 1997, al
que hemos hecho alusién en la alegacion
4.3 anterior. Pero ello no significa que
EMACSA carezca de titulo jutidico para el
uso de estos bienes. En este sentido, hay
que sefialar que el uso de tales bienes por
EMACSA viene autorizado por los actos
administrativos de cesién y adscripcion
realizados por el Excmo. Ayuntamiento de
Cérdoba, a que se refiere el propio Informe
de Fiscalizacion, los cuales gozan, también,
de la presuncion de validez que les confiere
el articulo 57 de la Ley 30/1992, de 26 de
noviembte, al que hemos aludido anterior-
mente.

En consecuencia, el titulo juridico que legi-
tima y autoriza a EMACSA para usar estos
bienes en la prestacion del servicio son los
actos administrativos de cesion y adscrip-
cion realizados a su favor por el Excmo.
Ayuntamiento de Coérdoba, y prueba de la
legitimidad de este uso es que dichos bie-
nes vienen siendo utilizados pacificamente
por EMACSA desde que los referidos actos
tuvieron lugat, sin haberse visto perturbada
en su posesion.

Todo ello es asi porque nos encontramos en
ptesencia de una modalidad de gestion de
servicios publicos de titularidad municipal.
En ellos, lo principal (en términos juridi-
cos) es la gestion del servicio manteniendo
los bienes respecto a aquél una clara rela-
cion de accesoriedad (accesorium seguitur
principale).

Este elemento de accesoriedad descarta
cualquier duda sobre el derecho de la so-
ciedad gestora del servicio al uso exclusivo
por el tiempo que dure el modo de gestion
con regularidad sustantiva aunque fuere
conveniente dotarle de cierta regularidad
formal.

Si avanzamos hacia el fondo de la cuestién
contable que se debate (valor econémico
del derecho de aprovechamiento), en todos
estos casos independientemente de que
haya un derecho de propiedad sobre los
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bienes (que en 1ltima instancia revertirin a
la Administracion concedente) o un dere-
cho real de aprovechamiento (concesion,
adscripcion, accesoriedad...) lo que real-
mente hay es una transferencia de uso con
una limitaciéon de la disponibilidad. Por
tanto, las diferencias no son sustanciales;
una cesion de uso exclusivo por tiempo
indefinido tiene un contenido econémico
muy préximo al de una titularidad privada
con obligacion de revetsion a la finalizacion
del modo de gestion.

Todo lo anterior sin perjuicio de que se
proceda a regularizar con el Excmo. Ayun-
tamiento de Cordoba titular de los bienes
referidos los titulos oportunos.

Respecto a las inversiones de los mismos,
nos remitimos al punto 4.5 de nuestras ale-
gaciones.

ALEGACION 4.5.- SOBRE LOS BIENES
CONSTRUIDOS POR EMACSA CON
RECURSOS PROPIOS (NOTAS 52 A 57,
44, 48,49 Y 51)

A estos bienes se refieren especificamente
las notas 52 a 57 del Informe de Fiscaliza-
cion. También son bienes construidos pot
EMACSA con recursos propios las inver-
siones indicadas en las notas 44 y 48, y las
mejoras indicadas en las notas 49 y 51. Por
ultimo, debe encuadrarse asimismo en el
presente apartado la inversién, Estacion
Depuradora de Aguas Residuales (EDAR)
“La Golondrina”, nota 51.

Se cuestiona, en la nota 54 del Informe de
Fiscalizacion, la titularidad de estos bienes
por EMACSA, sobre la base de que se trata
de bienes de dominio publico municipal.

De acuerdo con la Ley 7/1999, de 29 de sep-
tiembre, de Bienes de las Entidades Loca-
les de Andalucia, articulos 1y 2, y tal y co-
mo se ha sefialado en la alegacion previa de
este esctito, para calificar unos bienes como
de dominio publico debe concurrir la doble
condiciéon de haber sido adquirido por la
entidad local por cualquier titulo juridico, y
estar destinado a un uso o setvicio publico.

La adquisicion de la propiedad de los bie-
nes por las entidades locales de Andalucia
puede realizarse en primer término por al-
guno de los modos previstos en el articulo 9
de la Ley 7/1999: expropiacion forzosa, ce-
sion de naturaleza urbanistica, prescripcion
adquisitiva, o sucesién administrativa. Por
su parte, el Real Decreto 1372/1986, de 13
de junio, que aprueba el Reglamento de
Bienes de Entidades Locales, establece en
su articulo 10 que las Corporaciones locales
pueden adquirir bienes y derechos por atri-
bucion de la Ley, a titulo oneroso con ejet-
cicio 0 no de la facultad de expropiacion,
por herencia, legado o donacién, prescrip-
cién, ocupacion o cualquier otro modo legi-
timo conforme al ordenamiento juridico.

Finalmente, el Codigo Civil, en su articulo
609, contiene los modos de adquirir la pro-
piedad en Derecho comin, aludiendo a la
ocupacion, la ley, la donaci6n, la sucesion
testada e intestada, ciertos contratos me-
diante la tradicién y la prescripcion.

En el caso de los bienes aqui analizados, el
Excmo. Ayuntamiento de Cérdoba no ha
realizado ninguno de los actos juridicos
previstos en las normas citadas para la ad-
quisicién de la propiedad, ni siquiera ha
sufragado la construccion o adquisicion de
estos bienes ni desde luego ha ostentado la
posesion de los mismos ni los ha utilizado
en ningiin momento.

ALEGACION ADMITIDA
PARCIALMENTE

No obstante lo anterior, en la medida en
que tales bienes puedan estar afectos al
servicio publico de abastecimiento y sa-
neamiento de aguas, la propiedad de
EMACSA sobre los mismos estara limitada
por dicha afeccion de Derecho Publico,
pero sin que ello suponga que la titularidad
de dichos bienes no corresponda a EMAC-
SA, sino que los mismos deberan revertir en
el futuro (disolucion de EMACSA, etc.) al
pattimonio de la corporacién municipal
titular del servicio.
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CUESTION OBSERVADA -

58. En este grupo contable se registran las
cuentas personales y efectos comerciales activos
y pasivos que tienen su origen en las operacio-
nes de trafico de la empresa, asi las cuentas con
Administraciones Publicas.

59. En el saldo contable de la cuenta “Deudo-
res” del balance de situaciéon se agrupan los
siguientes conceptos e impottes:

CUENTA Saldo 31/12/2001
MP M€
Clientes 718 4,32
Deudores Varios 906 5,45
Adm. Publicas 146 0,88
Provisiones -31 -0,19
TOTAL 1.739 10,46
Cuadro n° 2

60. El saldo que la empresa mantiene a su favor
a la fecha de cietre del ejercicio frente al Ayun-
tamiento de Cérdoba se desglosa en los siguien-
tes epigrafes:

CUENTA Saldo a 31/12/01
MP M€
Deudores Varios
© Por venta de agua 114 0,69
o Por trabajos Diversos 52 0,31
e Por subv. Eliminacién 324 1,95
de Vertidos
Adm. Pablicas
o Por Amort. Préstamos 75 0,45
o Por Intereses Préstamos 12 0,07
TOTAL 577 347
Cuadron® 3

61. Con respecto a estos saldos, las obligaciones
de pago reconocidas a favor de EMACSA en
los Presupuestos Municipales a 31 de diciembre
de 2001, segin certificado de la Intervencion
Municipal, ascienden a 141 MP/0,85 M€:

CONCEPTO MP Me€
Por Venta de agua 114 0,69
Por Trabajos Diversos 27 0,16
TOTAL 141 0,85

Cuadron® 4

62. La diferencia en la partida de “trabajos di-
versos” corresponde a facturas por importe de
25 MP/0,15 M€ de las que el departamento de
contabilidad del Ayuntamiento no tiene cons-
tancia.

El resto de las obligaciones no aparecen reco-
nocidas por no existit partida presupuestatia
adecuada y suficiente para reconocer los gastos.

63. Es decir 437 MP/2,63 M€ de derechos con-
tabilizados y no provisionados por la empresa, no
son reconocidos en los presupuestos del Ayun-
tamiento al cierre del ejercicio. Se propone ajuste
a las Cuentas Anuales por la dotacién a la provi-
sién de la deuda no reconocida (Anexo II'y IV).

ALEGACION N° 5

Tal y como se indica en las notas, la deuda
pot venta de agua esti totalmente recono-
cida como obligacion de pago en los presu-
puestos municipales correspondiente al
ejercicio 2.001, al igual que el saldo que por
27 MP aparece por Trabajos diversos. En
relacion a la diferencia que por importe de
25 MP no tiene la correspondiente asigna-
cion presupuestaria en el 2001, hemos de
aclarar que se cotresponde con cinco factu-
ras de muy diversos conceptos, cuya trami-
tacion correspondia al area de infraestruc-
turas y obras del Excmo. Ayuntamiento y
que por presentar algun tipo de incidencia,
fueron retenidas en la citada area para su
posterior comprobaciéon con EMACSA. Es-
to originé que el departamento de contabi-
lidad del Ayuntamiento no registrase los
compromisos derivados de las mismas, tal y
como se puso de manifiesto en certificado
emitido por la Interventora del Excmo.
Ayuntamiento de Coérdoba. Para situar la
cuestion, debemos comentar que a lo latgo
del 2.001 y por el concepto de Trabajos di-
versos, EMACSA gir6 al Excmo. Ayunta-
miento de Cordoba ochenta y siete facturas
por un importe total de 80 MP, de esa can-
tidad, facturas por importe de 28 MP fueron
atendidas por el Ayuntamiento dentro del
mismo ejercicio 2.001, 27 MP se reconocen
como obligacion de pago a favor de
EMACSA y 25 MP se cortesponden con los
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explicados con anterioridad. De ésta cifra
(cinco facturas) una de ellas ha sido atendi-
da durante el ejetcicio en curso 2.003.

En relacion a la deuda de 324 MP, aclara-
remos que la misma tiene su origen en una
subvencién concedida a EMACSA por el
Excmo. Ayuntamiento de Cérdoba en 1.996
para la financiacién de la obras de “Elimi-
nacion de vertidos en zona utbana de
Cérdoba”, aprobada en Pleno municipal de
fecha uno de febreto de 1.996. En dicho
Pleno se acorddé también, que se obtendrian
los tecursos necesarios mediante la imposi-
cion de contribuciones especiales. Con pos-
terioridad se procedié al giro de las mis-
mas, las cuales fueron recurridas por los
afectados, dictaindose Sentencia, que supu-
so el reconocimiento en los presupuestos
municipales para el ejercicio 2.003, de una
partida por importe de 200 MP con codigo
B32-440-74020, ampliable ademas por las
cantidades a recaudar en concepto de con-
tribuciones especiales que de nuevo seran
giradas a los beneficiarios de dicha obras, y
ello en cumplimiento de la citada Senten-
cia. (Presupuestos del Excmo. Ayuntamien-
to de Cordoba 2.003 — Bases de ejecucion —
Base 18: Ampliacién de crédito). La inclu-
sion de ésta partida presupuestaria permiti-
ra la recuperacion del saldo antes citado.

Con respecto a los importe pendientes de
cobro por 75 MP y 12 MP, que tienen su
origen en el reconocimiento como subven-
ciéon del principal e intereses del préstamo
susctito por EMACSA para la financiacién
de determinadas obras de saneamiento,
compromisos tecogidos en acuerdos de
Pleno municipal de fecha nueve de mayo de
1.995 y once de diciembre de 1.992 respecti-
vamente, queremos poner de manifiesto la
reducida antigiiedad de la deuda (2.000-
2.001), y el que en ejercicios precedentes
todas las liquidaciones giradas al Ayunta-
miento desde la fecha de constitucion de la
poliza/préstamo, 1.993, han sido atendidas.

Ademids, debemos indicar que la demora en
el pago de las obligaciones adquiridas pot
los Ayuntamientos y organismos publicos,

reconocidas en acuerdos plenarios, no im-
plica el incumplimiento de las mismas por
parte de los citados organismos.

El ajuste propuesto, que se materializa en
la dotacién de una provision por las canti-
dades no recogidas en los presupuestos
municipales del 2.001, entendemos, daria
como resultado unas cuentas anuales que
no reflejarian la imagen fiel del pattimonio
y de la situacion financiera de la empresa.

CUESTION OBSERVADA

64. EMACSA tiene firmado con la Empresa
Municipal de Saneamientos de Cérdoba, S.A.
(SADECO) un contrato para la gestion de co-
bro de los recibos por “Tasa de Basura”. El
contrato de gestién establece un premio de
cobranza a favor de EMACSA del 1,4% sobre
el total de los recibos cobrados. Los recibos
impagados son devueltos anualmente a la em-
presa de saneamientos.

65. Al cierre del ejercicio, las Cuentas Anuales
de EMACSA reflejaban los siguientes saldos
contables en relacién a SADECO:

CUENTA MP M€
o Clientes por ventas y presta- 94 0,56
ciones de Servicio
o Tesoreria 129 0,78
¢ Acreedores c/p. Otras deudas -223 -1,34
Cuadron® 5

66. El saldo de la cuenta de clientes recoge el
importe pendiente de cobro de los recibos pot

tasas de basuras entregados mensualmente por
SADECO.

67. Los recibos cobrados en concepto de tasa
de basura se contabilizan en la cuenta de “teso-
reria”, hasta su liquidacién mensual con la em-
presa de saneamiento.

68. En el epigrafe “acreedores ¢/p” se reconoce
la deuda con la empresa municipal de sanea-
miento por los recibos entregados para su co-
bro y pendientes de liquidar.
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69. El saldo de clientes por tasa de basura no
debe de figurar en las cuentas anuales de
EMACSA, ya que no son clientes de la empre-
sa. Contablemente solo debe reflejarse la obli-
gacién de pago a SADECO por los recibos
cobrados hasta la liquidacién mensual. Se pro-
pone ajuste al Balance de Situacién (Anexo II).

ALEGACION N° 6

La contabilizacion del acuerdo que se sus-
cribi6 en su dia para la gestion del cobro de
la tasa de recogida de basura con el Excmo.
Ayuntamiento de Cordoba (1984) y que
después fue refrendado por la empresa Sa-
neamientos de Codrdoba, S.A., supuso el
tegistro de un hecho de naturaleza econod-
mica no contemplado en el Plan General
Contable vigente en ese momento. La idea
de tener un efectivo y mayor control de los
saldos deudores encomendados, nos guié a
la hora de convertir esos hechos en anota-
ciones contables. Las revisiones de los es-
tados financieros que en cumplimiento de
la normativa legal se nos han realizado, no
han puesto de manifiesto para ninguno de
los ejercicios, recomendacion acerca de la
contabilizacion del hecho que nos ocupa.
No obstante, la recomendacion propuesta,
la entendemos como acertada, pues una vez
aplicada, los estados financieros recogen de
forma mas fiel la realidad objeto de registro.
Por tanto, durante el ejercicio 2.002 se ha
adaptado el criterio de contabilizacion, tal y
como se describe en la correspondiente
nota, “Base de presentacion de las cuentas
anuales” que fueron formuladas por el
Consejo de Administracion en reunién de
fecha 19 de Marzo de 2.003, que
transcribimos a continuacion:

“En el ejercicio 2.002, la compaiiia ha mo-
dificado el ptrocedimiento para registrar,
por un lado, la facturaciéon por Tasa de
Higiene Publica, emitida por cuenta de
Saneamientos de Cérdoba, S.A., en cum-
plimiento del contrato por la gestion de
cobro de dicha Tasa, y por otro, la contra-
partida de dicha facturacion. Hasta el ejer-
cicio 2.002, las partidas que recogian los
citados movimientos se incluian como

Deudores y como Otras Deudas no Comet-
ciales, respectivamente. La aplicacién del
nuevo criterio contable supone registrar
solo las operaciones de cobro de la mencio-
nada Tasa, con abono a Otras Deudas no
Comerciales. La aplicaciéon del nuevo crite-
rio a las cuentas anuales del ejercicio 2.001,
supondtia una disminucién en la partida de
Deudores de 566.369 € e idéntica cantidad
en Otras Deudas no Comerciales.”

CUESTION OBSERVADA

75. Esta operacion financiera, aunque realizada
con absoluta cobertura legal, supone una des-
capitalizacion de la empresa, que ha visto redu-
cido en una importante cifra sus fondos pro-
pios al tener que compensar deuda que carecia
de dotacién presupuestaria.

76. Es necesario recordar lo expuesto en el
punto 63 en relacion al saldo de obligaciones no
reconocidas por el Ayuntamiento por no contar
con partida presupuestaria adecuada y suficiente
que durante el ejercicio 2001 ha alcanzado el
importe de 437 MP/2,63 ME, por lo que en
ptéximos ejercicios las situaciones de descapita-
lizacién podrian repetirse.

ALEGACION N°7

El acuerdo adoptado con fecha 5 de julio de
2.001, en Junta General y que modificé el
articulo 25 de los estatutos sociales estable-
ciendo como dotacidn maxima a resetvas
estatutarias para nuevas ampliaciones el
limite de 1200 MP, traspasando el saldo que
lo supere a reservas voluntarias de libre dis-
posicion, se ajustd a la normativa vigente y
supuso una actuacion mas, dentro del mar-
co de competencias que la ley le atribuye a
la Junta General. Con este acuerdo, se pre-
tendid resolver la situaciéon generada por la
existencia de una deuda del Excmo. Ayun-
tamiento de Cérdoba sin la correspondiente
consignacion presupuestaria, ni acuerdo de
Pleno que la respaldase.

En relacién a la deuda por importe de 437
MP y al parrafo en el que se menciona que
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las situaciones de descapitalizacion podrian
repetirse, como argumento de alegacion,
quetemos reiterarnos en los expuestos en la
alegacion 5. Tal y como indicamos, de las
existencia de la deuda no puede afirmarse
que la solucion adoptada en el 2.001 vaya a
volver a repetirse, pues la mencionada deu-
da cuenta con cobertura suficiente en los
presupuestos municipales. Asimismo de-
bemos indicar que nunca ha sido intencién
del Ayuntamiento el descapitalizar EMAC-
SA, prueba de ello es el acuerdo tomado en
la misma Junta General, que modifico el
articulo 6° de nuestros estatutos, y que sig-
nific6 la reduccion de los canones a deven-
gar a partir de 2.002, por el uso privativo de
determinados bienes de servicio publico
local en la cifra anual de 30 MP.

CUESTION OBSERVADA

81. El Ayuntamiento de Cordoba aprueba con
fecha 3 de diciembre de 1992 el proyecto “Ut-
banizacién del Sistema General para la ubica-
ciéon del nuevo Recinto Ferial”. Las obras de
infraestructura de saneamiento y abastecimiento
de aguas del citado proyecto se encomiendan a
EMACSA, adoptando el Pleno del Ayunta-
miento el compromiso de subvencionar el im-
potte total de las obras. El acuerdo del Ayun-
tamiento de fecha 4 de mayo de 1995, establece
que las obras se financiaran con capital ajeno, y
los fondos serian transferidos a la empresa co-
incidiendo con el vencimiento anual del prés-
tamo solicitado por ésta a la entidad financiera
(amortizacién anual del principal e intereses).

Los acuerdos adoptados por la corporacidon
municipal no se pronuncian sobre la propiedad
o titularidad de las instalaciones construidas.

Las obras ejecutadas se contabilizan en el epi-
grafe del inmovilizado material de la empresa, y
se amortizan segun los criterios establecidos en
las normas de valoracién. No obstante, en con-
tradiccion con el critetio seguido para el inmo-
vilizado, la subvencién concedida por el Ayun-
tamiento, se contabiliza como subvencion de
explotacion y no de capital, naturaleza que le
cotresponderia al estar financiando estructura
fija de la empresa (inmovilizado material).

Fl adecuado tratamiento de la subvencion, y
por tanto el ajuste propuesto a los estados fi-
nancieros, dependeri de la formalizacion juridi-
ca definitiva que se establezca para el uso en
exclusividad de los bienes de dominio publico,
y las inversiones en ellos realizadas por la em-
presa, afectos a la prestacion del servicio de
abastecimiento y saneamiento de aguas.

ALEGACION N° 8

El acuerdo del Ayuntamiento de fecha 4 de
mayo de 1995, en el que se establece que las
obras se financiaran con capital ajeno, y los
fondos serian transferidos a la empresa co-
incidiendo con el vencimiento anual del
préstamo solicitado por ésta a la entidad
financiera (amortizacion anual del principal
e intereses), se ha venido materializando
mediante la dotacion de la correspondiente
partida presupuestaria municipal de forma
periodica. Es decir, al vencimiento anual de
las cuotas satisfechas, capital e intereses, el
Ayuntamiento y por las suma de ambas,
debe dotat la correspondiente partida. Esto
justifica el que, dado que el reconocimiento
como subvencién esta fraccionado en el
tiempo y al no existir un reconocimiento
explicito para la totalidad de la deuda que
hubiese significado el registro en el pasivo
de la compaiiia de la subvencion reconoci-
da por el valor total de la misma, EMACSA
haya venido considerando estas partidas
como subvencién en explotacion y ello por-
que de haberlo registrado como se reco-
mienda en la nota alegada, se hubiese pro-
vocado un desequilibrio en la correlacion
de las correspondientes partidas de ingre-
sos y gastos, gastos por el registro de la
depreciacion del bien objeto de subvencion
e ingresos por la imputacion a resultados de
las subvenciones reconocidas afio a aiio.
Esta falta de correlacion tiene igualmente
su reflejo en los evidentes desajustes entre
la vida 1til del bien objeto de subvencion y
el petiodo de imputacion a resultados de la
propia subvencion, que se generarian por la
aplicacion del criterio recomendado por esa
Camara de Cuentas. Se demostraria que de
la manera propuesta en la nota 81, la sub-
vencion seria transferida a resultados en un
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petiodo igual a la suma de la vida util del
bien objeto de subvencion y la duracién del
préstamo.

Este desequilibrio se veria agravado, si co-
mo se nos recomienda en la nota 63, no se
pudiese reconocer la correspondiente parti-
da de subvencion hasta la existencia de
partida presupuestaria.

Por todo ello, la compaiiia opté por regis-
trar como subvencion en explotacion el im-
porte de las anualidades de cada ejetcicio,
entendiendo que de esta forma se refleja de
manera mas fiel las consecuencias econo-
micas y financieras del compromiso del
Ayuntamiento de Cordoba. Esta interpreta-
cion, no solo no contraviene la normativa
contable en vigor, sino que encuentra am-
paro en el principio de correlacion de ingre-
sos y gastos, reconocido en nuestro Plan
General de Contabilidad.

CUESTION OBSERVADA

82. Subvencién de capital concedida por una

empresa multinacional en el ejercicio 1996, por
importe no reintegrable de 300 MP/1,80 M€
para la construccién de una Planta Anaerobia
con el objeto de depurar los vertidos de dicha
empresa. Las obras finalizaron en el ejercicio
1998 con un coste de 274 MP/1,65 ME. Proce-
de traspasar a la Cuenta de Pérdidas y Ganan-
cias, como “ingreso de ejercicios anteriores”

(Anexo I1y IV).

ALEGACION N° 9

La subvenciéon objeto de la nota tiene su
origen en el convenio susctito entre
EMACSA y una empresa multinacional, por
el que nuestra sociedad acord6 hacerse cat-
go de los vertidos generados por la misma,
en su fabrica de levaduras. Dichos vertidos,
pot su naturaleza, dilucion de melazas con
agua, acido fosfoérico, sales nitrogenadas y
vitaminas, era necesatio someter a un tra-
tamiento especifico antes de su incorpora-
cion a la Estacion de agua Residuales de la

Golondrina. En el citado convenio, EMAC-
SA se comprometié a realizar la construc-
cion instalacion y puesta en funcionamien-
to de los elementos necesatios para el tra-
tamiento adecuado de esas aguas. Como
compensacion la multinacional pagé a
EMACSA 300 MP para atender las invet-
siones a realizar para depurar los vertidos.

Tal y como se indica en el texto alegado,
una vez ejecutadas las inversiones, el coste
de las misma se elevo a 274 MP. La compa-
fiia opto, en aplicacién de criterios conta-
bles de prudencia e importancia relativa,
por diferir el resultado puesto de manifiesto
a la finalizacion de las obras, con igual cri-
tetio que el de la imputacién temporal de la
partida de subvencion.

ALEGACION ADMITIDA
PARCIALMENTE

CUESTION OBSERVADA

84. Segin se detalla en la memoria la empresa
tiene registrado a 31 de diciembre de 2001 un
fondo interno pot importe de 536 MP/3,22
ME, tras la dotacion efectuada en el ejercicio
cerrado a dicha fecha de 127 MP/0,76 M€. Este
fondo que figura contabilizado en el epigrafe
“Provisiones para pensiones y obligaciones
similares”, tiene por objeto atender los com-
promisos por pensiones asumidos por la em-
ptesa, segun se establece en el convenio colec-
tivo, con personal jubilado y personal activo no
acogido al Plan de Pensiones Externo formali-
zado por la misma durante el ejercicio 1992.

85. De acuerdo con el dltimo estudio actuatial
elaborado por un experto independiente, los
compromisos devengados por estos conceptos
al 31 de diciembre de 2001 ascienden a 1.203
MP /7,23 ME, existiendo por tanto un déficit
de cobertura a dicha fecha de 667 MP/4,01M.
(Ajuste Anexo Il y IV)

86. Resulta necesario que la empresa elabore un
plan sistemdtico para la compensacién del défi-
cit de cobertura en los préximos ejercicios.

Pagina nim. 23.981



Pagina nim. 23.982

BOJA nim. 219

ALEGACION N° 10 -

En relacion a estas notas, reproducimos el
texto completo de los puntos 12.2 y 12.3 de
la memoria de las Cuentas Anuales del ejer-
cicio 2.002, en el que se pone de manifiesto
que el déficit ha sido totalmente cubierto.

“12.2 Por otra parte, EMACSA mantiene
un régimen de prevision, con los jubilados
no acogidos al Plan de pensiones anterior-
mente mencionado, complementario de la
seguridad social, como consecuencia de los
compromisos asumidos mediante convenio
colectivo. Para cubrir estos compromisos,
la Sociedad ha suscrito una Péliza de Segu-
ro Colectivo del Ramo de Vida, dando co-
bertura a los mismos, quedando expresa-
mente sometida al régimen previsto en la
disposicion adicional primera de la ley
8/1.987 de 8 de junio (de regulacion de los
planes y fondos de pensiones) modificada
por la ley 30/95 de ordenacion y supetvi-
sién de los segutros ptivados. La diferencia
entre la prima establecida y el importe pro-
visionado pot este concepto se ha registra-
do con catgo al epigrafe “Gastos y pérdidas
de ejercicios anteriores”, por importe de
3.336.078 €. La operacion de exterioriza-
cién se financia en 10 aiios, habiéndose pa-
gado durante el ejercicio 2002 la primera
anualidad por importe de 644.992 €, corres-
pondiente al 12% del pasivo actuarial. El
resto sera amottizado en 9 anualidades de
forma lineal, devengando un interés del
4,53%. A 31 de diciembre de 2002 la Socie-
dad registra la deuda con la compaiiia de
seguros dentro del epigrafe “Otros acreedo-
res a latgo plazo” y “Otras deudas no co-
merciales a corto plazo” por importe de
5.159.934 y 644.992 €, respectivamente.

Ademas, mantiene compromisos, que en su
totalidad no estan incorporados al Plan de
empleo, con personal activo incluido en
dicho Plan, por iguales contingencias que
las sefialadas en el punto anterior. Para cu-
brir estos compromisos, la Sociedad ha rea-
lizado las correspondientes dotaciones que
se ajustan a los resultados de estudios ac-
tuariales independientes.

12.3 Los datos mas relevantes del Fondo
interno son los siguientes:

a) Movimiento contable del Fondo

Saldo al inicio del ejercicio 3.219.316
Dotacién por devengos en el ejer- 484.296
cicio

Dotacién cobertura déficit (ver 3.336.078
Nota 16.5)

Pagos satisfechos en el ejercicio -484.296
Exteriorizacién compromisos -5.326.973
Saldo al cierre del ejercicio Euros 1.228.421

b) Datos del Fondo interno

Los datos del Fondo intemno referidos al 31
de diciembre de 2.002, cuantificados por
actuarios independientes y que recogen el
futuro crecimiento de los compromisos por
pensiones causadas no integradas en la
Poéliza de seguro colectivo, y los especificos
con el personal activo no incluido en el Plan
de Empleo, y que en la actualidad la Socie-
dad esta atendiendo para el personal jubi-
lado, son los siguientes:

Valor actual de las prestaciones
devengadas al inicio del ejercicio 7.232.423

Exteriorizacién compromisos -5.326.973
Variacion actuarial en el ejercicio -677.029
Valor actual de las prestaciones

devengadas al cierre del ejercicio 1.228.421

El interés técnico utilizado en la hipotesis
actuarial es del 4 % para el personal activo y
del 3,93 % para el pasivo. Las tablas de
mortalidad utilizadas han sido PERMF-
2000P

Se cuantifica la evolucién de las pensiones
en el 2 % anual. El IPC, y el crecimiento
salarial sobre el mismo en el 1,4 % ambos.”

CUESTION OBSERVADA

87. El saldo de la “provision canon de verti-
dos”, 509 MP/3,06 M€, corresponde a la dota-
cién por las liquidaciones recibidas de la Con-
federacion Hidrografica del Guadalquivir por el
citado concepto referidas a los ejercicios 1987 a
2001 y que fueron recurridas por la empresa
por disconformidad en los importes liquidados.

Sevilla, 13 de noviembre 2003
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88. En el analisis realizado, se ha podido com-
probar que la liquidacién correspondiente al
canon del ejercicio 1991 no llegd a facturarse
por la Confederacién Hidrografica a la empresa,
por lo que la dotacién realizada en ese ejercicio,
94 MP/0,56 M€, debié aplicarse a ingresos,
considerando el tiempo transcurrido sin que el
acreedor formalizase la deuda. Se propone ajus-
te a las Cuentas Anuales por traspaso de la pro-
visién dotada a resultados (Anexo 1Ty IV).

ALEGACION N° 11

A 31 de diciembre de 2.001, tal y como se
indica en la nota 17 relativa a “Hechos
Posteriores” de la memoria de las Cuentas
Anuales, que transctibimos a continuaci6n:

“Con fecha 1 de agosto de 2001 la Conseje-
ria de Obras Publicas y Transportes de la
Junta de Andalucia y la Confederacion
Hidrografica del Guadalquivir han susctito
un convenio de desarrollo del convenio-
marco de coopetacion para la realizacion de
actuaciones de proteccion y mejora de la
calidad de las aguas en la Cuenca del Gua-
dalquivir suscrito entre ambas, con fecha 8
de abril de 1992.

De acuerdo con dicho convenio de coope-
racién, las obras tealizadas por Corporacio-
nes Locales o Entidades Locales destinadas
al saneamiento y depuracion y que supon-
gan una disminucion significativa de sus-
tancias contaminantes vertidas a la cuenca
hidrografica aguas abajo sobre aprovecha-
mientos con destino al abastecimiento de
agua a la poblacion, u otras similares po-
dran beneficiarse, previa propuesta de la
Comisiéon de Seguimiento del mencionado
convenio y aptobaciéon de la Consejeria de
Obras Publicas y Transporte de la Junta de
Andalucia, de la asignacion de las mismas,
a la recaudacion en concepto de Canon de
Vertidos realizada por Confederacion
Hidrografica del Guadalquivir, con el limite
del 85 % de los citados cinones. En conse-
cuencia, los importes girados en ejercicios
anteriores por Canones de vertido, se com-
pensaran con las asignaciones a registrat,
resultando solo exigible el 15% de las liqui-

daciones gitadas. Las inversiones u obtas
realizadas con dicho destino no deben
haber sido objeto de subvencion, debiendo
superar en su cuantia el doble del importe
de las liquidaciones giradas.

En este sentido, con fecha 21 de febrero de
2002 la Diteccion de EMACSA ha dirigido
un escrito a la Comisaria de Aguas de Con-
federacion Hidrogrifica del Guadalquivir y
a la Secretaria de Aguas de la Junta de An-
dalucia en el que se incluye una certifica-
cion adjunta de instalaciones por importe
de 1.109 millones de pesetas, destinadas al
saneamiento y depuracién de aguas, al ob-
jeto de poder acogerse al citado conve-
nio.(Nota 12).”

La compaiiia se encontraba en tramites de
acogerse al convenio mencionado en la no-
ta reproducida. Por tanto, a esa fecha se
desconocia el desenlace final y los efectos
contables del mismo. Ademas, debemos
afiadir, que varias liquidaciones anuales de
los citados cinones, habian sido objeto de
recurso, desconociéndose si alguno de ellos
podria ser objeto de reliquidaciéon por im-
porte superior, ademas del posible giro de
intereses de demora. Esto nos daba argu-
mentos para considerar el importe provi-
sionado, 509 MP, como una estimacioén de
una hipotética deuda global, que en aplica-
cién de principios contables prudentes cu-
britia con suficiencia el posible riesgo.

Queremos insistir en el caricter estimatorio
de las provisiones para responsabilidades,
como la que nos ocupa. Hechos postetiores
al cierre del ejercicio 2.001, han puesto de
manifiesto que el saldo de la deuda final
con la Confederacion Hidrogrifica del
Guadalquivir por los conceptos provisiona-
dos, no respondia, ni al ajuste propuesto
pot esa Camara de Cuentas en base al plan-
teamiento de no considerar como concepto
a provisionar, cuantia alguna por el canon
correspondiente a 1.991, ni a la estimacion
realizada por EMACSA vy refrendada en sus
Cuentas Anuales de 2.001. A tal efecto que-
remos reproducir la nota 13.2 de la memoria
de las Cuentas Anuales de 2.002:
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“En relacion con la provision por canones
de vertido de aguas residuales, la Sociedad,
conforme al acuerdo de la presidencia de la
Confederacion Hidrografica del Guadalqui-
vir, ha revertido por importe de 1.865.461 €
la provisién que fue dotada en ejercicios
anteriores, con abono a la cuenta de Exce-
sos a la provision, por el 85 % de los cano-
nes liquidados por el citado organismo co-
rrespondientes al periodo 1.992 - 2.001.”

CUESTION OBSERVADA

91. La dotacidn inicial de la empresa a esta pro-
vision se realizé en el ejercicio 1998 basandose
en un estudio técnico elaborado por el Depar-
tamento de Produccion,

92. El importe previsto se doté anualmente
hasta el ejercicio 2001, en el que se ha duplica-
do la cantidad, ascendiendo a 110 MP/0,66 ME€.
No existe justificacién acreditada por estudio
técnico que avale el incremento de la dotacion
anual. No se informa en la memoria de las po-
sibles causas que hagan necesario duplicar la

provisién. Se propone ajuste a las Cuentas
Anuales (Anexo ITy IV).

ALEGACION N° 12

La dotacion a la provisiéon por sequia por
importe de 110 MP, responde al déficit de
cobertura de los gastos a incurtir objeto de
la misma, y a la propia dotacion sistematica
correspondiente al ejercicio 2.001.

ALEGACION ADMITIDA
PARCIALMENTE.

El estudio técnico correspondiente cuanti-
fico los sobrecostes a incurrir con motivo de
la sequia en 651 MP. En el mismo, se de-
terminaron igualmente los afios en los que
se deberia cubrir la citada cantidad, 10
afios. Dado que el periodo de inicio de di-
cho computo debia ser el ejercicio 1.995,
afio en que finaliz6 la ultima sequia, el sal-
do acumulado a 31 de diciembre de 2.001
deberia ser 390,6 MP.

Si bien es cierto, que las normas de valora-
cion del plan sectorial establecen que las
dotaciones deberan estar acreditadas me-
diante los cortespondientes estudios técni-
cos, también lo es que la experiencia de
hechos acaecidos con anterioridad, sitven
para fundamentar la cuantia de la provi-
sién. Por ello, y en base a la situacién plu-
viométrica y los volimenes de agua embal-
sados a dicho periodo, la compaiiia consi-
det6 suficiente el saldo de 310 MP.

COMENTARIOS A LAS CONCLUSIO-
NES, RECOMENDACIONES Y OPI-
NION.

I) Conclusiones y recomendaciones de
control interno.

Tal y como describimos en las cortespon-
dientes alegaciones, ha quedado puesto de
manifiesto que la empresa dispone de pro-
cedimientos y normas de control interno
que garantizan la salvaguarda y control de
sus activos. En cuanto a los procesos ad-
ministrativos, consideramos que los actua-
les tesponden a las exigencias para los que
fueron desarrollados, no obstante, y en un
proceso de mejora continua, seguimos in-
troduciendo modificaciones y adaptaciones
de los mismos que nos permiten adaptar-
nos a un entorno cambiante. Para el caso
concreto de los procesos administrativos
de gestion de personal, queremos manifes-
tar, que los mismos se adecuan a los
acuerdos que se encuentran formalizados
en el vigente convenio colectivo. En futu-
tas negociaciones se tendran en cuenta las
recomendaciones de esa Camara.

II) Conclusiones y recomendaciones de
regularidad.

Del texto de la alegacion 4, en nuestra opi-
nion, se desprende el adecuado tratamien-
to que EMACSA ha venido dando al regis-
tro contable de los hechos relacionados
con su patrimonio, como se pone de mani-
fiesto en el contenido y argumentos ex-
puestos en la citada alegacion. Por todo
ello, y considerando que la empresa actia
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conforme a la legislacién y normativa en
vigor, manifestamos que en nuestra opi-
nioén, no existen argumentos con suficiente
base sélida juridica que nos obliguen a rec-
tificar o modificar nuestro proceder, por lo
que mantendremos el mismo en un fututro.

En cuanto a los ajustes propuestos por esa
Camara, aceptamos el descrito en la nota
85, déficit en cobertura de pensiones, que
igualmente fue puesto de manifiesto por
los expertos independientes que realizaron
la auditoria de EMACSA del ejercicio
2.001. Dicha salvedad, aparece en el apar-
tado de opinion del correspondiente infor-
me de auditoria de 2001. A lo largo de 2.002
segin se describe en la alegacion 10,
EMACSA ha cumplido su compromiso de
exteriorizar el citado déficit. Asi se hace

constar en las cuentas anuales de 2.002 y
en el informe de auditoria, donde se mani-
fiesta que dicha salvedad ha quedado te-
suelta en el 2.002.

IIT) Opinién de regularidad.

Segtn lo expuesto en las alegaciones 4, 5,
9, 11 y 12, manifestamos nuestra discon-
formidad con la opinion de esa Camara de
Cuentas sobre los Estados Financieros de
la Empresa Municipal de Aguas de Cérdo-
ba, S.A. correspondiente al ejercicio 2.001,
disconformidad que se concreta en la in-
admisibilidad de las salvedades, tal y como
se describen en los puntos 96 y 97 del in-
forme de esa Camara y la incertidumbre
descrita en el punto 95.
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5. Anuncios

5.2. Otros anuncios

AYUNTAMIENTO DE ESTEPA

ANUNCIO de bases.
EDICTO SOBRE BASES

Don Juan Garcia Baena, Alcalde-Presidente del llustrisimo
Ayuntamiento de Estepa (Sevilla).

Hace saber: Que por Decreto de la Alcaldia nimero
1780/2003, de ocho de octubre, se han aprobado las bases
gue han de regir la convocatoria para la provisién en propiedad
mediante el sistema de concurso-oposicion, promocion inter-
na, de una plaza de plaza de Subinspector de la Policia Local,
Escala de Administracién Especial, Subescala Servicios Espe-
ciales, vacante en la plantilla de funcionarios de este Ayun-
tamiento, cuyo texto definitivo se transcribe a continuacion:

«Por Decreto de la Alcaldia nimero 1492/2003, de veinte
de agosto, se aprobd la ampliacién de la oferta de empleo
publico para el afio 2003, que incluia una plaza de Subins-
pector de la Policia Local, Escala de Administracion Especial,
Subescala Servicios Especiales, grupo B, vacante en la plantilla
de funcionarios de este Ayuntamiento.

La finalidad de esta convocatoria es la de valerse de los
medios personales necesarios para seguir prestando los
servicios propios de la Policia Local, en los términos previstos
en el articulo 53 de la Ley Organica 2/1986, de 13 de marzo
de Fuerzas y Cuerpos de Seguridad del Estado.

Considerando lo dispuesto en la Ley 13/2001, de 11
de diciembre, de Coordinacion de las Policias Locales de Anda-
lucia, Decreto 201/2003, de 8 de julio, de seleccién, formacién
y movilidad de los Cuerpos de la Policia Local de Andalucia,
Orden de 14 de noviembre de 2000, de la Consejeria de
Gobernacion, modificada parcialmente por Orden de 14 de
febrero de 2002, por la que se establecen las pruebas para
el acceso a las distintas categorias de los Cuerpos de Policia
Local de Andalucia, y en lo no previsto en la citada legislacion,
les sera de aplicacion la Ley 7/1985, de 2 de abril, de Bases
de Régimen Local, Real Decreto Legislativo 781/1986, de
18 de abril, Ley 30/1984, de 2 de agosto, de Medidas para
la Reforma de la Funcién Publica, Real Decreto 364/1995,
de 10 de marzo, por el que se aprueba el Reglamento Gene-
ral de Ingreso del Personal al Servicio de la Administracién
General del Estado y de Provisién de Puestos de Trabajo y
Promocion Profesional de los Funcionarios Civiles de la Admi-
nistracion General del Estado, y Real Decreto 896/1991, de
7 de junio, por el que se establecen las reglas basicas y los
programas minimos a que debe ajustarse el procedimiento
de seleccién de los funcionarios de Administracion Local.

Por medio del presente,

RESUELVO

Primero. Iniciar los trdmites para la provision en propiedad
mediante el sistema de concurso-oposicion, promocion inter-
na, de una plaza de plaza de Subinspector de la Policia Local,
Escala de Administracién Especial, Subescala Servicios Espe-
ciales, vacante en la plantilla de funcionarios de este Ayun-
tamiento.

Segundo. Aprobar las bases que han de regir la convo-
catoria para la provisién en propiedad de una plaza de plaza

de Subinspector de la Policia Local, Escala de Administracion
Especial, Subescala Servicios Especiales, vacante en la plan-
tilla de funcionarios de este Ayuntamiento, que se transcriben
a continuacion:

1.2 Objeto de la convocatoria.

1. Es objeto de la presente convocatoria la provision en
propiedad, mediante el sistema de concurso-oposicién, por
promocion interna, de una plaza de Subinspector de la Policia
Local, encuadrada en la Escala de Administracién Especial,
Subescala Servicios Especiales, clase Policia Local, pertene-
ciente al Grupo B, a los solos efectos retributivos y dotadas
con los haberes correspondientes a dicho Grupo.

2. La referida plaza adscrita a la Escala Ejecutiva, se
encuadra Unicamente a efectos retributivos, en el Grupo B
del articulo 25 de la Ley 30/1984, de 2 de agosto, de Medidas
para la Reforma de la Funcién Publica, conforme determina
el punto 3.° de la Disposicidn Transitoria 1.2 de la Ley
13/2001, de 11 de diciembre, de Coordinacion de las Policias
Locales de Andalucia.

3. Al presente proceso selectivo le sera de aplicacion la
Ley 13/2001, de 11 de diciembre, de Coordinacion de las
Policias Locales de Andalucia, Decreto 201/2003, de 8 de
julio, de seleccion, formacién y movilidad de los Cuerpos de
la Policia Local de Andalucia, Orden de 14 de noviembre de
2000, de la Consejeria de Gobernacién, modificada parcial-
mente por Orden de 14 de febrero de 2002, por la que se
establecen las pruebas para el acceso a las distintas categorias
de los Cuerpos de Policia Local de Andalucia, y en lo no
previsto en la citada legislacion, les serd de aplicacién la Ley
7/1985, de 2 de abril, de Bases de Régimen Local, Real
Decreto Legislativo 781/1986, de 18 de abril, Ley 30/1984,
de 2 de agosto, de Medidas para la Reforma de la Funcion
Publica, Real Decreto 364/1995, de 10 de marzo, por el
que se aprueba el Reglamento General de Ingreso del Personal
al Servicio de la Administracion General del Estado y de Pro-
vision de Puestos de Trabajo y Promocién Profesional de los
Funcionarios Civiles de la Administracién General del Estado,
y Real Decreto 896/1991, de 7 de junio, por el que se esta-
blecen las reglas basicas y los programas minimos a que debe
ajustarse el procedimiento de seleccién de los funcionarios
de Administracién Local.

2.2 Requisitos de los aspirantes.

Para participar en el proceso selectivo, los aspirantes han
de reunir, antes del vencimiento del plazo de presentacion
de instancias, los siguientes requisitos:

a) Haber permanecido, al menos, dos afos de servicio
efectivo, en la categoria inmediata inferior a la que se aspira.

b) Tener la correspondiente titulacién académica que sera
la establecida en el articulo 18.1.e) del Decreto 201/2003
de 8 de julio, de ingreso, promocion interna, movilidad y for-
macion de los funcionarios de los Cuerpos de Policia Local
y lo dispuesto en su Disposicién Transitoria Segunda, sobre
titulaciones.

c¢) Carecer de anotaciones en el expediente personal de
inscripciones por faltas graves o muy graves en virtud de reso-
lucién firme, no teniéndose en cuenta las canceladas.

Los aspirantes deberdn poseer titulaciéon académica de
Bachiller, Técnico Superior de Formacién Profesional o equi-
valente, conforme a lo dispuesto en la Disposicion Transitoria
Segunda del Decreto 201/2003.
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3.2 Instancias y documentos a presentar.

1. En el plazo de veinte dias naturales contados desde
el siguiente al de la publicacion del anuncio de la convocatoria
en el BOE, los aspirantes presentaran instancia dirigida al Sr.
Alcalde-Presidente del Ayuntamiento, manifestando que reu-
nen todos y cada uno de los requisitos exigidos en la Base 2.2

2. La instancia ajustada al modelo que como Anexo 3
se une a las presentes Bases, se presentard en el Registro
General del Ayuntamiento, acompafiando los siguientes docu-
mentos:

- Fotocopia compulsada del DNI o, en su caso, del docu-
mento oficial de renovacion del mismo.

- Fotocopia compulsada de los documentos que el aspi-
rante pretenda que se valoren de acuerdo con el baremo esta-
blecido en la Base 6.2 Dichos documentos han de ser rela-
cionados en la instancia de solicitud. Los méritos o servicios
a tener en cuenta en el concurso se refieren a la fecha en
que expire el plazo de presentacién de instancias.

- Certificado expedido por el Secretario de la Corporacion
acreditativo del cumplimiento de los requisitos a que hacen
referencia los apartados a) y c) de la Base 2.2

- Resguardo acreditativo de haber satisfecho los derechos
de examen que ascienden a dieciocho euros. Su cuantia se
ingresara en la cuenta abierta por el Ayuntamiento de Estepa
en el Banco Bilbao Vizcaya Argentaria, con nimero 0182
5566 79 001124800 0.

3. También podran presentarse las instancias en la forma
que determina el articulo 38.4 de la Ley 30/92, de 26 de
noviembre de Régimen Juridico de las Administraciones Publi-
cas y del Procedimiento Administrativo Comun.

4. Los errores de hecho que pudieran advertirse podran
subsanarse en cualquier momento de oficio o a peticién del
interesado.

4.2 Admisién de aspirantes.

Expirado el plazo de presentacion de solicitudes, la auto-
ridad convocante dictaré resolucién, en el plazo maximo de
un mes, declarando aprobada la lista de admitidos y excluidos.
En dicha resolucion, que debera publicarse en el “Boletin Ofi-
cial de la Provincia”, se concedera el plazo de 10 dias de
subsanacion para los aspirantes excluidos y se determinara
el lugar, fecha y hora de comienzo de los ejercicios, asi como
la composicién del Tribunal Calificador.

5.2 Tribunal Calificador.
5.1. El Tribunal Calificador estara constituido por los
siguientes miembros:

Presidente: El de la Corporacion o Concejal de la misma
en quien delegue.
Vocales:

1. Un representante de la Consejeria de Gobernacién de
la Junta de Andalucia.

2. Un Delegado del Personal Funcionario de esta Cor-
poracién con igual o superior titulacién a la plaza convocada.

3. Un técnico o experto designado por el Presidente de
la Corporacion.

4. Un técnico o experto designado por el Presidente de
la Corporacion.

Secretario: El de la Corporacién o funcionario en quien
delegue, con voz y sin voto.

Junto a los titulares se nombraran suplentes, en igual
nlmero y con los mismos requisitos. Podran contar con ase-
sores técnicos, con voz y sin voto.

2. Los miembros del Tribunal deberan abstenerse de for-
mar parte del mismo cuando concurran las circunstancias pre-
vistas en el articulo 28 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre.

Los aspirantes podran recusarlos conforme a lo dispuesto en
el articulo 29 de la misma Ley.

3. Le corresponde al Tribunal dilucidar las cuestiones
planteadas durante el desarrollo del proceso selectivo, velar
por el buen desarrollo del mismo, calificar las pruebas esta-
blecidas y aplicar los baremos correspondientes.

4. El Tribunal podra disponer la incorporacién a sus tra-
bajos de asesores especialistas, con voz y sin voto, para todas
o algunas de las pruebas, que se limitaran exclusivamente
a prestar al Tribunal el asesoramiento técnico propio de su
especialidad.

5. El Tribunal en su calificacién final, hara la relacion
de aprobados por orden de puntuacién, elevando al érgano
correspondiente del municipio, propuesta de los aspirantes
que deberan realizar el correspondiente curso selectivo.

6.2 Procedimiento de seleccion.
El proceso selectivo se realizard mediante el sistema de
concurso-oposicién y constaré de dos fases:

Primera fase: Concurso, consistente en la valoracién, por
parte del Tribunal, de los méritos alegados y justificados por
los aspirantes conforme al baremo establecido en el Anexo 1
de las presentes Bases.

En ningln caso la valoracién de los méritos puede ser
superior al 45% de la méxima prevista en la fase de oposicion.

La valoracion de los méritos no servird para superar la
fase de oposicion. Esta fase sera previa a la de la oposicion,
no tendra carécter eliminatorio, y no podra tenerse en cuenta
para superar la fase de oposicion.

Segunda fase: Oposicion, consistente en una prueba de
conocimientos compuesta por dos partes:

- Primera parte: Contestacién por escrito, de los temas
0 cuestionarios de preguntas con respuestas alternativas, pro-
puestos por el Tribunal para cada materia de las que figuren
en el temario de la convocatoria que se determina en el Anexo 1
de estas bases.

- Segunda parte: La resolucion de un caso préactico cuyo
contenido estara relacionado con el temario.

Se calificara de cero a diez puntos, siendo necesario para
aprobar obtener, como minimo cinco puntos en las contes-
taciones y otros cinco en la resolucién préactica. La calificacion
final, sera la suma de ambas dividida por dos. Para su rea-
lizacién se dispondra de tres horas, como minimo.

Los aspirantes que hayan aprobado el concurso-oposicién,
tendran que superar el curso de capacitacién en la Escuela
de Seguridad Publica de Andalucia. Superado el curso, se
efectuard el nombramiento de funcionario de carrera de la
categoria a la que promociona.

Los aspirantes seran convocados para cada ejercicio en
llamamiento Unico siendo excluidos de la oposicién quienes
no comparezcan, salvo causa de fuerza mayor debidamente
acreditada y libremente apreciada por el Tribunal.

En cualquier momento el Tribunal podré requerir a los
opositores para que acrediten su personalidad debiendo acudir
provistos del DNI, o en su defecto, pasaporte o carné de
conducir.

7.2 Relacién de aprobados y presentacion de documentos.

1. Una vez finalizado el concurso-oposicion, el Tribunal
hara publica en el tablon de anuncios del Ayuntamiento corres-
pondiente, la relacion de los candidatos que hubiesen superado
la misma por orden de puntuacion total obtenida, en la que
constara las calificaciones de cada uno de las pruebas, asf
como la propuesta de nombramiento del opositor que hubiera
obtenido mayor puntuacion.

2. El opositor propuesto presentara en la Secretaria Gene-
ral del Ayuntamiento, dentro del plazo de veinte dias naturales,
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a contar desde el siguiente a hacerse publica la relacion de
aprobados, los documentos acreditativos de reunir los requi-
sitos exigidos en la base segunda.

Quienes dentro del plazo indicado, y salvo casos de fuerza
mayor, no presentasen la documentacién, o no reunieran los
requisitos exigidos, no podra ser nombrados, quedando anu-
ladas todas las actuaciones, sin perjuicio de la responsabilidad
en la que pudieran haber incurrido por falsedad. En este caso
el Sr. Alcalde resolvera el nombramiento a favor del aspirante
que habiendo aprobado todos los ejercicios del concurso-
oposicion figure en el puesto inmediato inferior en el orden
de calificacién.

3. La relacion definitiva de aprobados, sera elevada al
Sr. Alcalde con propuesta para la realizacion del curso de
capacitacién en la ESPA o en las Escuelas de Policia de las
Corporaciones Locales.

La no incorporacién o el abandono de estos cursos sélo
podré excusarse por causas involuntarias que lo impidan, debi-
damente justificadas y apreciadas por el Sr. Alcalde debiendo
el interesado incorporarse al primer curso que se celebre, una
vez desaparecidas las circunstancias.

La no incorporacién o el abandono de estos cursos, sin
causa que se considere justificada, producira la necesidad
de superar nuevamente las pruebas de seleccién realizadas.
Cuando el alumno no haya superado el curso, a la vista del
informe remitido por la Escuela, el Ayuntamiento decidira si
se da opcién a que el alumno repita el curso siguiente que,
de no superar, supondra la pérdida de los derechos adquiridos
en la fase anterior.

4. El Tribunal no podré aprobar ni declarar que han supe-
rado las pruebas selectivas un ndimero superior de aspirantes
al de la plaza convocada.

8.2 Periodo de practicas y formacién.

Transcurrido el plazo de presentacién de documentos,
el Alcalde procedera mediante resolucién al nombramiento de
funcionario en practicas, del aspirante propuesto, para la rea-
lizacion del curso.

9.2 Calificacion definitiva y toma de posesion.

Una vez finalizado el curso en la Escuela de Seguridad
Publica o en Escuela de Policia de la Corporacion Local, y
teniendo en cuenta el informe que se remita al Ayuntamiento,
el Tribunal valorara dicho informe en la resolucién definitiva
de las pruebas selectivas, realizando propuesta final al Alcalde,
quien le nombrara definitivamente como funcionario de carre-
ra, debiendo tomar posesion en el plazo de treinta dias natu-
rales, contados a partir del siguiente en que se notifique el
nombramiento.

10.2 Base final.

Las presentes Bases y cuantos actos administrativos se
deriven de ella y de las actuaciones del Tribunal podran ser
impugnados por los interesados en los casos y en la forma
establecida en la Ley 30/1992 de 26 de noviembre de Régimen
Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun.

ANEXO 1
BAREMO PARA FASE DE CONCURSO
A) Titulaciones académicas:

Doctor: 3 puntos.

Licenciado o equivalente: 2 puntos.

Diplomado Universitario, Diplomado Superior de Crimi-
nologia, Experto en Criminologia o equivalente: 1 punto.

Bachiller, Acceso a la Universidad o equivalente: 0,5
puntos.

No se tendran en cuenta, a los efectos de valoracién,
las titulaciones exigibles para el puesto al que se aspira, salvo
que se posean mas de una; ni las necesarias para obtener
la requerida; tampoco se tomaran en consideracion mas de
una.

B) Antigliedad:

Por cada afio, o fraccion superior a seis meses, prestado
en los Cuerpos de la Policia Local en la categoria inmediata
anterior, igual o superior a la que se aspira: 0,20 puntos.

Por cada afio, o fraccion superior a seis meses, prestado
en los Cuerpos de la Policia Local en categorias inferiores
en mas de un grado en la que se aspira: 0,10 puntos.

Por cada afio, o fraccion superior a seis meses, prestado
en otros Cuerpos de Seguridad: 0,10 puntos.

Por cada afio, o fraccion superior a seis meses, prestado
en otros Cuerpos de las Administraciones Publicas: 0,05
puntos.

Puntuacion méxima del apartado de antigliedad: 4
puntos.

C) Formacion.

Los cursos superados en los Centros docentes policiales
o concertados por la Escuela de Seguridad Publica de Anda-
lucia, o los de manifiesto interés policial superados en la Uni-
versidad, Administraciones Publicas y a través de los Planes
de Formacién Continua, a excepcion de los obligatorios para
adquirir la condicion de funcionario de cualquier categoria de
los Cuerpos de Seguridad, seglin su duracion, serén valorados,
cada uno, con arreglo a los tramos siguientes:

Entre 20y 34 horas lectivas: 0,24 puntos.
Entre 35y 69 horas lectivas: 0,36 puntos.
Entre 70 y 99 horas lectivas: 0,51 puntos.
Entre 100y 200 horas lectivas: 0,75 puntos.
Méas de 200 horas lectivas: 1 punto.

Los cursos precedentes, impartidos con anterioridad a la
entrada en vigor de la Orden de 14 de febrero de 2002, por
la que se modifica parcialmente la de 14 de noviembre de
2000, por la que se establecen las pruebas de acceso a las
distintas categorias de los Cuerpos de Policia Local de Anda-
lucia, con duracion entre 10y 19 horas lectivas, se valorarén
con: 0,15 puntos.

Los cursos en los que solamente se haya obtenido “asis-
tencia” se valoraran con la tercera parte.

Ejercer de profesor en los cursos anteriores se valorard,
por cada hora impartida: 0,03 puntos.

Las ponencias y publicaciones se valoraran en funcién
del valor especifico, interés policial y difusion, hasta un maximo
de: 1 punto.

Puntuacion méxima del apartado de formacién: 4 puntos.

D) Otros méritos.
Haber sido recompensado con la Medalla al Mérito de
la Policia Local de Andalucia:

- Categoria de oro: 3 puntos.
- Categoria de plata: 2 puntos.

Haber sido recompensado con la Medalla del Municipio:
1 punto.

Haber sido recompensado con Medalla o Cruz con dis-
tintivo rojo al Mérito de un Cuerpo de Seguridad: 1 punto.

Felicitacién publica individual acordada por Ayuntamiento
en Pleno, cada una: 0,25 puntos (maximo 4 felicitaciones).

Puntuacion méxima de este apartado: 4 puntos.
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ANEXO 2

TEMARIO

1. El Estado. Concepto. Elementos. La division de poderes.
Funciones. Organizacion del Estado espariol.

2. Los derechos y deberes de la persona en la Constitucién
de 1978. Garantia y suspension de los mismos.

3. La Corona. Las Cortes Generales. Estructura y com-
petencias. Procedimiento de elaboracion de las Leyes.

4. Formas de Gobierno. El Gobierno y la Administracion.
Relaciones Gobierno/Cortes Generales. Funciones del Gobierno.

5. El Poder Judicial. Principios constitucionales. Estruc-
tura y organizacion del sistema judicial espafiol.

6. Organizacién territorial del Estado. Las Comunidades
Auténomas.

7. El Estatuto de Autonomia de Andalucia. Estructura y
disposiciones generales. Instituciones: Parlamento, Presidente
y Tribunal Superior de Justicia. Competencias. Reforma. Rela-
ciones de la Junta de Andalucia con la Administracion del
Estado y con otras Comunidades Auténomas.

8. El Derecho administrativo. Fuentes y jerarquia de las
normas.

9. El procedimiento Administrativo. El acto administrativo.
Concepto. Elementos y clases. Los recursos administrativos:
Concepto, clases y principios generales.

10. EI Régimen Local espafiol. Principios constitucionales
y regulacién juridica. Tipos de Entidades Locales.

11. EI Municipio. Concepto y elementos. Competencias
municipales.

12. La organizacién y funcionamiento del municipio. El
Pleno. El Alcalde. La Comisién de Gobierno. Otros érganos
municipales.

13. Ordenanzas, reglamentos y bandos. Clases y pro-
cedimiento de elaboracién y aprobacion. Ordenanzas Muni-
cipales del Ayuntamiento.

14. La Licencia Municipal. Tipos. Actividades sometidas
a Licencia. Tramitacion.

15. Funciéon Publica Local. Su organizacién. Adquisicion
y pérdida de la condicion de funcionario.

16. Derechos, deberes e incompatibilidades de los fun-
cionarios. Situaciones administrativas.

17. Ley Orgéanica 2/86, de Fuerzas y Cuerpos de Segu-
ridad. Funciones de la Policia Local.

18. Ley de Coordinacién de las Policias Locales y normas
de desarrollo.

19. La actividad de la Policia Local como policia admi-
nistrativa: Consumo, abastos, mercados. Venta ambulante.
Espectaculos y establecimientos publicos.

20. La actividad de la Policia Local como policia admi-
nistrativa: Urbanismo. Infracciones y sanciones. Normativa
bésica de la Comunidad Auténoma de Andalucia sobre Medio
Ambiente. Disposiciones y actuacion.

21. La actividad de la Policia Local en materia de Pro-
teccién Civil. Organizacion de la Proteccion Civil municipal.
Participacién ciudadana.

22. Delitos y faltas. Circunstancias modificativas de la
responsabilidad criminal.

23. Personas responsables: Autores, cémplices y encu-
bridores. Grados de ejecucion del delito.

24. Delitos cometidos con ocasién del ejercicio de los
derechos fundamentales y de las libertades publicas garan-
tizados por la Constitucién. Delitos cometidos por los funcio-
narios publicos contra las garantias constitucionales.

25. Delitos contra la Administracién Publica.

26. Atentados contra la Autoridad y sus Agentes. Desor-
denes publicos.

27. Homicidio y sus formas.

28. Delitos contra el patrimonio y el orden socioeco-
noémico.

29. Delitos contra la seguridad del tréfico. Faltas come-
tidas con ocasion de la circulacion de vehiculos a motor. Lesio-
nes y dafios imprudentes. Carencia del seguro obligatorio.

30. Faltas contra las personas y contra el patrimonio.

31. El atestado policial en la Ley de Enjuiciamiento Cri-
minal. Concepto y estructura.

32. La detencion. Sujeto activo y pasivo. Supuestos espe-
ciales de detencion. Derechos del detenido. Ley Orgéanica 6/84,
de “Habeas corpus”. Entrada y registro en lugar cerrado.

33. Ley de Seguridad Vial. Reglamentos de desarrollo.
Estructuras y conceptos generales.

34. Normas generales de circulacion: Velocidad, sentido,
cambios de direccion. Adelantamientos. Obstaculos. Parada
y estacionamiento. Transporte de materias que requieren pre-
cauciones especiales.

35. Circulacién de peatones. Circulacion urbana. Con-
ductores. Marcha atrés. Trabajos eventuales. Instalaciones en
la via publica. Circulacién de bicicletas y ciclomotores.

36. Sefales de circulacién. Clasificacion y orden de
preeminencia.

37. Procedimiento sancionador por infracciones a la Nor-
mativa de Circulacion. Actuaciones complementarias. Inmo-
vilizacién y retirada de vehiculos de la via publica.

38. Accidentes de circulacién: Definicion, tipos y actua-
ciones de la Policia Local.

39. Alcoholemia. Datos. Su consideracién segln la nor-
mativa vigente. Doctrina constitucional. Procedimiento de ave-
riguacion del grado de impregnacién alcohélica.

40. Vida en sociedad. Personalidad y socializacién. Sta-
tus. Rol. La sociedad de masas. Caracteristicas.

41. Sociologia de la ciudad. El sentido de la ciudad.
Estructura de la ciudad. El barrio. El suburbio. El fendmeno
de la urbanizacién. Relaciones de vecindad. Poblacion 'y grupo
social.

42. Técnicas de direccién de personal: Concepto, fun-
ciones y responsabilidad. La orden.

43. Técnicas de direccion de personal: Planificacion, orga-
nizacion, distribucion, ejecucion y control del trabajo policial.

44. La Policia en la sociedad democratica. EI mandato
constitucional. Valores que propugna la sociedad democrética.
La dignidad de la persona. Sentido ético de la prevencion
y la represion.

45. Deontologia policial. Normas que la establecen.

ANEXO 3

INSTANCIA PARA PARTICIPAR EN LA CONVOCATORIA PARA

LA PROVISION EN PROPIEDAD MEDIANTE EL SISTEMA DE

CONCURSO-OPOSICION POR PROMOCION INTERNA, DE

UNA PLAZA DE SUBINSPECTOR DE LA POLICIA LOCAL, DEL
ILMO. AYUNTAMIENTO DE ESTEPA (SEVILLA)

Datos personales:

Nombre: ......ooveeieiiiinnnnns. Primer apellido: .................uv.....

Segundo apellido: ............... DNI: o, Fecha de

nacimiento: .............. Provincia: ..................... Nacionali-

dad: ..o Domicilio (C/ o Pz. y nimero, municipio

Y PIrOVINCIA): v, Teléfono: ..................
EXPONE

Que reline todos y cada uno de los siguientes requisitos
sefialados en la Base segunda de la convocatoria:

a) Haber permanecido, al menos, dos afos de servicio
efectivo, en la categoria inmediata inferior a la que se aspira.

b) Estar en posesion del titulo de Bachiller, Formacién
Profesional de Segundo Grado o equivalente.

c¢) Carecer en el expediente personal de inscripciones por
faltas graves o muy graves en virtud de resoluciéon judicial
firme, no teniéndose en cuenta las canceladas.
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Que acompanfa a la presente instancia fotocopia del DNI
y justificante de haber satisfecho los derechos de examen,
de conformidad con lo establecido en las Bases.

Que Si/No (tachese lo que proceda) adjunta documen-
tacion acreditativa de los méritos de conformidad con lo dis-
puesto en la base cuarta de la convocatoria y que son:

SOLICITA

Ser admitido en las pruebas selectivas a que se refiere
la presente instancia y declara expresamente que son ciertos
los datos consignados en ella y que retine los requisitos exigidos
para el ingreso en la Funcién Publica, especialmente sefialados
en la Base Segunda de la convocatoria, comprometiéndose
a probar documentalmente todos los datos que figuran en
la solicitud y demés exigibles.

En Estepaa..... de.oooivrinnnn. de 2003

Sr. Alcalde del Ilmo. Ayuntamiento de Estepa.

Tercero. Publicar la convocatoria y las bases en el Boletin
Oficial de la Provincia, Boletin Oficial de la Junta de Andalucia,
y un anuncio extractado en el Boletin Oficial del Estado.»

Lo que se hace publico para general conocimiento.

Estepa, 8 de octubre de 2003.- El Alcalde, Juan Garcia
Baena.

AYUNTAMIENTO DE ROCIANA DEL CONDADO

ANUNCIO de bases.

BASES DE LA CONVOCATORIA DEL CONCURSO-OPOSICION

PARA PROVEER UNA PLAZA DE OFICIAL DE POLICIA LOCAL

INCLUIDA EN LA OFERTA DE EMPLEO PUBLICO DEL AYUN-

TAMIENTO DE ROCIANA DEL CONDADO (HUELVA)
PARA 2003

Primera. Objeto de la convocatoria.

1. Es objeto de la presente convocatoria la provisién como
funcionario de carrera, mediante concurso-oposicion por movi-
lidad por ascenso, de una plaza vacante en la plantilla de
funcionarios de este Ayuntamiento pertenecientes a la Escala
de Administracion Especial, Subescala de Servicios Especiales,
clase Policia Local, categoria de Oficial de Policia.

2. La plaza citada, adscrita a la Escala Basica del Cuerpo,
conforme determina el articulo 18 de la Ley 13/2001, de
11 de diciembre, de Coordinacién de las Policias Locales de
Andalucia, se encuadra actualmente en el Grupo «D» del ar-
ticulo 25 de la Ley 30/1984, de 2 de agosto, de Medidas
para la Reforma de la Funcién Publica, y de acuerdo con
lo previsto en la disposicién transitoria primera, apartado uno,
de la Ley 13/2001 en el grupo «C» sélo a efectos retributivos.

Segunda. Legislacion aplicable.

Las presentes bases se regiran por lo dispuesto en la
Ley 13/2001, de 11 de diciembre, de Coordinacion de las
Policias Locales de Andalucia, Decreto 201/2003, de 8 de
julio, de ingreso, promocién interna, movilidad y formacién
de los funcionarios de los Cuerpos de la Policia Local de Anda-
lucia, Orden de 14 de noviembre de 2000 de la Consejeria
de Gobernacion, por la que se establecen las pruebas para
el acceso a las distintas categorias de los Cuerpos de Policia
Local de Andalucia, en la redaccién dada por la Orden de

14 de febrero de 2002 y en lo no previsto en la citada legis-
lacion, les serd de aplicacién la Ley 7/1985, de 2 de abril,
de Bases de Régimen Local, Real Decreto Legislativo
781/1986, de 18 de abril, Ley 30/1984, de 2 de agosto,
de Medidas para la Reforma de la Funcién Publica, Real Decre-
to 364/1995, de 10 de marzo, por el que se aprueba el Regla-
mento General de Ingreso del Personal al Servicio de la Admi-
nistracion General del Estado y de Provisién de Puestos de
Trabajo y Promocién Profesional de los Funcionarios Civiles
de la Administracion General del Estado, y Real Decreto
896/1991, de 7 de junio por el que se establecen las reglas
basicas y los programas minimos a que debe ajustarse el pro-
cedimiento de seleccion de los funcionarios de Administracion
Local.

Tercera. Requisitos de los aspirantes.

1. Para participar en el proceso selectivo los aspirantes
deberan reunir, antes de que finalice el plazo de presentacion
de solicitudes, los siguientes requisitos:

a) Haber permanecido, como minimo, dos afos de servicio
activo en la categoria de Policia Local, en los Cuerpos de
la Policia Local de Andalucia, computandose a estos efectos
el tiempo que se haya permanecido en la situacion de segunda
actividad por causa de embarazo.

b) Estar en posesién del titulo de Graduado en Educacién
Secundaria o equivalente.

c¢) Carecer de anotaciones por faltas graves o muy graves
en su expediente personal, en virtud de resolucién firme. No
se tendran en cuenta las canceladas.

d) Faltar mas de diez afios para el cumplimiento de la
edad que determinaria, con relacién a la categoria a la que
se pretende ascender, el pase a la situacion de segunda
actividad.

2. Estos requisitos deberan acreditarse documentalmente
antes de realizar el curso de capacitacion en la Escuela de
Seguridad Publica de Andalucia.

Cuarta. Solicitudes.

1. En el plazo de veinte dias naturales a contar desde
el siguiente al de la publicacion en el Boletin Oficial del Estado
del anuncio de la presente convocatoria, quienes deseen tomar
parte en las pruebas selectivas cursaran su solicitud dirigida
al Sr. Alcalde-Presidente del Ayuntamiento, manifestando que
relinen todos y cada uno de los requisitos exigidos.

2. Las solicitudes se presentaran en el Registro General
del Ayuntamiento o en la forma prevista en el articulo 38.4.c)
de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico
de las Administraciones Publicas y del Procedimiento Admi-
nistrativo Comun.

Quinta. Admisioén de aspirantes.

Dentro del mes siguiente a la conclusién del plazo de
presentacion de solicitudes, la Alcaldia Presidencia dictara
resolucion declarando aprobada la lista de admitidos y exclui-
dos. En dicha resolucién, que se hara publica en el Boletin
Oficial de la Provincia, se indicaré el lugar en que se encuentran
expuestas las listas certificadas de aspirantes admitidos y
excluidos, concediendo un plazo de diez dias para subsanacion
de defectos por parte de los aspirantes que hubieren resultado
excluidos, y se anunciara el lugar, fecha y hora de comienzo
de los ejercicios, asi como la composicién del Tribunal
Calificador.

De no resultar ningln aspirante excluido la lista tendra
el carécter de definitiva, y en otro caso, transcurrido el plazo
de subsanacion la Alcaldia-Presidencia dictara resolucién apro-
bando la lista definitiva de admitidos y excluidos, que se hara
publica en el tablén de anuncios de la Corporacion y Boletin
Oficial de la Provincia.
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Sexta. Tribunal Calificador.
1. El Tribunal Calificador estara constituido por los siguien-
tes miembros:

Presidente: El de la Corporacion o miembro de la misma
en quien delegue.
Vocales:

- Un representante de la Junta de Andalucia designado
por la Consejeria de Gobernacion.

- Un representante de la Junta de Personal de este Ayun-
tamiento designado por la misma.

- Dos Vocales designados por la Alcaldia-Presidencia.

Secretario: El de la Corporacién o funcionario en quien
delegue, con voz y sin voto.

2. Los vocales del Tribunal deberan tener igual o superior
nivel de titulacion a la exigida para el ingreso en las plazas
convocadas.

Junto a los titulares se nombraréan suplentes, en igual
ndmero y con los mismos requisitos.

Los miembros del Tribunal deberan abstenerse de inter-
venir y los aspirantes podrdn promover la recusaciéon en los
casos del articulo 28.2 de la Ley 30/1992.

El Tribunal podré contar, para todas o alguna de las prue-
bas, con la colaboracién de asesores técnicos, con voz y sin
voto, los cuales deberén limitarse al ejercicio de su especialidad
técnica.

3. Para la vélida actuaciéon del Tribunal se requiere al
menos la asistencia de dos vocales, el Presidente y el Secre-
tario, titulares o suplentes. Le corresponderé dilucidar las cues-
tiones planteadas durante el desarrollo del proceso selectivo,
velar por el buen desarrollo del mismo, calificar las pruebas
establecidas y aplicar los baremos correspondientes.

4. A efectos de lo establecido en el Real Decreto
462/2002, de 24 de mayo y disposiciones complementarias,
el Tribunal se clasifica en categoria tercera.

Séptima. Celebracién de las pruebas.

1. La actuacion de los aspirantes, en los ejercicios que
no sean de celebracién simultanea para todos ellos, se realizara
por orden alfabético comenzando por la letra «X», seglin Reso-
lucién de 10.3.2003 de la Secretaria de Estado para la Admi-
nistracion Publica, BOE nim. 63 de 14.3.2003.

2. Los aspirantes seran convocados para cada ejercicio
en llamamiento Unico, siendo excluidos quienes no compa-
rezcan, salvo en los casos de fuerza mayor debidamente jus-
tificada y libremente acreditada por el Tribunal.

3. El Tribunal podra requerir en cualquier momento a
los aspirantes que acrediten su identidad, a cuyo efecto debe-
ran concurrir a cada prueba provistos del Documento Nacional
de Identidad o cualquier otro medio de identificacion suficiente
a juicio del Tribunal.

4. Una vez comenzadas las pruebas selectivas la publi-
cacion de los sucesivos anuncios de celebracién de las res-
pectivas pruebas de efectuara a través del tablén de anuncios
de la Corporacién o en los locales donde se hayan celebrado
las pruebas anteriores.

5. Entre la terminacion de una prueba y el comienzo
de la siguiente deberd transcurrir un plazo minimo de cinco
dias habiles y maximo de cuarenta y cinco dias naturales.

Octava. Proceso selectivo.

El proceso selectivo constara de tres fases: La valoracién
de méritos, la oposiciony el curso de capacitacion en la Escuela
de Seguridad Publica de Andalucia o Escuelas Municipales
de Policia Local a que se refiere el articulo 47 de la Ley
13/2001, de Coordinacién de las Policias Locales.

La fase de concurso consistira en la valoracién de los
méritos alegados por los aspirantes y conforme a los Baremos

establecidos en el Anexo de la Orden de la Consejeria de Gober-
nacion de 14 de febrero de 2002 (BOJA nimero 34, de 21
de marzo de 2002).

La fase de oposicién consistira en la superacién de las
siguientes pruebas, que tendran caracter eliminatorio:

1. Conocimientos.

1.2 Parte. Consistird en la contestacion, por escrito, de
los temas y/o cuestionario de preguntas con respuestas alter-
nativas, propuestos por el Tribunal para cada materia de las
que figuran en el programa previsto para la categoria de Cabo
en la Orden de 14 de noviembre de 2000, por la que se
establecen las pruebas de acceso a las distintas categorias
de los Cuerpos de la Policia Local de Andalucia (BOJA niime-
ro 144, de 14 de diciembre de 2000), con las modificaciones
introducidas en la Orden de 14 de febrero de 2002 (BOJA
nimero 34, de 21 de marzo).

2.2 Parte. Resolucién de un caso practico cuyo contenido
ha de estar relacionado con el temario.

Cada ejercicio se calificard de O a 10 puntos, siendo nece-
sario para aprobar, obtener como minimo de 5 puntos en
las contestaciones, y otros 5 en la resolucién del caso practico.
La calificacién final de la prueba serd la media de ambos
ejercicios.

El Tribunal queda facultado para determinar la duracién
de esta prueba de conocimientos, que no podra ser inferior
a tres horas.

Novena. Relacion de aprobados.

Una vez terminadas las pruebas selectivas, el Tribunal
haréa publica la relacion de aprobados por orden de puntuacion,
elevando, al érgano municipal correspondiente, la propuesta
de los aspirantes que deberan realizar el correspondiente curso
selectivo.

La relacién de aprobados no podra ser superior al de
plazas convocadas, incluidas, en su caso, las de prevista
ampliacion, fijandose el correspondiente anuncio en el tablén
de anuncios de la Corporacién o lugar de celebracion de las
pruebas.

La propuesta del Tribunal tendra caracter vinculante, sin
perjuicio de su revision conforme a lo dispuesto en los articu-
los 102 y siguientes de la Ley 30/1992.

Décima. Presentacion de documentos.

1. Los aspirantes que hubieren aprobado la fase de opo-
sicion, presentaran en la Secretaria del Ayuntamiento dentro
del plazo de veinte dias naturales a partir del de la publicacion
de la relacion de aprobados, los siguientes documentos:

a) Fotocopia compulsada del DNI.

b) Copia compulsada de la titulacion académica a que
se refiere la base tercera, apartado 1.e) de la presente con-
vocatoria. Los opositores que aleguen estudios equivalentes
a los especificamente sefialados en dicha base, habrén de
citar la disposicion legal en que se reconozca tal equivalencia
0, en su caso, aportar certificacion del érgano competente
en tal sentido.

c¢) Declaracién del compromiso de portar armas y uti-
lizarlas cuando legalmente sea preceptivo y de conducir ve-
hiculos policiales.

d) Fotocopia compulsada de los permisos de conduccion
los permisos de conduccién de las clases A y B, con auto-
rizacion para conducir vehiculos prioritarios cuando utilicen
aparatos emisores de luces o sefiales acUsticas especiales
(BTP).

e) Certificacion que acredite la condicién de funcionarios
publicos y cuantas circunstancias consten en su hoja de
Servicios.
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2. Si dentro del plazo indicado los propuestos no pre-
sentaran la documentacién o no reunieren los requisitos exi-
gidos, no podran ser nombrados funcionarios en précticas y
quedaran anuladas todas sus actuaciones, sin perjuicio de
las responsabilidades en que hubieren podido incurrir por fal-
sedad en la solicitud inicial.

Undécima. Curso selectivo.

1. La Alcaldia, una vez acreditados documentalmente los
requisitos exigidos conforme a las Bases tercera y décima de
la convocatoria, declarara aprobados a los aspirantes propues-
tos por el Tribunal a los solos efectos de que pasen a la fase
de formacion, consistente en la realizacion del curso de capa-
citacion en la Escuela de Seguridad Publica de Andalucia,
ESPA, u otro de los demés centros a que se refiere el articu-
lo 47 de la Ley 13/2001, de Coordinacién de las Policias
Locales. Durante su permanencia en los cursos de formacién
los aspirantes tendran la consideracién de funcionarios en prac-
ticas, conforme y a los efectos determinados por el articulo
43 de la Ley 13/2001 citada.

2. Para obtener el nombramiento como funcionario de
carrera y tomar posesién de la plaza, serd necesario haber
superado con aprovechamiento el curso de capacitacion para
los Cuerpos de Policia Local establecido por la Escuela de
Seguridad Publica de Andalucia, sin cuyo requisito no podran
prestar los servicios en su clase. Durante el periodo de su
formacion en la Escuela de Policia Local tendran derecho al
percibo de las retribuciones establecidas en el R.D. 456/86,
con exclusion de otras indemnizaciones por dietas y/o des-
plazamientos para asistencia al curso de formacion.

3. La no incorporacion a los cursos de ingreso o el aban-
dono de los mismos, sélo podrd excusarse por causas invo-
luntarias que lo impidan, debidamente justificadas y apre-
ciadas por el Alcalde, debiendo el interesado incorporarse al
primer curso que se celebre, una vez desaparecidas tales cir-
cunstancias. En este caso, el posterior escalafonamiento tendra
lugar con la promocion en que efectivamente se realice el
curso.

La no incorporacion o el abandono de estos cursos sin
causa que se considere justificada, determinara la pérdida de

los derechos del aspirante en esta convocatoria y la necesidad
de superar nuevamente las pruebas de seleccién realizadas.

4. Cuando el alumno no haya superado el curso, a la
vista del informe remitido por la Escuela, el Ayuntamiento
decidira si se da opcion a que el alumno repita el curso siguien-
te, que en caso de no superarlo, supondré la pérdida de los
derechos adquiridos en la fase anterior.

Duodécima. Propuesta final. Nombramiento y toma de
posesion.

1. Finalizado el curso formativo de ingreso, y recibido
de la Escuela de Seguridad Publica de Andalucia el informe
sobre las aptitudes de cada alumno, se procederéd a su valo-
racion por el Tribunal en la resolucion definitiva de las pruebas
de ingreso.

2. Tras la propuesta final, los funcionarios en practicas
seran nombrados funcionarios de carrera, los cuales deberan
tomar posesién en el plazo de treinta dias a contar del siguiente
a aquél en que le sea notificado el nombramiento, con pres-
tacion del juramento o promesa de conformidad con lo esta-
blecido en el Real Decreto 707/1979, de 5 de abril.

El escalafonamiento como funcionario se efectuara aten-
diendo a la puntuacién global obtenida en la fase del con-
Curso-oposicion y curso de capacitacion.

Decimotercera. Recursos e incidencias.

Las bases de la convocatoria y cuantos actos adminis-
trativos se deriven de éstas y de las actuaciones del Tribunal,
podrén ser impugnadas por los interesados, en los casos, pla-
zos y forma establecidos en la Ley 30/1992, de 26 de noviem-
bre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas
y del Procedimiento Administrativo Comun.

El Tribunal queda facultado para resolver las dudas que
se presenten en la aplicacién de las presentes bases y tomar
los acuerdos necesarios para el buen orden de la convocatoria,
en todo lo no previsto en estas bases y disposiciones aplicables.

Rociana del Condado, 30 de septiembre de 2003. - El
Alcalde, José Francisco Gémez Avila.
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