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Sevilla, 29 de enero 2009

CONSEJERIA DE AGRICULTURA Y PESCA

ORDEN de 20 de enero de 2009, por la que se
modifica la Orden de 22 de febrero de 2000, por la
que se aprueba el Reglamento de la Denominacion de
Origen «Vinagre de Jerez».

PREAMBULO

Mediante Orden de la Consejeria de Agricultura y Pesca
de 22 de febrero de 2000, por la que se aprueba el Regla-
mento de la Denominacion de Origen Vinagre de Jerez (BOJA
num. 33, de 18 de marzo de 2000), se reglamenta la Denomi-
nacion de Origen «Vinagre de Jerez».

Es necesario introducir cambios en el Reglamento para
no mostrar incoherencias entre este documento normativo y
el Pliego de Condiciones publicado mediante Orden de 5 de
septiembre de 2008, por la que se emite decision favorable en
relacion con la solicitud de inscripcion de la Denominacion de
Origen protegida «Vinagre de Jerez».

En su virtud, a peticion del Consejo Regulador de las
Denominaciones de Origen «Jerez-Xérés-Sherry», «Manza-
nilla-Sanlucar de Barrameda» y «Vinagre de Jerez», y previa
propuesta del Director General de Industrias y Calidad Agroali-
mentaria, de conformidad con lo establecido los articulos 48 y
83 de la Ley Organica 2/2007, de 19 de marzo, de reforma del
Estatuto de Autonomia para Andalucia, el Decreto 10/2008,
de 19 de abril, sobre reestructuracion de Consejerias, y en el
Decreto 120/2008, de 29 de abril, por el que se establece la
estructura organica de la Consejeria de Agricultura y Pesca, el
articulo 44.2 de la Ley 6/2006, de 24 de octubre, de Gobierno
de la Comunidad Autonoma de Andalucia, y en uso de las fa-
cultades que tengo conferidas,

DISPONGO

Articulo unico. Modificacién de la Orden de 22 de febrero
de 2000, por la que se aprueba la de la Denominacion de
Origen «Vinagre de Jerez».

Uno. Se incluye un apartado 3 en el articulo 6, quedando
con la siguiente redaccion:

«3. Se permite ademas como practica condicionada el
empleo de acido fitico y sus sales desferrizantes, asi como
otras practicas similares permitidas. Se permite igualmente
la adicion de agua para facilitar la acetificacion de los vinos
aptos, asi como para ajustar la graduacion final de los vina-
gres amparados. Asi mismo, para los tipos vinagres de jerez
al Pedro Ximénez o al Moscatel, la adicion de vinos dulces
naturales procedentes de bodegas inscritas en los registros
correspondientes de la Denominacion de Origen “Jerez-Xérés-
Sherry”s.

Dos. Se suprime el apartado a) del articulo 7.

Tres. Se suprime el apartado 4 del articulo 8.

Cuatro. Se modifica el articulo 9, que queda redactado
como sigue:

«Articulo 9. Caracteristicas de los vinagres.

Las caracteristicas analiticas especificas de los vinagres
protegidos seran las siguientes:

- Su contenido en alcohol residual no debe superar el 3%
en volumen, salvo en el caso de los vinagres al Pedro Ximénez
o al Moscatel, en los que no debera superar el 4% en volu-
men.

- La acidez total en acético debe alcanzar como minimo
los 70 gramos/litro, con la excepcion de los vinagres al Pedro
Ximénez o al Moscatel, que podran ser de 60 gramos/litro. En
el caso de los Vinagres del tipo Gran Reserva, la acidez total
minima en acético debe ser de 80 gramos/litro.

- Debe presentar un extracto seco minimo de 1,30 gra-
mos por litro y grado acético, debiendo alcanzar como minimo
los 2,3 gramos por litro y grado acético en la categoria de
Vinagre Jerez Gran Reserva.

- Un contenido en cenizas de entre 2 y 7 gramos/litro,
con la excepcion de la categoria del Vinagre de Jerez Gran
Reserva que debe ser entre 4 y 8 gramos/litro.

- Su contenido de Carbono 14 debe ser el correspondiente
a su origen bioldgico.

- Para las categorias de Vinagre de Jerez al Pedro Xime-
nez o al Moscatel, deberan presentar un contenido en materia
reductoras, procedentes de estos tipos de vinos, de al menos
60 gramos/litro.

Ademas, los vinagres protegidos reuniran las condiciones
de salubridad y presentacion tradicionales del producto y reco-
gidos en este Reglamento.»

Cinco. Se modifica el articulo 10, que queda redactado
como sigue:

«Articulo 10. Tipos de Vinagre.

1. Segun los periodos de envejecimiento a que sean so-
metidos los vinagres amparados, se distinguiran las siguientes
categorias:

a) Vinagre de Jerez: Es el vinagre amparado por esta de-
nominacion, sometido a un tiempo de envejecimiento minimo
de seis meses.

b) Vinagre de Jerez Reserva: Es el vinagre amparado por
esta denominacion, sometido a un tiempo de envejecimiento
minimo de dos afios.
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c) Vinagre de Jerez Gran Reserva: Es el vinagre amparado
por esta denominacién, sometido a un tiempo de envejeci-
miento minimo de diez afos.

El sistema de “afiadas” es un sistema de crianza esta-
tico, en el que los vinagres procedentes de una determinada
fermentacion acética, una vez adquieren la consideracion de
Vinagre Apto, se envejecen separadamente sin realizar en nin-
gun momento combinaciones con otros vinagres. De acuerdo
con las normas del Consejo Regulador, estos vinagres deberan
permanecer durante todo este tiempo en las mismas vasijas,
las cuales seran precintadas por el Organo de Control y Vigi-
lancia al objeto de que puedan acreditar y consignar en sus
etiquetas que se trata de un Vinagre de Jerez de “Afada’>.

2. Adicionalmente, en funcién de la utilizacion de vinos
de las variedades correspondientes, se distinguen los siguien-
tes tipos de Vinagre de Jerez semi-dulce, los cuales pueden
corresponder a cualquiera de las categorias descritas en el
punto anterior:

a) Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez: Es el vinagre ampa-
rado por esta denominacion, al que se le adiciona durante el
proceso de crianza vinos del tipo Pedro Ximénez.

b) Vinagre de Jerez al Moscatel: Es el vinagre amparado
por esta denominacion, al que se le adiciona durante el pro-
ceso de crianza vinos del tipo Moscatel.»

Seis. Se modifican los apartados G) y H) del apartado 1
del articulo 11, que quedan redactados como sigue:

«G) Registro de Bodegas de Elaboracién de Vinagres: En
el que se incluyen las instalaciones dedicadas a la transforma-
cion de vinos aptos en vinagres aptos mediante procedimien-
tos de acetificacion acelerada.

H) Registro de Bodegas de Crianza y Expedicién de Vi-
nagres: En el que se incluyen las instalaciones dedicadas al
almacenado de vinagres aptos situadas dentro de la Zona de
Crianza, asi como a la comercializacion de vinagres ampara-
dos al mercado consumidor.»

Siete. Se incluye apartado 1) del apartado 1 del articulo
11, que queda redactado como sigue:

«|) Registro de Embotelladores Autorizados.»

Ocho. Se elimina el apartado 4 del articulo 12. El apar-
tado quinto aparecera con la numeracion de cuarto.

Disposicion adicional Unica.

Los vinagres de la Denominacién de Origen «Vinagre de
Jerez» deben de reunir tanto las caracteristicas definidas en
esta Orden como lo dispuesto en el Pliego de Condiciones pu-
blicado mediante Orden de 5 de septiembre de 2008, por la
que se emite decision favorable en relacion con la solicitud de
inscripcion de la Denominacion de Origen Protegida «Vinagre
de Jerez».

Disposicion transitoria Unica. Proteccion transitoria.

Conforme se establece en el articulo 5.6 del Reglamento
(CEE) num. 510/2006 del Consejo, de 20 de marzo, relativo a
la proteccion de las Indicaciones Geograficas y de las Denomi-
naciones de Origen de los productos agricolas y alimenticios,
asi como el articulo 12 del Real Decreto 1069/2007, de 27 de
julio, por el que se regula el procedimiento para las solicitudes
de inscripcion en el Registro Comunitario de las Denominacio-
nes de Origen Protegidas y de las Indicaciones Geograficas
Protegidas, y la oposicién a ellas, la aprobacion de la modifi-
cacioén del presente Reglamento de la Denominacion de Origen
«Vinagre de Jerez» se realiza a los efectos de la concesion de la
proteccién transitoria que se prevé en tales articulos, la cual ce-

sara a partir de la fecha en que se adopte por la Comision una
decision sobre su inscripcion en el citado registro comunitario.

Disposicion final unica. Entrada en vigor
La presente Orden entrara en vigor el dia siguiente al de
su publicacion en el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia.

Sevilla, 20 de enero de 2009

MARTIN SOLER MARQUEZ
Consejero de Agricultura y Pesca



