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Instrucciones sobre el control oficial de la presencia de triquinas en carne en mataderos y establecimientos de
manipulacion de caza

BASE NORMATIVA:

A. Reglamento (CE) n° 2075/2005, de la Comision, de 5 de diciembre de 2005, por
el que se establecen normas especificas para los controles oficiales de la

presencia de triquinas en la carne.

B. Reglamento (CE) n° 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de
abril de 2004,por el que se establecen normas especificas para la organizacion de
controles oficiales de los productos de origen animal destinados al consumo

humano.

C. Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas
condiciones de aplicacién de las disposiciones comunitarias en materia de higiene,

de la produccion y comercializacion de los productos alimenticios.

APLICACION:

El Reglamento (CE) n° 854/2004 establece que los Servicios Veterinarios Oficiales
deberan someter a un examen para detectar la presencia de triquina a las canales de
suidos (domeésticos, caza de cria y caza silvestre), solipedos y otras especies sensibles a
la triquinosis de conformidad con la legislacién comunitaria aplicable, a menos que dicha

legislaciéon establezca lo contrario.

Esa legislacion es el Reglamento (CE) n® 2075/2006 en el que se especifica que las
canales de cerdos domésticos, de caballo, jabalies u otras especies de cria o silvestres
sensibles a la infestacibn por triguinas se someteran a muestreos sistematicos en
mataderos, establecimientos de manipulacion de carne de caza en el marco de los

examenes post mortem.
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INSTRUCCIONES

A. Objetivo:

1. Establecer los aspectos mas importantes de la técnica que establece la normativa
aplicable, para conseguir mayor eficacia del control en la deteccion de triquinas.

2. Servir de documento de apoyo al control oficial para homogeneizar las actuaciones.

B. Aspectos del control:

A. METODO DE DETECCION:

El analisis de deteccion de triquina se harad segun el método de referencia que
establece el Capitulo | del Anexo | del Reglamento (CE) n° 2075/2005, de la Comisién, de
5 de diciembre de 2005 (método de digestiébn de muestras colectivas con utilizacion de un
agitador magnético), y al cual se refiere estas instrucciones, al ser el método que se usa
en los mataderos de Andalucia.

En el caso que se realicen los métodos equivalentes del Capitulo 1l del anexo | del
citado reglamento, se comunicara a esta Secretaria General, para elaborar documentos

especificos.

B. INSTRUMENTAL Y REACTIVOS:

El matadero debera disponer del instrumental y los reactivos que se detallan en el
Anexo |, debiéndose recoger en su Plan General de Higiene de Mantenimiento de
instalaciones y equipos.

El control oficial en el momento de la supervisién del citado Plan o en cualquier otro
momento que lo considere oportuno, verificara su correcto estado para garantizar que la
prueba de deteccién se puede realizar adecuadamente, de manera que en el caso que no
sea asi se lo notificara al operador econdémico para que corrija la situacion.

En relacion a los reactivos el control oficial verificara que se garantizan las

condiciones de almacenamiento y caducidad que establece el fabricante.
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C. RECOGIDA DE MUESTRAS Y CANTIDAD QUE DEBE DIGERIRSE

C.1 CERDOS:
e En canales enteras:

Cerdo _doméstico, 1 g. de uno de los pilares del diafragma (zona transicion musculo-

tendinosa).

Cerdas de cria y verracos, 2 g. de uno de los pilares del diafragma (zona transicion
musculo-tendinosa).
Si no se dispone del pilar de diafragma, se toma el doble de la muestra, 2g. y 4g.
respectivamente de parte del diafragma de cerca de costillas o esterndn, o maseteros, la
lengua 0 masculos abdominales.
e Entrozos de carne:
Muestra minima de 5 g de zona cercana a huesos o tendones (debe contener poca grasa).
e Carne congelada:

Muestras minima de 5 g. de masculo estriado.

C.2 CABALLOS:

Muestra minima de 10 g. de musculo de lengua o maseteros ( si no dispone de
estos se tomaran 20 g. de un pilar del diafragma en zona de transicion a parte tendinosa,
sin tejido conjuntivo ni grasa).

De esta muestra inicial se digerira una muestra de un peso minimo de 5 g.

C.3 JABALIES:
Muestra minima de 10g. de musculo de pata delantera, lengua o diafragma.

De esta muestra inicial se digerira una muestra de un peso minimo de 5 g.

C.4 OTRAS ESPECIES:
Muestra minima de 10 g. de las localizaciones especificadas en la letra e) del Anexo
[l del Reglamento 2075/2005.
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D. PROCEDIMIENTO

A) Grupo completo de muestras (100 g. de muestra a la vez).

En el vaso de precipitado con capacidad de 3 |. se pone 2 |. de agua a 46-48 °C.
Posteriormente se afiade 16 ml. de &cido clorhidrico (CLH). Se introduce el iman y se pone
el vaso sobre la placa térmica, previamente encendida a 46 °C, y comienza a agitarse.

La pepsina, 10 g. o 30 ml. si es liquida, se afiade a la mezcla anterior.

Se le aflade los 100 g de carne triturada ( se recomienda afadir unas gotas de agua
antes de triturar para evitar que la carne picada se pegue demasiado a la picadora), no
debiendo quedar nada de carne en el recipiente de la picadora.

El orden de adicion de reactivos debe ser la descrita: agua, clorhidrico y por ultimo
la pepsina, ya que la enzima actda a un ph 6ptimo de 2 a 3.

Tapar con una hoja de aluminio el vaso de precipitado, manteniendo la agitacion
para que la temperatura oscile entre 44-46 °C, durante 30 minutos ( el tiempo es
aproximado y puede variar en funcion del tipo de carne, pero nunca mantenerlo mas de 60
minutos).

La agitacion debe procurar un remolino constante pero sin salpicaduras.

El control de las temperaturas en la digestion (44-46 °C) es critico, siendo
importante que la temperatura de digestion no sobrepase la temperatura de 48 °C ya que
a esa temperatura comienza la inactivacion de la pepsina.

Transcurrido el tiempo, se vierte el liquido a través del tamiz en el embudo de
separacion ( no quedara en el tamiz mas del 5% de la muestra inicial: este criterio orienta
sobre si el procedimiento de digestion ha sido correcto).

Mantener el liquido de digestion durante 30 minutos en el embudo y transcurridos
los mismos pasar, a través de la llave de seguridad, 40 ml. del liquido a una probeta
graduada o tubo de centrifugacion.

Dejar reposar durante 10 minutos, tras los cuales retirar 30 ml. del liquido
sobrenadante (se recomienda realizarlo con una jeringa o pipeta), dejando los 10 ml.

restantes.
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Los 10 ml. se depositan en una cubeta de computo de larvas o placa de petri y la
probeta o tubo se enjuaga con 10 ml. de agua de grifo para realizar el lavado de las
paredes y asi asegurar el arrastre de las larvas de triquina. Estos 10 ml de agua se
adicionan a la placa de petri o cubeta de computo de larvas.

Esta es la muestra o preparacion (20 ml.) que se observara en triquinoscopio o
estereomicroscopio (15-20 aumentos). Durante la observacién se debe enfocar y
desenfocar la lente para visualizar larvas a diferentes niveles del liquido de suspension
en la cubeta (esquema del procedimiento segun Anexo ).

Los liquidos de digestion y residuos liquidos se mantendran hasta que haya
finalizado la observacion de la muestra. No se podra posponer el examen al dia siguiente.

En caso de que no se examine la muestra en los 30 minutos siguientes a su
preparacion, los 10 ml. resultantes tras la retirada del sobrenadante, se mezclara con 30
ml. de agua de grifo. Los 40 ml. resultantes se dejaran reposar durante 10 minutos, tras lo
que se retira los 30 ml. de sobrenadante. Los restantes 10 ml. se llevan a cubeta de
computo de larvas o placa de petri. El instrumento donde ha reposado la preparacion se
enjuaga con 10 ml. de agua de grifo que afiade a la muestra de la placa de petri o cubeta
de computo de larvas (si el sedimento resultante no es transparente se puede repetir esta
operacion de 2 a 4 veces hasta obtener un sedimento suficientemente claro para que la

lectura sea fiable).

B) Grupos de menos de 100 g:

Se podra afiadir una cantidad no superior a 15 g. a un grupo completo de 100 g. y
examinarse como se haria con un grupo de 100 g. (excepto en caballos y jabalies donde
la muestra no debe ser mayor de 100 g.).

Cantidades superiores a 15 g. se analizardn siempre como grupos completos, en
ningln caso se podran afiadir a un grupo.

En el caso de grupos hasta 50 g., los reactivos se podran dividir a la mitad ( 1 I. de

agua, 8 ml. de acido clorhidrico y 5 g. 0 15 ml. de pepsina).
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E. RESULTADOS DUDOSOS O POSITIVOS.

Ante un resultado positivo o dudoso, se tomara una nueva muestra de 20 g de cada
uno de los cerdos incluidos en la muestra. Los 20 g de cada cinco cerdos formaran una

nueva muestra completa ( 100 g).

Si en una de las muestras de cinco cerdos se detectan triquinas, se procede a una
nueva toma de muestra de 20 g de cada cerdo y se examinan de manera separada por el
método descrito para grupos de menos de 100g. En este supuesto, y para especies
distintas a cerdo domeéstico (caballo y jabali) se tomaran 50 g para realizar un analisis

independiente (esquema en Anexo ).

En el caso de no detectarse la canal o canales implicadas se procedera a declarar
no apto para el consumo la totalidad de las canales y sus partes que contengan tejido

muscular estriado de la muestra implicada.

Cuando se detecte la presencia de larvas de triquina se remitira al Centro Nacional
de Alimentacién para la determinacion de la especie, segun el protocolo establecido por
esta Secretaria General.

Los liquidos y productos resultantes del examen de muestras positivas se

descontaminaran sometiéndolas a una temperatura de al menos 60 °C.

Sevilla a 24 de octubre de 2008
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ANEXO |

a) Un cuchillo o tijeras y pinzas para cortar las muestras.

b) Bandejas divididas en 50 cuadrados que puedan contener, cada uno, muestras de carne de 2 g,
aproximadamente, u otros instrumentos que ofrezcan garantias equivalentes por lo que respecta a la
trazabilidad de las muestras.

¢) Un mezclador con una cuchilla afilada o picadora de carne.

d) Agitadores magnéticos provistos de una placa térmica de temperatura controlada y barras recubiertas
de teflén de 5 cm, aproximadamente (iman).

e) Embudos de separacién cénicos de vidrio de una capacidad de 2 | como minimo, preferiblemente
provistos de llaves de seguridad de teflén.

f) Soportes con anillos y fijaciones.

g) Tamices con malla de 180 micras y didmetro exterior de 11 cm, provistos de rejilla de acero inoxidable.

h) Embudos de un diametro interior minimo de 12 cm, destinados a recibir los tamices.

i) Vasos de precipitados de vidrio de una capacidad de 3 I.

i) Probetas graduadas de vidrio de una capacidad de entre 50 y 100 ml, o tubos de centrifugacion.

k) Un triquinoscopio provisto de una tabla horizontal o un estereomicroscopio, con una fuente de luz de
intensidad regulable bajo la platina.

I) Varias placas de Petri (para su uso con el estereomicroscopio) de un diametro de 9 cm cuyo fondo se
haya dividido en cuadrados de 10 x 10 mm mediante un instrumento puntiagudo.

m) Una cubeta para el computo de larvas (para su uso con el triquinoscopio), formada por placas acrilicas
de un espesor de 3 mm y que presente las siguientes caracteristicas:

i) el fondo de la cubeta medira 180 x 40 mm y estara dividido en cuadrados,

i) las placas mediran 230 x 20 mm,

iii) las placas frontales mediran 40 x 20 mm. El fondo y las placas frontales deberan estar fijos entre
las placas laterales de manera que formen dos pequefias asas en ambos extremos. La parte superior del
fondo debera estar entre 7 y 9 mm mas elevada con relacion a la base del cuadrado formado por las placas
laterales y frontales. Los componentes deberan estar pegados con una cola adecuada para el material.

n) Hoja de aluminio.

0) Acido clorhidrico de 25 %.

p) Pepsina con una concentracién de 1: 10000 NF (US National Formulary), correspondiente a 1: 12500
BP (British Pharmacopoea) y a 2000 FIP (Fédération Internationale de Pharmacie) o pepsina liquida
estabilizada, con una concentracién minima de 660 unidades de la Farmacopea Européa/ml.

q) Agua del grifo calentada a una temperatura de 46 a 48 oC.

r) Una balanza de precision de al menos 0,1 g.

s) Cubetas metalicas de 10 a 15 | de capacidad para recoger el jugo digestivo restante.

t) Pipetas de diferentes tamafios (1, 10 y 25 ml) y soportes para pipetas.

u) Un termometro de una precision de 0,5 oC con una graduacién de 1 a 100 oC.

v) Sifén para agua del grifo.
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ANEXO I
RESULTADO POSITIVO O SOSPECHA

20 jabalies x 5 g = 100g

100 cerdos x 1 g = 100g
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