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Los resultados reflejados en esta publicacion han sido posibles gracias a la
financiacion de los proyectos:

- Mejora de vinos tradicionales y estudio de nuevas producciones a partir de
clones seleccionados genética y sanitariamente (INIA).

- Produccién, muestra y transferencia de material seleccionado de vid (PIR).

- Mejora de la calidad y diversificacion de la produccién vitivinicola andaluza
(PIR).






Resumen ......ociveviviiieine

INDICE

1. La selecCiOn en VItICUIUIE ...oovree e,

2. La seleccidén en Jerez ...

3. Procesos de seleccion en la Estacion Experimental
Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera) .....c.cccccooeviiiiiviiiiiiiecen,

3.1. Seleccién en campo ...
3.2. Testados sanitarios ...

3.3. Comparacion de CIONES ......cccviiiiieee e e

3.4. Material de referencia

3.5. Multiplicacion de ClONES ........oiieciiie e

4. Caracteristicas generales de la variedad Palomino fino ........ccccceeeen.

4.1. Sinonimias ..........c.......
4.2. Ampelografia ..............

4.3. Comportamientd agroNOMICO .....civ.veieuereecirieeeieee et ee e veeeeeriereaes e

4.4, Aptitud ...

5. Consideraciones sobre los primeros clones obtenidos ...........ccceeeeen.

5.1. Estado sanitario .........
5.2. Fenologia ..................
5.3. Produccion .................
5.4, Vigor .cccoovveiiiiiien.
5.5. Grado Baume .............
5.6. Acidez total .................
57.pH i
5.8. Acido tartarico ............
5.9. Acido malico ...............
5.10. Polifenoles totales ....
511, Potasio.......ccccoeeeiienn.

5.12. Analisis organoléptiCo ........c.ccoiiiiiiiiici e

5.13. Diferenciacion clonal

11
13

15

15

16
16
16
19
19

19

20
20
27
27

28

28
28
28
29
30
31
33
33
34
35
35
36
36



6. Fichas de 1os clones selecCionados ..o oo oo

Palomino fino clon La Merced 1 ...
Palomino fino clon La Merceqd 2 .. ..o
Palomino fino clon La Merced 3.
Palomino fino clon La Merced 4 ...
Palomino fino clon La Merced 5.
Palomino fino clon La Merced 6 ... e
Palomino fino clon La Merced 7 ...
Palomino fino clon La Merced 8 ... e
Palomino fino clon La Merced G ... oo
Palomino fino clon La Merced 17 ... e e
Palomino fino clon La Merced 12 . e,
Palomino fino clon La Merced 14 ..o

Bibliografia

37

38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48
49

50



RESUMEN

Se exponen los procesos de seleccion clonal realizados en la Estacion Expe-
rimental Rancho de la Merced y las caracteristicas, en forma de fichas, de los
clones conseguidos hasta el momento.
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1.- LASELECCION EN VITICULTURA

Las caracteristicas del vino estan determinadas por una serie de factores
naturales y humanos. Entre los primeros destacan el clima y el suelo y entre los
segundos las variedades empleadas, las técnicas de cultivo y los sistemas de
elaboracion del vino.

La variedad o material vegetal debe proporcionar la mayor calidad posible.
Esta exigencia se refiere tanto a su estado sanitario como a sus caracteristicas
enolégicas, sin olvidar su respuesta productiva.

Con el paso del tiempo las variedades se modifican, se enriguecen en formas
o se deterioran por mutaciones, infecciones, confusiones, etc., y es preciso, en
un momento dado, depurarlas, con el fin de utilizarlas en su estado 6ptimo, al
menos en relacion a algunas de sus caracteristicas. La variabilidad o heteroge-
neidad genética que alcanzan a través del tiempo puede ser positiva 0 no. En
cualquier caso, es conveniente poder disponer de sus formas o clones de mayor
interés (entendiendo por clon la descendencia vegetativa estable de una cepa),
de forma separada del resto de la poblacién. Ademas, es preciso que esas for-
mas estén exentas de virosis perjudiciales, que se transmiten por via o multipli-
cacion vegetativa. Asi se consigue una variedad en el estado mas puro posible
en relacién a unos objetivos concretos. El principal método para lograrlo es el
proceso de seleccion.

Con independencia de esto, es necesario seguir disponiendo de todos 10s
clones sanos que representen toda la variabilidad o riqueza genética de la po-
blacion varietal de partida.
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Foto 1.- Capa seleccionada de Palomino fino.

La simple eleccidn visual de las mejores cepas dentro de una variedad de vid
y su posterior multiplicacién vegetativa, llamada técnica de seleccidén masal, ha
contribuido en muchos casos a mejorar la poblacidon existente.

La seleccién clonal supone la eleccion rigurosa de cepas aisladas y su consi-
guiente multiplicacion de forma individual y separada. Posteriormente se utilizan
s6lo dichos clones, sustituyendo a la poblacién de partida, mejorando asi la va-
riedad original en cuanto a los caracteres seleccionados se refiere. La eleccion
de cepas exige controles muy completos a o largo de varios anos. En esta se-
leccion se tienen en cuenta los caracteres genéticos de la planta, que se perpe-
tuan a través de la multiplicacién vegetativa, y su estado sanitario en relacién a
enfermedades transmitidas también por via vegetativa, virosis en particular. No
conviene olvidar que la seleccion clonal puede limitar el potencial genético de una
variedad. Para evitar esto es necesario disporer de una muestra suficientemente
representativa del conjunto de la poblacion inicial, con independencia de los clones
que se seleccionan en un momento dado, como se ha indicadc mas arriba.

La seleccion clonal debe ser una seleccion genética y sanitaria. Su objetivo
es obtener clones con buenas caracteristicas agrondmicas, enoldgicas y sanita-
rias, que se correspondan perfectamente con la variedad en cuestion y resulten
apropiados para unos objetivos agronémicos y enclégicos concretos.

El viticultor ha realizado siempre cperaciones de seleccion al escoger el ma-
terial vegetal mas apropiado para sus vifiedos. Normalmente efectia una selec-
cién visual, escogiendo las mejores vifias y dentro de ellas las cepas que desta-
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can por su vigor, produccion y buen aspecto sanitario, para proveerse de made-
ra para injertar su plantacién. En muchos casos estas selecciones masales han
contribuido a mantener un estado aceptable de sanidad, produccion y vigor en
las variedades cultivadas y en los vifedos correspondientes, pero no garantiza
un estado superior y un control mayor del material vegetal, tal como se ha sefa-
lado anteriormente para la seleccién clonal.

La viticultura moderna se basa en la obtencién de buenos clones, selecciona-
dos genética y sanitariamente, y su empleo en el vinedo. Asimismo, en la con-
servacion de la variabilidad genética de partida de cada variedad, con la crea-
cion, por ejemplo, de colecciones de clones, dentro de cada una de ellas, que
permitan mantener dicha variabilidad.

2.- LA SELECCION EN JEREZ

En la zona del jerez, la seleccion ha sido desarrollada desde hace mucho
tiempo. Las operaciones han mejorado al aumentar los conocimientos sobre
estas cuestiones, controlando mas eficazmente el material y llegando a la obten-
cion de clones garantizados.

Las primeras selecciones ordenadas de Palomino fueron desarrolladas bajo
fa direccion de Fernandez de Bobadilla y dieron lugar a una serie de clones,
entre los que destaca el lamado Palomino 84.

Mas tarde, el programa oficial de seleccion se amplid y los resuitados que se
ofrecen en este trabajo son fruto de los trabajos iniciados por el Departamento
de Viticultura y Enologia de la Estacién Experimental Rancho de la Merced de
Jerez de la Frontera, en colaboracién con el Servicio de Extension Agraria, el
Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Jerez-Xéres-Sherry y viticul-
tores de la zona. Hoy se continua en el Centro mencionado, dependiente de la
Consejeria de Agricultura y Pesca de la Junta de Andalucia, ofreciéndose al
sector vitivinicola clones ya certificados de varias variedades.

En esta publicacion presentamos fichas de los clones obtenidos de la varie-
dad Palomino fino en la zona del jerez, aunque también se contempla en este
programa la seleccion de otras variedades como Moscatel de Alejandria, Pedro
Ximénez, Zalema, Garrido fino, Ohanes, Vijiriega, Doradilla, Tintilla de Rota, Tem-
pranilla, Perruno fino, etc., en toda Andalucia.

Los datos se refieren a los obtenidos en las campanas 1.989 a 1.994,

Existen también programas privados de seleccién que han dado lugar a va-
rios clones.

3.- PROCESOS DE SELECCION EN LA ESTACION EXPERIMENTAL RAN-
CHO DE LA MERCED (JEREZ DE LA FRONTERA)

El programa de seleccion de viniferas establecido en la Estacién Experimen-
tal Rancho de la Merced se desarrolla de la siguiente manera:

1. Seleccidn en campo.
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2. Testados sanitarios.

3. Comparacion de clones.
4. Material de referencia.
5. Multiplicacién de clones.

3.1.- Seleccién en campo

Se eligen parcelas repartidas convenientemente por cada zona viticola con
el fin de conseguir la mayor dispersion geografica posible.

Se seleccionan aquellas que presenten las siguientes caracteristicas:

- Buen estado sanitario.

- Suficiente produccién.

- Minimo de 15 anos de edad.

- No haber tenido vifa o haber descansado suficientemente.

Dentro de estas parcelas se escogen plantas atendiendo al desarrollo y vigor
de las cepas, buen aspecto sanitario, etc.

Esta seleccion dura tres anos.
Controles realizados:

A partir de cepas con identificacion varietal correcta, se efectuan controles de
produccién de uva, leha de poda, caracteristicas del mosto y desarrollo del ciclo
vegelativo. Se anotan también sintomas de virosis: entrenudo corto, nudos do-
bles, amarilleo canario, debilitamiento de la planta, enrollado de las hojas hacia
el envés, estrias en la madera por debajo de la corteza, etc., asf{ como cualquier
otra circunstancia de interés.

3.2.- Testados sanitarios.

Se realizan los siguientes controles sanitarios sobre los virus del enfrenudo
corto, enroliado, jaspeado y madera rizada:

- Testados o indexajes por injerto lefoso.

- Serologia.

- Termoterapia cuando es necesario, es decir, cuando no hay individuos sa-
nos dentro de la variedad.

Se cuenta con la colaberacion del Centro Regional de Investigaciones Agrarias
de La Alberca (Murcia), el Servicio de Proteccion de los Vegetales de la Consejeria
de Agricultura y Pesca de la Junta de Andalucia (Sevilla) y el Departamento de
Proteccion Vegetal del Instituto Nacional de Investigaciones Agrarias (Madrid).

3.3.- Comparacion de clones.

A la Estacién Experimental Rancho de la Merced llegan los clones que supe-
ran la seleccidon en campo y estén libres del virus del entrenudo corto, confirma-
do en test Elisa. Se realiza entre ellos un estudio de comparacion ampelogréfico,
agrondmico y enolégico.
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Las caracteristicas climaticas en la zona de! jerez (Hidalgo,1980) son las si-
guientes:

Temperatura media anual ..o 17,3°C
Temperatura media del mes mas caluroso ..........ccvveee. 25,15°C
Temperatura maxima absoluta ........cccccove v 41°C
Temperatura media del mes mas frio...........cccoceeien. 10,28°C
Precipitacion anual ...........cccoooeviiieine e 582 mm
Evapotranspiracion potencial ...........ccoocecieeiiiiiieiiee 875 mm

Indice hidrotérmico de Branas .........cccccceeecvvvveeiiniieee 1780
Integral térmica eficaz de Winklers
Indice heliotérmico de Huglin

El clima es el propio de una zona calida influenciada por el océano Atlantico.
La lluvia es escasa en verano, facilitando [a maduracién del fruto en septiembre.
En esta época, el viento de Poniente proporciona humedad, mientras que el de
Levante la hace descender y eleva la temperatura. Son los vientos dominantes
que se alternan.

Los datos climaticos correspondientes a las campanas del estudio son los
siguientes:

Campanas Precipitaciones | Temperatura Temperatura Temperatura
(mm) media media
minima (°C) maxima (°C) media (°C)
88-89 351,9 11,58 24,14 17,86
| 8990 618,0 12,17 24,12 18,14
90-91 486, 1 10,82 2318 | 17,00
91-92 4071 10,12 23,59 16,86
92-93 3796 | 9,98 23,28 16,63
93-94 | 370 | 11,31 2462 | 17,9

Las parcelas de comparacién estan situadas sobre terreno clasico de albariza, el
marco de plantacion es 2,30m x 1,15m, los portainjertos utilizados son 41-B y
161-49 y las técnicas de cultivo son las clasicas de la Zona, con poda en pulgar
y vara de 9 yemas y conduccion en espaldera.

Cada clon de la variedad de mayor interés potencial es injertado en grupos
de cuatro cepas, con tres repeticiones, y sobre los dos pertainjertos menciona-
dos, o que supone un total de 24 cepas por clon. Tanto el terreno como los
patrones ofrecen las garantias sanitarias necesarias. Los clones estan reunidos
asi en el mismo medio natural y cuitivados de igual forma, lo que permite un
estudio comparative ampelografico, agrondmico y enoldgico adecuado.

Agui se lleva a cabo un estudio exhaustivo del material, cuyos resuliados se
exponen mas adelante en fichas individuales.
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Foto 2.- Campo de comparacion de Clones.

Ademas de continuar los analisis sanitarios sefalados anteriormente, se rea-
liza lo siguiente:

- Estudio ampelogréfico de cada clon segun los métodos de la O.1.V.

-Estudio agrondmico comparativo de clones, con controles de fenologia, sen-
sibilidades a afecciones, produccidon de uva y madera de poda, etc.

-Estudio enoldgico de cada clon mediante su vinificacion por separado, ca-
racterizacion fisico-quimica del mosto y vino obtenides y analisis sensorial.
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3.4.- Material de referencia.

Foto 3.- Macetas con material de referencia.

Paralelamente a la introduccion de los clones en las parcelas de compara-
cion, se conserva en el Rancho de la Merced material de referencia o de reserva
de las cepas seleccionadas. Se procede a su enraizado en invernadero y poste-
riormente se trasplanta a macetas con substrato libre de cualguier infeccién y a
una parcela aislada, estando asi duplicado en medios distintos.

Este material, llamado de partida o parental, es el que se utiliza en las multi-
plicaciones posteriores.

3.5.- Multiplicacién de clones.

Los clones definitivamente seleccionados, ya garantizados, pasan a una par-
cela de multiplicacion para su muestra y transferencia al sector vitivinicola. Su
extension actual es de 4.5 Ha. Se realizan aqui controles anélogos a los de la
parcela de comparacion.

El Rancho de la Merced es oficialmente viverista seleccionador de vid.

4. CARACTERISTICAS GENERALES DE LA VARIEDAD PALOMINO FINO

En esta publicacion presentamos los clones obtenidos de la variedad Palomi-
no fino. En relacién a ella, de la obra "Variedades de Vid en Andalucia” (Garcia
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de Lujan, A., Puertas, B., Lara, M., 1990), elaborada en la Estacion Experimental
Rancho de la Merced, destacamos lo siguiente:

4.1.- Sinonimias

El Palomino fino recibe los nombres de: Alban, Albar, Albillo de Lucena, Gen-
cibel, Gencibel de Aragdn, Gencibiera, Horgazuela, Jerez, Jerez fina, Listan,
Listdn comun, Manzanilla de Sanltcar, Palomina, Palomina blanca, Palomino,
Palomino de Chipiona, Palomino del pinchito, Temprana, Temprana blanca,
Xerez.

4.2.- Ampelografia

PALOMINO FINO j

Foto 4.- Sumidad y hojas jovenes. Foto 5.- Haz.
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Foto 6.- Envés.

Foto 7.- Flor.
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. PALOMINO SANTA

TERESA

Foto 8.- Baya.

Foto 9.- Racimo
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Nivel de

Caracter O.I.V. Notacion expresion

Pampano joven
Forma de la extremidad (001) Abierta 7
Distribucion de la pigmentacion
antocianica de la extremidad (002) Ribeteada 2
Intensidad de la pigmentacion
antocianica de la extremidad (003) Débil/media 3/5
Densidad de los pelos tumbados
de la extremidad (004) Media 5
Densidad de los pelos ergidos
en la extremidad (005) Nula 1
Porte (006) Semi-ergido 3
Color de la cara dorsal de los
entrenudos (007) Verde con rayas rojas 2
Color de la cara ventral de los
entrenudos (008) Verde con rayas rojas 2
Color de la cara dorsal de los
nudos (009) Verde con rayas rojas/rojo 2/3
Color de la cara ventral
de los nudos(010) Verde con rayas rojas 2
Densidad de los pelos erguidos
de los nudos (011) Nula 1
Densidad de los pelos erguidos
de los entrenudos (012) Nula 1
Densidad de los pelos tumbados
de los nudos (013) Baja 3
Densidad de los pelos tumbados
de los entrenudos (014) Media 5
Pigmentacion antocianica de las
yemas (015) Media 5
Zarcillos: distribucién sobre el
pampano (016) Discontinua (2 6 menos) 1
Zarcillos:longitud (017) Cortos-medios 3/5
Hoja joven
Coler del haz (051) Amarilio con zonas

bronceadas 4
Intensidad de la pigmentacion
antocidnica de las 6 hojas
terminales (052) Débil 3
Densidad de los pelos tumbados
entre los nervios (053) Media/alta 57
Densidad de los pelos erguidos
entre los nervios (054) Nula 1
Densidad de los pelos tumbados
sobre los nervios principales (055) Media 5
Densidad de los pelos erguidos de
los nenios principales (056) Nula 1
Hoja adulta
Tamano (065) Grande 7
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Nivel de

Caracter O.1.V. Notacién expresién
Longitud (066) Corta/media 3/5
Ferma del limbo (067) Pentagonal 3
Numero de Iébulos (068) Cinco 3
Color del haz (069) Verde oscuro 7
Pigmentacion antocianica de los nervios
principales del haz del limbo (070) Media 5
Pigmentacién antocianica de los nervios
principales del envés del limbo (071) Débil 3
Abultamientos del limbo (072) Presentes 9
Ondulacién del limbo entre los nenios
principales o secundarios (073) Generalizada 3
Perfil (074) Con bordes hacia el envés 4
Hinchazoén del haz (075) Débil 3
Forma de los dientes (076) De lados convexos 3
Longitud de los dientes (077) Medianos 5
Longitud de {os dientes en relacién a su
anchura en la base {078) Medianos 5
Forma del seno peciolar (079) Poco abierto 4
Forma de la base del seno peciolar (080) EnV 2
Particularidades del seno peciolar (081 ) Ninguna 1
Forma de los senos laterales
superiores (082) Cerrados 2
Forma de la base de los senos laterales
superiores (083) EnU i
Densidad de los pelos tumbados entre los
nervios (envés) (084) Alta 7
Densidad de fos pelos erguidos de los
nervios (enveés) (085) Media 5
Densidad de los pelos tumbados de los
nervios principales (envés) (086) Media 5
Densidad de los pelos erguidos de los
nervios principales (envés) (087) Nula 1
Vellosidad tumbada de los nervios
principales (haz) (088) Ausente 1
Vellosidad erguida de los nervios
principales (haz) (089) Ausente 1
Densidad de los pelos tumbados del
peciolo(090) Baja 3
Densidad de los pelos erguidos del
peciolo (091) Nula 1
Longitud del peciolo (092) Corto 3
Longitud del peciolo en relacion al
nervio central (093) Mucho mas corto 1
Sarmiento
Seccién transversal (101) Eliptica 2
Superficie (102) Estriada 3
Color general (103) Marron amarillento 2
Lenticelas (104) Ausentes 1

Densidad de los pelos erguidos
de los nudos (105)
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Nivel de

Caracter O.1.V. Notacién expresion
Densidad de los pelos erguidos
de los entrenudos (106) Nula 0 muy baja 1
Inflorescencia
Sexo de la flor (151) Hermafrodita 3
Nivel de la insercién de la 1.2
inflorescencia (152) 3° 6 4° nudo 2
Numero de inflorescencias por
pampano(153) 1,1a2 2
Longitud de la inflorescencia mas
proxima a la base (154) Media 5
Racimo
Numero de racimos por pampano (201) 1,122 2
Tamano (202) Mediano 5
Longitud (203) Largo 7
Compacidad (204) Media 5
Numero de bayas (205) Muy elevado 9
Longitud del pedunculo (206) Muy corto 1
Lignificacion del pedunculo (207) Media 5
Baya
Tamano (220) Mediana 5
Longitud (221) Corta 3
Uniformidad del tamano (222) Uniforme 2
Forma (223) Ligeramente aplastada 2
Seccion transversal (224) Circular 2
Color de la epidermis (225) Verde-amarilla 1
Uniformidad en el tono de
la epidermis (226) Uniforme 2
Pruina (227) Media 5
Grosor de la piel (228) Delgada 3
Ombligo (229) Aparente 2
Coloracion de la pulpa (230) No coloreada 1
Intensidad de la coloracion de No coloreada o
la pulpa (231) coloracién muy débil 1
Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2
Rendimiento en mosto (233) Muy alto 9
Consistencia de la pulpa (234) Blanda 1
Grado de consistencia de
la pulpa (235) Media 5
Sabores particulares (236) Ninguno 1
Clasificacion del sabor (237) Neutro 1
Longitud del pedicelo (238) Corto 3
Separacion del pedicelo (239) Dificil 1
Grado de separacidon del pedicelo (240) Medio 5
Presencia de pepitas (241) Presentes 3
Longitud de las pepitas (242) Medianas 5
Peso de las pepitas (243) Bajo 3
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Nivel de

Caracter O.1.V. Notacién expresion

Estrias transversales en la cara dorsal

de las pepitas Ausentes 1
Fenologia

Epoca de la brotacion (301) Media 5
Epoca de la floracion(302) Media 5

Epoca del envero (303) Media 5
Madurez fisioldgica de la baya (304) Media 5
Comienzo del agostamiento (305) Precoz 3
Coloracion de las hojas en otofio (306) Amarilla 1

Crecimiento

Vigor del padmpano (351) Alto 7
Crecimiento de los nietos (352) Medio 5
Longitud de los entrenudos (353) Cortos 3
Diametro de los entrenudos (354) Mediano 5
Resistencia a un factor abidtico

Resistencia a la clorosis férrica (401) Alta 7
Resistencia a los cloruros (sal) (402) - -
Resistencia a la sequia (403) Alta 7
Resistencia a un factoer bidtico

Resistencia a la Plasmopara viticola (451 ) Nula 1
Grado de la resistencia a Plasmopara

(hoja) (452) Medio 5
Grado de ta resistencia a Plasmopara

(racimo) (453) Medio 5
Resistencia al Oidio Tuckeri (454) Nula 1
Grado de la resistencia al Oidio (hoja)

(455) Medio 5
Grado de la resistencia al Oidio (racimo)

(456) Medio 5
Resistencia a !a Botrytis (457) Nula 1
Grado de la resistencia a la Botrtis

(hoja) (458) Medio 5
Grado de la resistencia a la Botrlis

(racimo} (459) Medio 5
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1
Grado de tolerancia a la Filoxera

(gallicola) (461) Muy elevado 9
Grado de tolerancia a la Filoxera

(radicicola) (462) Muy bajo 1
Rendimiento en uva

Porcentaje de cuajado (501) Medio 5
Peso de un racimo (502) Medio 5
Peso de una baya (503) Bajo 3
Peso de uva/ha (504) Medio/elevado 5/7
Contenido en azucar del mosto (505) Medio 5
Acidez total del mosto (506) Muy baja 1
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4.3.- Comportamiento agronomico.

Se adapta muy bien a terrenos calizos, como son las albarizas de Jerez,
siendo en estos pagos donde se obtienen mostos de mayor calidad.

Roxas Clemente (1807), haciendo una referencia que puede hacer pensar en
o que hoy dia se conoce como virus del entrenudo corto, dice:"El Listan comun
es una de las variedades mas expuestas a volverse carrasqueia; pero este ac-
cidente no la degrada tanto como a las otras en el aprecio del cultivador, porque
no le quita gue siga todavia por muchos afios dando fruto abundante y exquisito".

Soto Molina (1948) indica :"Las variedades de uva consideradas como de
mejor y mayor rendimiento son las nombradas Palomino fino, Mantio de Pila,
Castellano y Albillo, juntas con las de Pedro Ximénez y la Moscatel".

Fernandez de Bobadilla (1956) sefiala: "La grave facilidad al corrimiento en
ciertos anos del Palomino de Jerez no le sucede a este Palomino fino, por lo que
sus cosechas son mas seguras y de una media superior, siendo ésta la principal
explicacion a su cada dia més difundida area de cultivo. Se adapta perfectamen-
te a las podas clasicas jerezanas y a la redonda en pulgares. Injertada sobre
patrones de Berlandieri y sus hibridos, prende con facilidad y da cepas de larga
duracién'.

Respecto a su madurez comenta: "Normal. Segunda decena de septiembre.
Se estropean faciimente al manipularlas, siendo déciles de pisar.”

Las fechas de los principales estados fenoldgicos y producciones por cepa
del Palomino medio obtenidas en el Rancho de la Merced, son las siguientes:

Brotacion .......ocivieie e 24 marzo
FIOraCion ..uvveiceiii e 20 mayo
ENVEIO .o 19 julio
MaGUraCioN ..o 13 septiembre
Caidadelahoja.....ccccooviiiiiiiee 22 noviembre
Kg de uva/Cepa . ..o 3,51
Kg de madera de poda/cepa .......ccccvveieeiininnn, 0,41

4.4.- Aptitud.

Es la variedad clave para la elaboracion de vinos de Jerez.

Segun Soto Molina (1948) "El mejor y mas exquisito vino de Jerez, procede
de esa uva llamada Palomino, sumamente rica en glucosa, y por lo tanto el
mosto que de ella se obtiene, contiene una cantidad de principios azucarados
para fermentar, quedando por término medio de 14 a 15 grados alcohdlicos des-
pués de la fermentacion. Claro esta que esto es variable, porque hay anos que
suele aumentar y otros en que suele disminuir la cantidad de azlcar que tiene fa
uva que varia por las condiciones climatolégicas, pero al variar, solo lo hace
bajar de medio a un grado como maximo."

Fernandez deBobadilla (1956) sefnala " Da mostos azucarados de unos 12°
Bé sin solear y son la base de los afamados vinos jerezanos; su acidez es débil."

Segun J.Casas (1982) "La elaboracién del vino de Jerez con uvas de la varie-
dad Palomino Unicamente, sin adicion alguna de uvas de Pedro Ximénez, ofrece
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hoy ventajas de calidad, finura, elegancia y estabilidad del producto, asi como
econdmicas y de organizacion técnica a la hora de los trabajos practicos en viiia
y bodega."

En Sanldcar de Barrameda, siguiendo en lineas generales el mismo sistema
de elaboracion que el de los finos de Jerez, se obtiene la manzanilla de Sanli-
car, similar a aquellos, pero con particularidades determinadas por las condicio-
nes ecoldgicas de la zona.

Los valores medios de contenido en azucares y acidez total, obtenidos en el
Rancho de la Merced, son, respectivamente 10,98 °Bé y 3,74 g/l en ac.tartarico.

Los valores sefalados en este capituic nos sirven de referencia para la
seleccion.

5.- CONSIDERACIONES SOBRE LOS PRIMEROS CLONES OBTENIDCS

Los clones gue se describen a continuacion, de gran pureza varietal, son los
conseguidos hasta el momento en la variedad Palomino fino, a través de los
procesos descritos: La Merced 1, La Merced 2, La Merced 3, La Merced 4, La
Merced 5, La Merced 6, La Merced 7, La Merced 8, La Merced 9, La Merced 11,
La Merced 12 y La Merced 14 (LM a partir de ahora).

Es preciso senalar que las Ultimas campanas del estudio, de 1992 a 1994,
han tenido pluviometrias muy por debajo de la normal. Al estar los parametros
de produccion y enologicos influenciados por las condiciones ambientales, es
necesario tenerlo en cuenta al valorar los datos medios expuestos.

5.1. Estado sanitario

Estan libres de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado, que son las
contempladas por el Instituto Naciorai de Semillas y Plantas de Vivero (INSPV)
para certificar la sanidad de un clon. Algunos también estan exentos de la made-
ra rizada (se recoge en la ficha del clon correspondiente).

5.2. Fenologia

No existen diferencias apreciables entre los clones ni respecto a los valores
de referencia.

5.3. Producciodn

La produccién de uva de todos los clones es aceptable. En un principio, la
presion selectiva se dirigid en este sentido, eligiendo cepas que destacaran por
su alta produccién, ademas de por su buen estado sanitario. Los valores en los
clones relacionados superan al del Palomino medio de referencia (3,51 Kg uva/
cepa).
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Figura 1. Produccidén de uva. Medias 89-94.
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Los valores medios de Kg uva/cepa oscilan entre 3,64 (LM 12) y 4,95 (LM 11),
siendo el valor promedio de 4,52 Kg uva/cepa. Esta media resulta elevada con
respecto a la mayoria de los clones debido al alto valor que alcanza el clon
LM11. Sin tomar el valor de este clon, la media seria de 4,19 Kg uva /cepa, que
sera la gue se tenga en cuenta en los comentarios de las fichas. Destacan con
los valores mas altos los clones LM3, LM8, LM4 y LM11, en orden creciente.

5.4. Vigor

El vigor de los clones es alto, superando todos el valor de referencia (0,41Kg de
madera de poda). La media del grupo es de 0,650 Kg de madera de poda/cepa,
oscilando los valores entre 0,527Kg (LM6) y 0,867Kg (LM7).

Figura 2. Produccion de madera de poda. Medias 89-90.
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5.5. Grado Baumé

El grado Baumé es una buena referencia de la adecuada maduracién de la
uva. Ademas, en el vino de Jerez tiene especiales implicaciones econémicas, ya
que, en su elaboracion, el encabezado puede disminuirse a medida que aumen-
te la riqueza en azucar del mosto.

Figura 3. Contenido en azucares del mosto. Medias 89-94.
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El valor medio del contenido en azucares de los clones seleccionados es de
11,50°Bé, superior al def Palomino medio de referencia (10,98°Bé), oscilando
entre 11,18°Bé (LM6) y 11,74°Bé (LM14). Los clones con valores medios mas
altos son: LM2, LM3 , LM8 y LM14, en orden creciente.

Como se observa en la figura 4, los clones LM3, LM4, LM5, LM8 y LM14
destacan por su buena graduacién Baumé y elevada produccion de uva.
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Figura 4. Relacion grado Baume y produccion.
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En un estudio realizado en este Centro (Serrano, J., Valcarcel, MC., 1.996),
correspondiente a los afos 1.982 y 1.983, a un conjunto de 86 clones seleccio-
nados, se obtuvo, representando las medias de los valores de produccién frente
a su correspondiente graduacién Baumé, una recta de regresion en la que se
observa una clara relacion entre estos dos parametros, de forma que a mayor
produccion se corresponde una menor graduacion Baumé.

5. 6. Acidez total

La acidez total del mosto de los clones es baja, como corresponde a las
caracteristicas de la variedad Palomino fino y al clima de la zona. Un clon que
posea un contenido acido superior a la media puede ser positivo, necesitando
una correccion de pH menos importante de la vendimia.
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Figura 5. Acidez total Medias 89-84.
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Entre los valores de este parametro, no existen grandes diferencias para los
clones, excepto en el caso del LM2, con el valor medio de acidez mas bajo (2,99
g/l ac.tartarico). La media del grupo es de 3,65 g/l en &cido tartarico. El clon
LM11 tiene el valor mas alto, con 3,85 g/l acido tartarico. Todos los clones, ex-
cepto LM2 tienen valores similares al tomado como referencia (3,74q/).

En la figura 6 se representa el valor del contenido en azlcares en relacién a
la acidez total. Destacan con valores de estos parametros superiores a la media,
los clones LM4, LM5, LM8 y LM 14,

Figura 6. Relacién contenido en azlcares - acidez total.
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5.7. pH

El pH medio de los mostos es de 3,80, oscilando los clones entre 3,68 (LM3)
y 3,98 (LM2). Destacan los clones LM3, LM8, LMI, LM6 y LM4 en orden crecien-
te, con valores de pH inferiores a la media.

Figura 7. pH. Medias 90-94
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5.8. Acido tartarico

La media de los contenidos en acido tartarico es de 4,91 g/l, siendo el valor
mas bajo el del clon LM2, con 4,14 g/l y el mas alto de 5,28 g/l correspondiente
al clon LM8. Con valores superiores a la media se encuentran los clones LM4,
LM5, LM3y LM8, en orden creciente.
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Figura 8. Acido tartarico. Medias 90-94.
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5.9. Acido malico

Los contenidos en acido malico sen muy bajos, lo cual es caracteristico de
esta variedad y del clima célido de la zona, siendo la media 0,324 g/l, oscilando
los valores entre 0,270 g/l (LM3) y 0,360 g/l (LM7). Los contenidos por debajo de
la media son los de los clones LM3, LM1, LM8 y LM4, en orden creciente.

Figura 9. Acido malico. Medias 90-94.
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5.10. Polifenoles totales

No existen grandes diferencias en el contenido polifendlico, determinado con
el indice de Folin-Ciocalteau. La media es de 11,46, oscilando los valores entre
10,36 (LM3) y 12,75 (LM4).

Figura 10. Polifenoles totales. Medias 90-94.
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5.11. Potasio

En cuanto al contenido en potasio los valores oscilan entre 1,575 g/l (LM4) y
2,067 g/l (LM7). El valor medio encontrado es de 1,808 g/I.

Figura 11. Potasio. Medias 90-94.
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5.12. Andlisis organoléptico

En los trabajos de seleccion clonal se considera de gran importancia el juicio
organoléptico de los vinos monoclonales obtenidos. Las catas se han realizado
valorando la aptitud del mosto fermentado para su posterior crianza como fino,
llevandose a cabo por técnicos de bedegas de la Zona. En el analisis organolép-
tico realizado cada afho, se demostro fa aptitud de todos los clones para su pos-
terior crianza como vino fino.

5.13. Diferenciacion clonal

Del estudio estadistico realizado a los datos de produccién de uva y enoldgi-
cos (grado Baumé, acidez total, pH, acido tartarico, acido malico, polifencles
totales y potasio), (Cruz Garcia, S., 1.995), cabe sefalar las siguientes conclu-
siones para los clones de este estudio:

La influencia del ano introduce mayor variabilidad en los parametros produc-
tivos y enoldgicos que el factor clon. Pueden distinguirse los clones en cada
campana, pero no cuando se estudian éstas en su conjunto, a excepcién de
aquellos clones o grupos de clones que presentan valores extremos de produc-
cién, contenido en azlcares y acidez total.

Las medias de estos parametros correspondientes a estos clones o grupos
de clones con valores extremos, presentan diferencias significativas, aunque las
poblaciones estan tan préximas que no es posible clasificarlos como grupos
distintos en su totalidad. En cualquier caso, existen clones cuya tendencia en
determinados parametros es similar en los afnos estudiados. De acuerdo con
ello, se observa con respecto a la produccién de uva, que el clon LM11 supera a
los demas clones practicamente todos los afnos; en cuanto al grado Baumé, los
clones LM14 y LM2, presentan los valores mas altos, mientras que LM6 y LM1
muestran los mas bajos de este parametro, en el caso de la acidez total, se distingue
del resto del grupo el clon LM2, presentando todos los afios el valor méas bajo.

Otro de los estudios realizados en nuestro Centro, en colaboracion con la
Universidad de Cadiz, se refiere al contenido polifendlico y a la posible diferen-
ciacion de los clones en base a estos compuestos (Garcia Moreno, V., 1.995).
De las conclusiones de dicho estudio, realizado manejando varios de estos clo-
nes de La Merced y otros también de Palomino fino, destacamos lo siguiente:

Aligual que ocurre con los parametros de produccion y enoldgicos, el mayor
porcentaje de variacién de los compuestos fendlicos analizados se debe princi-
palmente al afio y a la zona de cultivo. Es posible diferenciar la mayoria de los
clones estudiados en cada paso del proceso de vinificacién (prensado, desfan-
gado, fermentacién y deslio) cada vendimia. En cada uno de estos pasos, consi-
derando las tres vendimias gue se estudiaron, no fue posible diterenciar o hallar
una pauta de comportamiento entre los clones, excepto en la tlltima etapa de la
vinificacién, en la que se encontré que, independientemente de la campana, era
posible distinguir un cierto agrupamiento dentro del conjunto de los clones. A
pesar de ello, se concluyd que la composicion polifendlica que presentaba tanto
el mosto como el vino procedente de cada unc de ellos, no era un factor determi-
nante para caracterizar a dichos clones en el tiempo.

36



6. FICHAS DE LOS CLONES SELECCIONADOS

En las fichas que siguen, se presentan para cada clon los resultados de los
controles considerados de mayor interés, determinados en la parcela de compa-
racion. Se dividen en varios apartados.

En el primero se indica la vina de origen del clon, sequida de la clave de su
localizacion original, el término municipal correspondiente, la ubicacion del ma-
terial de base y su estado sanitario.

A continuacion se recogen los datos de fenologia: brotacion, floracién, enve-
ro, caida de la hoja (media de seis campafas de los clones La Merced 1 a La
Merced 7 y de tres campanas del clon La Merced 8 y siguientes) y vendimia
(media de seis campanas)

El siguiente se refiere a la produccion. Se presentan los datos de produccién
de uva {media de seis campanas), de madera de poda (media de dos aflos) y del
indice de fertilidad (datos medios de tres campafas), que se ha calculado como

n.2 racimos x 10

n.? yemas

Seguidamente se relacionan los parametros que caracterizan al mosto (da-
tos medios de cinco campanas excepto para el grado Baumeé y la acidez total
controlados durante seis).

Algunos clones no han podido vinificarse y s6lo se ha determinado en ellos
riqueza en azlcares y acidez total.

Por ultimo, se comentan las aptitudes generales del clon de acuerdo con los
datos anteriores, incluyendo el andlisis organoléptico (llevado a cabo en cuatro
campanas).

Ademas de los clones de Palomino fino que se presentan en las fichas, exis-
ten otros 7 con garantia sanitaria, gue fueron incorporados a la parcela de com-
paracion ultimamente. No se poseen de ellos suficientes datos agrondmicos y
su estudio debe ser completado. Se trata de los clones: La Merced 10, 13, 22,
23, 24,25y 26.
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PALOMINO FINO CLON LA MERCED 1

IDENTIFICACION
Origen: Vina Almocadén 3/6-23 (Jerez de la Frontera)
Situacién del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera)

Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado
y madera rizada .

FENOLOGIA PRODUCCION

Brotacion: 25 de Marzo. Kg de uva/cepa: 3,98
Floracién: 13 de Mayo. Indice de fertilidad: 16,27
Envero: 20 de Julio. Kg de madera de poda: 0,578

Vendimia: 12 de Septiembre.
Caida de la hoja: 24 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DEL MOSTO CATA

Grado Baume: 11,33 Ha sido valorada muy
Acidez total(en g/l 4c.tartarico): 3,65 ggsaig\t/i?ﬁeg;?a & crianza
pH: 3,73

Acido tartarico: 4,70 g/

Acido malico: 0,301 g/l

Indice de Folin Ciocalteau: 11,45

Potasio: 1,813 g/l

APTITUDES

Produccién: Superior a la de referencia. Ligeramente inferior al promedio
de los clones seleccionados.

Vigor: Superior al de referencia. Ligeramente inferior a la media de los
clones seleccionados.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia. Ligeramente inferior al pro-
medio de los clones seleccionados .

Acidez total: Similar al valor de referencia. Media con relacion a los clones
seleccionados.

Su contenido en acido malico es de los méas bajos y en las catas realizadas
es de los clones més sobresalientes.




PALOMINO FINO CLON LA MERCED 2

IDENTIFICACION
Origen: Vina La Estrella 29-3 (Jerez de la Frontera)
Situacion del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera)

Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado
y madera rizada.

FENOLOGIA PRODUCCION

Brotacién: 23 de Marzo. Kg de uva/cepa: 3,73
Floracion: 15 de Mayo. Indice de fertilidad: 14,98
Envero: 18 de Julio. Kg de madera de poda: 0,667

Vendimia: 12 de Septiembre.
Caida de la hoja: 22 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DEL MOSTO  CATA

Grado Baumé: 11,63 Ha sido valorada favorablemente su
Acidez total{en g/| ac.tartarico): 2,99 aptitud para la crianza. Dependiendo
pH: 3,98 de los ahos, se encuentra entre los
Acido tartarico: 4,14g/| muy buenos o simplemente bueno.

Acido malico: 0,350 g/l
Indice de Folin Ciocalteau: 11,46
Potasio: 1,665 g/l

APTITUDES

Produccion: Ligeramente superior al valor de referencia e inferior al pro-
medio de los clones seleccionados .

Vigor: Superior al de referencia. Similar al medio de los clones selecciona-
dos.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia y a la media de los clones
seleccionados.

Acidez total: Inferior al valor de referencia y al valor medio de los clones
seleccionados.

Cabe destacar de este clon su escasa acidez total, significativamente infe-
rior a la del resto de los clones seleccionados, con el valor mas bajo de
acido tartarico y el pH mas alto, lo que supone la necesidad de una correc-
cién del mosto mas importante.

Sin embargo, presenta un alto contenido en azlucares con respecto a la
media, produccién suficiente y buena aptitud para la crianza.
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PALOMINO FINO CLON LA MERCED 3

IDENTIFICACION
Origen: Vina La Pinta 11-36 (Jerez de la Frontera)

Situacion del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de la
Frontera)

Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspea-
do y madera rizada.
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FENOLOGIA PRODUCCION

Brotacién: 24 de Marzo. Kg de uva/cepa: 4,43
Floracion: 16 de Mayo. Indice de fertilidad: 18,06
Envero: 27 de Julio. Kg de madera de poda: 0,654

Vendimia: 12 de Septiembre.
Caida de la hoja: 23 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DEL MOSTO CATA

Grado Baume: 11,64 Ha sido considerado apto para la
Acidez total (en g/l &c.tartarico): 3,58 crianza, aunque por debajo de
pH: 3,68 fos demas.

Acido tartarico: 5,23 g/l

Acido malico: 0,270 g/l

Indice de Folin Ciocalteau: 10,36
Potasio: 1,744/l

APTITUDES

Produccidn: Superior al valor de referencia y a la media de los clones
seleccionados.

Vigor: Superior al de referencia y cercano a la media de los clones seleccio-
nados.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia y a la media de los clones
seleccionados.

Acidez total: Ligeramente inferior al valor de referencia. Media con
relacion a los clones seleccionados .

Presenta buena relacién produccién-contenido en azicares. El pH del
mosto es el mas bajo del grupo, con el valor de &cido tartarico superior a
la media y el de acido malico mas bajo.




PALOMINO FINO CLON LA MERCED 4

IDENTIFICACION
Origen: Vina La Pinta 3-8 (Jerez de la Frontera)
Situacién del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera)

Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado
y madera rizada.

FENOLOGIA PRODUCCION

Brotacion: 22 de Marzo. Kg de uva/cepa: 4,56
Floracién: 15 de Mayo. Indice de fertilidad: 17,46
Envero: 18 de Julio. Kg de madera de poda: 0,674

Vendimia: 12 de Septiembre.
Caida de la hoja: 20 de Noviembre,

CARACTERISTICAS DEL MOSTO CATA

Grado Baumé: 11,56 Su valoracién ha sido positiva,
Acidez total(en g/l 4c.tartérico): 3,67 con buena
pH: 3,79 aptitud para la crianza.

Acido tartérico: 5,11 g/l

Acido malico: 0,322 g/l

Indice de Folin Giocalteau: 12,75
Potasio: 1,575 g/l

APTITUDES
Produccion: Superior af valor de referencia y a la media de los clones seleccionados.

Vigor: Superior al de referencia. Medio con respecto a la media de los
clones seleccionados.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia. Con relacién a los clones
seleccionados presenta un valor medio.

Acidez total: Similar al valor de referencia. Media con relacién a los clones
seleccionados.

La produccién es de las mas altas del grupo, con un contenido en azlca-
res aceptable. Destaca por su relacion produccion-contenido en azuca-
res, asi como la del contenido en azlcares -acidez total. Presenta ei valor
de polifenoles totales mas alto del grupo y el de potasio mas bajo.
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PALOMINO FINO CLON LA MERCED 5

IDENTIFICACION
Origen: Vina El Telégrafo 11-52 (Jerez de ia Frontera)
Situacion del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera)

Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enroltado, jaspeado
y madera rizada.
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FENOLOGIA PRODUCCION

Brotacion: 24 de Marzo. Kg de uva/cepa: 4,24
Floracion: 14 de Mayo. Indice de ferilidad: 15,30
Envero: 18 de Julio. Kg de madera de poda: 0,582

Vendimia: 12 de Septiembre.
Caida de la hoja: 24 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DEL MOSTO CATA

Grado Baumé: 11,55 La aptitud para la crianza de este
Acidez total(en g/l ac.tartarico): 3,81 clon ha sido bien considerada en
pH: 3,83 el conjunto de los anos en
Acido tartarice: 5,23 g/l estudio.

Acido malico: 0,356 ¢/l
Indice de Folin Ciocalteau: 11,21
Potasio: 1,949g/1

APTITUDES

Produccién: Superior al valor de referencia. En relacién al promedio de los
clones seleccionados es media.

Vigor: Superior al valor de referencia y ligeramente inferior a la media de
los clones seleccionados.

Grado Baume: Superior al valor de referencia . Con relaciéon a los clones
seleccionados presenta un valor medio.

Acidez total: Similar al valor de referencia y a la media de los clones seleccio-
nados.

Presenta buena relacion produccion-contenido en azucares y conteni-
do en azlcares-acidez total. Los valores de los acidos organicos (tartarico
y malico) son de los mas altos del grupo.




PALOMINO FINO CLON LA MERCED 6

IDENTIFICACION l
Origen: Vina Almocadén 20/25-29 (Jerez de la Frontera)
Situacion del material de base: Rancho de la ivierced (Jerez de la Frontera)

Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado
y madera rizada.

FENOLOGIA PRODUCCION

Brotacion: 24 de Marzo. Kg de uva/cepa: 3,73
Floracion: 13 de Mayo. Indice de fertilidad: 14,75
Envero: 17 de Julio. Kg de madera de poda: 0,527

Vendimia: 12 de Septiembre.
Caida de la hoja: 24 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DELMOSTO  CATA

Grado Baumé: 11,18 Se ha valorado positivamente su
Acidez total(en g/l ac.tartarico): 3,54 aptitud para la crianza,

pH: 3,76 encontrandose casi todos los anos
Acido tartarico: 4,75 g/l entre 10s mejor considerados.

Acido malico: 0,327 g/l
Indice de Folin Ciocalteau: 11,42
Potasio: 1,708 g/l

APTITUDES

Produccion: Ligeramente superior al valor tomado como referencia e infe-
rior al promedic de los clones seleccionados.

Vigor: Superior al valor de referencia. Ligeramente inferior a la media de
los clones seleccionados.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia. Inferior a la media del grupo.

Acidez total: Similar al valor de referencia y a la media de los clones selec-
cionados.

Aunque el contenido en azucares es el mas bajo del grupo, el valor obte-
nido no deja de ser aceptable. Destacé en la cata.
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PALOMINO FINO CLON LA MERCED 7

IDENTIFICACION
Origen: Viia Miramundo B/9-3 (Jerez de la Frontera)
Situacion del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera)

Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado
y madera rizada.
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FENOLOGIA PRODUCCION
Brotacion: 22 de Marzo. Kg de uva/cepa: 4,35
Floracion: 13 de Mayo. Kg de madera de poda: 0,867

Envero: 17 de Julio.
Vendimia: 12 de Septiembre.
Caida de la hoja: 24 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DEL MOSTO  CATA

Grado Baumé: 11,39 Ha sido valorada positivamente su
Acidez total (en g/l ac.tartarico): 3,67 aptitud para la crianza.
pH: 3,89

Acido tartarico: 4,85 g/l

Acido matico: 0,360 g/l

Indice de Folin Ciocalteau: 11,08
Potasio: 2,068 g/l

APTITUDES

Produccion: Superior al valor de referencia y a la media de los clones
seleccionados.

Vigor: Superior a la media y al valor de referencia.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia. Similar a la media de los
clones seleccionados.

Acidez total: Inferior al valor de referencia. Con relacion al promedio de
los clones seleccionados su acidez es media.

Presenta un buen comportamiento agronémico, destacando por su gran
vigor y buena produccién. El contenido en acido malico es el mas afto del
grupo, asi como el de potasio.




PALOMINO FINO CLON LA MERCED 8

IDENTIFICACICON
Origen: Vifa Estévez 20-25 (Jerez de la Frontera)

Situacién del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de la Fronte-
ra)

Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado
y madera rizada.

FENOLOGIA PRODUCCION
Brotacion: 23 de Marzo. Kg de uva/cepa: 4,52
Floracién: 13 de Mayo.

Envero: 16 de Julio.

Vendimia: 12 de Septiembre.

Caida de la hoja: 20 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DEL MOSTO  CATA

Grado Baumé: 11,64 Ha sido valorada positivamente su
Acidez total(en g/l &c.tartarico): 3,72 aptitud para la crianza.
pH: 3,7

Acido tartarico: 5,28 g/l

Acido malico: 0,308 g/l

Indice de Folin Ciocalteau: 11,98
Potasio: 1,818 g/l

APTITUDES

Produccién: Superior al valor de referencia y a la media de los clones
seleccionados.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia y similar a la media de los
clones seleccionados.

Acidez total: Media respecto al valor de referencia y a la media de los
clones seleccicnados.

Presenta una buena relacion produccion-contenido en azucares y conte-
nido en azlcares-acidez total. Fue de los clones mejer considerados en la
cata todos los afnos en estudio.
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PALOMINO FINO CLON LA MERCED 9

IDENTIFICACION

Origen: Vina La Blanquita 1-7 (Jerez de la Frontera)

Situacicn del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera)
Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.
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FENOLOGIA PRODUCCION
Brotacién: 21 de Marzo. Kg de uva/cepa: 3,93
Floracion: 15 de Mayo.

Envero: 18 de Julio.

Vendimia: 12 de Septiembre.

Caida de la hoja: 23 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DEL MOSTO
Grado Baumeé: 11,47
Acidez total(en g/l &c.tartarico): 3,72

APTITUDES

Produccion: Superior al valor de referencia. Similar al valor promedio de
los clones seleccionados.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia. Con relaciéon a los clones
seleccionados, su valor es medio.

Acidez total: Igual al valor de referencia y similar a la media de los clones
seleccionados.

No tenemos datos de cata, ni de algunos datos cualitativos del mosto, al
no haberse podido vinificar todavia.




PALOMINO FINO CLON LA MERCED 11

IDENTIFICACION

Origen: Vina Las Catorce 19-10 (Jerez de la Frontera)

Situacién del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de {a Frontera)
Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.

FENOLOGIA PRODUCCION
Brotacion: 24 de Marzo. Kg de uva/cepa: 4,95
Floracion: 14 de Mayo.

Envero; 16 de Julio.

Vendimia: 12 de Septiembre.

Caida de la hoja: 22 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DEL MOSTO
Grado Baumé: 11,39
Acidez total (en g/l &c.tartarico): 3,85

APTITUDES

Produccién: Superior al valor de referencia y a la media de los clones
seleccionados.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia. Similar a ia media de los
clones seleccionados.

Acidez total: Superior al valor de referencia y a la media de los clones
seleccionados.

Cabe destacar la produccion de este clon, gue es la mas alta del grupo, al
igual que el valor de acidez total. No tenemos datos de cata, ni de algunos
datos cualitativos del mosto, al no haberse podido vinificar todavia.
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PALOMINO FINO CLON LA MERCED 12

IDENTIFICACION

Origen: Vina San Rafael 13-58 (Jerez de la Frontera)

Situacion del material de base: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera)
Estado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enroilado y jaspeado.
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FENOLOGIA PRODUCCION
Brotacion: 29 de Marzo. Kg de uva/cepa: 3,64
Floracién: 14 de Mayo.

Envero: 17 de Julio.

Vendimia: 12 de Septiembre.

Caida de la hoja: 21 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DELMOSTO
Grado Baumé: 11,43
Acidez total(en g/l ac.tartarico): 3,79

APTITUDES

Produccién: Similar al valor de referencia. inferior a la media de los clones
seleccionados.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia. Similar a la media de los
clones seleccionados.

Acidez total: Superior al valor de referencia y al promedio de los clones
seleccionados.

La produccidn de este clon es la mas baja del grupo, aungue no se consi-
dera insuficiente. No tenemos datos de cata, ni de algunos datos cualita-
tivos del mosto, al no haberse podido vinificar todavia.




PALOMINO FINO CLON LA MERCED 14

Origen: Vifia Miramundo A/7-8 (Jerez de la Frontera)
Situacion del material de base: Rancho de |la Merced (Jerez de la Frontera)
LEstado sanitario: Libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.

FENOLOGIA PRODUCCION
Brotacion: 29 de Marzo. Kg de uva/cepa: 4,17
Floracién: 17 de Junio.

Envero: 18 de Julio.

Vendimia: 12 de Septiembre.

Caida de la hoja: 21 de Noviembre.

CARACTERISTICAS DEL MOSTO
Grado Baumé: 11,74
Acidez total(en g/ ac.tartarico): 3,78

APTITUDES
Produccién: Superior al valor de referencia. Igual al promedio del grupo.

Grado Baumé: Superior al valor de referencia y a la media de los clones
seleccionados.

Acidez total: Similar al valor de referencia y a la media de los clones selec-
cionados.

Presenta una buena relacién produccion-contenido en aztcares y conte-
nido en azucares-acidez total. No tenemos datos de cata, ni de algunos
datos cualitativos del mosto, al no haberse podido vinificar todavia.
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