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RESUMEN

El presente documento ha sido elaborado como punto de partida para el desarrollo del Plan del
Sector Vitivinicola de las Denominaciones de Origen Condado de Huelva y Vinagres del
Condado de Huelva, Plan coordinado desde la Secretaria General de Agricultura y Ganaderia
de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

En él se analiza la situacion de los distintos sectores del marco: sector productor de uva, sector
elaborador y sector comercializador, tanto de vino como de vinagre; se reflejan las principales
lineas de investigacion y se analiza la problematica actual del marco, proponiendo, para
concluir, una matriz DAFO.

La caracteristica principal del marco del Condado de Huelva es su variedad de uva, La Zalema,
que ocupa el 90% de la superficie viticola del marco y que, unida al clima mediterraneo con
matices ocednicos de la zona y a los tipos de suelos del Condado, alcanza todo su esplendor y
madurez.

Otra caracteristica del Condado de Huelva es el marcado caracter minifundista de sus
explotaciones, con una superficie media de 1,85 hectareas por viticultor, y una poblacién del
70% de los agricultores que sdlo posee el 36% de la superficie.

En este contexto minifundista se explica el marcado caracter cooperativo del marco, en el que
el 92% de los agricultores se encuentran asociados a una cooperativa.

Las DDO Condado de Huelva y Vinagre del Condado de Huelva cuentan en la actualidad con
5.311 hectareas de vifiedo, que representan el 20% de la superficie amparada por las
Denominaciones de Origen de Andalucia. En los udltimos 12 afios la superficie se ha reducido
en un 50% vy la poblacion dedicada a la viticultura en un 30%. Desde el afio 2.000 se han
arrancado en el Condado de Huelva 1.327 hectareas, mientras que sélo se han plantado 644.

La produccién de uva del marco también se ha visto afectada negativamente, pasando de
71.000 toneladas de media en el periodo 1.984-1.993, a las 46.000 toneladas del periodo
1.994-2.004.

El cultivo del vifiedo en el Condado de Huelva presenta elevados costes, superiores a los 3.000
euros por hectarea y a los 0,31 euros por kilo de uva. Estos costes hacen que las explotaciones
no sean rentables sin la aportacion de mano de obra familiar, siendo esta aportacion mas
importante —hasta el 75%- en las explotaciones menores de 5 hectareas, lo que las hace
rentables para el cultivo de la vifa.

El nimero de bodegas del marco también se ha reducido en los dltimos 12 afios,
concretamente en un 64% las de elaboracién y en un 40% las de crianza.

En la campafa 2.004/05 las bodegas y cooperativas del Condado produjeron 318.000
hectolitros de mosto, de los cuales sélo el 30% se calificé para vino de la Denominacion de
Origen, descalificandose el 70% restante.

En la elaboraciéon de vino se pone de manifiesto la importancia del sector cooperativo del
marco, en el que dos cooperativas producen el 54% del mosto de la DO. Sin embargo, en la
crianza de vinos generosos éstas pierden importancia y son las bodegas particulares las que
realizan los procesos de crianza.

Las existencias que el marco acumula son de 130.000 hectolitros -el 29% de la produccion total
de mosto-, repartiéndose practicamente al 50% entre vino blanco y vino de licor. Estas
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existencias crecieron mucho al final de la década de los 90, aunque desde el afio 2000 estan
estabilizadas.

En cuanto a la comercializacion de los vinos del Condado, desde la campafia 2.000/01 las
ventas de vino calificado —tanto blanco como generoso- han comenzado a aumentar, aunque el
porcentaje que se vende envasado o embotellado ha caido del 28% al 18%.

El mercado nacional absorbe el 90% del total de las ventas, siendo entre el 70 y el 80% de vino
blanco. En total se comercializan unos 114.000 hectolitros de vino en el mercado nacional.

Las exportaciones suponen 14.000 hectolitros, de los cuales el 99% son de vino generoso de
licor a granel, siendo Holanda el principal cliente.

La DO Vinagre del Condado de Huelva esta reconocida desde Julio de 2.002 y amparada por
el Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen “Condado de Huelva” y “Vinagre del
Condado de Huelva”. Actualmente existen en el marco seis bodegas que envejecen vinagre.
En el dltimo afio las ventas de Vinagre Condado de Huelva han crecido mas de un 60%,
situdndose en 34.500 hectolitros, mientras que las de Vinagre Viejo Condado de Huelva lo
hicieron en un 4% alcanzando los 89.500 litros.
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1.- INTRODUCCION

Teniendo en cuenta la problematica actual del sector vitivinicola, fundamentalmente del sector
productor y de las bodegas del Marco, y dentro del Plan de Modernizaciéon de la Agricultura
Andaluza, la Consejeria de Agricultura y Pesca y los distintos sectores del Marco del Condado
de Huelva acordaron la realizacién de un Plan Estratégico para este sector.

Esta iniciativa se encuentra dentro de una serie de actuaciones que la Consejeria de
Agricultura y Pesca ha puesto en marcha con el objeto de seguir impulsando el sistema
agroalimentario andaluz, avanzar en la cohesién social y territorial, y crear empleo y riqueza,
ante un futuro en el que se prevén profundos cambios, con un alto nivel de incertidumbres
pero, también, con nuevas oportunidades, en lo que se ha venido a llamar “Iniciativa Agraria”.

Para conseguir estos objetivos hay disefiadas un conjunto de estrategias, como son la
profesionalizacién de los recursos humanos, la mejora de la competitividad, la calidad y
seguridad alimentaria, la innovacion tecnolégica, la colaboracién publico-privada, el dinamismo
en el medio rural y la defensa de los intereses agrarios y pesqueros andaluces ante la UE.

El principio basico del Plan Estratégico sera un modelo de actuacién publico-privado, tanto en
la elaboracién, como en la aprobacién y posterior ejecucién de las medidas que se adopten. El
Plan debe centrarse en el ambito de las competencias de la Consejeria de Agricultura y Pesca,
creandose una estructura estable de gestién y seguimiento conjunta CAP-Sector.

Para la realizacién de este Plan Estratégico es necesario conocer la situacion actual del Marco
del Condado de Huelva, siendo éste el objeto del presente estudio. Para ello se analizara el
sector productor de uva, asi como el elaborador y comercializador de vino del Marco.
Igualmente se analizara el sector del vinagre, de reciente creacion, tanto su elaboracion como
su comercializacién. Se reflejaran las principales lineas de investigacién y desarrollo que se
siguen en la actualidad, incluyendo las de la Denominacién de Origen Vinagre del Condado de
Huelva. Por Ultimo, se procedera al analisis de la problematica actual en materia de 1+D del
sector vitivinicola del Marco.



Diagnoéstico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

2.- FUENTES DE INFORMACION

La metodologia utilizada ha integrado una revisién bibliografica clasica: consulta de libros,
publicaciones, fuentes estadisticas, paginas Web, proyectos, etc.; y la obtencién de informacién
primaria procedente tanto de la Administracion como del Sector.

La captura de informacién primaria se ha realizado a través de entrevistas personales y
cuestionarios al sector, a sus asociaciones representativas y a las cooperativas de la zona; o
bien mediante solicitud expresa via telefénica o email de datos e informacion a los propios
generadores de ésta.

De entre las fuentes de informacion primaria podemos destacar las siguientes:

?? Datos suministrados por el Consejo Regulador de la DO: Se ha mantenido una
estrecha colaboraciéon con los técnicos del Consejo, asi como con su presidente y
secretario, los cuales han facilitado todo tipo de datos para la elaboracién del presente
documento.

?? Encuesta a los viticultores realizadas por ETEA de la Universidad de Cdérdoba:
Estudio sobre estructura socioecondémica de las explotaciones agrarias de la CA de
Andalucia.

?? Encuestas realizadas personalmente a agricultores del Marco: Se realizaron en las
cooperativas de la zona. La encuesta que se realiz6 se encuentra en el anexo I.

?? Encuestas realizadas por las Organizaciones agrarias entre sus asociados: Se
trata de la misma encuesta del apartado anterior que se hizo llegar a las organizaciones
agrarias para que éstas, a su vez, la transmitieran a sus asociados.

?? Datos suministrados por la Delegacion de Agricultura de Huelva: Los técnicos
competentes de esta Delegacibn han proporcionado datos sobre el marco.
Fundamentalmente los que se refieren a la OCM y su gestion administrativa, datos
sobre superficie de vifiedo arrancada, replantaciones, superficies regularizadas y
planes de reestructuracion y reconversion del vifiedo.

?? Datos suministrados por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién:
Fundamentalmente datos referidos a la evolucién de las existencias historicas del
marco.

A lo largo del documento se indica la bibliografia utilizada mediante el simbolo & , asi como las
paginas Web mediante el simbolo &, referenciandose las mismas en un listado al final del
documento.

10
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3.- ANTECEDENTES

En el afio 2.000 la OIV? situaba la superficie mundial de vifiedo en 7,9 millones de hectareas,
que producian en torno a los 270 millones de hectolitros de vino, mientras que & consumo se
situaba alrededor de los 221 millones de hectolitros. Las hipétesis con las que trabaja esta
organizacion sitian la superficie mundial de vifiedo para el afio 2.010 en 7,12 millones de
hectareas, con una produccién de vino de 267 millones de hectolitros y un consumo de 207
millones de hectolitros.

Europa es el principal productor mundial de vino con més del 45% de la superficie mundial de
vifiedo y mas del 70 % de la produccién.

Espafia es el pais con mayor superficie de vifiedo del mundo, con aproximadamente 1.200.000
hectareas, lo que representa un tercio del viledo comunitario y un 15% de la superficie
mundial.

Sin embargo, en la produccion de vino es la tercera del mundo (30-35 millones de hectolitros),
con uno de los mas bajos rendimientos por lectarea. Esto se debe, sobre todo, a que en
Espafia tradicionalmente se han dedicado a vifiedo zonas pobres y poco fértiles, al clima seco,
y a la prohibicion de regar el vifiedo que ha estado vigente hasta 1.996.

Geogréficamente, el cultivo se extiende por bdo el pais, aunque mas del 50% del vifiedo
espafiol esta en la Comunidad Autbnoma de Castilla la Mancha.

Desde 1.988 la Unién Europea ha fomentado el abandono de tierras de cultivo poco
productivas para evitar los excedentes de algunas producciones agricolas. Desde esa fecha,
un 15% de la superficie total de vifiedo se ha abandonado, acogiéndose a fondos comunitarios,
aunque se estima que los abandonos no acogidos a ningun tipo de ayuda ascienden a una
superficie entre 50.000 y 150.000 hectéreas.

Sin embargo, la viticultura desempefia un papel

esencial en el desarrollo socioeconémico de las | Espafia es el pais con mayor
regiones productoras a menudo carentes de otras superficie de vifiedo del mundo.
alternativas economicas viables. El sector del vino | gj pien en produccién ocupa el
presenta situaciones muy diferentes de un Estado | tercer |ugar, con uno de los
miembro a otro de la @munidad, e incluso de una rendimientos méas bajos.

regién a otra, no sélo en lo que respecta al grado de
especializacion de las explotaciones vitivinicolas, sino también al tamafio de los vifiedos y al
tipo de vino producido. Las practicas enologicas propias de cada region de produccién
contribuyen aln mas a acentuar las caracteristicas regionales de la viticultura europea.

Para proteger las caracteristicas Unicas de los vinos elaborados en ciertas zonas geogréficas
se cred la figura de la Denominacion de Origen, que en la reglamentacion comunitaria equivale
a la de Vino de Calidad Producido en Regiones Determinadas (vcprd). Los Reglamentos de
cada Denominacion de Origen establecen las variedades de vid que pueden cultivarse en cada
una de ellas, las técnicas de cultivo que deben practicarse, los limites geogréficos, asi como la
elaboracién y crianza de los vinos, velando porque cuando éstos lleguen al consumidor lo
hagan con una garantia de calidad.

3 OIV: Organizacién Internacional de la Vifia y el Vino.

11
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En la actualidad son sesenta y dos las zonas vinicolas que gozan de Denominacién de Origen
en Espafia & ! con mas de 4.500 bodegas y unos 165.000 viticultores inscritos. Actualmente
la superficie de vifiedo en Espafia es de 1.142.000 hectareas, de las cuales més de 641.000,
es decir el 56,2%, estan inscritas en los registros de las Denominaciones de Origen & 2,

En Andalucia el 72,77% del vifiedo destinado a vinificacion (26.783 hectareas) esta dentro de
alguna Denominacion de Origen, lo que indica la decidida vocacion por la elaboracion de vino
de calidad del sector vitivinicola andaluz. En total hay seis Denominaciones de Origen de vino
en Andalucia y dos de vinagre, distribuidas en cuatro zonas de produccion. Las DDOO “Jerez-
Xérés-Sherry”, “Manzanilla-Sanlicar de Barrameda” y “Vinagre de Jerez” suponen la zona mas
extensa, ocupando 10.507 hectareas & 3 (el 39,23% de la superficie andaluza con DO). A
continuaciéon se sitia la DO “Montilla-Moriles” con 9.852 hectareas & * (que representan el
36,78%), seguida de las DDOO “Condado de Huelva” y “Vinagre del Condado de Huelva” con
5.311 hectareas (19,83%) y las DDOO “Malaga” y “Sierras de Malaga” (que con 1.113
hectareas & ° suponen el 4,16% de la superficie total).

Los vinos de las DDOO Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda que se
producen en la zona tienen como destino principal la exportacién, que absorbe el 80% del
volumen comercializado. Los vinos que se producen son generosos (fino, manzanilla,
amontillado, oloroso y palo cortado) y generosos de licor (dry, médium, pale cream y cream).
También se producen vinos dulces naturales, principalmente Pedro Ximénez y Moscatel. La
variedad predominante es ‘Palomino Fino’.

Los vinos producidos bajo la DO Montilla-Moriles son fundamentalmente generosos,
incluyendo Fino, Amontillado, Oloroso, Palo Cortado y Raya. También se producen los vinos
dulces naturales Pedro Ximénez y Moscatel. La DO también ampara vinos blancos con y sin
envejecimiento. El principal mercado de los vinos de Montilla-Moriles es el nacional,
destinandose aproximadamente el 20% del volumen comercializado a la exportaciéon. La
variedad predominante es la ‘Pedro Ximénez'.

Los vinos amparados por la DO Condado de Huelva son de varios tipos: blancos (Condado de
Huelva, Condado de Huelva Joven y Condado de Huelva Tradicional), vinos generosos
(Condado Palido, con crianza biolégica, Condado Viejo con crianza oxidativa) y vinos
generosos de licor comercializados normalmente como Pale Dry, Medium, Cream y Pale
Cream. También pueden utilizarse los nombres conocidos de palido, seco, oscuro, dulce, etc.
La variedad predominante es ‘Zalema'.

En la DO Mélaga se producen tres tipos de vino: Vinos de licor, Vinos dulces naturales y Vinos
naturalmente dulces. Estos productos reciben el apelativo Malaga, Malaga Noble, Malaga
Afejo y Malaga Trasafiejo, en funcién del periodo de envejecimiento al que han sido
sometidos. La variedad predominante en la zona es la ‘Pedro Ximénez', aunque también se
emplean ‘Doradilla’, ‘Moscatel de Alejandria’, ‘Moscatel Morisco’ y ‘Romé’ (blanca). Por su
parte, la DO Sierras de Malaga ampara vinos blancos, rosados y tintos que se apellidan con
los calificativos Crianza, Reserva y Gran Reserva en funcién de la duracion de su crianza en
barrica y en botella. Como variedades recomendadas estan ‘Chardonnay’, ‘Macabeo’ y
‘Sauvignon Blanc’ ademas de las utilizadas en la DO Malaga. Esta DO también ampara vinos
tintos, obtenidos a partir de las variedades tintas preferentes ‘Romé’ (tinta), ‘Cabernet
Sauvignon’, ‘Merlot’, ‘Shyrah’ y “Tempranillo’.

En Andalucia existen seis Denominaciones de Origen de vino: Jerez-Xérées-Sherry,
Manzanilla-Sanltdcar de Barrameda, Montilla-Moriles, Condado de Huelva, Malaga y
Sierras de Malaga.
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Ademas del indicativo Denominacién de Origen existe la proteccion de Vinos de la Tierra
acompafiada de una indicacion geogréfica, que se concede a los vinos de mesa que cumplen
una serie de estandares de produccién, controlados por organismos de certificacion
autorizados. Asi, para que un vino de mesa pueda utilizar una indicacidon geografica de este
tipo, debe concretar, entre otros aspectos, el area de produccién, variedades de vid aptas,
graduacién alcohdlica, asi como sus caracteristicas organolépticas. Ademas debera de indicar
el nombre de la indicacion geogréfica a emplear.

Los Vinos de la Tierra actualmente reconocidos en Andalucia son los siguientes:

1. "BAILEN" Orden de 20 de mayo de 2004 (BOJA nim.105 de 31
de mayo).

2. "CONTRAVIESA-ALPUJARRA" Orden de 22 de noviembre de
2004 (BOJA num.236 de 2 de diciembre).

3. "CADIZ" Orden de 6 de octubre de 1992 (BOE n° 250 de 17 de
octubre).

4. "NORTE DE GRANADA" Orden de 9 de junio de 1999 (BOJA n°
72 de 24 de junio).

5. "LAUJAR ALPUJARRA" Orden de 22 de abril de 2004 (BOJA
nam. 89 de 7 de mayo).

6. "DESIERTO DE ALMERIA" Orden de 16 de julio de 2003 (BOJA
n°® 143 de 28 de julio).

7. "LOS PALACIOS" Orden de 12 de marzo de 2003 (BOJA n° 55 de
21 de marzo).

8. "RIBERA DEL ANDARAX" Orden de 12 de marzo de 2003 (BOJA
n° 55 de 21 de marzo).

9. "GRANADA SUR-OESTE" Orden de 1 de julio de 2003 (BOJA n°
132 de 11 de julio).

10. "SIERRA SUR DE JAEN" Orden de 30 de septiembre de 2003.
(BOJA n° 196 de 10 de octubre).

11. "CORDOBA" Orden de 8 de junio de 2004 (BOJA nim.121 de 22
de junio).

12. "SIERRA NORTE DE SEVILLA" Orden de 22 de noviembre de
2004 (BOJA num.236 de 2 de diciembre).

Tras esta breve descripcion de las caracteristicas de las Denominaciones de Origen y las
indicaciones geograficas de vino existentes en nuestra region, se analiza con detenimiento las
Denominaciones de Origen Condado de Huelva y Vinagre del Condado de Huelva.

En Andalucia existen 12 indicaciones geogréaficas de Vinos de la Tierra: Bailén,
Contraviesa-Alpujarra, Cadiz, Norte de Granada, Laujar Alpujarra, Desierto de Almeria,
Los Palacios, Ribera del Andarax, Granada Sur-Oeste, Sierra Sur de Jaén, Cérdoba y
Sierra Norte de Sevilla.
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4.- CARACTERIZACION DEL SECTOR PRODUCTOR DE UVA.

El inicio de la historia del cultivo de la vid por esta zona onubense denominada “El Condado” se
remonta al siglo XIV, si bien existen legendarias referencias de los intercambios llevados a
cabo entre los tartesios y los griegos, de partidas enviadas a Roma y de la tolerancia de los
musulmanes con el cultivo y elaboracién del vino.

Durante todo el siglo XIV, los pueblos de la comarca adquirieron una gran importancia tanto
social como econdmica. En el siglo XV continudé su época de esplendor. Desde los puertos de
Palos y Moguer salian los vinos, hacia Inglaterra y Paises Bajos.

Existen documentos que fechan en enero de 1.502 la salida de la primera partida de vinos de
esta zona hacia las Indias. Esta partida sumé la cantidad total de 1.422 maravedies y partié de
Sevilla en la misma flota en la que viajaba hacia La Espafiola fray Nicolds de Ovando.

La segunda mitad del siglo XVIII es el punto de inicio del decaimiento de este comercio vinatero
con las Indias desde el puerto de Sevilla, debido al traslado de la Casa de la Contratacion a
Cédiz.

El final del siglo se caracteriza por el inicio de la afluencia e instalaciéon de familias vinateras
riojanas en la comarca —entre ellas la de Juan Ramoén Jiménez— quienes devolvieron de nuevo
el esplendor a esta zona durante el siglo XIX. Sin embargo, a finales de éste, una plaga de
filoxera trajo de nuevo la decadencia de la comarca prolongdndose hasta, aproximadamente,
los afios 20 del siglo pasado.

Con la introduccion de portainjertos resistentes comenzé la recuperacion, pero los vinos de
esta zona habian perdido el prestigio de siglos anteriores. No obstante, conscientes de la
necesidad de producir y elaborar con criterios de calidad e intentar recuperar el esplendor de
antafio, se crea la Denominacién de Origen “Huelva” el dia 10 de mayo de 1.962 y, por Orden

del Ministerio de Agricultura, se aprueba, en 1.963, el Reglamento de la Denominacién de
Origen “Condado de Huelva” & o

Un paso mas en el reconocimiento de la calidad y tradicidn vitivinicola del Condado de Huelva
es la recientemente creada Denominacion de Origen “Vinagre del Condado de Huelva”,
aprobada por Orden de la Consejeria de Agricultura y Pesca el 31 de julio de 2.002.

4.1.- SUPERFICIE CULTIVADA Y DISTRIBUCION GEOGRAFICA DEL VINEDO
EN LA DENOMINACION DE ORIGEN CONDADO DE HUELVA Y
VINAGRE DEL CONDADO DE HUELVA.

La zona vitivinicola que actualmente ampara la
Denominacion de Origen “Condado de Huelva”
abarca una comarca que se encuentra situada al
Sureste de la provincia de Huelva y que limita a
Norte con la comarca de El Andévalo, al Sur con el
océano Atlantico, al Este con las provincias de
Cadiz y Sevilla y al Oeste, con la capital onubense.

o CONDADO s HUELVA

v i~l

La zona de produccion de los vinos protegidos por
esta DO esta constituida por los terrenos y pagos
viticolas ubicados en los términos municipales de
Almonte, Beas, Bollullos Par del Condado, Bonares,
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Chucena, Gibraleén, Hinojos, La Palma del Condado, Lucena del Puerto, Manzanilla, Moguer,
Niebla, Palos de la Frontera, Rociana del Condado, San Juan del Puerto, Trigueros, Villalba del

Alcor y Villarrasa.
Figura1:  Municipios incluidos en la Denominacion de Origen “Condado de Huelva” y

“Vinagre del Condado de Huelva.

NIEBLA

GIBRALEON

Fuente: Elaboracion Propia.

La zona de crianza y envejecimiento para vinos generosos y generosos de licor amparados por
las DDOO, esta constituida por los términos municipales de Almonte, Bollullos Par del
Condado, Chucena, La Palma del Condado, Manzanilla, Moguer, Rociana del Condado, San
Juan del Puerto y Villalba del Alcor.
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Figura 2: Zona de Produccion, Crianza y Enwejecimiento de la DO Condado de Huelva.

NIEBLA

TRIG
GIBRALEON

MOGUER
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T.M. de Produccién

T.M. de Produccién y Crianza

Fuente: Elaboracion propia.
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Grafico 1: Evolucion de la superficie de vifiedo de la DO Condado de Huelva.
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Fuente: Consejo Regulador y De la Cruz Infante Escudero, Manuel. 1.996. “Los vinos del Condado de

Huelva”

. Ed Diputacién Provincial de Huelva y Caja Rural & 6

La evolucion de la superficie del marco ha sido descendente desde los afios 80. Entre 1.980 y
1.992 el descenso de la superficie fue constante, produciéndose una fuerte caida en el afio
1.993, con una pérdida de mas de 3.000 hectareas; descendiendo a menor ritmo desde 1.994,
afo en el que la superficie ascendia a 7.000 hectareas, hasta 2.003, afio en el que la superficie
se situ6 en 5.311 hectareas.

Este hecho es debido a la combinacién de varios factores: el bajo precio de la uva, las primas
por arranque de vifiedo y el envejecimiento de buena parte de las vifias.

El bajo precio de la uva hace que la
rentabilidad del cultivo disminuya afio tras
afio, lo que lleva al agricultor a levantar la
plantacion para asi evitar pérdidas.

Reduccion de la superficie de vifiedo a la
mitad en los dltimos 12 afos, situandose
en 5.311 hectéareas en 2.003.

Las primas por abandono del vifiedo que la UE concedi6 en el periodo 1.988-1.998, fueron un
aliciente importante para arrancar vifiedos. Sirva como ejemplo que el montante econdémico
concedido en el afio 1.995 fue aproximadamente de 4.327 euros por hectarea.

Grafico 2: Evolucién del nimero de viticultores de la DO Condado de Huelva.
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Fuente: Consejo Regulador.
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El estudio detallado de la evolucion del nimero de agricultores
denota, igualmente, un descenso de éstos. En 1.993, tras la caida de
la superficie que se habia producido en los afios anteriores, el nimero
de viticultores ascendia a 4.155. En el afio 2.003, el censo de
viticultores inscritos en el Consejo Regulador era de 2.876, es decir,
en un periodo de 9 afos la poblacién dedicada a la viticultura habia
descendido un 30%.

Diferenciando entre agricultores independientes y cooperativistas, el
namero de independientes descendié en el mismo periodo de 600 a
218 (un 64%); mientras que el de cooperativistas se redujo un 25%, pasando de 3.555 en
1.993 a 2.658 en 2.003. Este hecho pone de manifiesto el elevado peso relativo que las
cooperativas del marco han adquirido en la Ultima década, estando asociados a ellas en 2.003
el 92% de los vifiistas de las DDO.

Figura 3:  Superficie viticola por Término Municipal en la DO Condado de Huelva.
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Fuente: Elaboracion propia. Datos aportados por el Consejo Regulador.

Respecto a la distribucién por términos municipales, Bollullos Par del Condado es con 2.213
hectareas el municipio de mayor superficie —un 41,7% del total-, seguido de Rociana del

18



Diagndstico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

Condado con 1.126 hectareas —un 21,2%- y Almonte con 822 hectareas —el 15,5%-. El nGmero
de viticultores sigue una distribucion andloga al de la
superficie, siendo Bollullos con el 38,2% de los
agricultores —1.100- el de mayor peso, seguido de
Rociana con el 15,5% -447-y Almonte con el 12% -
344-. En el polo opuesto, Niebla con un solo viticultor y 2,59 hectareas es, de los términos
municipales que aun mantienen el cultivo, el de menor importancia.

En la Gltima década la poblacién
dedicada a la viticultura se ha
reducido en un 30%

Figura 4. Numero de viticultores por término municipal en la DO Condado de Huelva.
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Fuente: Elaboracion propia.
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En cuanto a la superficie media por viticultor, Rociana del Condado es la que presenta una
superficie mayor, con 2,52 hectareas por agricultor4, mientras que Chucena, con 0,96
hectareas por agricultor, se sitla en el polo opuesto.

Figura 5: Superficie media por viticultor y término municipal en la DO Condado de Huelva.
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“* En realidad es Niebla con una superficie media por agricultor de 2,59 hectéreas la que se sitlia en cabeza, aunque al
tratarse de un solo individuo el que posee toda la superficie, la media no se considera representativa.

Fuente: Elaboracion propia.
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Un dato bastante significativo de la situacion de declive que actualmente sufre el cultivo, es el
hecho de que en los términos municipales de San Juan del Puerto, Lucena del Puerto, Moguer,
Palos de la Frontera e Hinojos, no existe superficie agricola dedicada al cultivo de la vid o ésta
no es significativa.

4.2.- PRODUCCION Y RENDIMIENTOS DEL VINEDO EN LA DENOMINACION
DE ORIGEN CONDADO DE HUELVA.

afo 1.984 hasta el 2.004 ha ido siguiendo una linea de tendencia
decreciente, con algunas fluctuaciones de la produccién propias de
un cultivo que, como la vifia, se desarrolla en secano en una zona
de clima mediterraneo, siendo decisiva la precipitacion anual en el
rendimiento del mismo. En este sentido, la evolucion de la
produccién en el periodo 1.984/2.004 presenta dos valores
extremos: Un minimo de 32.700 toneladas en la campafia
1.995/1.996 debido a la drastica sequia que padecié Andalucia en
estos afios, y un maximo de 85.814 toneladas en la vendimia de
1.986, afio en el que la superficie de cultivo superaba las 13.000 hectareas.

La produccion de uva del marco del Condado de Huelva desde el . ?

La reduccion de la producciéon que se observa en el siguiente grafico, es claramente atribuible
al descenso sufrido por la superficie de cultivo en los afios posteriores a 1.984, posiblemente
alentado por la prima al abandono definitivo del cultivo. Este descenso se cuantifica en un 63%
de la superficie con respecto al afio 1.984, pasando de 14.200 hectareas en este afio a 5.311
en el afio 2.003.
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Grafico 3: Produccion de uva en el marco de la DO Condado de Huelva.
Fuente: Consejo Regulador y De la Cruz Infante Escudero, Manuel. 1.996. “Los vinos del Condado de
Huelva”. Ed Diputacion Provincial de Huelva y Caja Rural s

Si se centra el estudio en el periodo 1994-2003, se puede apreciar una reduccién de la
superficie de cultivo en 1.689 hectareas, un 24% respecto a la superficie de 1.994. Sin
embargo, este descenso de la superficie no ha ido acompafado de un descenso en la
produccion de uva, la cual parece haberse estancado en torno a una media de 46.000
toneladas. La mejora de las técnicas de cultivo y la entrada en produccion o renovacion de
nuevas plantaciones, son los motivos fundamentales por los que la reduccién de superficie en
este dltimo tramo no ha afectado tan drasticamente a la produccion.
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En el periodo anteriormente referido se puede observar que en la campafa 2003/04 la
produccién fue de 57.816 toneladas. Esta elevada produccién se debe a un afio en el que las
condiciones agrocliméticas fueron favorables para el cultivo, lo cual hizo que el rendimiento se
situara en 10.887 kilos por hectarea —maximo histérico de la DO- y que la produccion, a pesar
de seguir reduciéndose lentamente la superficie de vifiedo, fuese muy elevada.

En la dltima vendimia la produccion ha caido un 29% respecto a la vendimia de 2003 y un 11%
respecto a la media del periodo 1994-2004. Esta caida de produccién es debida a un ataque de
mildium que se produjo en la zona y que fue especialmente agresivo en los términos
municipales de Bollullos, Rociana y Almonte, los cuales representan mas del 75% de la
superficie total de la DO.

Gréafico 4: Rendimiento del vifiedo en el marco de la DO Condado de Huelva.
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Fuente: Consejo Regulador y De la Cruz Infante Escudero, Manuel. 1.996. “Los vinos del Condado de
Huelva”. Ed Diputacion Provincial de Huelva y Caja Rural e

Analizando el grafico de la evolucién del rendimiento del vifiedo del marco en el periodo desde
1.984 a 2.003, se observa una tendencia creciente de los kilos por hectarea, con ciertas
fluctuaciones ya comentadas debidas a las caracteristicas propias del cultivo y del clima. Este
aumento del rendimiento del vifiedo del marco es atribuible, ante todo, a la mejora en las
técnicas de produccién y a la posibilidad de que las plantaciones que se hayan ido arrancando
sean las mas antiguas y, por tanto, las menos productivas. En los Ultimos afios también se ha
procedido a la renovacion de algunas plantaciones, las cuales han empezado ya a entrar en
produccién, haciendo que la media anual del rendimiento tienda a aumentar.

La reduccién de la producciéon en la ultima década es atribuible al descenso de la
superficie cultivada, en el periodo 1.984-1.993 la produccion se situé en una media de
71.017 toneladas, mientras que en el periodo 1.994-2.004 fue de 46.194, lo que supone un
descenso del 35%.

Tendencia creciente de los rendimientos con 8.294 kilos por hectarea como media de los
ultimos 5 afios, frente a los 7.526 kilos por hectarea de los 5 afios anteriores.

En el grafico anterior se puede observar la tendencia alcista del rendimiento de la zona, con
algunos picos notables: En el afio 1.984 con mas de 14.000 hectareas cultivadas, el
rendimiento fue tan sélo de 4.186 kilos por hectarea, debido posiblemente a una condiciones
agrocliméticas malas para el cultivo; en la vendimia de 1.993, tras reducirse la superficie hasta
7.300 hectareas, el rendimiento fue de 9.003 kilos por hectarea; dos afios después -en 1.995-,
el rendimiento cay6 bruscamente por efecto de la sequia hasta los 5.031 kilos por hectarea; por
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ultimo, en la vendimia de 2003 se produce el maximo rendimiento histérico del marco, con
10.887 kg/ha.

4.3.- FACTORES DE PRODUCCION

4.3.1.- Climadel Marco del Condado de Huelva.

La provincia de Huelva esta situada en el extremo Suroccidental de la Peninsula Ibérica. Su
situacion geografica justifica su pertenencia al ambito climatico mediterraneo, si bien su
apertura atlantica, facilitada por la disposicion del relieve, le agrega matices ocedanicos. Por tal
motivo, su clima es relativamente himedo, superando las precipitaciones los 500 mm y siendo
los veranos secos.

La Comarca del Condado de Huelva ocupa la zona Sureste de la
provincia. Su caracterizacion agroclimatica coincide en la mayor
parte de su extensién con Campifia Baja, aunque en las zonas
mas australes se mezclan con marismas. Las caracteristicas de
su orografia determinan un aumento paulatino de la pluviometria desde la costa hacia el
interior, asociado a vientos templados y himedos de componente Oeste y Suroeste.

Clima mediterraneo
con matices
oceanicos.

La media de las temperaturas maximas del marco es bastante estable en torno a los 22,5 °C; la
media de las temperaturas minimas oscila entre los 9,8 °C de Almonte ylos 11,9 °C de La
Palma del Condado; y en cuanto a las temperaturas medias, oscilan entre los 15,8°C de
Almonte y los 16,9°C de La Palma del Condado. El régimen pluviométrico es bastante variable,
aportando precipitaciones desde los 810 mm de Almonte a los 716 mm de La Palma del
Condado. El indice de insolacion medio es de 3.000 a 3.100 horas de sol efectivo al afio y la
humedad relativa media oscila entre el 60 y 80% !

4.3.2.- El suelo del Marco del Condado de Huelva.

Perteneciente a la depresién del Guadalquivir, entre las estribaciones de la Sierra de Aracena
hasta la costa, el vifiedo se extiende sobre terrenos llanos o ligeramente ondulados, con
pendientes nunca superiores al 17% y entre altitudes comprendidas entre los 50 y los 180 m
= . Se distinguen las siguientes zonas:

1. En la franja Sur, dominan
los suelos arenosos con
componentes de caliza,
llanos, de granulometria
media, escasos de
materia organica y
mediano drenaje.

2. En la franja Norte,
predominan suelos de
color rojo pardo o rojo [ e
amarillento, arenas y areniscas de mayor granulometria.

3. En la zona mas septentrional, la roca blanca aparece en las
superficies de cerros, con margas blancas y algo de materia
organica; son las albarizas, con una estructura mas apta para el
cultivo de la vid, con facilidad de penetrar y buena capacidad de
retencion.
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4.3.3.- Material Vegetal

Portainjertos.

Actualmente no existe ordenacion sobre los posibles portainjertos a utilizar en el Marco dentro
del Reglamento de la Denominacién del Condado de Huelva y de su Consejo Regulador. Pero
todos los utilizados se encuentran autorizados en el Anexo IV del Real Decreto 1.472/2.000, de
4 de agosto, por el que se regula el potencial de produccién viticola, y por su modificacion, la
Orden APA/680/2.003, de 21 de marzo, por la que se modifica el citado anexo IV. En la
actualidad se han dejado de utilizar casi la totalidad de los portainjertos descritos en el Registro
Viticola espafiol (1.993) e ® manteniéndose, de éstos, en las nuevas plantaciones, el Richter
110, y siendo la tendencia actual a utilizar Paulsen 1103, Ruggeri 140, y el SO4 entre otros.

Segun el Registro Viticola espafiol (1.993) « 8 Ja distribucion de portainjertos del marco es:

Tabla 1: Distribucién de portainjertos.

Portainjerto Superficie (%)

Rupestris de Lot 64,27
Castel 196-17 17,98
Couderc 161-49 6,07
Richter 110 3,20
Castel 6.736 2,19
Otros 6,29
Total 100

Fuente: Registro viticola
Segln estos datos, el portainjerto Rupestris de Lot ocupa el 64% de la superficie, como

segundo patrén mas utilizado se encuentra el Castel 196-17 (hibrido Mourviedro x Pupestris
Martin x Riparia Gloria), mientras que el resto ocupan superficies menores del 6%.

Las caracteristicas mas representativas de estos portainjertos aparecen reflejados en la
siguiente tabla.

Tabla 2: Caracteristicas de los principales portainjertos

Portainjerto Caliza Resistenciaa Resistencia Compacidad Aptitud | Precocidad
%CA la sequia humedad injerto
Rupestris de Lot 14 Media-elevada Sensible Méaxima Buena Muy baja
Castel 196-17 14 Media Tolerante Media Buena Baja
Couderc161-49 30 Elevada Tolerante Media Buena Baja
Richter-110 17 Elevada Sensible Méaxima Buena Baja
Fuente, Mora Aguilar, R Ayuso Munoz, J. Camacho Poyato, E. 200l = - &

Variedades.

Las variedades autorizadas en el Reglamento de la DO Condado de Huelva para la elaboracion
de los vinos protegidos por esta designacion son: Zalema, Palomino Fino, Listdn B, Garrido
Fino, Moscatel de Alejandria y Pedro Ximénez. De ellas se considera principal la variedad
Zalema.

. . . . 7 ~
La variedad Zalema ocupa el 89% de la superficie viticola del marco < ' y es autdctona de la
DO Condado de Huelva. Evoluciona rapidamente en los procesos de crianza biolégica, por lo
gue sus mejores cualidades se desarrollan en la elaboracion de vinos envejecidos, dando
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productos muy armoniosos, en los que los aromas de la crianza se enlazan con la plenitud de
sabores que presentan. Alcanza con facilidad 11 é 12 grados de alcohol y resiste bien el

transporte. Su rendimiento medio es de 5 a 5,5 Kg de uva por cepa.

La variedad Palomino es la segunda en importancia, con un 5% de la superficie viticola de la
DO. Produce un vino muy fino, de evolucion rapida y poco cuerpo, sabor fresco y punzante
recordando almendras amargas. Esta indicada para la elaboracion de vinos generosos y es
idonea para mezclar, en proporciones determinadas, con las otras variedades finas y corregir
los posibles desequilibrios iniciales, como los de acidez, evitandose posibles acidificaciones. Se
adapta bien a los suelos calizos. Su rendimiento medio es de 3,5 a 4,5 Kg de uva por cepa.

El resto de la superficie cultivable esta ocupada por las variedades Listan de Huelva (4%),
Garrido Fino (1%), Moscatel (0,7%) y Pedro Ximénez (0,3%).

Son muchas las nuevas variedades que se estan ensayando con el objeto de ser introducidas
en el Marco. Entre ellas podemos mencionar las variedades blancas Chardonnay, Sauvignon
Blanc, Colombard, Moscatel de GP, Macabeo o Viura, y las tintas, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franco, Merlot, Syrah y Tempranillo < 1

La variedad principal es la Zalema, con cerca del 90% de la superficie. El portainjerto

principal es Rupestris de Lot, con el 64% de la superficie.

4.3.4.- Labores de cultivo.

El ciclo biolégico de la vid es el que nos determina el momento de la produccién, a través de
una serie de etapas como son el reposo invernal, la brotacién, floracién, cuajado y envero. No
obstante, es importante resefiar que aun respetando el ciclo bioldgico natural de la planta, toda
vid cultivada requiere de una serie de labores para la obtencién posterior de uvas sanas,
maduras, y sobre todo de calidad para hacer un buen vino.

En este apartado describiremos en primer lugar el ciclo biolégico de la vid. Tanto las etapas
gue atraviesa durante su periodo de vida util, como las fases o estados que acontecen a lo
largo de un ciclo productivo, para posteriormente pasar a describir las labores de cultivo que

permiten la obtencion de uvas sanas para la elaboracién de vino.

4.3.4.1.- Las fases del ciclo biolégico de la vid

El encuadramiento botanico de la vid vinificable se enmarca dentro de la familia Vitaceas,
género Vitis, subgénero Euvitis, especie Vinifera. Existen mas de 6.000 variedades de la
especie Vinifera, aunque soélo una centena son vinificables, el resto son utilizadas como

portainjertos principalmente.

Figura 6:
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Fuente: Elaboracion propia.

La vid es una planta arbérea trepadora, de crecimiento ilimitado, con un ciclo caracteristico en
zonas templadas que se inicia al principio de la primavera para concluir con la caida de la hoja
en otofio. Su vida media puede superar los 40 afios.

Tras la plantacién, la vid suele tener un periodo improductivo de unos tres afios. A continuaciéon
afronta un periodo de duracion aproximada entre 7 y 10 afios, durante el cual la produccién va
a ir aumentando hasta alcanzar una produccion maxima constante, momento en el que el
vifiedo se encuentra en la fase productiva. Durante este periodo la produccién va a depender
de las condiciones climatolégicas, de las técnicas de cultivo, etc. Transcurridos los 40 primeros
afios de vida de la planta, el vifiedo entra en declive productivo siendo necesaria su
renovacion.

Si nos centramos en el periodo productivo del vifiedo, su ciclo biolégico se compone de
diversas fases que se resumen a continuacion.

El reposo vegetativo acontece durante parte del otofio y todo el invierno. La planta presenta un
aspecto sin estructura verde vegetal ni hojas, s6lo se mantiene la parte lefiosa, el tronco,
brazos y sarmientos.

Tras el reposo vegetativo acontece el desborre, fase en la que las yemas de la planta
comienzan a hincharse formando una “borra” donde va toda la informacion cromosémica
diferenciada en hojas, tallos y racimos. El desborre marca el inicio del periodo vegetativo y
reproductivo de la vid que culminara en el otofio siguiente.

Toda la estructura diminuta de las borras, comienza a desarrollarse, salen las hojas y
comienzan a verse racimillos muy pequefios. Es la fase de brotacién, durante la cual la vid se
va desarrollando con mas o menos rapidez, en funcidn de la disponibilidad hidrica y de las
horas de insolacion.

Figura 7:  Ciclo biol6gico de la vid

Ciclo vegetativo

Reposo invernal Crecimiento vegetatlvo. . Agostamlento . Reposo invernal

Parada del Caida de
lloros Desborre crecimiento hojas
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Ciclo reproductor

Fuente: Fernandez Abella, I; Pérez Camacho, F. 2.000. &
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Durante la floracion y cuajados se produce el desarrollo de unas flores muy pequefias
hermafroditas que tras una polinizaciéon, normalmente entomofila, cuajan en frutos que al
principio son pequefias bayas con forma y tamafio de guisante.

El grano tipo guisante empieza a aumentar de tamafo y, posteriormente, a cambiar de color,
pasando de verde a amarillento en uvas blancas, y a amoratado en uvas tintas. Este proceso,
gue ocurre a mediados de verano y dura unos 15 dias, se denomina envero y coincide con el
inicio del agostamiento, transformacion de los tallos herbdceos en lefiosos. Los cambios méas
importantes que se producen en la uva ocurren en esta fase, ya que es el inicio de la
maduracioén del fruto.

La maduracion tiene lugar durante la segunda mitad del verano y el inicio del otofio. En este
periodo la uva va aumentando de tamafio, perdiendo acidez y acumulando azUcares. Esta
acumulacién de azucar es lo que posteriormente determinara la cantidad de alcohol que tenga
el vino. Este periodo es el mas importante, ya que la calidad de la cosecha, y por tanto del vino,
se determina durante la fase de maduracion de la uva, periodo que culmina con la vendimia.

Entre uno y dos meses después de la vendimia comienza el periodo de caida de la hoja. Las
condiciones atmosféricas (sobre todo la temperatura), reducen la actividad de la planta,
ralentizdndose la absorcion de nutrientes desde las raices, reduciéndose la actividad
fotosintética de las hojas y torndndose éstas de un color marrén o rojizo, hasta que llega un

momento en el que caen. A partir de aqui se da la parada invernal, completandose asi el ciclo
~ . P
de un afio de la vid & *°.

4.3.4.2.- Plantacion

Antes de la plantacién, y al objeto de favorecer la penetracion y distribucion de raices en el
suelo, se realizan un conjunto de labores que componen la “preparacién del suelo”. En estas
labores se incluye un subsolado del terreno con dos pases
cruzados de unos 70 centimetros de profundidad, al objeto de
romper la suela de labor que se forma como consecuencia de un
laboreo continuado durante afios. Durante esta labor se efectia un
abonado de fondo asi como las enmiendas organicas necesarias.
En las replantaciones de vifledo se tiene que realizar una
desinfeccion del suelo para eliminar posibles nematodos que
arruinarian la nueva plantacion rapidamente. A continuacion se
efectlan un par de pases de grada con el objeto de dejar el terreno
llano para el replanteo o marcacion de la disposicion de cada cepa

en el terreno.

Las plantas a utilizar se compran en viveros autorizados, realizandose el encargo de las plantas
el afio anterior a la plantacién y siendo transportadas desde el vivero la segunda semana ce
febrero.

A cada planta, previa a la plantacion, se le realiza una poda de raices y una poda de la parte
vegetativa a dos yemas del brote desarrollado < S,

La plantacion se realiza dentro del reposo vegetativo, cuando no existe riesgo de helada, entre
los meses de diciembre y febrero y a 35-45 centimetros de profundidad.

El marco de plantacién oscila entre 1,7x1,7 hasta 2,2x2,5 y 2,5x2,5 metros, con unas
densidades en las plantaciones mas antiguas de 2.300 a 2.800 cepas por hectarea, y de 1.600
a 2.000 cepas por hectarea en las plantaciones mas recientes & " Segun el Reglamento de
laDO = % las plantaciones se deben realizar a un marco comprendido entre 2,5y 3,5 metros
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entre calles y entre 1 y 1,5 metros entre cepas y siempre respetando las densidades que se
mencionan en el apartado 2 del articulo 7, en el que se establece que “la densidad de
plantacion para formas de cepas bajas serd, como maximo, de 2.500 cepas por hectarea. En
plantaciones de formas apoyadas el maximo autorizado serd de 3.000 cepas por hectarea. El
minimo se establece en 1.950 cepas por hectarea, para ambas formaciones”.

4.3.4.3.- Injerto

El injerto en campo, costumbre muy arraigada aun en la zona, se realiza al afio de la plantacion
del patrén y entre los meses de enero y febrero.

43.4.4.- Poda

La poda es la labor de cultivo mas decisiva sobre el rendimiento y
calidad del fruto obtenido. De ella se valen los viticultores de la zona
para dar formas a la cepa y regular su capacidad productiva. La dureza
de la misma, nimero de yemas de produccién que se dejan, esta en
funcién de la variedad cultivada, edad y destino del producto. En el
marco del Condado de Huelva, el sistema de poda tradicional y méas
extendido es el denominado “Poda en vaso”, con cuatro brazos
denominados pulgares y a dos yemas por pulgar e 1

- 5 En la actualidad, y favorecido por las ayudas de la UE en el marco de
la OCM & * Ias plantauones en espaldera (poda tipo Guyot Doble) se estan imponiendo,
tanto en las vanedades blancas como en las tintas. Este tipo de poda reduce la incidencia de
las heladas primaverales, incrementa la cantidad y la calidad de la cosecha, genera menos
costes de produccion y presenta una menor incidencia de botritis.

4.3.4.5.- Manejo del suelo.

En cuanto al manejo del suelo, el laboreo esta ampliamente extendido en el vifiedo del Marco,
complementandose en algunos casos con tratamientos herbicidas. Se dan varias labores, todas
ellas encaminadas a la eliminacion de las malas hierbas y/o conservacion de la humedad del
suelo. Las principales son:

?? Labores realizadas en invierno y primavera, con escarificador para facilitar la infiltracion
y eliminacion de malas hierbas.

?? Las realizadas en verano son labores superficiales de cuchilla para aumentar el poder
de retencion evitando evaporaciones y, a su vez, controlar el posible desarrollo de
malas hierbas

?? A veces se realizan unas labores de aporcamiento, con azadas para la eliminacién en
los pies de las cepas de las hierbas que no destruyen otros aperos

4.3.4.6.- Fertilizacion.

En lo relativo al abonado, es un hecho demostrado que los suelos relativamente pobres en
elementos fertilizantes dan los vinos, sobre todo en la gama de los generosos, de mejor calidad
= . Esto se debe a gue un abonado intenso y no equilibrado origina, por regla general, un
aumento excesivo del potencial vegetativo y por lo tanto un alto rendimiento final en detrimento
de la calidad.
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Las recomendaciones para produccién de vinos de alta graduacion son de poca o casi nula
aportacién de abonos nitrogenados. Esta aportacion puede ser un poco mayor en la produccién
de vinos de baja graduacion. En lo referente al fosférico, las aportaciones equilibradas originan
un aumento regular del ndmero de racimos en las yemas; y en lo referente al potasio, su
aportacién equilibrada favorece el desarrollo general de la cepa y el peso de los sarmientos.

4.3.4.7.- Tratamientos fitosanitarios.

Las principales enfermedades que se presentan en el marco del Condado de Huelva son
practicamente las mismas que las de cualquier otra zona vitivinicola. Asi tenemos el mildium y
oidio como unas de las fundamentales, siendo la primera facilmente controlable con 2-3
tratamientos en los meses de Mayo-Junio; y la segunda, aunque mas dafiina ya que puede ser
via de entrada de otras como la botritis, suele ser facil de controlar con tratamientos adecuados
a partir de azufre en polvo o mojable.

Otras enfermedades de menor importancia como piral, polilla, yesca, clorosis, etc., no suelen
causar, en aflos normales, excesivos problemas al viticultor.

4.3.4.8.- Recoleccion.

Algunos aspectos de interés y de aplicacién directa en las vendimias son:

?? Determinacion de la fecha mas idénea para vendimiar: Va a estar en funcion del tipo de
vino a elaborar y la variedad.

?? Una vez elegida la fecha de la vendimia, ésta se realiza
lo mas rapidamente posible y guardando, entre otras, las
siguientes normas: Vendimiar con el racimo seco, nunca
mojado; evitar la mezcla de variedades; procurar que el
tiempo entre el corte de la uva y la recepcion en el lagar
sea lo mas corto posible; procurar que el racimo llegue lo
mas entero posible, evitando maceraciones e inicios de
fermentacion; mantener la limpieza de medios de
transporte, locales, maquinaria, utensilios, etc.

4.4.- CARACTERIZACION SOCIOECONOMICA DE LAS EXPLOTACIONES

La estratificacion del viiedo de la Denominacion de Origen y su caracterizacion en cuanto al
namero de viticultores y la superficie cultivada, denota que el marco tiene un elevado caracter
minifundista. El tamafio medio de explotacion del marco es de 1,85 hectareas por agricultor. El
94,78% de las explotaciones presentan una superficie inferior a las 5 hectareas y suponen el
76,51% de la superficie total. El estrato menor de 1 hectarea supone el 38,38% de los
agricultores y cultivan el 12% de la superficie. La distribucion del vifiedo segun el tamafio de la
explotacion se muestra en la tabla y gréfico siguientes.
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Tabla 3: Distribucién del nimero de viticultores y la superficie segin el tamafio de la
explotacion.

" Tamaiio de la Viticultores Superficie
explotacion (Ha) Numero % Hectéareas % ‘
>0a<=5 2.726 94,78 4.063 76,51
>5a<=10 123 4,28 820,74 15,45
>10a<=15 20 0,70 212,25 4,00
>15a<=20 4 0,14 67,34 1,27
>20a<=25 1 0,03 23 0,43
>25a<=50 1 0,03 30,4 0,57
Mas de 50 1 0,03 93,55 1,76
TOTALES 2.876 100 5.310,66 100

Fuente: Consejo Regulador.

El trabajo en la vifia lo realiza practicamente el propietario, excepto en época de vendimia, en
la que la familia soporta parte del peso de la misma. Este hecho va disminuyendo conforme
aumenta el tamafio de la explotacién, asi, para explotaciones menores de 5 hectareas el
porcentaje de mano de obra familiar supera el 75%, mientras que en las explotaciones mayores
de 5 hectareas dicho porcentaje es sélo del 50%, siendo, en ambos casos, la mano de obra
eventual la que aporta el porcentaje restante.

Explotaciones de marcado caracter minifundista, con 1,85 hectareas por agricultor de
media.

El 69% de los viticultores presentan explotaciones de menos de 2 hectareas y suponen
el 36% de la superficie total del marco.
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Gréafico 5: Numero de viticultores y superficie segun el tamafio de la explotacion.

Fuente: Consejo Regulador.

En cuanto a la edad de la vifia, el registro viticola de la provincia de Huelva 8 establecia en
1.994 que el 53% del vifiedo del marco era anterior a 1.956, el 15% pertenecia al periodo

1.956-1.960 y sOlo el 26% tenia una edad menor de 30 afios. Es previsible que esta situacion
esté cambiando en los Ultimos afios debido a las primas por abandono definitivo del cultivo vy,
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mas recientemente, a los planes de reestructuracién y reconversion del vifiedo, que estan
actuando como catalizador en la renovacion de los vifiedos de la zona.

Aunque el 100% del vifiedo arrancado sea el de mayor edad, y a
pesar del auge de los planes de reconversion y reestructuracion
del vifiedo de la OCM, podemos afirmar que el vifiedo del marco se encuentra en un elevado
porcentaje envejecido.

Vifiedo envejecido
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Grafico 6: Distribucion del vifiedo por periodos de plantacion.

Fuente: Registro viticola de la Provincia de Huelva & °

4.5.- COSTES DE CULTIVO

4.5.1.- Metodologia empleada

La metodologia empleada para la realizacién de este estudio de costes ha constado de las
fases que se describen a continuacion:

1. Revision bibliografica, recopilando aquellos estudios sobre costes
de cultivo de vifiedo realizados con anterioridad en la Universidad,
centros de investigacion, etc...

2. Elaboracién de un cuestionario cuyo objeto era identificar las
diferentes labores de cultivo realizadas en el vifiedo del Condado
de Huelva, cuantificando su frecuencia y requerimientos de
insumos, maquinaria y mano de obra. Dichos cuestionarios fueron
remitidos a las Organizaciones de Productores y, por otro lado, se
realizé personalmente a un nimero considerable de agricultores de
la zona cuyo contacto fue facilitado fundamentalmente por las
cooperativas Vinicola del Condado de Bollullos y Virgen del Rocio
de Almonte. El cuestionario mencionado se incluye en el Anexo |.
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3. De un modo paralelo a la fase anterior y sobre la base de la
informacién recopilada se establecieron los criterios para clasificar
el vifiedo del Marco en tipos homogéneos en cuanto a costes.

4. Se analiz6 e incorpord la informacion ¢ las encuestas de costes
realizadas para el vifiedo onubense por el Servicio de
Investigacién, Formaciéon Empresarial y Consultoria de la escuela
Técnica de Empresarios Agricolas, perteneciente al estudio
“Estructura Socioeconomica de las explotaciones agrarias de la
comunidad auténoma de Andalucia”, realizado a partir de un
convenio entre CAP, IEA y la Universidad de Cérdoba.

5. Por (ltimo se analiz6 e integré toda la informacién recopilada
construyendo una herramienta en la que la informacion recogida se
puede actualizar y complementar permanentemente.

4.5.2.- Clasificacién de las Explotaciones del Marco

La gran variabilidad en el manejo entre diferentes explotaciones hace necesario clasificarlas
previamente en tipos homogéneos desde el punto de vista de los costes de cultivo. Se han
elegido tres parametros como principales definidores del manejo de la explotacién y por lo tanto
de sus costes:

1. Sistema de poda: Se diferencia el sistema tradicional de poda de la
zona, poda en vaso o0 en cabeza, del sistema de poda en
espaldera, sistema adaptado para la mecanizacién del vifiedo. En
esta primera fase del estudio nos centraremos en el vifiedo
tradicional de la zona.

2. Tamafio de la explotacién: La superficie de la explotacion
determina la eficiencia en la realizaciéon de las labores, ocupando
normalmente mas tiempo en explotaciones pequefias por los
mayores tiempos muertos y el menor grado de mecanizacion.
Ademas, las explotaciones pequefias tienden a cultivar el vifiedo
de forma maés intensiva. Por otra parte, este parametro también
afecta a los costes indirectos de la explotacion y al porcentaje de
mano de obra familiar. Los estratos de tamafio establecidos son
los siguientes:

?? Explotaciones pequefias: Desde 0 a 5 hectareas.

?? Explotaciones medianas: Con una superficie superior a las 5 hectareas e
inferior a 15.

?? Explotaciones grandes con méas de 15 hectareas. Estas no se han
incluido en el estudio debido a su poca representatividad en el marco
(inferior al 4%).

3. Rendimiento medio: La productividad del vifiedo es clave, ya que
hace variar los costes de recoleccion y determina también los
ingresos y por tanto la rentabilidad de la explotacién. Los estratos
establecidos para esta variable son:
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?? Rendimiento inferior a 10.000 kilos de uva por hectarea®. Para la
presentacion de los resultados se tomara como marca de clase un
rendimiento de 10.000 kilos por hectarea, ya que es el limite superior
gue permite el CR.

?? Rendimiento comprendido entre 10.000 y 12.000 kilos de uva por
hectarea. La marca de clase empleada para este estrato serd de 12.000
kilos por hectarea, siendo el maximo permitido por la norma de campafia
del CR en afios en los que la climatologia sea muy favorable al cultivo.

?? Rendimiento superior a los 12.000 kilos de uva por hectarea, cuya marca
de clase sera 14.000 kilos por hectarea. Se eligié6 también un intervalo
superior a 12.000 Kilos por hectarea ya que al realizar las encuestas
quedé patente que muchas explotaciones superan este limite.

4.5.3.- Determinacién de las Labores de Cultivo

Las labores de cultivo normalmente realizadas por los agricultores del Marco se han extraido
de la encuesta realizada entre los viticultores. Se ha tenido en cuenta tanto las labores de
cultivo como la gestién empresarial de la explotacion.

Una parte fundamental del estudio es la fijacion de las técnicas de cultivo que se llevan a cabo
normalmente en los vifiedos del Marco, paso complicado debido a la gran variabilidad entre las
explotaciones existentes, asi como al elevado nimero de parametros que determinan el
manejo en una explotacion.

Para llegar a un compromiso entre la representatividad y la operatividad del estudio se
establecieron una serie de simplificaciones:

?? Se establecen los costes de una vifia adulta, en plena produccién y, debido a la
antigiiedad de la mayoria de las vifias de la zona, se considera que la inversion inicial
de la plantacién ya ha sido amortizada.

?? El pardmetro que determina el nimero y la duracién de las labores de cultivo, salvo la
recoleccidn, es el tamafio medio de la explotacion.

?? El coste de recoleccion va en funcion del rendimiento del vifiedo, existiendo un
rendimiento en la recoleccién (kilos recogidos por jornal) uniforme para todas las
explotaciones.

?? Se ha considerado que en todo momento las labores se realizan con maquinaria y no
con animales de traccion.

Las principales labores de cultivo que se han estudiado han sido las siguientes

?? Manejo del Suelo: Comprende técnicas de cultivo como labores con cultivador o apero
similar, pases de cuchilla y cava de pies. También se incluyen en este apartado los
tratamientos con herbicidas.

?? Poda: Se han tenido en cuenta las labores de poda de invierno, recogida y quema de
sarmientos, poda en verde o despampanado y despunte.

® 100 quintales métricos, o lo que es igual, 10.000 kilos de uva por hectarea es el limite maximo permitido por el
Reglamento & % de la DO. (art. 8, capitulo | del titulo 1)
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?? Fertilizacion: Se contemplan las faenas de abonado organico e inorganico de la
explotacién, asi como tratamientos foliares.

?? Tratamientos Fitosanitarios: Dentro de los tratamientos fitosanitarios se han tenido en
cuenta los tratamientos fungicidas basados en azufre y cobre, tratamientos insecticidas,
acaricidas, etc.

?? Recoleccion: En este capitulo se incluyen los costes de recoleccion de la uva y su
transporte al lagar.

?? Gastos Generales: Dentro de este apartado se han valorado los costes del Impuesto de
Bienes Inmuebles, cuota del Consejo Regulador, conservacién de infraestructuras y los
costes debidos a la direccidon y administracién de la explotacién.

Ademas de determinar las labores de cultivo y administracién que se llevan a cabo en cada
explotacion, se ha consultado a los agricultores sobre la mano de obra que puede aportar el
propietario y su familia en el computo global de la explotacién, con el objeto de valorar no sélo
el resultado econdmico de ésta, sino los posibles gastos que se puede ahorrar el empresario
por realizar él mismo los trabajos necesarios.

Los cuadros completos donde se recogen las labores de cultivo consideradas para cada tipo de
explotacion se recogen en el Anexo Il.

45.4.- Determinacion del Coste Unitario de los Factores de Produccion

Para la fijacion del coste de los factores de produccion se han escogido los siguientes métodos:

1. Mano de obra: Se ha empleado el Convenio lectivo del campo
de la provincia de Huelva para el afio 2.003 & *°.

2. Maquinaria: A partir del estudio de los cuestionarios, se ha elegido
la maquinaria usada normalmente en el cultivo del vifiedo.

3. Insumos: Los principales insumos empleados por el agricultor y
sus precios han sido estimados a partir de la informacion
procedente de las encuestas.

Como se menciond anteriormente, para determinar el coste de la mano de obra se recurrié al
Convenio Colectivo del campo de la provincia de Huelva correspondiente al afio 2.003. Se ha
supuesto que la mano de obra que se dedica al cultivo y recoleccion del vifiedo es de caracter
eventual. Dentro de la mano de obra eventual, se consideran varias categorias en el convenio
colectivo:

1. Podadores e injertadores: Es el trabajador que realiza las labores
especiales de poda e injerto.

2. Especialista de Segunda: El trabajador que realiza el resto de
tareas viticolas.

3. Personal de recoleccién: EI convenio separa la labor de
recoleccién del resto, asignandole la misma remuneracién que el
especialista de segunda pero menor duracién de la jornada.

Asi mismo, se definen también las categorias de cargador y riego a pie, aunque en el presente
estudio no se han utilizado.
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Por otro lado, se considera que las tareas de direccion y gestion de la vifia tienen un coste fijo y
no se le asigna ningun trabajador especifico, ya que en ocasiones esta labor es realizada por

una empresa independiente.

En el coste de la mano de obra se contemplan dos capitulos fundamentales; el coste de
remuneracion del trabajador (donde se incluye el salario y el plus de transporte) y los costes de
seguridad social (contingencias comunes, fondo de garantia salarial, etc.). El célculo del coste
de la mano de obra tanto fija como eventual se recoge en el Anexo II.

En cuanto a la maquinaria, debido a la falta de informacion suficiente se ha optado en este
momento por asignar un coste homogéneo a todas las faenas. El disefio del modelo permite
actualizar automaticamente el coste de cada labor asignando diferentes precios a las labores
de arar, aplicar abono, fitosanitarios, etc.

Los resultados de determinacién de la mano de obra, maquinaria e insumos empleados en el
vifiedo se muestran a continuacion.
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Tabla 4: Coste unitario de los factores de produccion.

Mano de obra Unidad €/unidad

Cualificados (Fijo) Jornal | 33,14
No Cualificados (Fijo) Jornal | 32,16
Podar e injertar (Eventual) Jornal | 39,60
Recoleccién (Eventual) Jornal | 35,74
Resto (Eventual) Jornal | 35,74
VECDILEE ‘Unidad €/unidad
Tractor Jornal | 36,00
Tractor+apero Jornal | 36,00
Insumos Unidad €/unidad
Plantas sin injertar Unidad | 0,60
Abono mineral Kg 0,21
Producto contra Mildium Kg 10,24
Producto contra Oidio Kg 17,17
Producto contra Arafia roja litro 6,61
Producto contra Polilla del racimo Kg 11,72
Producto contra mosquito o piojo litro 3,12
Producto contra gusano Kg 43,66
Producto contra caracol litro 16,72
Foliar litro 6,84

Fuente: Elaboracién Propia

A continuacién se exponen los resultados alcanzados en el presente estudio en cuanto a
costes de cultivo y a la rentabilidad de las explotaciones.

4.5.5.- Costes de cultivo y empleo generado por el vifiedo

Los costes de cultivo se han obtenido a partir de la combinacion de las labores de cultivo y el
coste de los factores de produccion que en ellas intervienen, mano de obra, maquinaria e
insumos. El resultado de los costes de cultivo difiere en funcion del tamafio y el rendimiento de
las explotaciones, como consecuencia de las diferencias en el manejo del cultivo y del empleo
de un mayor o menor nimero de jornales.

Tabla5: Resumen de los costes de cultivo y jornales empleados en el vifiedo del Condado de
Huelva en funcidn del rendimiento y superficie de la explotacion.

Rendimiento/Superficie Coste Coste unitario Jornales Jornales

TIpo 1 g/Ha) (Ha) (€/Ha) (€/Kg) MO/Ha  Mag/Ha
1 10.000 3.324 0,33 58,15 20,25
2 12.000 (0-5] 3.478 0,29 60,54 22,18
3 14.000 3.486 0,25 62,93 20,01
4 10.000 3.064 0,31 50,35 17,91
5 12.000 (5-15] 3.219 0,27 52,73 19,84
6 14.000 3.226 0,23 55,12 17,67

Fuente: Elaboracion propia.

Segun este estudio, los costes para producir un kilo de uva son mas elevados en las
explotaciones mas pequefias y con menores rendimientos, es decir, de dimensién inferior a las
5 hectareas y rendimientos en torno a los 10.000 kilos por hectarea. El coste unitario de la uva
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desciende para una misma superficie conforme aumenta el rendimiento de la explotacion y, a
su vez, conforme aumenta la superficie de la explotacién para un mismo rendimiento.

En cuanto al nimero de jornales por hectarea, aumentan conforme aumenta el rendimiento de
la explotacién, no obstante, son menores cuanto mayor es el tamafio de la explotacién ya que
las labores de cultivo resultan ser mas eficientes evitando en gran medida los tiempos muertos.

Cultivo con elevados costes de cultivo, superiores a los 3.000 euros por hectarea y un
coste unitario entre 0,31 y 0,33 euros por kilo de uva.

Los tratamientos fitosanitarios pueden ser la operacion mas costosa superando la poda
y la recoleccién.

El coste total de cultivo que corresponde a una explotacion menor de 5 hectareas y con un
rendimiento medio de 10.000 kilos por hectarea, asciende a 3.324 euros, un 8% superior al
coste de cultivo de una explotacién de dimension superior a las 5 hectareas y el mismo
rendimiento.

En el siguiente grafico se muestran los costes de cultivo del vifiedo en funcién de la superficie
de las explotaciones para un rendimiento medio 10.000 kilos por hectarea, diferenciando los
costes de cada una de las operaciones de cultio.

El coste de las distintas operaciones de cultivo, en general, disminuye de forma considerable
conforme aumenta el tamafio de la explotacion.

Grafico 7: Coste de las diferentes operaciones de cultivo del vifiedo del Condado de Huelva
en funcion de la superficie de la explotacion. Rendimiento medio de 10.000 kilos por hectarea.

900,00

800,00 T— 7}

700,00 1

600,00 1

500,00 T -

Euros/Ha

400,00 1 -

300,00 1 ]

200,00 T -

100,00 1— -

0,00 T
(0-5] (5-15]
Estrato

|I:|Laboreo Poda O Reparacion de marras O Fertilizacion @ Tratamientos fitosanitarios @ Recoleccion |

Fuente: Elaboracion propia.

Las operaciones de mayor cuantia son los tratamientos fitosanitarios -debido a la cantidad de
labores que se realizan para controlar el mildium y oidio- y la poda, debido a la importante
cantidad de mano de obra que necesita.

El coste del laboreo se reduce bruscamente al aumentar la dimension de la explotacion, debido
a la mayor mecanizacion y la mejor preparacién del cultivo para realizar dichas labores. Sin
embargo, los gastos en reparacion de marras aumentan al aumentar la dimensiéon de las
explotaciones, debido a que en las explotaciones mayores el nimero medio de reposiciones
por hectarea es mayor, siendo, por tanto, el coste por hectarea de la labor también mayor.
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En el siguiente grafico se muestra el empleo de mano de obra en las distintas operaciones para
una produccién media de 10.000 kilos por hectarea.

Grafico 8: Empleo de mano de obra en las distintas operaciones de cultivo del vifiedo del
Condado de Huelva para explotaciones con un rendimiento medio de 10.000 kilos por hectarea.
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Fuente: Elaboracion propia.

La operacidon que mas mano de obra requiere es la poda, que oscila entre los 16,5 y los 17,5
jornales por hectarea en funcién del tamafio de la explotacién.

Para la recoleccion y el transporte de la uva se emplean alrededor de 11 jornales por hectarea,
cifra que no varia con la superficie de la explotacion sino con el rendimiento del vifiedo. Para el
caso de explotaciones entre cero y 5 hectareas, la mano de obra que representa el laboreo es
elevada, debido a la dificultad que tienen estos cultivos para la mecanizacion.

Grafico 9: Empleo de maquinaria en las distintas operaciones de cultivo del vifiedo del
Condado de Huelva para explotaciones con un rendimiento medio de 10.000 kilos por hectarea.
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Fuente: Elaboracion propia.
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Les siguen en importancia en cuanto a necesidad de mano de obra las labores de manejo del
suelo, que disminuyen de forma considerable al aumentar el tamafio de las explotaciones y
disminuir los tiempos muertos.

En el gréafico anterior se muestra la utilizacién de maquinaria en las distintas operaciones de
cultivo del vifiedo.

En las explotaciones de pequefio tamafio la operacién que mas maquinaria requiere son las
labores de suelo, ya que los cultivos estan poco adaptados a la mecanizaciéon. Cuando el
tamafio de las explotaciones crece, las necesidades de maquinaria para realizar estas labores
se reducen.

En el caso de las explotaciones del segundo estrato las labores que mas maquinaria requieren
son los tratamientos fitosanitarios, debido, fundamentalmente, al elevado nudmero de
tratamientos que se hace.

Para la recoleccion y el transporte de la uva se emplean alrededor de 4 jornales de maquinaria
por hectarea, cifra que no varia con la superficie de la explotacion sino con el rendimiento del
vifiedo.

La operacién de reposicion de marras se hace completamente manual, tanto la plantacion
como el posterior injerto. Asi mismo, la poda se realiza por el método tradicional utilizando las

tijeras de podar y la recogida y quema de sarmientos se realiza a mano. Es por ello que no se
han considerado jornales de maquinaria en estas dos operaciones.

El porcentaje de mano de obra familiar disminuye a medida que aumenta el tamafio de la
explotacion. En explotaciones inferiores a 5 hectareas este porcentaje asciende al 75,5%,
mientras que el de explotaciones con dimensién superior a las 5 hectareas es del 50%.

Tabla 6: Mano de obra familiar y repercusién en el gasto por explotacién, en funcién de la
superficie y el rendimiento del vifiedo.

Superficie Rendimiento Total % MO Gastos

Tipo

(Ha) (Kg/Ha) €/Ha Familiar €/Ha
1 10.000 3.324 1.755
2 (0-5] 12.000 3.478 75,5 1.845
3 14.000 3.486 1.788
4 10.000 3.064 2.165
5 (5-15] 12.000 3.219 50,0 2.277
6 14.000 3.226 2.241

Fuente: Elaboracion propia.

La mano de obra familiar llega a ser del 75% en explotaciones menores de 5 hectareas,
reduciendo los costes de cultivo a un gasto de 1.800 euros por hectarea y un gasto
unitario aproximado de 0,18 euros por kilo de uva.

4.6.- RENTABILIDAD DEL CULTIVO

En este apartado se estudia la rentabilidad y viabilidad de los vifiedos del Marco, a través de la
determinacion del beneficio y la disponibilidad empresarial de fondos procedentes del cultivo
del vifiedo.

El resultado econdmico estricto de la explotacion es el beneficio, que se define como la
diferencia entre ingresos y costes. Al analizar el beneficio de las explotaciones, se contempla el
cultivo como una inversién mas en la que el propietario no toma parte (como la posesion de
acciones en la bolsa, por ejemplo). Ademas del beneficio se estudiara otro indice del resultado
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econdmico de la explotacion, la disponibilidad empresarial, definido como los ingresos de la
explotaciébn menos los pagos efectuados por el agricultor. En este caso el agricultor recibe
ademas del beneficio el importe correspondiente al trabajo que ha aportado y que no
desembolsa. Este parametro se empleara para estudiar la renta que el cultivo genera para el
empresario.

A partir de los resultados del estudio de costes y considerando el precio de la uva como el
precio medio de liquidacion de dos de las cooperativas de la zona en la campafia 2.001/02, a
continuacion se realiza el andlisis de la rentabilidad del cultivo.

Tabla 7: Beneficio y disponibilidad empresarial obtenidas por los viticultores del Condado de
Huelva.

Tipo RendimientoSuperficiePrecio uvﬂlngresos Coste| Gasto Beneficio Disponible

(Kg/Ha) (zE)) (€/KQg) (€/Ha) (€/Ha) (€/Ha) (€/Ha) (€/Ha)

1 10.000 0,176 1.761 (3.324| 1.755 -1.563 6

2 12.000 0,176 2113 [3.478| 1.845 -1.365 268

3 14.000 (0-5] 0,176 2.465 |(3.486| 1.788 -1.020 677

4 10.000 0,176 1.761 |3.064| 2.165 -1.303 -404

5 12.000 0,176 2113 |[3.219| 2.277 -1.106 -164

6 14.000 (5-15] 0,176 2.465 |3.226| 2.241 -761 224

Fuente: Elaboracion propia.

Del analisis se desprende que ningun tipo de explotacion seria rentable sin la aportacion de la
mano de obra familiar, siendo las pérdidas cuantiosas sobre todo en las explotaciones de
menor tamaiio.

Considerando la mano de obra familiar, la disponibilidad
empresarial es positiva en un mayor nimero de casos.
De este modo son rentables todas las explotaciones
menores de 5 hectareas, aumentando la disponibilidad
al aumentar el rendimiento. En el estrato superior a 5 hectareas e inferior a 15 la disponibilidad
es positiva sblo para aquellas explotaciones con un rendimiento superior a 12.000 kilos por
hectarea.

Ningun tipo de explotacion es
rentable sin la aportacion de la
mano de obra familiar.

Al ser tan importante el porcentaje de mano de obra familiar en explotaciones pequefas, en
torno al 75,5% el resultado econdmico de éstas es mejor que el de las del estrato superior, ya
gue esta Ultimas sélo cuentan con una aportaciéon de mano de obra familiar del 50%.

A continuacion se analiza con mas profundidad
la relacion entre el resultado econémico y el
rendimiento de la explotacién cuando el tamafio
de las mismas estd comprendido entre O y 5
hectareas, ya que dentro de este estrato de
tamafio se encuentran mas del 95% de las
explotaciones del Marco.

Considerando la mano de obra
familiar, son rentables todas las
explotaciones menores de 5
hectareas, aumentando su rentabilidad
al aumentar el rendimiento

Al comparar ambos gréficos se observa una disminucién generalizada de la rentabilidad del
cultivo en las Ultimas cuatro campafias.

En ambas campafas el beneficio del agricultor es negativo, tan solo con la aportacion de la
mano de obra familiar se obtiene un margen positivo que aumenta a medida que lo hace el
rendimiento de la explotacion. Cabe destacar que en la campafia 2.001/02 las explotaciones
con rendimientos préoximos a los 10.000 kilos por hectarea tuvieron una disponibilidad
empresarial practicamente de cero, a pesar del ahorro supuesto por la aportacién de la mano
de obra familiar.
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Gréfico 10: Resultados econdmicos de las explotaciones vitivinicolas del Condado de
Huelva con dimension menor o igual a 5 hectareas obtenidos a partir del precio de la uva de las
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campafia 2.001/02 y 1.998/99.

Fuente: Elaboracion propia.

A continuacién se muestra la situacién de precios para la que ningun tipo de explotacion
tendria pérdidas, es decir, como caso mas desfavorable, los ingresos serian igual a los costes.

El tipo de explotaciones definidas cuyos beneficios resultan siempre mas desfavorables son
aquellas que presentan un rendimiento de 10.000 kilos por hectarea y una dimensién inferior a
las cinco hectareas. Para que en este tipo de explotaciones los ingresos se igualaran a los
costes, los agricultores tendrian que recibir un precio de 0,33 euros por kilo.

La siguiente tabla muestra los ingresos, beneficios y disponibilidad empresarial de las
explotaciones del Marco suponiendo que el precio percibido por la uva es de 0,33 euros por
kilo.

Tabla 8: Resultados econdmicos de las explotaciones vitivinicolas del Condado de Huelva
para un precio de la uva de 0,33 €/Kg

Rendimiento Superficie Precio de la Ingresos BeneficioDisponible

ipo

(Kg/Ha) (Ha) uva (€/Kg) (€/Ha) (€/Ha) (€/Ha)
1 10.000 0,332 3.323 0 1.569
2 12.000 (0-5] 0,332 3.988 510 2.143
3 14.000 0,332 4.653 1.167 2.865
4 10.000 0,332 3.323 259 1.158
5 12.000 (5-15] 0,332 3.988 769 1.711
6 14.000 0,332 4.653 1.427 2.412

Fuente: Elaboracion propia.

El beneficio de las explotaciones oscila entre 0 euros por hectarea para explotaciones inferiores
a la 5 hectareas y rendimientos de 10.000 kilos por hectarea, y 1.427 euros por hectarea para
explotaciones entre 5 y 15 hectéreas y rendimientos de 14.000 kilos por hectarea. Mientras que
el disponible oscila entre los 1.569 euros por hectarea para explotaciones inferiores a la 5
hectareas y rendimientos de 10.000 kilos por hectarea y 2.412 euros por hectarea para
explotaciones entre 5 y 15 hectareas y rendimientos de 14.000 kilos por hectarea.
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Con estos resultados econémicos cabe preguntarse como es que sobrevive el cultivo. Como
explicacion y tras las entrevistas con diferentes agricultores podemos mencionar.

?? Fuerte apego a la tierra.

?? Utilizacién de animales de traccion que posteriormente rentabilizan en fiestas tipicas de
la zona.

?? Explotaciones muy pequefias con un empleo del 100% de mano de obra familiar.

?? Intercambio de mano de obra con vecinos, reduciendo el pago por este concepto a
cero.
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5.- CARACTERIZACION DEL SECTOR BODEGUERO
5.1.- EL PROCESO DE ELABORACION DEL VINO DEL MARCO

5.1.1.- Vendimiay recepcion en el lagar.

La vendimia comienza una vez alcanzada la maduracion total de la uva. Es importante elegir
con precisién este momento, pues la calidad del vino que se obtiene e incluso el tipo de vino a
elaborar, depende de esta eleccidn.

Cada Consejo Regulador puede establecer una fecha de inicio de la vendimia, fijando una
graduacion minima para comenzar la corta. En el marco del Condado de Huelva, la graduacion
minima exigida para los vinos blancos es de un 10% en volumen, lo que se traduce en 170
gramos de azUcar por litro de mosto antes de fermentar, y supone 9,5 grados Baumé en la uva.
Una vez alcanzada la graduaciéon minima, el CR autoriza la vendimia anticipada (finales de
agosto), para elaborar con el fruto recolectado los vinos jévenes del Condado, cuya graduacién
alcohdlica adquirida no puede superar el 12% en volumen.

El CR no so6lo puede
determinar la fecha de
inicio de la vendimia, sino
que también puede
acordar normas sobre el
ritmo de recoleccion, a fin
de que ésta se efectle
sin superar la capacidad
de absorcion de las
bodegas. En cuanto a la
produccién, cuando ésta
exceda de 100 quintales
métricos (10.000 Kg) de
uva por hectarea sera
descalificada, no
pudiéndose elaborar con
ella vinos amparados por la DO & 2 Sin embargo, este limite también puede ser modificado
por el CR en determinados afios y hasta un maximo del 20%.

Dos son los parametros bésicos para determinar el momento de la vendimia: contenido en
azucar y contenido en acidos.

1. Azlcar: Se tiene que alcanzar unos valores adecuados al grado
alcohdlico del vino que se vaya a obtener. En vinos de crianza
interesa un alto contenido alcohdlico, pues esto le ayuda a
evolucionar mas tiempo en buenas condiciones. El alcohol lo que
viene a ejercer es una funcién protectora de los ataques al vino de
diferentes bacterias o levaduras, es un gran antiséptico del vino.
Por el contrario, en vinos jovenes no es necesario un alto
contenido alcohdlico.

2. Acidos: En contraposicion a los azlcares, que aumentan
continuamente, la acidez va descendiendo, asi, la uva muy madura
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tiende a estar con la acidez justa o incluso carece de ésta para
darle equilibrio al mosto. En los blancos es donde la acidez tienen
mayor importancia en la estructura de los vinos.

El adelanto de la vendimia no sélo persigue obtener vinos mas ligeros en alcohol, sino también
vinos mas afrutados y con un mayor contenido aromatico y una acidez mas equilibrada para los
vinos jovenes de fermentacién controlada.

El estado sanitario del fruto debe cuidarse ya que influye de manera decisiva en la calidad del
vino. Los ataques de hongos como Botrytis Cinerea afectan a la finura del vino, provocando
gue el mosto obtenido no se pueda utilizar para rociar las criaderas. En afios de lluvias
tempranas, la temperatura, todavia calurosa, y la humedad, pueden aconsejar adelantar la
vendimia, al objeto de evitar la pudricion rapida de los racimos como consecuencia del
desarrollo del citado hongo.

El sistema de transporte de la uva desde la cepa al lagar es esencial para mantener la calidad
de la uva. Es importante que la baya llegue lo antes posible al lagar y que ésta no sufra rotura o
pérdida de mosto, ya que esto origina oxidaciones y fermentaciones indeseables. El transporte
de la uva se debe realizar en recipientes de pequefia capacidad, bien en cajas o bien en
remolques pequefios. Los remolques de gran tamafio no son recomendables, ya que para que
el transporte hasta el lagar sea rentable, éste debe de ir lleno, lo cual aumenta el porcentaje de
uva machacada y los inicios de fermentacion. En el marco del Condado de Huelva, gran parte
de los agricultores transportan la uva en cajas apiladas en vehiculos tipo 4x4, con lo que los
problemas de inicio de fermentacién se reducen.

5.1.2.- Laobtencién del mosto.

La primera operacion mecanica a la que es sometida la uva es el estrujado, si bien, en algunos
lagares del Condado se estad haciendo previamente la operacion de despalillado, con lo que
previo al estrujado ya se ha separado de la masa toda la parte herbacea y las pepitas de la
uva. El estrujado se realiza en el lagar y consiste en hacer pasar la vendimia a través de unos
rodillos acanalados para romper las uvas y facilitar la salida del mosto, siendo conveniente que
no se rasguen ni se rompan los elementos vegetales duros del racimo (pepitas y los raspones
en el caso de no haber sido separados con antelacion), para que no contaminen al mosto con
olores y sabores indeseables. El mosto obtenido tras estos procesos es el de mejor calidad y
se denomina mosto yema o mosto flor.

La siguiente operacién que se realiza en el lagar es el prensado, cuya funcién es separar el
mosto por presién de la vendimia escurrida. Las prensas mas utilizadas hoy dia son las
horizontales de platos, aunque comienzan a ser sustituidas por las neumdticas, ya que
permiten ir graduando los distintos niveles de prensado y separacién de los mismos,
obteniéndose mostos de mejor calidad. El objeto del prensado es separar la fase liquida de la
solida.

Tanto el mosto yema como el procedente de las primeras presiones es utilizado para la
obtencién de Blancos y Generosos (finos y olorosos), Generosos de licor y el vino que se va a
calificar para elaborar los Vinagres de Vino del Condado de Huelva; mientras que el mosto
obtenido de las ultimas presiones se destina Unicamente a destilacién.

En esta fase el Reglamento exige que la produccion de mosto amparado por la DO debe
realizarse siguiendo las practicas tradicionales aplicadas con una moderna tecnologia. Especial
control se ejerce sobre la presion que se aplica para la obtencion del mosto o vino, no estando
permitido que el rendimiento sea mayor de 70 litros de mosto o vino por cada 100 kilos de
vendimia. Este limite podra ser modificado excepcionalmente en determinadas campafias por
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el CR, por propia iniciativa, o a peticion de los elaboradores interesados, previos los
asesoramientos y comprobaciones necesarios y hasta el limite maximo de 74 litros. En el caso
de los vinos jévenes blancos el rendimiento maximo se sitda en 60 litros de mosto por cada 100
kilos de uva y en ningln caso se puede modificar e 2

El rendimiento marcado por el Reglamento de la DO es de 70 litros de mosto por cada
100 kilos de uva. En el caso de los vinos jovenes el rendimiento maximo es de 60 litros
de mosto por cada 100 kilos de uva.

5.1.3.- Lafermentacion

Previo a la fermentacion y tras el estudio del mosto obtenido en el lagar, se le realizan las
correcciones oportunas si es necesario. La correccibn mas usual es la acidez, tanto para
aumentar el contenido en tartarico como para bajar el pH. Como ya se ha comentado, al
aumentar la maduracion de la uva aumenta el contenido en azucar y disminuye la acidez, por
tanto, las correcciones de acidez seran mas o menos intensas en funcion del grado de madurez
de la uva. La acidez se suele corregir con la adicion de &cido tartarico, en dosis de
aproximadamente 150 gramos por hectolitro para aumentar un gramo por litro la acidez total,
hasta adquirir una acidez entre 5 y 5,5 gramos por litro expresada en acido tartarico, de este
modo disminuye el pH del mosto y mejoran de forma considerable los mecanismos de
autodefensa del vino ante ataques microbianos. El uso de &cido tartarico para la acidificacion
se debe a que durante la crianza se producen pérdidas de este tipo de acido por precipitacion.

Una vez corregido el mosto se procede al desfangado o eliminacion de lias y heces de
decantacion, operacion necesaria para la obtencién de vinos de calidad. Consiste en la
eliminacion por decantacion de las particulas soélidas suspendidas que contienen los mostos,
guedando de esta forma en el fondo del depdsito. Se trata de una primera clarificacion, la cual
puede ser estatica, debido a la sedimentacidn de las particulas por la gravedad, o dinamica, a
partir de una fuerza separadora como la centrifuga. Para mostos yema y primeras presiones es
suficiente un desfangado de 24 horas, previa determinacién de la carga de fangos y el estudio
de su tipo. En cambio, para mostos procedentes de las Ultimas presiones o muy cargados, es
necesario utilizar separadores mecanicos. Normalmente, en el marco del Condado de Huelva,
esta separacion se realiza por decantacion, evitando el inicio de la fermentacién por enfriado
del mosto por debajo de los 10°C, o por sulfitacion, aprovechando la proteccion oxidativa que
proporciona el anhidrido sulfuroso s 141 De esta forma el mosto esta preparado para la
fermentaciéon que también tendra lugar en el lagar.

El proceso principal por el cual se transforma el mosto en vino es la fermentacion alcohdlica.
Consiste en la transformacion de los azlcares (glucosa o fructosa) contenidos en la uva, en
alcohol etilico y anhidrido carbénico. En este proceso se generaran multitud de componentes
gue daran al vino sus cualidades especificas. Este proceso lo realizan levaduras del género
Sacharomyces, las cuales, para satisfacer sus necesidades de crecimiento, favorecen el
proceso.

Anhidrido
Glucosay fructosa Alcohol etilico Carbénico

CeH1206 |:> 2 (CHs+CH»-OH)  |+| 2co,

Durante el proceso se produce aproximadamente 1 grado alcohdlico por cada gramo de azlcar
contenido en el mosto. Se produce también anhidrido carbénico en estado gaseoso, lo que
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provoca el burbujeo, la ebullicion y el aroma caracteristico de una cuba de mosto en
fermentacion.

El proceso fermentativo concluye cuando se han desdoblado practicamente todos los azlcares.

En un principio la fermentacién se realizaba en tinajas de barro, sin embargo, ante la necesidad
de fermentar mayores volimenes de mosto, se paso6 al uso de conos de hormigén, llamados
“conos de fermentacion”, con mayores capacidades. Hoy dia se utilizan depdsitos de acero
inoxidable con mayores capacidades y con sistemas para controlar la temperatura durante la
fermentacién, enfriando las paredes con agua, serpentines o cualquier otro dispositivo por el
qgue circule agua refrigerada en el interior del depdsito. De esta forma se consigue una mayor
homogeneidad al fermentar volimenes mayores, y se evita el peligro de una mala
fermentacion.

Durante la fermentacion, los controles mas habituales se centran en la densidad, que nos
marca la evolucién en la formacion de alcohol, la temperatura y la acidez volatil, cuyo aumento
excesivo nos indicaria actividad bacteriana. También es importante la evolucion de otros acidos
como el malico, ya que una correcta fermentacién malolactica (transformacion del acido malico
en lactico), es fundamental para que los vinos ganen en frescura y suavidad en el paso de
boca. En los vinos blancos suele acontecer conjuntamente con la fermentaciéon alcohdlica
(aunque no por ello hay que dejar de vigilarla) y en los tintos es fundamental controlarla, incluso
a veces hay que provocarla para quitar aspereza de los mismos en la boca.

5.1.4.- Lacrianza del vino con DO Condado de Huelva.

Los sistemas de crianza o envejecimiento mas utilizados son la fermentacién controlada para la
obtencion de vinos blancos Condado de Huelva, la crianza biolégica o en flor y la crianza
oxidativa para la obtencién de los distintos tipos de vinos generosos.

La fermentacién controlada comienza tras el desfangado y es un proceso destinado a la
elaboracién de vinos blancos jovenes (Condado de Huelva Joven) de baja graduacién
alcohdlica, que en el proceso de fermentacion realizado en depdsitos de acero inoxidable,
deben de tener una temperatura controlada entre 18 y 20°. El resultado son vinos jovenes, muy
palidos, de aroma afrutado y cuyo periodo 6ptimo de consumo no debe ser superior a un afio.

Para la elaboracion de los vinos blancos Condado de Huelva Tradicional, tras la fermentacion,
se someten a un proceso de envejecimiento durante un afio en vasijas propias de la zona,
depositos aéreos y/o vasijas de madera de roble con capacidad maxima de 650 litros

La crianza en flor comienza tras el deslio o primer trasiego de eliminacion de heces originadas
durante la fermentaciéon, que se hace generalmente en febrero, haciendo una primera
clasificacion para ver si el vino del afio es apto para el envejecimiento biolégico (con presencia
de levaduras de flor), oxidativo (ausencia de levaduras de flor), o se van a destinar a vinagres
de vino. Por ultimo los descalificados irdn para vinos de mesa o para la destilacion.

En los vinos generosos y generosos de licor, la crianza se realizara por el sistema clasico de
criaderas y soleras en botas de madera de roble, con capacidad maxima de 650 litros, durante
un periodo de tiempo minimo de tres afios para generosos y dos afios para generosos de licor.
El vino se pasa a las botas de roble americano, llenandolas hasta las 4/5 partes de su
capacidad y criando el tipico y singular velo de flor. Para que el proceso se realice en las
condiciones adecuadas el vino debe entrar en la bota con una graduacién alcohélica oscilando
entre 15y 15,5°.

Para la obtencién del vino generoso se disponen las botas en andanas, esto es, botas que
tienen las mismas caracteristicas a diferentes alturas. Hoy dia se suelen disponer cuatro filas,
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aunque lo tradicional ha sido la disposicién de tres andanas. A la fila mas cercana al suelo se la
denomina solera, al nivel inmediatamente superior a la solera se le denomina 12 criadera, al
siguiente 22 criadera y asi sucesivamente. De la solera se realizan las sacas, extraccion de vino
de las barricas para la comercializacion, pero nunca de manera completa, entre 1/4 y 1/5 del
total, y se va sustituyendo por la misma cantidad del nivel superior. A la operacion del relleno
de las barricas se la denomina rocio. El hueco que queda en la 12 criadera se rellena con el de
la segunda y asi sucesivamente, a todo este proceso se denomina correr la escala.
Obviamente el vino joven se va reponiendo en las botas de la Ultima criadera.

Figura 8: Esquema de elaboracion de los vinos blancos jévenes en el Condado de Huelva.

CERCION/DE:
IEATOVA
Estrujado
Escurrido
PASTA MOSTO YEMA
(30%-40%)
(P. Horizontal)
PRENSADO
12 Prensada del En ocasiones se mezclan
10% al 20% estas dos prensadas o bien la
> primera prensada y el mosto
yema, con la finalidad de
2% Prensada de obtener aromas y extracto
un 10% mas )
RESTgEEa'TiEE("\‘)SADO DESFANGADO
Adicién de SO, y
correccién de acidez
FERMENTACION
FERMENTACION CONTROLADA
Vinos de baja calidad destinados a
alcohol o vinagreria Vinos de Calidad
CORRECCIONES Y TRATAMIENTOS
PRE-EMBOTELLADO
EMBOTELLADO

Fuente: De la Cruz Infante Escudero, Manuel. 1.996. & °©

Cada vez que se realiza una saca para rociar una andana, el vino extraido se arrumba, es decir
se airea, y antes de rociarlo se mezcla el vino de todas las barricas de esa andana para
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homogeneizarlo. Es importante cuidar la operacion de relleno de cada barrica con Gtiles como
el rociador, que es un embudo agujereado que evita la ruptura del velo de flor.

Con la entrada de vino del afio al sistema se consigue que el velo de flor permanezca en las
barricas, debido a que las levaduras reciben nuevos micronutrientes vitales para su existencia.

Figura 9: Esquema de elaboracion de los vinos generosos en el Condado de Huelva.

Deslio

Clarificacion

Alcoholizacién
con Balsa hasta
18/19°

Alcoholizacién
con Balsa hasta
los 15°

CRIANZA
OXIDATIVA

Crianza biolégica velo de flor
SISTEMA DE CRIADERAS

N

INOS? . .
Si no se realizan sacas

periédicas y se oxida
por desaparicion del
efecto protector del velo

A
Alcoholizacién
con Balsa

DLOROSON8/19°

O'AMONTIEEAD

Alcoholizacion
con Balsa

Fuente: De la Cruz Infante Escudero, Manuel. 1.996. <

Figura 10: Esquema de elaboracién de los vinos generosos a partir del vino fino en el

w g
con Balsa

[

CRIANZA
OXIDATIVA

CRIANZA Alcoholizacion
OXIDATIVA con Balsa

OILOROSORGHLYS
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Condado de Huelva.

Fuente: De la Cruz Infante Escudero, Manuel. 1.996. & ©

El reglamento de la DO Condado de Huelva establece que solamente se pueden expedir por
cada bodega y en cada campafia el 40% de las existencias iniciales de vinos generosos en
crianza, cifra que marca el volumen total de saca que se puede realizar de las soleras cada
ano.

Otra crianza distinta a la anterior es la crianza oxidativa. La gama de vinos que se someten a
este tipo de crianza son los Generosos del tipo Condado Viejo.

Para la obtencién del vino Condado Viejo se parte como materia prima de un buen fino, el cual,
después de haber tenido una crianza biolégica comienza un nueva etapa en la que no se
realizan sacas ni rocios. En esas condiciones, se produce un debilitamiento del velo, una
merma continua por evaporacién a través de las paredes, y una desaparicion del velo con
concentracion del grado alcohdlico, de esta forma comienza una crianza oxidativa que dard
lugar al generoso Condado Viejo. En el Condado se consigue afiadiendo al ¥no fino o vino
base lo que se denomina Balsa, mezcla hidroalcohélica al 50% en base vino-alcohol que ha
sido sometida a crianza, reposo y liga en botas y bocoyes, obteniéndose un producto
intermedio que es ideal para la elaboracion de vinos generosos. Estos niveles de alcohol no lo
aguantan las levaduras de flor que mueren y comienza la crianza oxidativa. El utilizar balsa
para el encabezamiento tiene ventajas sobre si se utiliza alcohol directamente, ya que no
provoca precipitaciones tartaricas ni pérdidas de acidez fija, a la vez que es lo ideal para hacer

las posibles correcciones del grado alcohdlico y ajustarlo a la normativa y a lo expresado en el
. 4.6
etiquetado. &

5.1.5.- Tratamientos postfermentativos.

Una vez que bs vinos han terminado todos los procesos necesarios para su elaboracion,
precisan de unas operaciones finales para su embotellado o comercializacion.

Normalmente se realiza una clarificacion, es decir, la eliminacion de todos los coloides y
particulas que no se han depositado por gravedad y que proporcionan al vino turbidez. Para
realizar este proceso es comun el uso de bentonita, que tiene una gran capacidad de adsorcion
y floculacién. La bentonita atrapa en su descenso a las particulas dispersas en el vino y
ademas, al tener los coloides de una suspension de bentonita carga negativa, adsorben a la
gran cantidad de coloides de carga positiva que contiene el vino.

Para evitar la formacién de cristales por precipitaciones tartaricas una vez embotellado el vino,
se somete a éste, previo a su embotellamiento, a un tratamiento de frio hasta temperaturas
préximas al punto de congelacién durante aproximadamente una semana, provocando este
proceso antes de su comercializacion, y siendo a veces apoyado por la adicion de gérmenes
cristalinos.

Finalmente se realiza una estabilizacion biologica y enzimatica oxidasa mediante una filtracion
esterilizante con filtros de membrana de tres micras que, por el pequefio tamafio de sus poros,
evitan el paso de bacterias y levaduras, dejando un vino totalmente esterilizado y aséptico y
eliminando la actividad microbiana después del embotellado.

5.1.6.- Elaboracion de otros productos.

El vinagre, tal y como se desarrolla en el apartado 7, es un producto que tradicionalmente se
ha venido produciendo en bodegas y cooperativas del Marco. Desde el afio 2.002 en el que se
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P 20 . . )
modificd el reglamento = “, el vinagre de vino esta amparado por la DO Condado de Huelva,
siendo el Unico vinagre amparado en Espafia junto al de Jerez.

En la zona del Condado del Huelva también es muy tradicional la elaboracién de Vermu.

Existe una gama amplia de vinos que se producen en el marco del Condado de Huelva, entre
ellos destacan el vino aromatizado de naranja (vino de licor en cuya elaboracién interviene la
naranja amarga y amparado por la DO), vino de fresa (en cuya elaboracion interviene esta
fruta), vino espumoso de calidad y brandy, producto éste muy valorado por su alta calidad.

5.1.7.- Clasificacion de los vinos con DO. Condado de Huelva.

Aunque ya se han mencionado alguno de los tipos de vino producidos en la zona, en este
apartado se describiran los distintos tipos de vinos del Condado de Huelva segun sus
caracteristicas y proceso de elaboracién y crianza.

Los distintos tipos de vinos amparados por la DO son & 20 &

Blancos:
Vinos con graduacién alcohdlica volumétrica natural minima de 10% en volumen.

?? Condado de Huelva Joven: Vinos del afio, muy palidos, de aroma afrutado y con una
graduacién alcohdlica adquirida comprendida entre 10% y 12% en volumen. Sometidos
en su elaboracién a un riguroso control de fermentaciéon con temperatura uniforme de
16,5° a 18°C, en depdsitos de acero inoxidable para mantener los genuinos aromas
primarios. Son vinos de la variedad de uva Zalema, resultado de una vendimia
anticipada a finales de agosto.

?? Condado de Huelva: Son vinos del afio, de fermentacion tradicional y con una
graduacion alcohdlica adquirida comprendida entre 10% y 14,5% en volumen.

?? Condado de Huelva Tradicional: Son los vinos Condado de Huelva, sometidos a un
proceso de envejecimiento tradicional de 1 afio.

Generosos:
Vinos con graduacién alcohélica volumétrica natural minima de 10,5% en volumen.

?? Condado Palido: Son vinos elaborados y criados por el tradicional método de
criaderas y soleras (crianza biolégica), en botas de roble durante un minimo de 3 afios.
Vino pélido, de color amarillo pajizo, levemente amargo, de aroma punzante,
almendrado, seco, ligero y fragante al paladar. Con una graduacién alcoholica adquirida
comprendida entre el 15% y 17% en volumen. Procedente de las variedades de uva
Listan de Huelva, Palomino Fino y Garrido Fino.

?? Condado Viejo: Vino de mucho cuerpo, lleno y aterciopelado, aromatico seco o
abocado (en cuanto a contenido en azucar). Criado en botas de roble (crianza
oxidativa) durante un minimo de 3 afios. Con graduacion alcohdlica adquirida
comprendida entre 15% y 22% en volumen, y procedente de las variedades de uva
Zalema, Listadn de Huelva, Palomino Fino y Garrido Fino.

?? Generosos de licor: Vinos de graduacién alcoholica adquirida, comprendida entre
15% y 22% en volumen, siempre que el grado volumétrico total no sea inferior a 17,5%
en volumen, con un proceso minimo de crianza de 2 afios y tradicionalmente
comercializados como “pale dry”, “médium”, “cream”, y “pale cream”.
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5.2.- EL SECTOR BODEGUERO DEL MARCO

5.2.1.- Tipos de bodegas.

En el marco del Condado de Huelva encontramos cuatro tipos de empresas bodegueras,
definidas especificamente en el Reglamento de la DO & **:

?? Bodegas de Elaboracidn, son aquéllas situadas en la zona de produccion en las que se
vinifica uva procedente de las vifias inscritas y cuyos vinos pueden optar a la DO
Condado de Huelva.

?? Bodegas de Almacenamiento, son aquéllas situadas en la zona de produccién y que se
dedican exclusivamente al almacenamiento a granel de vinos protegidos por la DO
Condado de Huelva.

?? Bodegas de Crianza o Envejecimiento, son aquéllas que, radicando en la zona de
crianza y envejecimiento, se dedican a la crianza o envejecimiento de vinos que van a
ser protegidos por la DO Condado de Huelva.

?? Bodegas embotelladoras y envasadoras de
vino, son aquéllas que, siendo Bodegas de
Elaboracion y/o Almacenamiento y/o Crianza o
Envejecimiento, se dedican al embotellado vy
envasado de los vinos protegidos por la DO
Condado de Huelva.

En el marco de Condado de Huelva, las bodegas y
cooperativas estan inscritas en varios registros ya que, como es evidente, no realizan una Unica
labor. La mayoria de las bodegas son de almacenamiento, crianza o envejecimiento y
embotellado o envasado.

En la dltima década el numero de bodegas de elaboracién se ha reducido en un 64%, pasando
de 81 en el afio 1.992 a las 29 que existen en la actualidad. Las bodegas de crianza también
han sufrido un descenso, si bien éste ha sido méas leve que el de las anteriormente descritas,
ya que han pasado de 25 bodegas en 1.992 a 15 en 2.003, es decir, una reduccion del 40%.
Con respecto a las bodegas de embotellado, el nimero de éstas (18) ha aumentado
ligeramente en el Gltimo afio, superando por primera vez a las bodegas de crianza y poniendo
de manifiesto la creciente importancia que el embotellado va teniendo en la DO.

51



Diagnoéstico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

90
80 1—*.81
70
® 66
60
° 50 47 4= Elaboracion
o e 42 42 A= Cri
g 40 . . éO Crianza
z 34 34 @ Embotellado
* * 31 30 31 29
30 1-25 * D
A 20 19 g9 18 17
20 ey 18 17 2D 18 17 18
® . ™ ™ ‘ ‘ ‘ ¥ P y (3 A
10 15 16 15 15 15 15 14 15 14 14 15 e
o e i o)
o+—— e
N [s2] < 1o} © ~ (e} (2] o — N ™
(2] (2] (o2} (o2} (o2} (o2} (o2} [*2] o o o o
o o ()] (2} (2} (e} (e} o o o o o
- - - - - - - - o N N N
Afo
Grafico 11; Evolucién de los distintos registros oficiales de la DO Condado de Huelva.

Fuente: Consejo Regulador.

En cuanto a la evoluciéon en los ultimos 4 afios del nimero total de bodegas inscritas en
cualquiera de los registros del Consejo Regulador, ha sufrido un leve descenso, reduciéndose
un 16% (7 bodegas) del afio 2.000 al 2.003. ElI niamero total & bodegas del marco en la
actualidad es de 36, de las cuales el 50% estan dadas de alta como bodegas de embotellado.

Grafico 12: Evolucién del nimero total de bodegas del marco del Condado de Huelva.
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Fuente: Consejo Regulador

Desde el afio 1.992 el numero de bodegas de elaboracién del marco se ha reducido en un
64% y en un 40% las de crianza. En 2.003 de las treinta y seis bodegas existentes en la
DO, 29 lo estaban como de elaboracion, 15 como de crianzay 18 como de embotellado.

En el siguiente grafico se representa el nimero de bodegas inscritas en cada término
municipal. En Bollullos Par del Condado es donde se ubica un mayor numero de estas
bodegas, en concreto 14, que representa el 39% de las instalaciones bodegueras del marco. A
continuacion se encuentran ya el resto de municipios, todos ellos con menos de 2 bodegas, a
excepcion de Rociana y Trigueros, que cuentan con 4 y 3 respectivamente.
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Gréafico 13:

Fuente: Consejo Regulador.
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Proceso de elaboracion del vino fino.

BODEGA DE ELABORACION ‘

Rendimiento
68-70%

Vino !

Vinos perfectos

BODEGA DE ALMACENAMIENTO

Vinos muy defectuosos

Con Balsa

Vinos con ligeros defectos

Finos

Saca y rocio

BODEGA DE CRIANZA
O ENVEJECIMIENTO -

32 Criadera

22 Criadera

12 Criadera

Solera
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Fuente: Elaboracion propia

5.2.2.- Bodegas de elaboracion o lagares

La evolucion de la producciéon de mosto (incluyendo las lias 6) del marco ha sufrido variaciones
en las Ultimas 13 campafias tal y como se puede apreciar en el siguiente grafico. Prescindiendo
del dato correspondiente a la campafia 1.995/96 en la que, debido a la sequia sufrida por
Andalucia, la produccién fue muy baja, se puede observar una tendencia a la baja hasta
situarse en las Ultimas 6 campafas, en una media de 364.905 hectolitros. El destino de este
mosto una vez que se le han extraido las lias, es la obtencién de vino amparado por la DO, la
venta directa como mosto, o su descalificacion y posterior destilacion o venta para la
fabricacion de vino de mesa.

Gréfico 14: Evolucién de la produccién total de mosto (incluyendo las lias)
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Fuente: Consejo Regulador

® Lia de vino: Residuo que se deposita en los recipientes que contienen vino después de la fermentacién, durante el
almacenamiento o después de un tratamiento autorizado, asi como el residuo obtenido mediante filtracion o
centrifugacion de ese producto (Anexo | del Reglamento 1493/99 del Consejo « 4).
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En el grafico siguiente se representa la evolucion de la | gq | campafia 2.004/05
produccion de vino acogido por la DO y la evolucion del vino se produjeron 318.165
descalificado. Se observa que, exceptuando la campafia | hectolitros de mosto
1.995/96 donde la baja produccion hizo que se descalificara
poco, en todas las campafias la produccion de vino descalificado es superior a la del vino que
ampara la DO. Esta situacion es claro reflejo de una estrategia comercial de las bodegas, ya
que es poco probable que, por término medio y tomando como eferencia el periodo 1.992-
2.004, se descalifique el triple de lo que se califica. Es decir, tanta cantidad de vino producido
en el marco no puede ser de mala calidad. Esta tendencia parece estar cambiando en las
Ultimas tres campafias, en las que la cantidad de vino descalificado representa 2,4 veces el
vino amparado por la DO, aproximadamente el 70% de la produccion total de vino.

Respecto a la produccién de vino calificado anualmente, en las Ultimas cinco campafias supone
una media de 90.000 hectolitros.

En la campafia 2.004/05 se ha descalificado el 70% de la produccién de vino y solo el
30% se calificd para vino de la DO (80.188 hectolitros).

Grafico 15: Evolucién de la produccion de vino amparado por la DO Condado de Huelva y
vino de mesa
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Fuente: Consejo Regulador

En el gréfico siguiente se representa la evolucion de las ventas de mosto no fermentado. Las
variaciones que sufren son debidas, fundamentalmente, a las malas cosechas en calidad o
cantidad que se producen en las zonas compradoras. En las dos Ultimas campafias se ha
estabilizado en torno a los 23.500 hectolitros.

Producciones de la campafia 2.004/05:

ProduccCion de Uva..........cocuuuieiiiiinieiiiiineeciiieeeeaenn 41.018.343 Kilos
Produccién de mosto (con lias)........cccoevvvvnennnn. 318.165 hectolitros
Vino calificado (sin lias) .........cccooeevvnennnn.. 80.188 hectolitros
Vino descalificado (sin lias) ........ccc...cc.... 190.574 hectolitros
Mosto sin fermentar (con lias).........c........ 23.034 hectolitros
Lias del vino (9% del vino).............c.ccuunee. 24.369 hectolitros
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Gréfico 16: Evolucién de la venta de mosto sin fermentar del Condado de Huelva.

Fuente: Consejo Regulador.

La evolucién del porcentaje de mosto que se ha destinado a vino de mesa en las Ultimas 13
campafas, eliminando la campafia 1.995/96 por razones de sequia, es fluctuante, situandose
entre el 74 y el 54% y con una media en este periodo del 70% del mosto producido.

Grafico 17: Evolucién del porcentaje de mosto destinado a vino de la DO, vino de mesa y
venta directa
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Fuente: Consejo Regulador

El porcentaje de mosto destinado a vino de la DO, eliminando la campafia 1.995/96, fluctia
entre el 13 y el 37%, con una media en el periodo del 25%. En campafias como la 1.997/98 el
porcentaje de mosto destinado a venta directa fue mayor que el destinado a vinos de la DO. A
partir de la campafia 1997/98, la tendencia es a aumentar el porcentaje de mosto destinado a
vino de la DO, especialmente en las Ultimas cuatro campafias en las que este porcentaje esta
creciendo de forma estable.
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Analizando detenidamente los datos de la vendimia del afio 2.004 se pueden sacar varias

conclusiones:

?? Atomizacion de los lagares: El 48% de los 29 lagares del marco han molturado menos

de 100 toneladas de uva.

?? Los lagares de mayor tamafio son siempre cooperativas: Se observa un elevado peso
del sector cooperativo en el marco del Condado de Huelva y, en especial, el de 2
cooperativas (estratos superiores a 5 millones de kilos), que entre ellas reciben el 54%

de los kilos de uva, unos 22,2 millones.

Tabla 9: Clasificacion de los lagares en funcién del volumen de uva procesado en la campafa

2.004/05.

Cooperativas Particulares| Total Kg.

0 a <=50.000 - 12 121.510

>50.000 a <=100.000 - 2 162.256
>100.000 a <=500.000 3 2 1.675.811
>500.000 a <=1.000.000 1 1 1.531.305
>1.000.000 a <=5.000.000 5 1 15.318.200
>5.000.000 a <=10.000.000 1 - 6.739.960
Méas de 10.000.000 1 - 15.469.301
Total Kg. de uva 41.018.343

Fuente: Consejo Regulador.

Estas mismas proporciones se mantienen en la
produccion de mostos (incluyendo las lias), destacando
de nuevo las 2 cooperativas de los estratos superiores a
5 millones de litros de mosto, que producen 17.309.260
de litros de mosto, el 54% de la produccién total.

Existe un importante nUmero de
bodegas particulares de
pequefo tamafo.

Los productores individuales representan el 62% de las bodegas del marco, pero sélo
producen, aproximadamente, el 13% del mosto de la DO, unos 4,2 millones de litros.

Tabla 10: Clasificacién de los lagares en funcién de la produccién de mosto con lias en la

campafa 2.004/05.

Litros Cooperativas‘ Particulares Total Litros

0 a <=25.000 - 11 62.130
>25.000 a <=50.000 - 1 26.000
>50.000 a <=100.000 - 2 121.780

>100.000 a <=500.000 3 3 1.749.656
>500.000 a <=1.000.000 2 - 1.681.150
>1.000.000 a <=5.000.000 4 1 10.882.019
>5.000.000 a <=10.000.000 1 - 5.399.260

Mas de 10.000.000 1 - 11.910.000
Total litros de mosto 31.831.995

Fuente: Consejo Regulador.
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Marcado caracter cooperativo: El 92% de los viticultores se encuentran asociados a
cooperativas.

Entre dos cooperativas producen el 54% del mosto total del marco, mientras que los
productores individuales sélo producen, aproximadamente, el 13%.

5.2.3.- Bodegas de Crianza o envejecimiento

En la siguiente tabla se muestran las capacidades de produccién y almacenamiento de las
bodegas del marco. Se incluye la capacidad para almacenar y criar cualquier tipo de vino y en
cualquier tipo de depdésito o barrica. Se puede afirmar, por tanto, que la capacidad total del
marco es de 91.156.805 litros.

Se observa que la capacidad estd muy desequilibrada, ya que entre 6 cooperativas y 2
bodegas particulares (el 20% de la totalidad de bodegas y cooperativas), tienen el 85% de la
capacidad del marco. En el Gltimo estrato se puede observar que una sola cooperativa aglutina
el 32% de la capacidad total del Condado de Huelva. Por otro lado, isten 16 bodegas
particulares que sélo tienen el 1,3% de la capacidad total del marco.

Tabla 11: Capacidades totales de almacenamiento y crianza del Condado de Huelva por
bodegas.

Capacidades Totales a 31 de diciembre de 2.004

Litros Cooperativas Particulares Total Hectolitros
0 a <=300.000 - 16 11.754
> 300.000 a <= 600.000 1 1 8.924
> 600.000 a <= 900.000 - 3 22.929
> 900.000 a <= 1.200.000 1 2 29.862
> 1.200.000 a <= 1.500.000 1 1 27.944
> 1.500.000 a <= 2.000.000 2 - 35.097
> 2.000.000 a <= 5.000.000 3 1 169.781
> 5.000.000 a <= 10.000.000 1 1 178.263
> 10.000.000 a <= 20.000.000 1 - 135.795
Mas de 20.000.000 1 - 291.220
Capacidad Total en Bodegas 911.568
Fuente: Consejo Regulador.
En cuanto a la capacidad total de crianza para la La T - de

elaboracion de vinos generosos, la capacidad total del
marco es de 7.975.485 litros. En este apartado destaca
gue de las 13 bodegas que se dedican a criar este tipo
de vinos, s6lo 2 son cooperativas, el resto son bodegas particulares. Es decir, el peso tan
elevado que tiene el sector cooperativista en el marco del Condado de Huelva no es tan
importante en la crianza de los vinos generosos.

almacenamiento y  crianza
asciende a 911.568 hectolitros.

Del estudio de los datos aportados en la siguiente tabla, se observa que entre 5 bodegas
particulares poseen el 92% de la capacidad total de crianza del marco. De ellas destaca una,
con un 75% de la capacidad de crianza del Condado de Huelva.
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Tabla 12: Capacidad total de crianza del Condado de Huelva por bodegas.

Capacidades Totales a diciembre de 2.004

Litros Cooperativas Particulares  Total Hectolitros

0 a <= 25.000 1 1 383

> 25.000 a <= 50.000 - 1 478
> 50.0000 a <= 100.000 - 2 1.692
> 100.000 a <= 200.000 1 2 3.709
> 200.000 a <= 500.000 - 4 13.640
Mas de 500.000 - 1 59.853
Capacidad Total en Bodegas 79.755

Fuente: Consejo Regulador.

S6lo 2 de las 13 bodegas que elaboran vinos generosos son cooperativas y su
capacidad es inferior al 5% del total del marco, el cual asciende a 79.755 hectolitros.

5.2.4.- Existencias

En la evolucion de las existencias de la DO Condado de Huelva en las Ultimas ocho campafias,
se pueden distinguir dos periodos: Una primera fase hasta la campafa 1.997/98 en la que las
existencias se van reduciendo hasta situarse en un minimo de 73.034 hectolitros; y un segundo
periodo en el que la tendencia cambia y las existencias comienzan a elevarse hasta alcanzar,
en la campafia 1.999/00, un méaximo de 134.351 hectolitros. En la Gltima campafia analizada -la
2.003/04-, las existencias se han situado en 130.249 hectolitros, lo cual supone el 29% de la
produccion total de mosto de esa campafia (449.349 hectolitros), el 115% del vino calificado
(113.287 hectolitros), y el 47% del vino de mesa (277.095 hectolitros).

Gréfico 18: Evoluciéon de las existencias de la DO Condado de Huelva.
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Fuente: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Estudiando la evolucién de las existencias de vino blanco joven y vino de licor, las tendencias
son algo distintas. Por un lado, las existencias de vino blanco han ido aumentando
progresivamente desde la campafia 1.997/98 en la que marcaron un minimo de 35.047
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hectolitros. En la Gltima campafia estudiada, la 2.003/04, éstas practicamente se habian
duplicado, situandose en 67.410 hectolitros. Merece la pena destacar que ha sido esta Ultima
campafa la primera en la que dichas existencias se han mantenido practicamente constantes y
no han aumentado con respecto a la campafia precedente.

Para los vinos de licor la situacion es un poco distinta, las existencias minimas se dieron en la
campafia 1.996/97 con 34.799 hectolitros, a partir de aqui, empezaron a crecer destacando la
campafa 1.999/00, en la que se duplicaron. En las siguientes campafias la tendencia parece
haberse invertido, reduciéndose en la 2.000/01 de 90.738 hectolitros a 66.161 hectolitros y
estabilizandose en las dos siguientes en torno a los 63.000 hectolitros.

Grafico 19: Evolucién de las existencias de vino blanco joven (vcprd) de la DO Condado de
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Huelva.

Fuente: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Las existencias del marco en la campafa 2.003/04 ascendian a 130.249 hectolitros, el
29% de la produccion total de mosto (449.349 hectolitros). Las existencias se reparten
practicamente al 50% entre vino blanco (67.410 hectolitros) y vino de licor (62.839
hectolitros).

Por tanto, la tendencia actual es la de aumento de las existencias de vino blanco (vcprd7) y
estancamiento de las de vino de licor (vlcprds).

" Veprd: Vino de Calidad Producido en Regiones Determinadas. Es la denominacion que en el R(CE) 1.493/99 se da a
los vinos de la DO. En el Condado de Huelva, vcprd son los diferentes vinos blancos “Condado de Huelva” amparados
por el Reglamento de la DO.

8 Vicprd: Vino de Licor de Calidad Producido en Regiones Determinadas. Es la denominacion que en el R(CE) 1.493/99
se da a los vinos Generosos y Generosos de Licor. En el Condado de Huelva, vicprd son los diferentes vinos
Generosos “Condado Palido”, “Condado Viejo” y “Generosos de Licor”, amparados por el Reglamento de la DO.
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Gréfico 20: Evolucién de las existencias de vino de licor (vicprd) de la DO Condado de
Huelva.
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Fuente: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

La tendencia actual es al aumento de las existencias de vino blanco (vcprd) y el
estancamiento de las de vino de licor (vicprd).

Si analizamos las existencias a 31 de julio de 2.004, encontramos los datos que se presentan a
continuacion:

Existencias totales a 31 de julio de 2.004 ...............cceevvvnenn 130.294 hectolitros
Vino blanco (VCPIrd) .....oovevieiiiiiiiiiiieceiec e 67.410 hectolitros (51%)
Vino de licor (VICPrd) ..o 62.839 hectolitros (49%)
Vino Condado Palido..............cooeeiviiiiininnnnn, 5.648 hectolitros (9%)
Vino Condado Viejo.......cooeeviviiiieiiiiineeeiiinnnn. 52.798 hectolitros (88%)
Vino Generoso de licor.......ccovvviviiiiineinnennnn. 4.393 hectolitros (7%)

Si se estudia la clasificacion de las bodegas en funcién de las existencias que acumulan, se
puede observar como las cooperativas presentan en el marco gran importancia, no sélo en la
produccidon de mostos como ya se ha comentado, sino también en la produccion de vinos
blancos de la DO. Entre 2 cooperativas y 2 bodegas particulares disponen del 54% de las
existencias de vino del marco, 36.359 hectolitros.
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Tabla 13: Clasificaciéon de las bodegas en funcién de las existencias de vino blanco joven
(vcprd) a 31 de julio de 2.004.

Existencias de vino blanco a 31/07/04

Cooperativas Particulares  Total Hectolitros

0 a <= 25.000 2 6 679
>25.000 a <=50.000 1 2 1.134
>50.000 a <=75.000 4 3 4.626
>75.000 a <=100.000 0 0 0
>100.000 a <=200.000 1 5 8.082
>200.000 a <=500.000 1 3 16.530
>500.000 a <=1.000.000 1 1 10.974
Mas de 1.000.000 1 1 25.385
Total existencias de vino blanco a 31/07/04 67.410

Fuente: Consejo Regulador

En la siguiente tabla se puede observar como de las 11 cooperativas anteriormente
mencionadas que producen vino blanco de la DO, tan sélo 2 presentan existencias de vinos de
licor (vicprd); mientras que de las 21 bodegas que elaboran vino blanco, sélo 14 disponen de
existencias de vino de licor, es decir, en este tipo de vinos las cooperativas tienen un peso
mucho mas reducido que las bodegas. Es destacable que una Unica bodega disponga del 73%
de las existencias de vinos de licor del marco, 45.892 hectolitros.

Tabla 14: Existencias de vinos de licor (vicprd) a 31 de julio de 2.004.
Existencias de vinos de crianza a 31/07/04
Litros Cooperativas Particulares Total Hectolitros

0 a <=25.000 1 3 178
>25.000 a <=50.000 - 4 1.421
>50.000 a <=75.000 - 2 1.309
>75.000 a <=100.000 - 1 979
>100.000 a <=200.000 1 1 2.289
>200.000 a <=500.000 - 1 3.701
>500.000 a <=1.000.000 - 1 7.071
Mas de 1.000.000 - 1 45.892

Total existencias de vinos de crianza a 31/12/02 62.839

Fuente: Consejo Regulador

Entre 2 cooperativas y 2 bodegas particulares disponen del 54% de las existencias
de vino blanco.

Sélo 1 bodega acapara el 73% de las existencias de vino de licor (vicprd). En este
tipo de vino las cooperativas tienen un peso mucho mas reducido que las bodegas.
Las existencias de vinos de licor se distribuyen entre los distintos tipos amparados por la DO en

las cantidades que se muestran en la siguiente tabla.

Tabla 15: Existencias de vinos de licor a 31 de julio de 2.004

Existencias de vinos de licor (vicprd) a
31/07/04 (litros)

Cdo. Palido Cdo. Viejo Gen Licor
564.847 5.279.751 439.328

Fuente: Consejo Regulador.
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Grafico 21: Distribucion de las existencias de vinos de licor (vicprd) a 31 de julio de 2.004
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Fuente: Consejo Regulador.

Haciendo un balance de la capacidad total del marco, las existencias y la produccion se
pueden obtener varias conclusiones:

1. La capacidad total de vinos de crianza es de 7,9 millones de litros,
mientras que las existencias ascienden 6,3 millones, por lo que se
puede afirmar que el dimensionamiento de las bodegas de crianza
es el adecuado.

2. La capacidad de almacenamiento y produccién del resto de vinos
es de 83,2 millones de litros. Si quitamos las existencias a 31 de
julio de 2.004 que ascendian a 6,7 millones de litros tenemos una
capacidad de 76,5 millones de litros que no estan en uso.

3. Teniendo en cuenta que hay que tener sitio para almacenar toda la
produccion de la siguiente campafia, y sabiendo que la media de
produccién en las cinco Ultimas campafias es de 9,1 millones de
litros de DO y 2 millones de litros de vino de mesa o0 mosto
descalificado, se puede afirmar que de los 76,5 litros que no estan
en uso, 45,4 van a seguir estando vacios incluso después de la
siguiente campafia, por lo que las bodegas de elaboracién y
almacenamiento estan sobredimensionadas.

Parte de este sobredimensionamiento se debe a la caida sufrida en la produccién de uva y en
la superficie de cultivo en los ultimos 15 afios. Por ello, las bodegas de elaboracion y
almacenamiento poseen aun mucha capacidad, si bien parte de sus estructuras estan
obsoletas y ya no se utilizan.
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6.- CARACTERIZACION DEL SECTOR COMERCIALIZADOR

Entre el 70 y el 80% del volumen de ventas realizadas por la DO son de vino blanco. El destino
de estas ventas es principalmente el mercado nacional, que absorbe el 90% del total de ventas
efectuadas en el marco.

Las ventas totales presentaron una tendencia negativa El mercado nacional absorbe
desde la campafia 1.994/95 hasta la 1.998/99, campafia | el 90% del total de ventas
en la que repuntaron al alza, para volver a caer en las efectuadas en el marco.
siguientes y aumentar a partir de la 2.000/01. En la

campafia 2.002/03 las ventas totales de vino de la DO aumentaron un 25% respecto a la
camparfia anterior, fruto de la apuesta que el marco esta haciendo por aumentar el porcentaje
de vino embotellado e invertir en campafias publicitarias. Esta situacion se refleja tanto en el
mercado nacional como en el de exportacién.

Los valores de las dos graficas que se muestran a continuacion no deben de ser entendidos
como valores absolutos, sino que, en realidad, o que marcan son tendencias del mercado.
Esto es asi debido al efecto de solapamiento que se produce en el mercado interior, como
motivo consecuencia de que parte del vcprd que se contabiliza como ventas del mercado
interior, son transacciones de vino que se llevan a cabo dentro del propio marco con destino a
crianza. Este efecto de solapamiento se explica detalladamente en el apartado 6.1 al estudiar
el mercado interior.
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Gréfico 22: Evoluciéon de las ventas totales de vino en el Marco Condado de Huelva.

Fuente: Consejo Regulador.

En cuanto a las ventas segun tipos de vino, los vinos Entre el 70 y el 80% de las
generosos, después de unos afios de pérdida de cuota de
mercado y de incertidumbre, han comenzado a
recuperarse desde la campafia 2.000/01 y en la dltima en estudio —la 2.003/04- habian situado
sus ventas en 34.911 hectolitros, cantidad idéntica a la comercializada en 2.002/03.

ventas son de vino blanco.
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Grafico 23: Evolucion de las ventas de vino del Marco Condado de Huelva diferenciando
vino blanco y vino generoso.
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Fuente: Consejo Regulador.

En el caso de los vinos blancos la tendencia también es al alza desde la campafia 2.000/01,
destacando, de nuevo, la Ultima campafia en estudio, en la que las ventas de este tipo de vino
han aumentado un 27% respecto a la campafa 2.002/03, situandose en niveles que no se
superaban desde la campafia 1.996/97.

Desde la campafia 2.000/01 las ventas de vino calificado (tanto blanco como generoso)
han cambiado la tendencia decreciente y han comenzado a aumentar.

Las ventas totales de vino calificado en el mercado nacional y en el de exportacién
también han aumentado desde dicha campafa.

Gréfico 24: Evolucién del valor de las ventas de vino del Marco Totales, en el Mercado
interior y en el Mercado exterior.
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Fuente: Consejo Regulador.
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La evolucion del precio medio del litro de vino en el periodo 1.993-2.002, ha evolucionado de
manera distinta en el mercado nacional que en el mercado de exportacion. En las ventas
realizadas en Espafia el precio medio del litro de vino ha aumentado desde los 43 céntimos en
la campafa 1.993/94, hasta los 66 céntimos de la 2.002/03, si bien durante el periodo 1.995-
2.000 el precio se estanc6 en 54 céntimos de euro.

El precio en el mercado de exportacion ha seguido una tendencia decreciente. En las tres
primeras campafas el precio aumenté de manera andloga a como lo hizo en el mercado
nacional. Sin embargo, a partir de la campafa 1.995/96 el precio empez6 a caer y sélo en la
campafia 1.999/00 se produjo un breve repunte, para a continuacion seguir cayendo hasta el
minimo de 36 céntimos marcado en la campafa 2.001/02, afio en el que el precio medio del
litro de vino del Condado de Huelva en el mercado exterior marcé el minimo de la Ultima
década. Esto es debido a la existencia de un uUnico cliente real —Holanda-, al cual se le vende
todo el vino a granel, con la consiguiente pérdida de valor afiadido. A pesar de ello, en las dos
campafias siguientes se ha recuperado el precio del litro de vino, situandose en la campafia
2.003/04 en 39 céntimos, precio semejante al marcado en 2.000/01.

Las cotizaciones del vino de la DO en el mercado exterior han marcado una tendencia a
la baja desde 1.995, tendencia que parece haber cambiado en las Gltimas dos campanias.
Las cotizaciones en el mercado interior evolucionan al alza.

La evolucion de las cotizaciones es inversa a lo que ocurre en la mayoria de los
sectores, en los que las exportaciones se suelen cotizar a precios mas elevados.

En la siguiente tabla se representa el volumen de vino calificado que se comercializa envasado
o embotellado, y que recibe la correspondiente precinta de garantia del Consejo Regulador. Se
puede observar que la cantidad total comercializada no varia excesivamente de un afio a otro
y, aunque las cifras particulares de cada tipo de envase si varian, se puede afirmar que dichas
variaciones son poco importantes.

Tabla 16: Evolucién de las ventas de vino envasado o embotellado de la DO.
Envase | 2002 2003 2004
Envasado < = 5 litros 230.000 320.000 277.500
Envasado > 5 litros 795.000 813.750 757.500
Botella < 0,5 lit. 6.750 22.650 17.963
Botella >= 0,5 lit. 990.525 991.350 967.950
Totales 2.022.275 2.147.750 2.020.913

Fuente: Consejo Regulador.

Ahora bien, si se calcula el porcentaje que este vino envasado o embotellado representa en
cuanto al total de vino calificado y de mosto producido en cada una de las campafias, si se
pueden observar variaciones.

Tal y como se representa en el siguiente gréafico, el porcentaje de vino que se vende
embotellado o envasado, respecto al vino que se califica ha disminuido notablemente en los
tres Gltimos afios, pasando de un 28% a un 18%. Esta situacidn tiene una clara explicacion, las
ventas de vino embotellado o envasado estan estancadas mientras que cada afio se produce
mas mosto y se califica también mas vino. En parte porque las ventas de vinagre estan
aumentando y se necesita mas mosto para destinar a vinagre de la DO.
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Grafico 25: Evolucién del porcentaje de vino que se comercializa embotellado o envasado
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respecto al vino calificado y al mosto producido en cada campafia.

Fuente: Consejo Regulador.

Las ventas de vino reconocido con DO, envasado o embotellado, estadn estancadas en
los Gltimos tres afios en torno alos 2,1 millones de litros.

El porcentaje de vino reconocido con DO que se vende envasado o embotellado, con
respecto a la cantidad de total de vino calificado, ha caido en los Ultimos tres afios de un
28% a un 18%. Esta caida es debida al aumento de las ventas de vinagre embotellado,
gue hacen necesario calificar mas mosto con DO.

6.1.- MERCADO NACIONAL

En el mercado interior el vino blanco ha atravesado una época con una clara tendencia a la
baja, desde la campafia 1.994/95 hasta la 1.999/00 en la que tocé fondo con un volumen de
comercializacién de 72.222 hectolitros. A partir de esta campafia las ventas nacionales se
estan recuperando, primero ha sido lentamente en las campafias 2.000 y 2.001, para
acelerarse en la 2.002/03 vy, sobre todo, en la 2.003/04 en la que han aumentado mas de un
25%.

En cuanto alos vinos generosos, en el siguiente grafico se puede observar que en las Ultimas
10 campafias la venta de este tipo de vinos ha fluctuado de una forma ciclica, con maximos en
torno a los 22.000 hectolitros y minimos de 4.200 hectolitros. Las campafias 2.001/02 y
2.002/03 parecian estar asociadas a un ciclo de crecimiento en las ventas, sin embargo, este
crecimiento se ha afianzado en la Gltima campafia —la 2.003/04- en la que se ha comercializado
el maximo histérico desde 1.992 de este tipo de vinos en el mercado nacional. Parece, pues,
gue se ha roto la tendencia ciclica que desde los afios 90 venia mostrando el mercado de este
tipo de vinos.
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Gréfico 26: Evolucién de las ventas nacionales de vino distinguiendo entre vino blanco y
vino generoso.
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Fuente: Consejo Regulador.

Dentro de los distintos tipos de vinos generosos, el Condado Viejo es el mas comercializado en
el mercado interior y su tendencia en los Ultimos cuatro afios es al alza. Por el contrario, los
vinos Condado Palido han reducido su volumen de comercializacion en este periodo, pasando
a ocupar el ultimo lugar entre los vinos comercializados en el mercado nacional. Los vinos
generosos de licor aumentaron mucho sus ventas en la campafia 2.002/03, situandose como
los segundos en cuanto a volumen comercializado en el mercado nacional, y en la dltima
campafia, a pesar de haber disminuido levemente sus ventas, han mantenido esta posicion.

Grafico 27: Volimenes comercializados en el mercado nacional en las cuatro ultimas
campafias de los principales vinos generosos de la DO Condado de Huelva.
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Fuente: Consejo Regulador.

En los siguientes graficos se puede observar como los vinos Condado Viejo son los que
dominan el mercado y representan el mayor porcentaje respecto a la totalidad de vinos
comercializados con DO en el mercado nacional. Sin embargo, los vinos generosos de licor
pugnan con los anteriores por arrebatarles nicho de mercado, consecuencia de esto es el
aumento de las ventas de vinos de licor en el 2.002/03, reduciendo las ventas de Condado
Viejo en mas de 10 puntos porcentuales. Sin embargo, en la Ultima campafia los vinos
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generosos de licor se han vendido menos, mientras que los tipo Condado Viejo han vuelto a
recuperar la hegemonia de pasadas campafia. Lo que parece bastante claro es que los vinos
Condado Palido han sido relegados al Ultimo lugar y en la campafia 2.003/04 s6lo han
representado el 3% de las ventas nacionales de vino de la DO Condado de Huelva.

Gréfico 28: Comercializacidn nacional de los distintos tipos de vinos generosos.
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Fuente: Consejo Regulador.

Los datos que aqui se aportan como comercializados en el mercado interior no deben de ser
entendidos como ventas de vino en el Estado espafiol. Esto es asi debido a que parte del vcprd
gue se contabiliza como mercado interior son transacciones de vino que se llevan a cabo
dentro del propio marco con destino a crianza, por lo que posteriormente vuelve a aparecer
reflejado como ventas de vicprd. Para poder determinar con exactitud la cantidad de vino que
se comercializa en el mercado nacional, habria que restar a la produccién de cada campafa las
existencias al inicio de la misma y las ventas en el mercado internacional.

Para determinar este porcentaje de solapamiento se realiza el siguiente calculo: Al final de la
campafa 2.001/02 las existencias eran de 128.466 hectolitros. En la campafia siguiente se
calificaron 94.572 hectolitros, por lo que el volumen disponible para comercializacion ascendié
a 223.038 hectolitros. Las existencias al final de la campafia 2.002/03 se habian reducido hasta
131.626 hectolitros, por lo que la cantidad comercializada fue de 91.412 hectolitros. Como
sabemos que el volumen de ventas en el mercado de exportacion ascendid a 13.740
hectolitros, la cantidad realmente comercializada en el mercado nacional fue de 77.672
hectolitros. Los datos oficiales aportan una cantidad comercializada de 111.684 hectolitros, por
lo que podemos decir que el 30% de los datos de comercio nacional de esta campafia
pertenecen a cantidades de vino que se comercializan dentro del marco y, por tanto, se
solapan.

En el siguiente grafico se representan los datos tedricos de mercado interior frente a los datos
reales, calculados a partir de las existencias y de la calificacion anual de vino de la DO. Las
diferencias que se observan en las campafias 1.999/00 y 2.000/01 (en la primera las ventas
reales son un 89% menores que las teéricas, mientras que en la segunda son un 13%
superiores), posiblemente sean debidas a un desfase en la formalizacién de los contratos de
venta, es decir, si a dia 1 de Agosto no se han terminado de formalizar los contratos de venta y
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se cierran a mediados de mes, estas ventas ya van a figurar en la siguiente campafa, aunque
la realidad es que se esta vendiendo vino aun de la anterior.

En los dltimos tres afios se puede observar que el porcentaje de solape va disminuyendo, esto
se debe a que estan aumentando las
ventas reales del marco y, sin embargo, Se comercializan aproximadamente 114.000
las transacciones internas se mantienen | hectolitros en el mercado nacional.
practicamente constantes, lo cual es

I6gico, ya que el vino que se vende internamente en el marco esta destinado a vino generoso
(vlcprd), y las ventas de estos vinos no estan creciendo al mismo ritmo que los vinos blancos.

Tabla 17: Comparacién entre el mercado nacional de vinos de la DO Condado de Huelva.
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Fuente: Elaboracion propia.

En la campafia 2.003/04 se comercializo6 como vino con DO tanto en los mercados
nacionales como en los internacionales el 101% del vino calificado, es decir, se redujo
una pequefia parte de las existencias.

Sin embargo, esta cantidad comercializada sd6lo representa el 26% del mosto producido
en dicha campafia.

Las ventas medias reales en el mercado interior son de 69.305 hectolitros, un 32%
inferiores a las tedricas.

6.2.- MERCADO EXTERIOR

En el periodo 1.993-2.000 la evolucion de las ventas a escala internacional de vino de la DO
Condado de Huelva fue negativa, reduciéndose aproximadamente en un 70%. En la campafia
1.998/99 se produjo una excepcidn de esta tendencia y las ventas, tanto de vino blanco como
de vino generoso, aumentaron mas 10.000 hectolitros, aunque en la campafia siguiente
volvieron a caer en mas de 12.000.

En las dos ultimas campafas estudiadas —la 2.001/02 y 2.002/03- la evolucién de las ventas ha
sido positiva, sobre todo en el ultimo afio en el que se recuperaron un 30%, situandose en
13.740 hectolitros, niveles préximos a los de la campafia 1.996/97.

En la campafia 2.002/03 se exportaron 13.740 hectolitros, de los que el 99% fue de vino
generoso.
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Gréfico 29: Evolucién de las ventas internacionales de vino distinguiendo entre vino blanco
y vino generoso.
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Fuente: Consejo Regulador.

Histéricamente, el principal pais importador de los vinos del Condado de Huelva ha sido
Holanda, sin embargo, la cantidad de producto comercializado en este pais descendié en el
periodo 1.993-2.000 desde los 2,2 millones de litros de la campafia hasta 754.000 litros
exportados en la campafia 2.000. Esto supone una reduccion de mas del 65% de las ventas.

A partir de la camparfa 2.001/02 estas ventas se han recuperado hasta situarse en mas de 1,3
millones de litros en la campafia 2.002/03, lo que ha supuesto aumentar las ventas en dos
campafias en mas del 70% respecto a las ventas del afio 2.000.

En el inicio de los afios 90 el Reino Unido también
comercializ6 determinadas cantidades de vino del
Condado de Huelva, sin embargo, en la actualidad la
cantidad exportada a este pais es muy baja.

Holanda es el principal pais
importador de vino de la DO
Condado de Huelva.

Otros paises como México, Bélgica o Portugal también importan, puntualmente y en
determinados afos, vino del Condado de Huelva. Destaca Portugal, que en las ultimas 10
campafias solo ha importado en la de 1.998/99, pero lo hizo en un cantidad significativa de
375.000 litros.

También se exportan cantidades menos significativas a otros paises, denominados en la
siguiente tabla, “resto del mundo”.

En la campafia 2.002/03 practicamente todo lo que se exportd fue hacia Holanda, siendo
Bélgica el Unico pais que adquiri6 una cifra irrelevante de 1.080 litros.

Tabla 18: Datos del Mercado exterior para las Ultimas 5 campafias

MERCADO EXTERIOR (litros)

Camparia Holanda Portugal México RU. Bélgica Resto Mundo
98/99 1.826.820 375.080 7.470 0 0 0
99/00 1.036.030 0 0 0 0 1.116
00/01 754.375 0 450 1.545 0 612
01/02 1.000.024 0 0 0 495 0
02/03 1.372.923 0 0 0 1.080 0
Fuente: Consejo Regulador.

La evolucién global de las exportaciones del marco estd estrechamente ligada al
comportamiento del mercado holandés, al ser éste el principal comprador de vinos del Condado
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de Huelva. En el siguiente grafico se representa la evolucion negativa del mercado holandés en
el periodo de 1992 a 2001, tendencia que se corresponde con la caida global de las

exportaciones del marco.

En las dos Ultimas campafias esta tendencia parece haber cambiado. Como consecuencia de
esto en la campafa 2001/02 se exporté a Holanda un 33% mas que en la anterior y en la
2002/03 ha aumentado un 37% mas. Segln estas cifras en dos afios las ventas en Holanda
han crecido mas de un 80%, lo cual ha repercutido directamente en el aumento de las
exportaciones globales del marco.

Gréfico 30: Evolucion de las ventas de vino en Holanda.
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Practicamente la totalidad del vino que se exporta se
comercializa a granel, sélo unas cantidades muy pequefias - | El 99% de lo que se

exporta se hace a granel.

menos del 0,5% del comercio exterior- se hace embotellado,
con la consiguiente pérdida de valor afiadido que esto supone
para el marco. Segun los datos ofrecidos por el MAPA para la campafa 2002/03, la DO
Condado de Huelva es la denominacién espafiola que menos porcentaje de vino embotellado
vende en el mercado exterior, concretamente un 0,1% de sus exportaciones totales. Para situar
globalmente estas cifras, cabe citar que la siguiente denominacién espafiola en vender un bajo
porcentaje embotellado es la de Jumilla, que exporta en botella el 12% de sus ventas en el
mercado exterior.

En la siguiente tabla se muestran los datos de comercio exterior para las campafias 2.000/01 y
2.001/02 distinguiendo por tipos de envase: a granel o embotellado.

Tabla 19: Comercio exterior. Distribucién por tipos de envase.
Datos de Mercado exterior (litros)
Campafia Embotellado A granel \ TOTAL
2.000/01 3.200 753.700 756.900
2.001/02 500 1.000.000 1.000.500
2.002/03 1.100 1.372.900 1.374.000

Fuente: MAPA.
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6.3.- CONSUMO DE VINO

6.3.1.- Factores que influyen en el consumo de vino.

El consumo de vino se ve afectado por la combinacion de multiples factores entre los que cabe
destacar los que se presentan a continuacion:

El Precio
El precio es un factor decisivo a la hora de comprar vinos de mesa.
El Origen del vino

En los paises productores, los consumidores tienden a adquirir vinos nacionales, mientras que
en los no productores en la eleccién del vino de otro pais juega un papel muy importante la
imagen de éste en el extranjero, ya que los consumidores del pais importador compran d vino
como producto que aporta un valor social o psicoldgico a sus vidas.

Productos sustitutivos

En los dltimos veinte afios se ha registrado un descenso alarmante en el consumo del vino en
Europa, en parte como consecuencia del aumento del consumo de otro tipo de bebidas
alcohdlicas como cerveza o licores espirituosos, y no alcohdlicas como zumos, refrescos y
aguas minerales.

La cerveza se consume especialmente en reuniones informales y en fiestas. Y se toma en
distintos lugares como bares, tascas, cafeterias, terrazas, pubs. En los paises mediterraneos el
consumo moderado de bebidas alcohélicas (vino y cerveza fundamentalmente) es parte de la
rutina de la vida diaria.

Bebidas espirituosas: En Espafia en 2.002 se comercializaron aproximadamente unos 245
millones de litros de bebidas espirituosas, cifra que supone un incremento interanual de algo
mas del 3%. En cualquier caso todos los datos muestran un mercado maduro, en el que no es
probable que se produzcan grandes variaciones, mas bien, reajustes y cambios en las
preferencias de los consumidores & 18

Bebidas refrescantes: ElI consumo de bebidas refrescantes en Espafia ascendié en 2.002 a
4.340 millones de litros, esta cifra muestra a los espafioles como los segundos europeos que
mas bebidas refrescantes consumen, superados tan solo por los irlandeses. Las bebidas de
extractos son las mas demandadas, seguidas por las bebidas de zumo de frutas y las bebidas
aromatizadas y gaseosas.

Habitos de consumo

Los distintos habitos de bebida que se dan entre paises pueden tener su origen en las diversas
normativas locales sobre el consumo de alcohol, asi como en su cultura.

Categorias de consumidores

Por categorias se registran notables diferencias en cuanto a consumo. Los hombres suelen
ingerir alcohol con mayor regularidad que las mujeres, pero éstas, proporcionalmente, beben
mas vino.

Situacién politica

Las tasas e impuestos al consumo pueden llegar a duplicar o triplicar el precio de una botella
con los consiguientes efectos adversos que esto supone sobre la demanda.
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Ocasiones de beber

Dentro de los mercados tradicionales, el vino se consume mayoritariamente en las comidas,
gozando pues de la consideracion de bebida clsica. En los nuevos mercados por el contrario,
la mayor parte del vino se consume durante las celebraciones, considerdndose el blanco, dulce
y afrutado como las opciones mas adecuadas.

6.3.2.- Consumo vinicola a escala mundial

El consumo de vino a escala mundial se mantuvo relativamente estable entre 1.970 y 1.984, a
raiz de esta fecha se produjo un descenso considerable. En el periodo 1.986-1.990 el consumo
medio mundial de vino se situaba en torno a los 239.889 miles de hectolitros llegando en 2.001
a los 218.920 miles de hectolitros. Durante este periodo de descenso global del consumo se ha
apreciado una disminuciéon del consumo en los paises tradicionalmente productores, que ha
sido ligeramente compensada por los paises no productores.

Gréfico 31: Evolucién del consumo de vino a escala mundial.
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Fuente: Oficina Internacional de la Vifia 'y del Vino (OIV).

En el analisis de las tendencias del consumo mundial se pueden diferenciar los paises de
mayor cultura vitivinicola, principales productores y consumidores, donde se encuentran
Francia, Italia, Espafia, Argentina, Portugal y Alemania, de aquellos paises donde el consumo
es menor, en la mayoria de los casos porque la produccién de vinos comenzd a tener
relevancia en las dos Ultimas décadas. Dentro de este (ltimo grupo se encuentran los nuevos
paises productores y consumidores (EEUU, Australia, Chile...) y paises solamente
consumidores (Reino Unido, Dinamarca...).
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Tabla 20: Evolucién mundial del consumo de vino per cépita.

1998 CoONsSUmo A,
max
Alemania 16 25,5 22,6 23,1 22,9 26,5 1.983
Austria 34,6 35,8 32,8 22,9 34,3 36,8 1.973
Bélgica 14,2 20,6 24 19,4 19,4 25,6 1.993
Dinamarca 5,9 14 26,2 28,7 29,4 28,7 1.997
Espafa 61,5 64,7 32,2 35,04* 35,56* 77 1.974
Francia 109,1 91,0 62,5 60,0 58,8 127,3 1.963
Grecia 40 44,9 33,8 31,9 25,2 44,9 1.980
Italia 113,7 92,9 58,5 58,8 55,6 116,0 1.968
Paises Bajos 5,2 12,9 15,7 13,5 18,4 15,9 1.992
Portugal 72,5 68,7 50,7 56,4 50,3 108,9 1.966
Reino Unido 2,9 7,2 12,7 12,9 13,1 12,9 1.997
Media UE 43,2 43,5 33,8 33,2 33,2
Suiza 41,9 47,4 44,3 41,2 - 49,9 1.984
Hungria 37,7 35 33,1 30 30,2 38,5 1.969
Rumania 23,1 28,9 18,8 26,6 19,3 35,6 1.973
Argentina 91,8 75,4 43,2 41 40,65 91,8 1.970
Estados Unidos| 5 7,9 6 7,6 8,3 9,2 1.986

Fuente: (*) Datos del MAPA. OIV.
En el mercado mundial de los vinos se pueden distinguir cuatro categorias de mercados:

?? Mercados en declive: Constituidos por los paises vinicolas tradicionales como Francia,
Italia, Espafia, Portugal, Argentina y Chile.

?? Mercados saturados: Comprende a los paises productores del Centro y Este de
Europa, concretamente a Austria, Bulgaria, Alemania, Grecia, Hungria, Rumania, Suiza
y Yugoslavia.

?? Mercados en vias de estabilizacién: Incluyen a Australia, Bélgica, Canada, Reino
Unido, Holanda, Nueva Zelanda, Sudafrica, paises de la antigua Unién Soviética,
Estados Unidos y paises escandinavos.

?? Mercados en vias de desarrollo: Comprenden a los paises en desarrollo de Africa, Asia
y Sudamérica.

6.3.3.- Consumo vinicolaen laUE

El consumo de vino en la UE ha ido disminuyendo desde los afios setenta. Debido en parte a
gue en 1.987 los excedentes estructurales provocaron la aprobacion de una OCM que primaba
los arranques y unas medidas de destilacion para reducir dichos excedentes. No obstante, en
el periodo 1.994-1.998 se observa un incremento del consumo en algunos paises como
Espafia, Dinamarca, Paises Bajos, Austria y Alemania.
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Grafico 32: Ewlucién del consumo de vino en la UE.
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A continuacion se describen las caracteristicas de los El consumo de vino en la
mercados mas importantes de la UE, centrandonos en UE se ha ido reduciendo
Espafia y Holanda, principales destinos de los vinos del | {esde los afios 60.

Condado de Huelva.

Francia mantiene su liderazgo como primer pais consumidor de vinos del mundo. En el periodo
1.994-1.998 el consumo volvié a caer pasando de los 62,5 a los 58,8 litros por habitante al afio,
disminuyendo en un 6%.

El consumidor diario de vino vive en regiones productoras y consume, sobre todo, vinos de
mesa. Sin embargo muchos de estos bebedores se estan convirtiendo en bebedores
ocasionales, grupo que demanda vinos de calidad y engloba a la mayoria de los consumidores
franceses.

Es importante destacar que los consumidores franceses, habituales bebedores de vinos tintos,
se encuentran en un proceso de cambio hacia el consumo de los vinos blancos.

El consumo interno de vinos en lItalia se encuentra en retroceso desde las dos Ultimas
décadas, pasando de 109 litros per capita en 1.970 a 60 litros per capita en la década de los
90. Se observa ademas una mayor demanda de vinos tintos (55%) en detrimento de los vinos
blancos (45%).

El consumo de vinos en Alemania paso en el periodo 1.994-1.998 de los 22,6 a los 22,9 litros
por habitante y afio, creciendo un 1,3%. Los vinos, principalmente franceses e italianos, son
consumidos preferentemente en la cena. Es un mercado en potencia, interesante para los
vinos blancos jévenes del Condado de Huelva. Habria que estudiar la formula de introducir el
producto en este mercado.

El consumo de vino en el Reino Unido ha aumentado y se espera que aumente mas la cota
alcanzada. El consumo per capita de vino en el Reino Unido aument6 en el periodo 1.994-
1.998 un 3,1%, pasando de 12,7 litros por habitante y afio a 13,1 litros. El vino es considerado
en este pais un producto de consumo corriente, es decir que no sélo se reserva para ocasiones
particulares como en otros paises de la UE. Los britanicos consumen mas vino blanco que
tinto.
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El mercado britanico se encuentra en una constante progresion en los volimenes de compras
pero es muy exigente en la calidad de los productos, en particular la de los vinos importados
gue deben guardar una buena relacion calidad/precio.

El consumo per céapita de vino de Grecia presenta fuertes altibajos a lo largo del tiempo. En el
periodo 1.994-1.998 el consumo ha experimentado un descenso del 25,4%, pasando de 33,8 a
25,2 litros.

El consumo de vino per capita en Portugal registra una tendencia claramente descendente. En
el periodo 1.994-1.998 el consumo ha descendido un 0,8%, pasando de 50,7 a 50,3 litros per
capita.

Portugal importa grandes cantidades de vinos de baja calidad cuando sus existencias son
bajas, para mezclarlo con sus vinos autéctonos.

6.3.3.1.- Holanda

La sociedad holandesa es méas proclive al consumo de cerveza, dicho valor per capita real
ascendia a los 85 litros en 1.996, frente a unos 15,7 litros correspondientes al vino

Se trata de un mercado en retroceso, habiendo que afiadir un inconveniente importante: la
sensibilidad al precio del consumidor holandés, poco prédigo en grandes gastos
gastronémicos.

La préactica inexistencia de produccién nacional de vino en los Paises Bajos conduce a la
importacion de casi la totalidad de los productos consumidos. Los vinos franceses son los mas
codiciados, mientras que diferenciando por tipologias el tinto (tanto de calidad como de mesa)
es el méas consumido

Es un mercado exigente, la calidad técnica del producto en si debe ser cuanto menos
aceptable. El envase y etiqguetado son muy detalles muy tenidos en cuenta. Comercializar vino
en botellas de mas de un litro, sin embellecedor en el cuello del recipiente y con una etiqueta
poco atractiva deteriora la imagen del producto.

Holanda cuenta con unas importantes infraestructuras de transporte, que facilitan la
distribucién. Aunque el trafico por Holanda es facil, rapido y poco costoso, no lo es asi el
transporte de los caldos del Condado de Huelva hasta el destino holandés.

Por otra parte la abundancia y heterogeneidad de importadores holandeses hace que la
distribucién sea compleja. El poder de negociacion de los mismos varia segun el tipo y tamafio
de que se trate y lo mismo ocurre con la cantidad de mercancia suministrada a dicho
importador-distribuidor.

Las embotelladoras también ostentan un gran poder debido fundamentalmente a la obligacion
legal de embotellar en los Paises Bajos cualquier envio de vino superior a 10 contenedores.

6.3.3.2.- Espaia

Los héabitos de consumo de los espafioles han sufrido importantes transformaciones en las
Ultimas tres décadas.
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Gréfico 33: Evolucién del consumo de vino en Espafa en el periodo 1.974-2.001.
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Fuente: MAPA salvo los datos de 1.974 y 1.994 que pertenecen a la OIV.

En primer lugar destaca el descenso continuado del consumo. El consumo nacional pasé de 26
millones de hectolitros en la década de los setenta, a alrededor de 12 millones de hectolitros en
1.995 °. En cuanto al consumo per capita, pasé de la cifra récord de 77 litros en la década de
los 70 (1.974) a 32,2 litros en 1.994. Durante el periodo 1.994-1.998 el consumo cambid su
tendencia de descenso experimentando un incremento de aproximadamente el 10,5% al pasar
de 32,2 a 35,56 litros per capita. A partir de 1.998 el consumo descendié hasta 30,6 litros per
capita en 2.001.

En la evolucién del consumo de vino en Espafia se observa una pérdida de espacio de
consumo de los vinos de mesa por el aumento del de los vinos de calidad.

Gréfico 34: Evolucion del consumo de vinos en Espafia en el periodo 1.997-2.001.
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Fuente: MAPA.
La evolucién del consumo de los distintos tipos de vino durante el periodo 1.987-1.995, mostré

comportamientos diferentes, de forma que aunque disminuyé el consumo en todos los casos,
los vinos blancos y rosados experimentaron un descenso mas acusado, en ambos casos,

° Fuente: Antiguo INDO, en la actualidad Subdireccién General de Denominaciones de Calidad y panel de alimentacién
del MAPA.
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superior al 46,5%. Sin embargo, el descenso del consumo de vino tinto no alcanzé el 30% vy la
reduccion del consumo de espumosos y cavas se situd alrededor del 26,5%.

Grafico 35: Consumo de vino en hogares y hosteleria y restauracién, en el 2.001, en

porcentaje y volumen (millones de litros).
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Fuente: MAPA.

El consumo general de vinos en Espafia en 2.001 asciende a 1.233 millones de litros,
situandose el consumo per capita en 30,6 litros. Mas de la mitad de este volumen, el 55,7%
representa el consumo de vino en hosteleria y restauracion, el 43,7% corresponde al consumo
en los hogares y el 0,6% restante al consumo de instituciones.

El vino mas consumido con diferencia es el vino de mesa, cuyo consumo representa un 67%
del total. Los vinos vcprd le siguen en importancia, representando un 20,5% del consumo.

El consumo en los hogares del vino de mesa representa el 75% del consumo de vino en los
hogares, mientras que el consumo de vinos vcprd en éstos representa una partida mas
pequefa, el 16%. En restauracion esta partida de vinos pasa a cobrar mayor importancia
correspondiéndole una cifra del 34% del consumo total y descendiendo el vino de mesa a un
60%.

Entre las causas que han influido en el descenso del consumo de vino en el mercado nacional
se pueden destacar:

?? Los cambios producidos en los habitos sociales y de consumo.

?? La asociacioén del producto con una imagen tradicional poco atractiva para la juventud.
?? Las campafias contra el consumo de bebidas alcohdlicas.
”

El aumento del consumo de bebidas sustitutivas (cervezas, bebidas refrescantes,
zumos de frutas, etc.).

En Espafia el vino mas consumido es el vino de mesa, que representa el 67% del total.
Los vinos con DO representan tan sélo el 20,5%.

6.3.4.- Consumo de vino en otros paises

En los EEUU el consumo de vinos en el periodo 1.994-1.998 creci6é un 38,3%, pasando de 6,0
a 8,3 litros por habitante y afio. Las perspectivas a corto plazo para el consumo de vinos hacen
prever un crecimiento, mientras que para l0s vin0S espumosos y espirituosos se pronostican
bajadas.
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Se puede prever un aumento del consumo de los vinos tintos tanto nacionales como
importados y, tratandose de vinos importados, los mas demandados seran el Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah.

El consumo per capita de vinos de Jap6n mostré un gran crecimiento en el periodo 1.994-
1.998, que llegd al 127% al pasar de 1,1 a 2,5 litros. Se espera que en los préximos afios se
mantengan importantes tasas de crecimiento. Es un mercado interesante en el que se podrian
introducir los vinos de la DO Condado de Huelva.

Los japoneses beben méas vinos blancos y rosados que tintos. El vino blanco cuenta con el
45% del mercado doméstico, mientras que los rosados han comenzado a perder participacion a
favor de los tintos, aunque todavia cuentan con el 30% del consumo doméstico. Segln los
comerciantes de vinos, los vinos blancos afrutados son los mas consumidos & *°.

El consumo de vinos en Singapur que presenta este pais es muy bajo, sin embargo la
demanda esta creciendo rapidamente. En el periodo 1.994-1.997 el consumo de vinos pasé de
los 0,6 a los 0,8 litros por habitante y afio. Fuentes comerciales predicen un crecimiento anual
del consumo de vinos cercano al 10% para los proximos afios.

Fuentes comerciales afirman, que las variedades mas demandadas son Chardonnay en
blancos y Cabernets en tintos, manteniendo una participacion de mercado del 40% los tintos y
del 60% los blancos.

El consumo de vinos en Taiwan este pais crecié en el periodo 1.994-1.997 un 16,6%. Este
incremento es atribuido a la expansion en el conocimiento sobre la cultura de los vinos de
calidad y su consecuente aimento en las importaciones de vinos extranjeros a partir de la
apertura de su mercado en 1.987. Se espera que las importaciones de los vinos sigan
aumentando.

En cuanto a preferencias, los vinos tintos importados son mas consumidos que los blancos,
debido a que los taiwaneses asocian el color con mayores propiedades benéficas.
Adicionalmente los vinos blancos son a menudo percibidos como demasiado suaves.
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7.- LA DENOMINACION DE ORIGEN VINAGRE DEL CONDADO DE
HUELVA.

La Orden de la Consejeria de Agricultura y Pesca de 31 de Julio de 2.002 & 20 aprueba el
“Reglamento de las Denominaciones de Origen Condado de Huelva y Vinagre del Condado de
Huelva y de su Consejo Regulador”, previamente elaborado por el Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen Condado de Huelva.

Con este marco juridico el Vinagre del Condado de Huelva se convierte en el segundo vinagre
amparado por una DO en Espafia, sélo precedido por el Vinagre de Jerez. En el &mbito de la
UE, es interesante resaltar que Unicamente existe otra DO en este sector, la del Vinagre
balsamico de Médena en Italia.

El Reglamento del CR de la DO Condado de Huelva define el Vinagre del Condado de Huelva
como el producto obtenido exclusivamente por fermentacion acética del vino apto, producido en
las condiciones y lugares previstos en el propio Reglamento, bajo unas préacticas tradicionales y
gue relne las caracteristicas organolépticas y analiticas que le son propias. Se consideran
vinos aptos todos los vinos calificados por la DO Condado de Huelva.

7.1.- PROCESO DE OBTENCION DEL VINAGRE DEL CONDADO DE HUELVA

El proceso de fermentacion acética del vino es realizado por un tipo de bacterias aerébicas,
todas ellas pertenecientes al género “Acetobacter” y conocidas con el nombre genérico de
“bacterias del vinagre”.

Se distinguen dos procesos para la obtencion industrial de vinagre, la Fermentacion en
superficie y la Fermentacion rapida o sumergida. Es este ultimo el método utilizado en la DO
Condado de Huelva. Se basa en la presencia del cultivo bacteriano en el vino a acetificar, el
cual se satura constantemente con aire en burbujas tan pequefias como sea posible al objeto
de aumentar la superficie total de transferencia de oxigeno. Las caracteristicas del aire que se
introduce en el fermentador son importantes, tanto en cantidad como en calidad, ya que las
“Acetobacter” ademas de ser aerébicas, son muy sensibles a los contaminantes del aire. Del
mismo modo, es trascendental la temperatura del proceso de fermentacion, debiendo estar
ésta comprendida en el intervalo de 28 a 33 °C.

Una vez concluida la fermentacién, se descarga del fermentador aproximadamente un 30-45%
del volumen total, reponiéndose con una nueva masa liquida de la DO. El vinagre obtenido se
somete a dos procesos, uno de clarificacion y otro de filtracion. Tras estos procesos el vinagre
sigue dos caminos distintos: el destinado a producir Vinagre Condado de Huelva y el
destinado a Vinagre Viejo del Condado de Huelva.

Para obtener el Vinagre Condado de Huelva se somete éste, previamente clarificado y
filtrado, a un proceso de estabilizacion, tras lo cual se solicita la certificacion del CR y se
procede a embotellar o envasar el producto con destino al mercado. Este tipo de vinagre debe
de tener un maximo de alcohol residual de 0,5% en volumen y una acidez total minima de 70
gramos por litro expresada en acético.

El Vinagre Viejo Condado de Huelva se obtiene a partir del producto obtenido del
fermentador, clarificado y filtrado, el cual se enriquece con vino generoso de la DO del tipo
generoso Condado Viejo y se somete a un periodo de envejecimiento en botas de una
capacidad maxima de 650 litros. Este procedimiento de enriquecimiento y envejecido,
aumentara el alcohol y mejorara el buqué del producto final.
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Se distinguen tres tipos de Vinagres Viejos Condado de Huelva, segun el tiempo y el método
de envejecimiento:

?? Solera: “Vinagre Viejo Condado de Huelva” envejecido por el sistema de “criaderas y
soleras”, durante un tiempo superior a 6 meses e inferior a 1 afio, enriquecido con
“Condado Viejo” y con un contenido maximo de alcohol residual del 3% en volumen.

?? Reserva: “Vinagre Viejo Condado de Huelva” envejecido por el sistema de “criaderas y
soleras”, durante un tiempo superior a 1 afio, enriquecido con “Condado Viejo” y con un
contenido méximo de alcohol residual del 3% en volumen.

?? Afada: “Vinagre Viejo Condado de Huelva’ envejecido por el sistema de “Afiadas”'’,

durante un tiempo superior a 3 afios, enriquecido con “Condado Viejo” y con un
contenido maximo de alcohol residual del 3% en volumen.

Una vez transcurrido el periodo de envejecimiento se sigue el mismo procedimiento que para
los Vinagres Condado de Huelva, se solicita el certificado del CR y, una vez obtenidas las
precintas de garantia, se procede al embotellado o envasado del producto.

7.2.- EXISTENCIAS DE VINAGRE DEL CONDADO DE HUELVA.

La camparfa 2.003/04 ha sido la segunda completa hasta ahora en la que la produccién de
Vinagre del Condado de Huelva se encuentra bajo el control del CR, por lo que sélo se dispone
de datos para estas dos campafias.

Las existencias totales de vi nagre a 31 de julio de 2.004 ascienden a 1.148.537 litros. De éstos,
434.494 corresponden a Vinagre Condado de Huelva y 714.043 litros a Vinagre Viejo Condado
de Huelva de los distintos tipos: 130.502 litros de Solera, 559.941 de Reserva y 23.600 de
Afada.

Las entradas al sistema de produccion del vinagre son siempre de vino calificado por el CR,
tanto vcprd como vicprd. Las caracteristicas que debe cumplir este tipo de vino son:

?? Sano, libre de olores y sabores extrafios, ademas, calificados por el Comité de Cata del
Consejo Regulador, tanto analitica como organolépticamente.

?? Libre de antifermentos.
?? Limpios.

?? Secos, sin restos de azUcares que puedan provocar contaminaciones posteriores con
levaduras.

En el proceso de acetificacion un litro de vino preparado (rebajado con agua en el caso de que
su grado alcohdlico sea superior a 11°) produce 0,9 litros de vinagre, ya que el proceso tiene
unas pérdidas aproximadas del 10%. En el caso de un vino con una graduacién alcohdlica de
13°, por cada litro de vino afiadiriamos aproximadamente 0,8 litros de agua, obteniéndose asi
el vino preparado con una graduaciéon entre 9,5° y 11°, que es la idénea para que se produzca
la acetificacién. De este “vino preparado” obtendremos aproximadamente 1,6 litros de vinagre.

10 “E|] Consejo Regulador contempla igualmente el sistema de envejecimiento por afiadas, siendo éste aquél en el que
el vinagre permanece en su vasija de envejecimiento de forma estética.” = %
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Tabla 21: Existencias de los distintos tipos de Vinagre en el marco de Condado de
Huelva a 31/07/2004.

Calificacién de Vinagre por tipos (litros)

VINAGRE™ VINAGRES VIEJOS*
Cdo. Huelva Solera Reserva Afada
434,494 130.502 559.941 23.600
TOTAL 434.494 TOTAL 714.043

Fuente: Consejo Regulador.

El nimero de bodegas amparadas por el CR es relativamente bajo, siendo 6 las bodegas que
se encuentran inscritas en los distintos registros reconocidos en el Reglamento. Esta
circunstancia es debida, basicamente, al poco tiempo transcurrido desde que se publicé la
actualizacion del Reglamento de la DO respecto al vinagre 20

A pesar de ello, en la actualidad el nimero total de bodegas ha pasado de 2 en el afio 2.002 a
6 en el afio 2.003. En la siguiente tabla se representan los distintos tipos de bodegas acogidas
ala DOy el registro en el que se encuentran inscritas. Todas las bodegas estan inscritas en el
registro de Bodegas de Almacenamiento, pero no todas tienen porqué estar en el resto de
registros de la DO, sino que la actividad que realizan determinara el registro o registros en los
gue se inscriban.

Tabla 22: Registro de bodegas de vinagre acogidas a la DO Vinagre del Condado de
Huelva.

REGISTRO DE BODEGAS ACOGIDAS A LA DO.

Afio  Produccién Almacenamiento Envejecimiento Embotellado

2.002 1 2 2 1
2.003 4 6 6 5
2.004 4 6 6 5

Fuente: Consejo Regulador.

La capacidad total de produccién de vinagre en las bodegas del marco (incluyendo vinagre y
vinagre viejo) se muestra en la siguiente tabla. Los datos se presentan por estratos de
capacidad, destacando el estrato superior a 75.000 litros en el cual sélo se encuentra una
bodega particular con capacidad para producir el 84% de la capacidad total del marco.

Tabla 23: Capacidad de producciéon y almacenamiento de vinagre en las bodegas de la
DO Condado de Huelva.

Capacidades Totales a 31 de julio de 2.004

Litros Cooperativas| Particulares Total litros

>0 y <= 30.000 - 1 27.600

> 30.000 y <= 50.000 - 2 63.950

> 50.000 y <= 75.000 1 1 142.850
Mas de 75.000 - 1 1.322.500
Capacidad Total en Bodegas 1.556.900

Fuente: Consejo Regulador.

Respecto a la capacidad de produccidon de Vinagre Viejo tipo Solera, Reserva o Afiada, la
siguiente tabla recoge los datos de cooperativas y bodegas particulares segun los cuatro
estratos de capacidad definidos en la tabla anterior.

1 Se denomina sélo “Vinagre” al “Vinagre Condado de Huelva”.

12 se denomina sélo “Vinagre Viejo” al “Vinagre Viejo Condado de Huelva”.
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Tabla 24: Capacidad de produccién y almacenamiento de vinagre viejo en las bodegas
de la DO Condado de Huelva.

Capacidades Totales de Envejecimiento a 31 de julio de 2.004

Litros Cooperativas| Particulares Total litros

>0 y <= 30.000 1 2 62.650
> 30.000 y <= 50.000 - 1 31.200
> 50.000 y <= 75.000 - 1 72.950
Més de 75.000 - 1 572.500
Capacidad Total en Bodegas 739.300
Fuente: Consejo Regulador.

Destaca de nuevo el estrato superior a 75.000 litros, en el que una bodega particular tiene
capacidad para producir el 77% de la capacidad total de produccion de este tipo de vinagres en
el marco.

El andlisis de los datos de capacidad de produccion y existencias en los dos tipos de vinagre
del marco (Vinagre y Vinagre Viejo), aporta que, para el caso del Vinagre, las existencias
(434.494litros) representan el 53% de la capacidad de producciéon (817.600 litros). Para el
Vinagre Viejo la situacion es distinta, de los 739.300 litros de capacidad de las bodegas, el 97%
(714.043 litros) estan en produccién o son existencias.

Parece ser que las instalaciones para la produccién de vinagre viejo estan infradimensionadas,
ya que el margen de maniobra que queda a las bodegas es solo del 3%. Es, pues, una puerta
abierta a la incorporacion de nuevas bodegas a este mercado. También cabe sefialar que la
existencia de empresas toneleras en la zona de probado prestigio, hace posible la rapida
incorporacion de botas para el envejecimiento del vinagre.

En el caso de las instalaciones de Vinagre, se puede concluir que estan adecuadamente
dimensionadas. Si se tiene en cuenta que todo el Vinagre Viejo ha pasado antes por Vinagre, y
gue el Reglamento de la DO & 20 permite vender en una misma campafia hasta el 40% de las
existencias de Vinagre Viejo; se puede concluir que el tamafio de las bodegas es el idéneo, ya
que se podrian llegar a vender 285.617 litros de Vinagre Viejo, por lo que habria que tener sitio
en las bodegas de produccién para reponerlos. Esta cantidad sumada a la que adn quedaria
(como minimo 434.494 litros de Vinagre) hace un total de capacidad requerida de 720.111
litros, inferior a la capacidad real de produccién y almacenamiento -817.600 litros-, pero con un
margen no excesivamente grande, en concreto 97.489 litros, margen que tratandose de un
mercado en clara expansién no se estimada elevado.

A pesar de esto, es posible que debido al poco tiempo que lleva funcionando la DO del vinagre,
la produccién no se haya ajustado aln a las necesidades del mercado o a las expectativas
empresariales. Es de esperar que en los préximos afios la industria se acople aun mas a las
necesidades del mercado.

La DO Vinagre del Condado de Huelva esta reconocida desde Julio de 2.002.

En Julio de 2.004 las existencias de vinagre eran de 1.148.537 litros. De ellos 434.494 (el
38%) corresponden a Vinagre Condado de Huelva y 714.043 litros (el 62%) a Vinagre
Viejo.

En cuanto al Vinagre Viejo, el 18% de las existencias (130.502 litros) corresponden a
Solera, el 78% (559.941 litros) a Reserva y s6lo el 4% (23.600 litros) son de Afiada.

Son cuatro las bodegas que producen vinagre, seis las que envejecen y 5 las que
embotellan.
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7.3.- COMERCIALIZACION

Al tratarse ésta de una DO reciente, los datos que el CR puede aportar con relacion al comercio
de sus productos son bastante escasos. En concreto, se dispone de datos de comercio interior
de los dos afios posteriores a la entrada en vigor de la Orden que concedia la DO Vinagre del
Condado de Huelva.

Los datos de comercializacion de vinagre Condado de Huelva se muestran en el siguiente
gréfico, en el que se pone de manifiesto el auge que esta teniendo este producto. En el primer
afio de su venta como producto amparado por DO —el afio 2003- se comercializaron 21.000
hectolitros, que en el ejercicio 2004 aumentaron en mas de un 60% hasta situarse en mas de
34.000 hectolitros.

Gréfico 36: Evolucién de las ventas de vinagre Condado de Huelva.
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Fuente: Consejo Regulador.

Respecto a las ventas de vinagre viejo, en el siguiente grafico se muestra la evolucién de los
distintos tipos: solera, reserva y afiada. En general la comercializacion de estos vinagres ha
crecido un 4% en el Ultimo afio.

Grafico 37: Evolucion de las ventas de Vinagre Viejo Condado de Huelva segun los
distintos tipos.
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Fuente: Consejo Regulador.
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El Vinagre Viejo solera es el mas comercializado, seguido del Reserva y por ultimo el Afiada.
En el dltimo afio las ventas de Vinagre viejo de Afiada se han multiplicado por mas de tres,
mientras que el Vinagre Viejo Reserva se ha reducido a la mitad y el Solera ha aumentado en
un 20%.

Las ventas de Vinagre del Condado de Huelva han crecido en 2.004 méas de un 60%,
mientras que las de Vinagre Viejo Condado de Huelva lo han hecho en un 4%.
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8.- ORGANIZACION COMUN DEL MERCADO DEL VINO

La dltima reforma de la OCM del vino fue aprobada el 17 de Mayo de 1.999 y reflejada en el
Reglamento (CE) 1.493/99 de 14 de Julio de 1.999. Comprende normas para regular el
potencial de produccién de vino, los mecanismos de mercado, las agrupaciones de productores
y las organizaciones sectoriales, las practicas y tratamientos enoldgicos, la designacion, la
denominacioén, la presentacién y la proteccion de los productos, los vinos de calidad producidos
en regiones determinadas (vcprd) y el comercio con terceros paises.

La finalidad de la reforma es mejorar el equilibrio entre la oferta y la demanda en el mercado de
la Union Europea y posibilitar a los productores la adaptacion y aprovechamiento de los
mercados en expansion. La propuesta se inclina por un aumento de la calidad de los vinos
comunitarios, al objeto de hacer frente a la, cada vez mayor, competencia de los mercados
internacionales de paises como Argentina, EEUU, Africa del Sur y Australia, que no tienen
ningun tipo de restriccién en su produccion.

Los productos a los que afecta la Reforma son los vinos, mostos, vinagres, lias, orujos y
piquetas.

El comienzo de la campafia se adelanta un mes, es decir, la duracién sera desde el 1 de
Agosto al 31 de Julio. Anteriormente las campafias iban del 1 de Septiembre al 31 de Agosto.

A continuacién se describen los aspectos mas importantes de esta reforma y su repercusion en
la DO Condado de Huelva.

8.1.- POTENCIAL DE PRODUCCION

8.1.1.- Plantacion de vides

La reforma mantiene la prohibicién de plantar vifias con variedades clasificadas como de uvas
de vino hasta el 31 de julio del 2.010, salvo cuando se trate de un derecho de nueva plantacion,
un derecho de replantacion o un derecho de plantacion procedente de una reserva.

Tabla 25: Distribucidn de los derechos de plantacion entre los Estados miembros
Pais \ Superficie (ha) \
Alemania 1.534
Grecia 1.098
Espaia 17.355
Francia 13.565
Italia 12.933
Luxemburgo 18
Austria 737
Portugal 3.760
Otras 17.000
TOTAL 68.000

Fuente: Elaboracion propia.

En lo referente a los derechos de plantacion, a Espafia se le asigna un volumen de nuevas
plantaciones de 17.355 hectareas, que equivalen al 1,5% de la superficie vitivinicola estimada
para Espafia, frente al 1% de la anterior propuesta.
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Ademas la Comisién podra conferir nuevos derechos de plantacién, con cargo a una reserva, a
aquellas regiones que demuestren que existe una necesidad adicional de nuevos derechos de
plantacion antes del 31 de diciembre del 2.003.

En lo referente a la duracion de los derechos de replantacion en manos de los agricultores,
sera de cinco afios, pero los Estados miembros tendran la posibilidad de prorrogarla hasta ocho
afos, no obstante, en el transcurso de ese tiempo si el titular no lo ha utilizado pasaria a la
reserva durante otros cinco, periodo tras el cual expirarian. En el caso de Espafia, la duracion
de los derechos de replantacion se prorrogd a 8 afios e 2 Los productores que accedan a
dicha reserva tendrian un plazo maximo de dos afios para hacer uso de los derechos de
plantacion obtenidos de la bolsa.

El ministerio de agricultura y los Consejeros de las diferentes Comunidades Auténomas,
llegaron a un acuerdo en el reparto de las 17.355 hectareas de vifiedo otorgadas a Espafa por
la OCM vitivinicola, a las que se le han afiadido 5.780 hectareas procedentes de la reserva
comunitaria que estd formada por un total de 17.000 hectareas.

En total se han repartido 23.135 hectareas entre las diferentes Comunidades Auténomas, de
las que a Castilla-La Mancha se le han otorgado 7.592 ha (32,8%), le sigue La Rioja con 2.874
ha (12.4%), la Comunidad Valenciana con 2.085 ha (9%), Cataluifia con 1.825 ha (7,9%),
Extremadura con 1.600 ha (6,9%), Castilla- Le6n con 1.550 ha (6,7%), Navarra con 1.030 ha
(4,45%), Aragén con 1.000 ha (4,3%), Andalucia con 900 (3,9%), Pais vasco con 824 ha
(3,5%), Murcia con 725 ha (3,1%), Galicia con 400 ha (1,7%), Canarias con 380 ha (1,64%),
Madrid 250 ha (1%) y Baleares con 100 ha (0,43%).

En Huelva desde el afio 1.999 se han arrancado 1.327 hectareas con derecho de replantacion,
lo que representa un 25% de la superficie actual del marco, cuantificada en 5.311 hectareas.
Los términos municipales que han sufrido més arranques son Almonte con 536 hectareas,
Bollullos Par del Condado con 334 hectareas y Rociana con 160 hectareas; en el extremo
opuesto se encuentra Trigueros, con sélo 3 hectareas arrancadas. En el siguiente gréafico se
muestran las hectareas arrancadas en cada término municipal.
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Gréfico 38: Distribucién de los arranques realizados en la DO Condado de Huelva desde

1.999 hasta Enero de 2.005.
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Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.

En Huelva desde 1.999 se han arrancado 1.327 hectareas con derecho de replantacién, el
25% de la superficie actual del marco.
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Figura 11: Distribucion de los arranques realizados en el Término Municipal de Bollullos Par del Condado desde 1.999 hasta 2.003
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Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.
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En la figura anterior se representan las parcelas arrancadas total o parcialmente en el Término
.. Z . 14 ... .
Municipal de Bollullos Par del Condado desde que entré en vigor la actual OCM™ vitivinicola.

En relacion con las transferencias realizadas, de las 1.027 hectareas de derechos
anteriormente citados, so6lo 57 hectareas han sido transferidas a otras comunidades
autonomas, fundamentalmente al Pais Vasco y a La Rioja, por lo que se puede sefalar que la
pérdida de patrimonio viticola de la zona (entendida no sélo como arranques de vifiedo, sino
como salida definitiva de los derechos de replantacion hacia otras comunidades), no esta
siendo excesivamente significativa.

Desde la entrada en vigor de la nueva OCM el 1 de
Agosto de 2.000 y hasta enero de 2.005, se han
replantado en el marco 644 hectareas, lo que supone
el 12% de la superficie actual del marco. Destaca
Bollullos con 252 hectareas, seguido de Rociana y Almonte con 104 y 100 hectareas
respectivamente. En el extremo opuesto se sitan Beas y Trigueros con tan solo 1 hectarea
replantadas cada uno. En el siguiente grafico se representan las superficies de replantacién en
los distintos término municipales.

Se han transferido derechos de
replantacion de 57 hectareas a
otras Comunidades Auténomas

Grafico 39: Distribucién de las superficies de replantacién realizadas en la DO Condado de
Huelva desde Agosto de 2.000 hasta Enero de 2.005
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Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.

En la siguiente figura se representan las parcelas en las que se han realizado nuevas
plantaciones en el término municipal de Bollullos.

Desde Agosto de 2.000 hasta Enero de 2.005 se han replantado 644 hectéareas, el 12% de
la superficie actual del marco.

93




Diagnostico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

Figura 12: Distribucién de las plantaciones realizadas en el Término Municipal de Bollullos Par del Condado desde 1.999 hasta 2.003
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Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.
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8.1.2.- Reserva de derechos

Se contempla la posibilidad de crear una reserva de derechos de replantacién nacional o
regional, que se puedan transferir de unas regiones a otras y los maximos beneficiarios de esta
reserva serian los jovenes. Esta reserva se nutrird de: derechos no ejercidos por el viticultor,
derechos cedidos por los viticultores con compensacion financiera y las 17.355 hectareas de
nuevas plantaciones concedidas a Espafia, mas las que en el futuro nos puedan corresponder
de la reserva comunitaria.

8.1.3.- Regularizacion

Se establece, como nueva medida, un sistema de regularizacion para los vifiedos plantados
irregularmente antes del 1 de septiembre de 1.998, mediante la concesién de derechos
retroactivos demostrables o aportando derechos de replantacion.

En primer caso la concesion de derechos de replantacion retroactivos (caso de vifiedos que no
se habian registrado en el inventario del potencial viticola de la regién, pero es demostrable
que tienen una edad suficiente para poseer derechos de plantacion, o el caso de agricultores
gue arrancaron una superficie y no la cobraron a cargo de los fondos publicos) es una medida
buena para el sector, ya que de esta forma no se pierden derechos de plantacion.

En el segundo caso, se propone que para regularizar vifiedo, cuando no existan derechos de
plantacion, se adquieran en el mercado, para lo cual se debera de aportar 1,5 hectareas para
regularizar una hectarea, de las que 0,5 hectareas iran a la reserva; o bien comprando a la
reserva una hectarea de derecho al 150% del precio normal.

Grafico 40: Distribucion de las superficies regularizadas en la Delegacién de Huelva desde
Agosto de 2.000 hasta Enero de 2.005.
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Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.

Asi mismo, cuando un Estado miembro pueda demostrar que posee derechos de replantacion
no reclamados que seguirian siendo validos si se hubieran solicitado, podran utilizarse y
reasignarse a los productores por una superficie equivalente de cultivo puro. Cuando se aplique
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esta excepcion o se conceda un derecho de replantacién retroactivo, el Estado miembro
impondrd una sancidon administrativa. En el grafico anterior se muestra la superficie
regularizada en cada término municipal del marco del Condado de Huelva.

Se autoriza a las Estados miembros, hasta el afio 2.003, para que puedan conceder nuevas
plantaciones, Unicamente en superficies de vinos de calidad o vinos de la tierra, en los que la
oferta sea inferior a la demanda.

El Comité de Gestion del vino de la Unidn Europea ha autorizado recientemente la apertura de
un nuevo plazo de regularizacién de vifiedos. En este nuevo periodo los agricultores podran
solicitar su regularizacién hasta el 30 de Junio de 2.004, mientras que la Administracion tendra
hasta el 31 de Julio de 2005 para resolver los expedientes.

En la siguiente figura se representan las
parcelas de Bollullos Par del Condado que
se acogieron al proceso de regularizaciéon y
que obtuvieron el correspondiente
reconocimiento.

Hasta Enero de 2.005 se habian
regularizado 4.885 hectareas de vifiedo, el
92% de la superficie actual del marco.
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Figura 13: Distribucién de las parcelas regularizadas en el Término Municipal de Bollullos Par del Condado.

Superficie
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Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.
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Hasta Enero de 2.005 la superficie regularizada ascendia a 4.885 hectareas, el 92% de la
superficie actual del marco. El resto de plantaciones no regularizadas estan aun en proceso de
regularizacién o, simplemente, poseen la documentaciébn -segin normativa- que hace
innecesario dicho proceso.

8.1.4.- Régimen de abandono

Se establece un régimen de abandono permanente de vifiedo, siendo el Estado miembro el
gue determina las regiones de aplicacion (puede no haber ninguna) y las primas por hectarea,
cuyos niveles maximos seran fijados por el Comité de Gestién. Esta medida es similar a la
anteriormente existente pero mas flexible.

8.1.5.- Reestructuraciény reconversion.

El objeto de esta practica sera la adaptacion de la produccion a la demanda del mercado y el
mantenimiento de sistemas de cultivo compatibles con el medio ambiente.

Este régimen de reestructuracion abarcara al menos alguno de los siguientes aspectos: la
conversioén varietal (incluida la efectuada mediante sobreinjerto), la nueva ubicacion de vifiedos
y las mejoras de las técnicas de gestién de vifiedos, pero no cubrira la renovacion normal de
vifiedos viejos.

Los planes de reconversién son responsabilidad de los Estados miembros.

El apoyo financiero de la UE a los planes podra cubrir tanto el coste material de la
reestructuracion como las pérdidas de renta ocasionadas por el periodo improductivo del
vifiedo reestructurado (salvo que se haga la plantacion anticipada).

En el caso de la primera compensacion, de perdida de renta, se podra optar por la coexistencia
de la vieja plantacién y de la nueva, durante un plazo maximo de tres afios o por una
compensacion financiera.

La ayuda se pagara una vez se haya comprobado la ejecucion de todas las medidas. Como
excepcion a esto, los Estados miembros podran adelantar el pago de la ayuda al productor por
una medida especifica, siempre que éste haya establecido un aval del 120% de dicha ayuda,
haya comenzado la ejecucion de dicha medida y, en el caso de haber solicitado un adelanto
anterior por otra medida, ésta ya haya sido ejecutada.

La participacién comunitaria en los gastos de reestructuracion y reconversion sera del 75% del
coste total en las regiones objetivo 1, como es el caso de la zona que abarca la DO Condado
de Huelva y hasta un 50% en otras regiones. El resto del coste es a cargo del interesado (no
hay cofinanciacion nacional).

La Comisién hard una asignacion presupuestaria anual a los Estados miembros teniendo en
cuenta, debidamente, la superficie del vifiedo, las necesidades y los esfuerzos realizados.
Estas cantidades seran adaptadas a la vista de los gastos reales.

A lo largo de las campafias 2.000/01, 2.001/02 y 2.002/03 nuestro pais recibié 518,3 millones
de euros, lo que permitié reestructurar 88.600 hectareas en las tres campafas, lo que supone
el 8 por ciento del vifiedo espafiol.

Para la campafia 2.003/04 la Comisién asigné a Espafia la cantidad de 150,95 millones de
euros, cantidad que viene a representar el 34 por ciento de los 443,2 millones de euros que se
destinaran a dicho programa para toda la Unién Europea. Estos recursos se distribuyeron entre
las Comunidades Auténomas por la Conferencia Sectorial de Agricultura y Desarrollo Rural y
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contribuyeron a la modernizacion de las estructuras productivas de mas de 21.000 hectareas
de vifiedo espafiol.

Cuando se haya efectuado una asignacion financiera a un Estado miembro para un
determinado nuimero de hectareas, dicho Estado miembro podra utilizarla para un namero de
hectareas mayor del asignado. En este sentido se podran utilizar fondos nacionales para
incrementar el importe reducido por hectarea hasta alcanzar el nivel del limite inicial por
hectarea de la asignacion comunitaria.

A continuacién se muestran las cifras de vifiedo en la provincia de Huelva que se han acogido
a estos planes de reestructuracién y reconversién. Desde la entrada en vigor de la Orden de 19
de Octubre de 2.000 se han presentado en Huelva doce planes colectivos y dos individuales.

Tabla 26: Superficie y ndmero de viticultores que se han acogido a los planes de
reestructuracion y reconversion en la provincia de Huelva.

Subvencién
solicitada (€)
6.540.615

Viticultores Superficie media por
afectados viticultor (ha)
404 790 1,95
Fuente: CAP. Delegacion de Huelva

Superficie (ha)

En los planes presentados en las convocatorias 2.000, 2.001, 2.002, 2003 y 2004, la
distribucién de variedades utilizadas se muestra en la siguiente tabla.

Tabla 27: Variedades mas utilizadas en los pganes de reconversién de la provincia de
Huelva.
Variedades Superficie (ha) % Total
Zalema 423,44 53,6
Macabeo 61,62 7,8
Colombard 119,53 15,13
Jaén Blanco 31,60 4
Moscatel de Alejandria 19,75 2,5
Listan 13,04 1,65
Total variedades blancas 668,97 84,68
Tempranillo 65,73 8,32
Syrah 45,82 5,8
Total variedades tintas 111,55 14,12
Otras 9,48 1,2
TOTAL 790 100

Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.

En los planes presentados desde 2003, queda limitada la variedad Zalema a un maximo del
15%, segln comunicado del Director General de la Produccion Agraria de 10 de Febrero de
2.003.

Las tendencias a escala mundial de variedades blancas son la plantacion de ‘Chardonnay’ y
‘Sauvignon Blanc’, mientras que en el ambito nacional ademas de éstas se estan poniendo
otras como ‘Macabeo’, ‘Moscatel’ y ‘Verdejo’.

Desde Octubre de 2.000 se han presentado en Huelva 12 planes colectivos y 2
individuales de reestructuracion y reconversion, viéndose afectados 404 viticultores y
790 hectareas. La principal variedad utilizada es la Zalema (53,6%), seguida de la
Colombard (15,13) y en tercer lugar la tinta tempranillo (8,32%).

Actualmente la variedad Zalema queda limitada al 15% de la reconversion lo que obliga a
introducir nuevas variedades.
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En cuanto a variedades tintas, a escala internacional se estan plantando las variedades ‘Syrah’,
Cabernet Sauvignon’, ‘Merlot’ y Cabernet Franc’, y en el &mbito nacional ademas se estan
plantando otras variedades como ‘Graciano’ o ‘Tintilla de Rota’, y ‘Tempranillo de Rioja’ con
clones especificos de cada zona.

8.2.- MECANISMOS DE GESTION DE MERCADO

Este capitulo hace referencia a la ayuda al almacenamiento privado, prestaciones vinicas, uvas
de doble utilizacién, alcohol de uso de boca, destilacion de crisis, y ayudas a la utilizacién de
mostos.

8.2.1.- Ayuda al dmacenamiento privado

Se concede una ayuda al almacenamiento privado para vinos, mostos y mostos concentrados
(incluidos los rectificados) para financiar los costes técnicos y financieros.

La fecha de finalizaciéon de contrato, con caracter voluntario, se establece entre el 1 de
septiembre para los vinos y el 1 de agosto para los mostos, y la fecha limite del 30 de
noviembre para ambos. La prima para los mostos se abonara en funcion del grado de
concentracion.

Los contratos se realizaran durante el periodo comprendido entre el 16 de diciembre y el 15 de
febrero del afio siguiente.

A continuacion se muestran las cifras de almacenamiento privado de vino a largo plazo en la
DO Condado de Huelva.

Tabla 28: Volumen de vino almacenado y numero de contratos en la DO Condado de
Huelva, durante las campafas 2.000/01, 2.001/02 y 2.002/03.

Campafia NUumero de contratos Volumen (litros)
2.000/01 9 6.440.300
2.001/02 8 8.088.140
2.002/03 10 5.446.900
2.003/04 10 6.095.400

Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.

8.2.2.- Prestaciones de subproductos (prestaciones vinicas)

Varias disposiciones se dedican a la destilacion, asi se mantienen las prestaciones vinicas que
obligan a toda persona fisica o juridica o agrupacién de productores a entregar los
subproductos de la vinificacién a la destilacion.

Se prohibe el sobreprensado de uvas, el prensado de lias de vino y la refermentacién de orujos
de uva con fines distintos de la destilacion.

Se conserva, como en la actualidad, la cantidad total de alcohol contenido en dichos
subproductos, que debe ser al menos igual al 10 % del volumen de alcohol contenido en el vino
producido, si éste se ha obtenido por vinificaciéon directa de las uvas y sera del 5 % si se ha
obtenido por vinificaciébn de mosto de uva, mosto parcialmente fermentado o vino todavia en
fermentacion.

El destilador debe pagar un precio minimo de 0,995 euros por % Vol y por hectolitro, y puede
recibir una ayuda (siempre que el producto obtenido en la destilaciéon tenga como minimo un
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grado alcohdlico de 52% Vol.) o entregar el alcohol al organismo de intervencién (si el producto
obtenido en la destilacién tiene como minimo un grado alcohdlico de 92% Vol.).

Tabla 29: Datos de destilacion de subproductos en Huelva.

Prestaciones vinicas Art. 27 R(CE) 1493/99

Campaifia

Orujo (Hectogrados) Lias (Hectogrados)
2.000/01 126.812 225.836
2.001/02 114.270 198.097
2.002/03 141.274 243.893
2.003/04 246.913 309.394

Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.

Este régimen de destilacion, también se aplica al vino obtenido de uvas clasificadas
simultaneamente en dos categorias (uvas de doble utilizacion: uvas de vinificacién y uvas
destinadas a otra utilizacion) que rebasen las cantidades normalmente vinificadas y no se
exporten durante la campafia correspondiente. En este caso, el precio de compra del vino
entregado a la destilacion sera de 1,34 euros por % Vol. y por hectolitro, igual que actualmente,
y el destilador puede recibir las mismas ayudas que las expuestas en el parrafo anterior.

En la campafa 2.003/04 se acogieron a ayudas al almacenamiento 60.954 hectolitros, el
13,6% del mosto producido esa campafa, y se destinaron a alcohol de boca 77.064
hectolitros, el 17% del mosto producido.

8.2.3.- Destilaciéon de crisis

Como nueva medida se establece con caracter voluntario, una destilacién excepcional para el
caso de que exista un grave desequilibrio del mercado, para eliminacion de determinadas
"bolsas" de vino, y pudiendo limitarse a ciertas categorias de vinos o determinadas areas de
produccion, es decir, se puede abrir un periodo de destilacion de crisis para un vino
determinado y en una regién determinada. Esta destilacién se aplicara a los vcprd a peticion de
los Estados miembros.

El criterio para la introduccion de esta destilacion podra ser un deterioro del precio del mercado
demostrable a lo largo del tiempo, para una categoria de vino o de vinos procedentes de
determinadas superficies de produccidn.

La destilacion de crisis tendra una disminucidon paulatina en su presupuesto inicial, contando
para la campafa 2.001 con 122 millones de euros para un total de 5,3 millones de hectolitros;
en el 2.002 se presupuestan 92 millones de euros para 4 millones de hectolitros; en la
campafia 2.003, 57 millones de euros para 2,5 millones de hectolitros, y a partir de la campafia
2.004, 28,8 millones de euros para 1,2 millones de hectolitros.

Tabla 30: Datos de destilacion de crisis.

Destilacion de crisis Art. 30 R(CE) 1493/99

Campafia

N° de contratos Volumen (litros)
2.000/01 5 2.595.200
2.001/02 0 0
2.002/03 0 0
2.003/04 0 0

Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.

101




Diagnoéstico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

8.2.4.- Subproductos de la destilacién de vino: Alcohol de boca

La Comunidad podra establecer ayudas para la destilacion de vinos de mesa con objeto de
apoyar al mercado vitivinicola y, por consiguiente, facilitar el mantenimiento del suministro de
productos de la destilacion de vino a los sectores del alcohol de boca que utilizan
tradicionalmente este alcohol (aguardiente de vino y vino generoso). Este sector demanda cada
afo unos 15 millones de hectolitros.

En este caso, el apoyo consiste en una ayuda principal (ayuda a la destilacién previo pago de
un precio minimo al productor por el destilado; 2,488 euros por % Vol. y por hectolitro) y en una
ayuda accesoria para cubrir los gastos de almacenamiento del producto obtenido. Esta medida
es voluntaria.

El régimen de ayuda a la destilacion de vino de mesa para alcohol de boca queda establecida
en el articulo 29 del Reglamento (CE) 1.493/99. Este régimen se aplicé por primera vez en la
campafia 2.000/01 y se ha modificado basandose en la experiencia adquirida en los dos
primeros afios de su aplicacion. A continuacion se describe la situacion actual y se mencionan
las modificaciones que han tenido lugar en las sucesivas campanas.

En cuanto a la realizaciéon de los contratos, la cantidad de vino de mesa que cada productor
puede contratar para la destilacion esta limitada a un determinado porcentaje de la produccion
de ese tipo de vinos que haya declarado en una de las tres Ultimas campafias, incluida, si ya se
hubiese declarado, la de la campafa en curso. Ese porcentaje se ha ido reduciendo
paulatinamente en sucesivas campafas, quedando establecido en un 25% para la campafia
2.002/03, como muestra la tabla que aparece a continuacion:

Tabla 31: Porcentaje de vino de mesa que cada productor puede contratar para
destilacion.

Campafia )

2.000/01 40

2.001/02 30

2.002/03 25

Fuente: Reglamentos comunitarios.

Los Estados miembros deben notificar a la Comision el volumen global de los contratos que se
hayan presentado para la destilacion, en la campafia 2.002/03 la fecha limite establecida ha
sido el 15 de enero. Si la ayuda para la cantidad de vino para la que se han realizado contratos
supera las disponibilidades presupuestarias 0 supera las posibilidades de absorcion del sector
del alcohol de boca, la Comision concede la ayuda a tan solo un porcentaje de la cantidad de
vino contratada, porcentaje que fija ella misma.

En la campafia 2.001/02 se introdujo el sistema de tramos en la destilacion, en lugar de un
cupo Unico como existia anteriormente, de modo que la Comisién permitia la destilacion de
cantidades suplementarias en cada tramo hasta cubrir el presupuesto dsponible, que ese afio
era de 13 millones de hectolitros.

El sistema de tramos que la Comision introdujo en esta modalidad de destilacion en vez de un
cupo Unico, que era el sistema existente en campafias anteriores, es lo que motiva la
asignacion a Espafia de un volumen de hectolitros totalmente insuficiente para la demanda de
la industria alcoholera, salida que hubiese supuesto un gran alivio para agilizar el mercado e
incrementar las cotizaciones. Entre los dos primeros tramos de destilacién de usos de boca, a
Espafia se le autorizé a retirar para la quema un volumen de algo mas de 5,5 millones de
hectolitros, cuando se habian presentado entre las dos convocatorias ofertas por casi 12
millones de hectolitros, por lo que en torno a 6,5 millones de hectolitros de vino se quedaron
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fuera de esa posible destilacion engrosando el volumen de vino pendiente de comercializar en
esta campana.

Las cantidades solicitadas en los contratos, presentadas por los Estados miembros, a las que
se aplicé la citada reduccion, asi como las cantidades autorizadas para cada pais, se reflejan
en la tabla que aparece a continuacion.

Tabla 32: Cantidades de vino solicitadas en los contratos para la obtencién de alcohol de

boca mediante destilacion en la campafia 2.001/02.

Tramos para solicitar contratos

‘ |2% quincena octubre 2.001 Enero 2.002 | 12 quincena abril 2.002
Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen
Solicitado | autorizado | Solicitado | autorizado Solicitado | autorizado
(HI) (HI) (HI) G]) (HI) GI)
Espafa 7.800.000 3.846.696 4.136.504 1.699.933 - -

Italia 3.700.000 1.824.715 1.652.764 679.218 - -
Francia 1.700.000 838.382 928.436 381.549 - -
Portugal 750.000 369.875 390.715 160.568 - -
Grecia 200.000 98.633 166.474 68.414 - -

Alemania 44.000 21.700 25.107 10.318 - -

Total 14.194.000 7.000.000 7.300.000 3.000.000 - 2.000.000

Fuente: CAP.

En la provincia de Huelva en la campafa 2.000/01 se autoriz6 la destilacion de un volumen de
algo mas de 11.500.000 litros.

Finalmente, se aprob6 la apertura de un tercer tramo de la destilacion de vino de mesa para la
obtencion de alcohol de uso de boca, por un total de 2 millones de hectolitros. De este modo se
amplian los 10 millones de hectolitros aprobados anteriormente hasta 12 millones, no
alcanzandose los 13 millones presupuestados.

Para esta campafia 2.002/03 se ha reestablecido el periodo continuado de suscripcién y
autorizacion de los contratos de destilacion, en lugar de los tres periodos segmentados o
tramos que existieron en la campafia anterior.

Tabla 33: Datos de destilacion para alcohol de boca.

Destilacién para alcohol de boca Art.

Campaiia 29 R(CE) 1493/99

N° de contratos Volumen (litros)
2.000/01 17 11.540.700
2.001/02 45 8.595.874
2.002/03 18 6.567.754
2.003/04 17 7.706.423

Fuente: CAP. Delegacion de Huelva.

Los Estados miembros autorizaran los contratos entre el 1 y el 20 de febrero en la campafia
2.002/03, no obstante podran autorizar los contratos antes del 25 de enero por una cantidad
gue no supere el 35% (antes el 30%) de lo declarado por el Estado miembro.

Por otro lado se ha delimitado de nuevo el periodo en el que puede llevarse a cabo la
destilacién para que sea compatible con los ritmos de produccién del vino en todos los Estados
miembros productores.
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Los volumenes de vino aceptados deben entregarse a destileria como muy tarde el 15 de julio
gue debera destilarse como muy tarde el 30 de septiembre de la campafia siguiente.

La ayuda que debe pagarse al destilador por el vino destilado viene determinada por el grado
alcohdlico volumétrico (en % Vol.) y por hectolitro de producto obtenido de la destilacion, 1,751
euros por % Vol. y hectolitro, en el caso de alcohol bruto, el destilado de vino y el aguardiente
de vino; 6 1,884 euros por % Vol. y hectolitro, en el caso del alcohol neutro.

Y finalmente se han modificado los periodos vy fijado las condiciones de almacenamiento del
alcohol obtenido en esta destilacion, incluida la unidad de medida de la ayuda, para adecuarlos
en mayor medida a la realidad econdmica del sector del alcohol.

La ayuda accesoria por almacenamiento de los productos obtenidos de la destilacion esta
fijada en 0,00042 euros por dia y por % Vol. de alcohol y hectolitro. La ayuda se concede por
un almacenamiento minimo de seis meses y maximo de doce y un volumen no inferior a 100
hectolitros.

8.2.5.- Ayudas ala utilizacién de mostos

A los mostos y mostos concentrados (incluido el rectificado) obtenidos en la Comunidad y
procedentes de la zona C 11*3, utilizados para aumentar el grado alcohdlico se les concede una
ayuda para compensar la diferencia de precio de estos productos y la sacarosa. Se concede
una ayuda al mosto y mosto concentrado destinado a la elaboracion de zumo de uva,
reservandose una parte de la misma para la organizacion de campafias de promocién del
consumo de zumo de uva.

Se otorga una ayuda al mosto y mosto concentrado procedente de las zonas CllI para la
elaboracion en el Reino Unido e Irlanda de productos de la partida, que incluyan la palabra vino
en su denominacion.

8.3.- AGRUPACIONES DE PRODUCTORES

Se fomenta la creacién de organizaciones de productores, entendiendo por tales cualquier
entidad legal formada por la propia iniciativa de los productores y que tenga, entre otros, los
objetivos de concentracién de la oferta, su comercializacién y la reduccién de los costes de
produccion.

Se fijan también las condiciones en que los Estados miembros pueden reconocer a estas
agrupaciones. Se indican los controles que deben realizar los Estados miembros, y en caso de
no respeto de las condiciones de reconocimiento se puede llegar hasta la retirada del mismo.

8.4- PRACTICAS ENOLOGICAS Y CARACTERISTICAS DE LOS
PRODUCTOS.

Se regulan las Practicas enolégicas para la elaboracion de los productos incluidos en la OCM,
excluyendo el zumo de uva y el mosto que se destine a zumo.

13 | a zona viticola Clll a) comprende plantaciones de vid de determinados departamentos (nomos ) de Grecia. La zona
Clll b) comprende plantaciones de algunos departamentos de Francia, algunas regiones de lItalia, los departamentos
griegos no incluidos en la zona ClIl a), determinadas regiones portuguesas, y las plantaciones de vid espafiolas con
excepcion de las realizadas en Lugo, Orense, Pontevedra, Avila, La Rioja, Alava, Navarra, Huesca, Barcelona, Gerona
y Lérida. Andalucia se encuentra encuadrada en la zona CllI b).
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Se prohibe, con caracter general, la adicion de agua y alcohol, excepto la adicién de este
ultimo en la elaboraciéon de mosto apagado, vinos de licor, espumosos y vino alcoholizado. Se
permite a los Estados miembros establecer medidas mas estrictas para los vinos de calidad y
los vinos de mesa con indicacion geografica (vino del pais) y a los vinos de licor y espumosos.

8.4.1.- Mezclas

Se prohiben las mezclas de vinos blancos con tintos, si bien se admite la posibilidad de

derogaciones, habiéndose concedido para Espafia una derogacion hasta el 31 de julio de 2.005
L 22
- .

8.4.2.- Descripcién, denominacion, presentaciony proteccion

Estas normas tienen como objetivo la proteccién de los productores y consumidores, el buen
desarrollo del mercado interior y el fomento de la produccién de productos de calidad.

8.5.- VINOS DE CALIDAD PRODUCIDOS EN REGIONES DETERMINADAS

Se definen como vcprd los vinos que cumplan las disposiciones del titulo VI del R(CE) 1493/99
y las disposiciones comunitarias y nacionales adoptadas al respecto.

Son los Estados miembros los que reconocen los veprd y los comunican a la Comision. Las
condiciones tradicionales de produccién se fundamentardn en los elementos siguientes:
delimitacion de la zona de produccién, variedades, practicas culturales, métodos de vinificacion,
graduacién alcohdlica volumétrica natural minima, rendimiento por hectarea y analisis
organoléptico. No obstante, los Estados miembros pueden definir condiciones
complementarias.

Los vcprd comprenden las siguientes categorias:

?? Vinos de licor de calidad producidos en regiones determinadas (vicprd), que se ajusten
a la definicién de vino de licor (Anexo 1 del R(CE) 1.493/99).

?? Vinos espumosos de calidad producidos en regiones determinadas (vecprd), que se
ajusten a la definicién de vino espumoso, incluidos los vecprd de tipo aromatico (Anexo
1 del R(CE) 1493/99).

?? Vinos de aguja de calidad producidos en regiones determinadas (vacprd), que se
ajusten a al definicién de vino de aguja (Anexo 1 del R(CE) 1493/99).

?? Los vecprd distintos de los indicados en los tres puntos anteriores.
8.6.- REGIMEN DE INTERCAMBIO CON TERCEROS PAISES

En lo referente a las importaciones, se debera presentar un certificado de importacion valido
para toda la Comunidad. Se puede exigir una fianza que garantice la ejecucion de la
importacion.

Se aplica el Arancel Aduanero Comun a todos los productos vitivinicolas 2> En el caso de los
mostos el arancel depende del precio de entrada.

Los mostos de paises terceros no se pueden vinificar en la Comunidad. Tampoco esta admitida
la mezcla de vinos importados de terceros paises, si bien se contempla la posibilidad de
establecer derogaciones a estos principios para dar cumplimiento a las obligaciones
internacionales de la Comunidad. En el caso de que existan derogaciones, los productos se
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etiquetaran de forma inequivoca. Se establecera un sistema de control apropiado y, si es
necesario, una garantia.

Por otra parte, las exportaciones estan sujetas a la presentacion de certificados de exportacion,
necesarios para poder vigilar el cumplimiento de los acuerdos de la Ronda del GATT (OMC),
qgue limita el volumen subvencionado a exportar, asi como el importe total que se puede
destinar a las restituciones

La Comunidad concede restituciones a la exportaciéon para compensar la diferencia entre los
precios internacionales y el precio interno comunitario. Las restituciones pueden ser
diferenciadas por destinos, y se fijan de forma periddica.

8.7.- FICHA FINANCIERA EN LA ACTUAL OCM

En la siguiente tabla se presenta la ficha financiera destinada a esta OCM en el periodo 2.001-
2.005.
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Tabla 34: Ficha financiera en la actual OCM del vino

| FICHA FINANCIERA ANUAL(EN MILLONES DE EUROQS) \

2.001 2.002 2003 2.004 2.005
MEDIDAS ACTUALMENTE EN VIGOR

1.- RESTITUCIONES 44,00 44,00 44,00 44,00 44,00
2.- ALMACENAMIENTO DE VINO 31,00 31,00 31,00 31,00 31,00
Almacenamiento de mosto 13,60 13,60 13,60 13,60 13,60
TOTAL ALMACENAMIENTO 45,00 45,00 45,00 45,00 45,00
3.- VINO DE UVAS DE DOBLE USO

a) Ayuda a la destilacion 9,80 9,80 9,80 9,80 9,8(¢
b) Salida del Alcohol 15,50 15,50 15,50 1550 15,50
TOTAL 25,30 25,30 25,30 25,30 25,3(Q
4.- PRESTACIONES VINICAS

a) Ayuda a la destilacion 64,40 64,40 64,40 64,40 64,4Q
b) Salida de Alcohol 132,00 132,00 132,00 132,00 132,00
TOTAL 196,40 196,40 196,40 196,40 196,4Q
5.- AYUDAS A LOS MOSTOS

Concentrados 4,20 4,20 4,20 4,20 4,2(
Concentrados rectificados 116,90 116,90 116,90 116,90 116,9¢
Para zumo 20,60 20,60 20,60 20,60 20,60
Otros 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50
TOTAL 142,30 142,30 142,30 142,30 142,3Q
6.- ARRANQUE 45,00 45,00 45,00 45,00 45,00
TOTAL MEDIDAS ACTUALES 498,50 498,50 498,50 498,50 498,50

NUEVAS MEDIDAS
1.- DESTILACION ALCOHOL USO BOCA

a) Coste del vino para destilar (vino y costes) 439,30 439,30 439,30 439,30 439,30

Reembolso de gastos y pérdidas (FEOGA) 7350 7350 7350 73,50 73,5Q
Alcohol obtenido y coste neto 365,80 365,80 365,80 365,80 365,8C
Precio estimado de venta del Alcohol 161,90 161,90 161,90 161,90 161,90
Ayuda complementaria a la comercializacion 203,90 203,90 203,90 203,90 203,90

Total para destilacion
b) Almacenamiento privado de alcohol (Ayuda secun.) 5,70 5,70 5,70 5,70 5,70

Gastos técnicos 9,70 9,70 9,70 9,70 9,7C
Gastos financieros 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00
Total almacenamiento 292,40 292,40 292,40 292,40 292,40

TOTAL PARA EL FEOGA
2.- DESTILACION DE CRISIS

a) Ayuda a la destilacion 62,50 62,50 62,50 62,50 62,50
b) Toma a cargo del alcohol

Gastos técnicos 2,40 2,40 2,40 2,40 2,40
Gastos financieros 0,60 0,60 0,60 0,60 0,60
Perdidas de las ventas 56,50 56,50 56,50 56,50 56,50
Total alcohol 122,00 122,00 122,00 122,00 122,00
TOTAL PARA EL FEOGA

DESTILACIONES NUEVAS TOTAL 414,3 384,41 349,91 321,10 292,40

3.- REESTRUCTURACION DE VINEDO

Compensacion de perdida de renta 42,30 84,50 105,70 105,70 105,70
Participacion costes de reestructuracion 337,50 337,50 337,50 337,50 337,5Q
En general 135,00 135,00 135,00 135,00 135,00
En regiones de objetivo 1 202,50 202,50 202,50 202,50 202,50
TOTAL PARA EL FEOGA 379,80 422,00 443,20 443,20 443,20
TOTAL MEDIDAS NUEVAS 794,10 806,50 793,10 764,30 735,60
TOTAL GENERAL 1.292,601.305,001.291,601.262,80 1.234,00

Fuente: Consejeria de Agriculturay Pesca.
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9.- CAMPANAS PROMOCIONALES

Desde el afio 1.994 el Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Condado de Huelva,
viene destinando fondos de su presupuesto a la realizacion de distintas campafias
promocionales, destinadas a crear y mejorar la imagen de los caldos de la zona tanto en el
ambito nacional como internacional.

El Departamento de Marketing y Comunicacion junto con la Direccion ejecutiva del Consejo
Regulador, lleva a cabo la planificacion, coordinacion y gestion de las diferentes actividades de
promocién que desarrolla el Consejo Regulador, tanto en el area de publicidad, como de
prensa y relaciones publicas. Corresponde d Departamento la planificacion y ejecucion de las
campafias publicitarias y la colaboracion promocional con medios informativos, asi como la
creacion y realizacion de iniciativas de diversa indole que contribuyan a la promocion de los
productos genéricos.

Durante los ultimos 5 afios, el Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen Condado
de Huelva y Vinagre del Condado de Huelva ha participado activamente en numerosos
eventos.

?? A nivel Internacional se pueden nombrar: Feria Internacional de Santarem (Portugal),
Jornadas Medievales de Castro Marin y Montegordo (Portugal), Feria Interfood en
Goteborg (Suecia), Semana de Andalucia en Yokohama (Japén), Muestra Internacional
de vinos y bebidas espirituosas Prowein en Alemania, Jornadas de Promocién turistica
gastronémica de Andalucia (Lisboa, Bruselas, Amsterdam, Oporto, Buenos Aires,
Santiago de Chile, Lima, Japédn...), Alimentaria (Lisboa), Ovibella (Portugal), Feria
European fea Food Exhibition Bruselas, Presentacion de Denominacion de Origen
Condado de Huelva (Bruselas), Vinisud (Montpellier, Francia)...

?? A escala nacional diferentes ferias y eventos como: Sal6n Internacional del Vino,
Salon Internacional del Turismo en Barcelona, FITUR en Madrid, Salon Gourmet
(Madrid), Feria Expovacaciones (Bilbao), Alimentaria (Barcelona), Jornadas Turisticas
de Andalucia (Islas Canarias), Salén Nautico (Barcelona), Congreso de Museos de
Vinos Valdepefias (Ciudad Real), Interalimed (Valencia), Alimentaria Castilla-Ledn
(Valladolid), Hostal Alimentaria Torrelavega (Santader), Semana de la Alimentacion
(Madrid), Turigijon (Asturias), Semana Verde de Galicia, Salical (Logrofio)...

?? A escala regional se pueden citar: Vinoble en Jerez de la Frontera, Feria del vino con
Denominacion de Origen en Torremolinos (Méalaga), Feria de Muestras de la Puebla de
Cazalla (Sevilla), Jornadas de Vinos Andaluces en Almeria, encuentro Iberoamericano
de Viticultura y Enologia en zonas cdlidas en Jerez de la Frontera, Muestra
Internacional del Vino (Marbella), Veractiva (Almeria), Feria del Turismo de Jaén, IV
Congreso Mundial de la Gastronomia y el vino (Sevilla), Feria del Toro (Sevilla), SICAB
(Sevilla)...

?? A escala provincial: Feria Agrocosta en Lepe, Feria Agricola e Industrial en Cartaya,
Exponiebla, Muestra del vino y gastronomia onubense en Bollullos, Feria del jamén
Ibérico (Aracena), Eurocork en la Sierra de Huelva, Muestra agroalimentaria (Moguer),
Feria Agricola e Industrial en Moguer, Jornadas Medievales (Cortegana), Matanza
tradicional del cerdo (Cortegana) entre otros.

También es destacable la intervencion en medios de comunicacién como en Television (TVE,
Canal Sur, Teleonuba, Atlantico TV...), radio (COPE, DIAL, ONDA CERO, SER...), prensa,
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revistas especializadas (Somelliers, Sobremesa, Mi Vino...) vallas publicitarias y medios de
transporte (autobus, mobiliaria, Mupis...).

Y para concluir, citar los envios promocionales realizados a diferentes organismos y empresas
como catavinos, estuches, carteles, videos institucionales, material de propaganda, etc...

El Consejo Regulador ha firmado distintos convenios promocionales con entidades locales para
la promocién y divulgacién de sus vinos. Estos convenios son:

?? EOE y Asociacion de Exportadores y Criadores de Vino de Huelva: Dichas Instituciones
coinciden en la necesidad de promover actuaciones conjuntas para impulsar y propiciar
el desarrollo de iniciativas que contribuyan al desarrollo social y econdémico del
Condado de Huelva y del sector de los vinos y vinagre en particular. En el presente
Convenio se establece el &mbito de colaboracién en asuntos tales como promocion de
vinos en ferias, hosteleria y alimentacion.

?? El Monte de Piedad y Caja de Ahorros de Huelva y Sevilla: Dicha entidad se
compromete a ofrecer al Consejo Regulador, a las Cooperativas Asociadas, Bodegas y
Agricultores, una gama de productos y servicios financieros dentro de un marco
preferente. Asi mismo, dicha entidad colabora en el desarrollo de la pagina web del
Consejo Regulador, se compromete a contribuir en la divulgacién de la imagen del
mismo, aportando por su cuenta la instalacion de vallas publicitarias en los diferentes
términos municipales acogidos a la Denominacion de Origen.

?? Excma. Diputacion Provincial de Huelva: Las actuaciones derivadas de este convenio
redundaran en beneficio del desarrollo socio-econémico de la Provincia de Huelva,
potenciando el aprovechamiento de sus recursos naturales en este sector, ademds de
difundir y promocionar las cualidades y calidades de los diferentes tipos de vinos y
vinagres amparados por las Denominaciones de Origen. Las actividades en las que se
materializa esta colaboracién van dirigidas a realizar acciones promocionales tales
como asistencia a ferias, catas populares, catas a profesionales de la hosteleria, visitas
a bodegas, ciclos de conferencias, edicion de folletos informativos y de promocion, etc.

Gréfico 41.: Evolucién de los gastos en promocidn del Consejo Regulador.
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Fuente: Consejo Regulador. (*) Cantidad presupuestada para el afio 2.005

En el gréfico anterior se representa la evolucién de la inversion en materia promocional
realizada por el Consejo Regulador. Cabe destacar que desde 1.994 los dos UGnicos afios en los
gue el montante econdmico ha descendido con respecto al anterior son 1.997 y 2.002. En el
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primero la dotacion econémica se redujo mas del 50%, probablemente por las malas cosechas
gue se habian obtenido los afios anteriores debido a la sequia que azotaba Andalucia. En el
segundo -el afio 2.002- la reduccion presupuestaria respecto al 2.001 ha sido menor, un 7%, lo
cual puede tener su origen en las caracteristicas de las propias campafias publicitarias y en el
esfuerzo realizado por el Consejo en el afio anterior. Es importante recalcar el aumento
realizado en promocion en los ultimos 10 afios, pasando de 34.581 €/afio a 400.000 €/afio, lo
cual supone multiplicar por 12 el montante inicial.

El presupuesto destinado a promocién por esta DO se ha incrementado
considerablemente desde 1.995, pasando de 34.581 euros este afio a 400.000 euros en
2.005.

En el afio 2.004 se destinaron a promocion 0,004 euros por kilo de uva producida o 0,022
euros por litro de mosto calificado y producido en la campafia 2.003/04.
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10.- INVESTIGACION Y DESARROLLO

10.1.- DEMANDA DE INVESTIGACION

Las areas tematicas de investigacion mas demandas por el sector del vifiedo onubense son «
23,
1. Mejora genética vegetal: Introduccion de nuevas variedades y la
mejora del material vegetal adaptado a la zona (variedad Zalema).

2. Mercados y comercializacion: Concentracion de la oferta.

3. Tecnologias de la Produccidn Vegetal: Desarrollo del cultivo de
la variedad Zalema en espaldera.

4. Mecanizacion, Instalaciones y Automatizacion: Mecanizacién
del cultivo, especialmente poda y recoleccion.

5. Formacion y Transferencia de Tecnologia: Organizacion de
Jornadas, cursos (cursos de comercializacion y de creacion de
cooperativas de segundo grado, de direccion de empresas, de
cata, etc) y ensayos demostrativos para mejorar la competitividad y
el desarrollo del sector.

Las &reas teméticas de investigacion mas demandadas son la mejora genética; los
mercados y la comercializacion; las tecnologias de la produccion vegetal; la
mecanizacién, instalaciones y automatizacién; y la formacién y transferencia de
tecnologia.

10.2.- OFERTA DE INVESTIGACION.

10.2.1.-Programa de introduccion de nuevas variedades de uva parala obtencion de
vinos de mesa de calidad en la comunidad autonoma de Andalucia.

La Consejeria de Agricultura y Pesca de la Junta de Andalucia, a través de la Direccion
General de la Produccion Agraria, inicia en el afio 1.995 el Programa de “Introduccién de
nuevas variedades de uva para la obtencién de vinos de mesa de calidad” dando
respuesta a las inquietudes de nuestro sector vitivinicola, ante la etapa por la que atraviesa el
consumo de los vinos generosos y de licor de nuestra Comunidad. Estos vinos son de una
calidad dificilmente superable, y proceden de variedades de muy antigua implantaciéon en
Andalucia, sobre las que se aplican técnicas de cultivo tradicionales. La estabilizacion de la
demanda de los vinos de alta graduacién, como consecuencia del cambio que en los Ultimos
afios se ha producido en los gustos de los consumidores, hace necesario diversificar nuestra
produccion completando la oferta tradicional con vinos de menor graduacion alcohdlica, vinos
blancos y tintos jévenes o con una crianza en madera no muy prolongada.

En el Condado de Huelva, la direccion y financiacién de este proyecto de investigacién corre a
cargo del Consejo Regulador, mientras que la coordinacién es dirigida por Cayetano Garijo, jefe
del Servicio de Agricultura, Ganaderia, Industria y Calidad de la Delegacién Provincial de la
Consejeria de Agricultura y Pesca de Malaga.
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10.2.1.1.- Objetivo general.

Los objetivos del programa se articulan en dos ejes complementarios, el agronémico y
el enoldgico. Dentro del primero se contempla la posibilidad de ampliar el patrimonio viticola
andaluz mediante la incorporacion de nuevas variedades. En cuanto al segundo, se busca la
aplicacion de las técnicas enoldgicas que permitan obtener altas calidades en otros tipos de
vinos distintos a los tradicionales, en concreto, en aquellas variedades de nueva incorporacion;
todo ello con el objeto de diversificar la produccion vitivinicola andaluza para conseguir una
mayor rentabilidad de nuestros vifiedos y del sector vitivinicola en general.

10.2.1.2.- Objetivos especificos.

El objetivo general establecido para el programa se articula a través de los siguientes objetivos
especificos.

Desde el punto de vista agronémico:

1. Estudiar el comportamiento agrondmico, en diferentes
ecosistemas de nuestra Comunidad, de variedades blancas y
tintas de reconocida calidad en el ambito nacional y europeo,
cultivadas con las técnicas apropiadas y con el fin de comprobar su
adaptabilidad, aumentando de esta forma la diversificacion de
nuestro patrimonio viticola.

2. Seleccidén de las variedades con mejor comportamiento en cada
uno de estos ecosistemas, teniendo en cuenta el interés de
agricultores y bodegueros.

Desde el punto de vista enoldgico:

1. Diversificar la produccidn vinicola andaluza, elaborando vinos a
partir de estas nuevas variedades y mejorar los vinos jovenes que
ya se llevan elaborando en diferentes zonas de nuestra
Comunidad, incrementando de esta forma los tipos de vinos que
actualmente se producen en Andalucia, consiguiendo vinos mas
equilibrados y acordes con los gustos actuales de los
consumidores potenciales.

2. Aplicacion de las técnicas de vinificacion para estos tipos de
vinos, a la vez que se consigue la formaciéon de los responsables
técnicos de las entidades colaboradoras. Esto se hace en un
principio llevando a cabo microvinificaciones, para en la segunda
fase del programa realizar elaboraciones a mayor escala con las
variedades seleccionadas.

El objetivo Ultimo del programa es obtener la mayor utilidad practica posible para el sector. En
este sentido la informacién y conocimientos adquiridos en el desarrollo del Programa deben
ponerse a disposicion de los agricultores y bodegueros interesados. Informacion que pueden
obtener directamente a través de la asistencia a jornadas técnicas, o bien a través de consultas
a las entidades colaboradoras, Delegaciones Provinciales o a la propia Direcciéon General de la
Produccion Agraria de la Consejeria. En Huelva, el Consejo Regulador manda informacion
quincenal del mismo a todos los asociados.
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10.2.1.3.- Variedades elegidas

Se seleccionaron 9 variedades de uva tinta y otras 9 de uva blanca para cada parcela.
Ademas, en cada campo, se incluyé una variedad blanca y otra tinta como testigos, siendo
éstas autoctonas de cada zona. La relacion de las distintas variedades plantadas fue la
siguiente:

Variedades blancas: Chardonnay, Colombard, Sauvignon Blanc, Macabeo, Moscatel de grano
pequeiio, Riesling, Ugni Blanc, Vermentino, Viognier.

Variedades tintas: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Garnacha, Merlot, Monastrell, Pinot
Noir, Prieto Picudo, Syrah, Tempranillo.

Las variedades testigo elegidas en Huelva fueron la Zalema como blanca y la Cencibel como
tinta. Esta variedad tinta era tradicional en la zona, al igual que la variedad morabia tinta, si
bien ésta ultima no ha sido seleccionada en el estudio.

10.2.1.4.- Materiales y métodos.

La parcela donde se ha estudiado el comportamiento de estas variedades esta situada en el
municipio de Bollullos Par del Condado. El suelo es arenoso, de textura ligera y con poca
retencion de humedad.

Las caracteristicas de la plantacién son:
?? Marco de plantacion de 1,5m x 2,5m.

?? Portainjerto: SO4 (Chardonnay, Cabernet franc y Merlot), Paulsen 1103 (Cabernet
Sauvignon y Syrah) y 140 (Sauvignon blanc y tempranillo).

?? Fecha de plantacion a planta injertada: 1.995

?? Poda: Doble cordén, con 2 6 4 pulgares por cordon y dos yemas por pulgar.
?? Conduccién sobre espalderas de tres alambres.

?? Cultivo tradicional de la zona.

Para el estudio de la maduracion se toman muestras semanales y se determina el peso medio
de la baya, el contenido en azlcares, la acidez total y el pH.

Elaboraciéon del vino: Se vendimia en cajas y una vez en bodega la uva se estruja y se
despalilla. Los procedimientos para la elaboracion son los tradicionales: Para el vino blanco
estrujado, despalillado, prensado, desfangado y adicibn de levaduras para iniciar la
fermentacion; para el tinto estrujado, despalillado, fermentacion con los hollejos a 25°C,
remontado, prensado y adicién de bacterias lacticas para estimular la fermentacion malolactica.
Las correcciones de acidez y de anhidrido sulfuroso se han realizado segln criterios
enolégicos. Una vez finalizados los procesos fermentativos, los vinos se han clarificado, filtrado
y embotellado.

Parametros estudiados: La caracterizacion agrondmica se ha realizado a partir de los
pardmetros fenoldgicos, brotacidén, floracidon, agostamiento del sarmiento y envero, y la
produccién de kilos de uva por cepa; la enoldgica a partir del estudio de maduracién y los
niveles de acidez total, pH, riqueza en azlcares y acido malico. También se han llevado a cabo
los analisis sensoriales donde se reflejaron las caracteristicas de color, aroma, gusto sensacion
tactil y dejo de los vinos.
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10.2.1.5.- Resultados

A continuacién se presentan los principales resultados obtenidos hasta la fecha en las
variedades de interés para el marco de la DO Condado de Huelva:

1. Chardonnay: Variedad sensible a las heladas tempranas por su
precocidad, asi como a la podredumbre gris. El tipo de suelo,
portainjerto, poda, técnicas de cultivo, riego y el momento éptimo
de vendimia tienen gran importancia en los resultados que se
obtienen. Enolégicamente, presenta una buena riqueza en
azUcares y acidez, siendo ademas, un ejemplo de armonia y
equilibrio. Aunque de escaso rendimiento, en comparacion con los
testigos de la zona, es la variedad de vid blanca mas elegante de
las estudiadas.

2. Sauvignon blanc: Variedad muy vigorosa y las caracteristicas de
suelo y la disponibilidad de agua, para evitar el estrés hidrico de la
planta, condicionan la composicidn de la uva. Desde el punto de
vista enolégico, los mostos de esta variedad presentan una riqueza
en azlcares y acidez importantes y sus caracteristicas
organolépticas la cualifican, sobradamente, para obtener vinos
monovarietales de calidad, asi como para mejorar los vinos
blancos jovenes afrutados de la variedad autoctona Zalema, por el
aporte de acidez natural, aromas florales y malico, obteniéndose
un vino elegante, fragante, equilibrado y muy armonioso.

3. Cabernet franc: Variedad sensible a mildium y oidio y de buenos
rendimientos. Los vinos que se obtienen son de buena graduacion
alcoholica, composicion de la materia colorante y acidez y
organolépticamente presenta cualidades muy apreciables tanto
para la obtencion de vinos jévenes como de crianza. En las
pruebas realizadas mezclandola, segin cada afio, en unos
porcentajes medios afadidos del 25% y el 30%, a las variedades
Cabernet Sauvignon y Syrah respectivamente, han ganado ambos
vinos en suavidad y sobre todo el segundo en aterciopelamiento
por la pérdida de la astringencia.

4. Cabernet Sauvignon: Variedad de vigor alto y rendimiento medio
por cepa. Los mostos presentan contenido medio en azlcares y
buena acidez. Enolégicamente, su interés se centra posiblemente
en la crianza en barrica que puede contribuir a redondear la
astringencia del vino.

5. Merlot: Variedad temprana, sensible a mildium y a botritis. El vino
resultante depende de las condiciones de suelo y clima, asi como
de las técnicas de cultivo empleadas, riego principalmente. De
forma general puede decirse, que los vinos de esta variedad se
caracterizan por contenidos alcohdlicos importantes y equilibrada
acidez, por lo que su aptitud para la obtencién de tintos, tanto
jovenes como de crianza, es muy buena. En la zona del Condado
de Huelva ha dado vinos muy jugosos con sabores a ciruelas y
especias.
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6. Syrah: Variedad de brotacion tardia, muy vigorosa y de aceptables
rendimientos por cepa. Enolégicamente destaca por sus buenas
graduaciones, acidez y contenido polifendlico. Esta cepa es de
gran interés para la elaboracion de tintos en zonas calidas, como la
del Condado de Huelva. Sus vinos son mas 0scuros, con cuerpo y
buen potencial para el envejecimiento, con sabores a frutas del
bosque.

7. Tempranillo: Variedad de vigor alto, sensible al oidio y a sequia.
Los vinos presentan una graduacién alcohdlica y acidez media, y
buenas cualidades para la elaboracion de vinos jovenes. En las
pruebas realizadas, sin roble, sus vinos son de caracter afrutado y
especiado.

10.2.2.-Proyectos de investigacion impulsados por el Consejo Regulador.

10.2.2.1.- Control de Procesos Enolégicos por Medidas de Color. Relacién con otros pardmetros de
calidad.

El principal objetivo planteado en este trabajo se centra en el estudio de la evolucién de
distintos parametros fisicoquimicos representativos del proceso de maduracion de la uva
(densidad, pH, acidez total, contenido en azlUcares totales...), asi como de otros mas
especificos como las cromaticas, contenido en fenoles totales; con objeto de poder llegar a
conocer la fecha 6ptima de la vendimia en la que se conjuguen una maxima concentraciéon de
la fraccion volatil y una adecuada relacion azlcares/acidez. Este estudio se lleva a cabo
durante los meses de maduracion de Zalema.

Para la realizacion de este estudio se establecié un convenio de colaboracion con el Grupo de
Investigacion AGR-225 (Universidad de Sevilla). Dicho grupo acepta realizar esta investigacion
de acuerdo con su propio plan de trabajo, personal y presupuesto de gastos, de acuerdo con la
clausula segunda del Convenio Marco de Cooperacion entre la Universidad de Sevilla y el
Consejo Regulador, de fecha 19 de noviembre de 1.998.

10.2.2.2.- Influencia del proceso de criomaceracion en la evolucién del color de vinos
monovarietales de Zalema del Condado de Huelva.

Se trata de un proyecto innovador que aportard importantes beneficios a los vinos del Condado
de Huelva, con una inmediata posibilidad de aplicacién por parte de las Bodegas.

Dentro de las técnicas enolégicas encaminadas a la mejora de la calidad de los Vinos Blancos
Jévenes de Zalema, se encuentra la criomaceracion o maceracion prefermentativa de los
mostos con los hollejos a temperatura controlada, para la extraccion de aromas propios de la
uva, aumentando el caracter afrutado del vino.

Para llevar a cabo este proyecto se establecié el mismo convenio de colaboracion especificado
en el punto anterior.
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10.2.3.-Proyectos de Investigacion solicitados al Ministerio de Cienciay Tecnologia
en los que participa el CR de las DDOO Condado de Huelva y Vinagre del
Condado de Huelva de forma activa.

10.2.3.1.- Extraccion y evolucion del color seguin las condiciones de maceracion prefermentativa a
temperatura controlada de vinos tintos del Condado de Huelva. Aplicacion de la
colorimetria triestimulo.

Este proyecto se basa en un estudio exhaustivo de la incidencia sobre el color de los vinos
tintos en la etapa de maceracion prefermentativa en frio, mediante variaciones de factores
como el tiempo, la temperatura y la proporcién mosto-hollejos, asi como su influencia en la
evolucién posterior del vino, que definan las condiciones de criomaceracion idéneas para las
variedades de uva tinta experimentales que se ensayan, con las cuales se obtengan vinos
tintos de mayor calidad y estabilidad cromatica. Se realiza a través de un convenio de
colaboracion con el Grupo de Investigacion AGR-225 (Universidad de Sevilla).

10.2.3.2.- Aplicacién de la colorimetria triestimulo al seguimiento del pardeamiento de los Vinos
Blancos Jévenes de Zalema: utilidad en la prediccién de la vida util en botella.

Este proyecto pretende evaluar la estabilidad en botella de los Vinos Blancos Jovenes de
Zalema elaborados con distintos tiempos y temperaturas de criomaceracion, utilizando la
colorimetria triestimulo para el seguimiento. La colorimetria triestimulo es una técnica de
medida de color que permite de forma objetiva y rapida caracterizar croméaticamente los vinos,
y evaluar evoluciones cromaticas durante el almacenamiento. Se realiza a través de un
convenio de colaboracion con el Grupo de Investigacién AGR-225 (Universidad de Sevilla).

10.3.- PROBLEMAS O NECESIDADES EN MATERIA DE |+D.

Con relacién a esta demanda, la oferta investigadora y formativa la realizan varios centros:
CIFA de Almeria, Jerez, Cabra y Malaga, dependientes de la Consejeria de Agricultura y
Pesca; el Consejo Regulador de la DO Condado de Huelva, la ETSIAM de Coérdoba vy la
Delegaciéon Provincial de Agricultura de Huelva. Del analisis comparado oferta-demanda se
desprende:

?? Las lineas y proyectos de investigacion desarrollados actualmente, tanto en los Centros
de la CAP (CIFA “Rancho de la Merced” de Jerez y CIFA de Cabra), como en otras
instituciones (Consejo Regulador de la DO Condado de Huelva y Universidad de
Coérdoba), cubren aspectos demandados por este sector dentro de las areas tematicas
de investigacion de Mejora Genética y tecnologia de la produccion vegetal. Sin
embargo, quedan sin atender las necesidades de mecanizacion del sector, mejora de
instalaciones, automatizacion, estudios de mercado y comercializacion.

Las causas que determinan el bajo grado de respuesta que reciben las demandas identificadas
23
son &

?? Oferta investigadora poco orientada al aprovechamiento por el sector productivo.
?? Capacidad limitada para transferir al sector los resultados generados en los Centros.

?? Falta de criterios especificos para la evaluacion de las diversas actividades
desarrolladas en los CIFA (Investigacién y formacion).

?? Carencia de una masa critica de personal investigador estable.
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3

3

¥ 3 3 3

Falta de innovacion a la hora de definir las lineas de investigacion, prevaleciendo las
lineas tradicionales en lugar de otras mas estratégicas para el desarrollo del sector.

Importante déficit y dispersion de informacion relativa a la actividad desarrollada.

Sector productivo de escasa formacion, espiritu innovador y reacio a la incorporacion
de los nuevos avances cientifico-tecnoldgicos.

Falta de estudios periédicos que detecten necesidades en materia de |+D+F.
Falta de investigacion “in situ”.
Falta de coordinacién entre los diversos grupos y Centros de Investigacién de la CAP.

Diferente escala de tiempo en la que se mueve la investigacion y las demandas del
sector.
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11- DAFO

11.1.- DEBILIDADES.

D.1 Minifundio (las explotaciones del 68% de los agricultores son inferiores a 2 Ha y suponen el
35% de la superficie total) y dedicacion a tiempo parcial de los agricultores.

D.2 Cultivo practicamente monovarietal (el 89% de la superficie es de la variedad Zalema).
D.3 Elevados costes de produccién.

D.4 Elevado namero de tratamientos fitosanitarios y por tanto de residuos.

D.5 Bajos precios de la uva.

D.6 Baja rentabilidad del sistema productivo, viable Unicamente debido al elevado empleo de
mano de obra familiar (media de 63%) y por el incremento de la produccién (15.000 kg/ha)
en detrimento de la calidad.

D.7 Porcentaje elevado de plantaciones envejecidas (aproximadamente el 60% de las
plantaciones tienen méas de 30 afios).

D.8 Escaso relevo generacional (poblacién agricola envejecida).
D.9 Ausencia de unién entre cooperativas.

D.10 Elevado porcentaje de mosto descalificado. Se descalifica el producto que no tiene salida
(en la campafia 2002/03 se descalificé el 58% de la produccién).

D.11 Elevado porcentaje de ventas de vino a granel.
D.12 Bajo volumen de ventas embotelladas.

D.13 Exceso de capacidad en las bodegas de elaboracion y almacenamiento y, en ocasiones,
instalaciones obsoletas.

D.14 Falta de transparencia e informacion en el sector.

D.15 Falta de definicidn y establecimiento de parametros de calidad.

D.16 Sector poco dinamico con escasa visiébn empresatrial.

D.17 Incumplimiento en ocasiones del reglamento del CR sin que se proceda a sancionar.
D.18 Descenso del nimero de agricultores y de la superficie cultivada.

D.19 Aumento de existencias de vino blanco.

D.20 Realizacion de planes de reestructuracion en un alto porcentaje con la variedad Zalema,
no aprovechando, asi, la oportunidad de diversificacion.

D.21 Sector productivo de escasa formacion, espiritu innovador y reacio a la incorporacion de
los nuevos avances cientifico-tecnolégicos.

D.22 Falta de estudios periddicos que detecten las necesidades que debe ser atendidas en
materia de |+D+F.

D.23 Falta de organizacion empresarial. No hay evolucion hacia una empresa moderna.
D.24 Escasa incidencia del sector de iniciativa privada.

D.25 Destinacion nula de recursos a la investigacion y experimentacion por parte del sector.
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11.2.- AMENAZAS

A.1 Pérdida del patrimonio viticola de la zona.
A.2 Desertizacion y erosion por abandono del cultivo.

A.3 Nuevos paises productores y disminucién de las barreras a la entrada de productos a la
UE.

A.4 Excedentes en el mercado vitivinicola.

A.5 Mejora de los rendimientos del cultivo en los Ultimos afios.

A.6 Cambios de habitos de consumo y sustitucién por otras bebidas.
A.7 Descenso del consumo mundial, de la UE y de Espafia.

A.8 Ayudas comunitarias para el arranque del vifiedo (OCM).

A.9 Posible cambio hacia grabar con mas impuestos al vino.

A.10 Tendencia descendente de las ventas nacionales (caida del 45% en el periodo
1994/2001). En la campafia 2001/02 s estan recuperando minimanente.

A.11 Tendencia descendente de las ventas internacionales (caida del 65% en el periodo
1994/2001). En la campafia 2001/02 se estan recuperando minimanente

A.12 Descenso del precio por litro en el mercado exterior (en el periodo 1994/2002 ha caido un
35%) e interior

A.13 Riesgo de reduccién del presupuesto comunitario en materia de ayudas destinadas al
sector del vino con la proxima reforma de OCM, al existir un precedente en el resto de
sectores agricolas y ganaderos ya modificados.

A.14 Pérdida de actividad econémica y de poblacién activa dedicada al cultivo, al ser el sector
vitivinicola una de las principales actividades de la zona.

11.3.- FORTALEZAS

F.1 Tradicién vitivinicola en la zona

F.2 Suelos y condiciones climéticas apropiadas

F.3 Elaboracion de vinos de calidad

F.4 Posibilidad de elaborar otros productos vinicolas

F.5 Denominacion de origen de vinagre (es la segunda que existe en Espafia y la terecera de la
UE tras la del vinagre de Médena)

F.6 Sector muy cooperativistas, el 94% de los viticultores pertenecen a una cooperativa frente
al 6% que son independientes. Entre cooperativas molturan el 68% de la uva.

F.7 Desde la camparfia 99/00, las existencias de vino de licor se estan reduciendo
F.8 Campafias de promocidn, en los ultimos 5 afios se ha multiplicado por 6 el montante inicial

F.9 Posibilidad de cooperativizacion con el consiguiente ahorro en costes.
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11.4.- OPORTUNIDADES

0.1 Auge de la dieta mediterranea: “Resaltando la importancia de relacionar el consumo
moderado de vino con la salud”.

0.2 Incremento en el consumo de los vinos de calidad en detrimento de los vinos de mesa

0.3 Adaptaciéon de la variedad Zalema y de otras variedades al sistema de formacion en
espaldera, reduce costes

0.4 Busqueda de nuevos productos

0.5 Proyectos I+D que muestren variedades tintas y mejorantes adaptadas a la zona
0.6 Produccién ecolégica

0.7 Ayudas comunitarias: almacenamiento, destilacion...

0.8 Coyuntura econdmica favorable: bajos tipos de interés.

0.9 Tendencia creciente de las ventas nacionales en los dos ultimos afios

0.10 En la campafa 01/02 ha habido un ligero repunte en las ventas tanto de vino blanco como
de vinos de licor.

0.11 Incremento en el consumo de los vinos en paises como EEUU, China, Japén, Singapur o
Taiwan.

0.12 Nuevos mercados emergentes con la ampliacién de la UE, a medida que vayan creciendo
las rentas de los nuevos 75 millones de habitantes que se han incorporado a la UE.

0.13 Cultivo perfectamente integrado en las practicas agronomicas y medioambientales
promovidas por la UE. El modelo de produccion del Condado est4d basado en una
viticultura tradicional vinculada a las caracteristicas de nuestro territorio.

0.14 Utilizacion de las nuevas tecnologias en la comercializacion de los productos

0.15 Vinculacion del vifiedo del Condado con el Parque Nacional de Dofiana y su posible
utilizacién como franja de proteccién del Parque

0.16 Creacidn de la Denominacion de Origen del Vinagre de Huelva, como oportunidad para la
comercializacién y promocién de un producto Unico de la zona.

0.17 Elaboracion de nuevos productos aprovechando la existencia de plantaciones de
avanzada edad (mas de 30 afios).
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12 .-

ANEXO I: CUESTIONARIO

1.- CARACTERISTICAS SOCIOECONOMICAS DE LA EXPLOTACION

Numero de la encuesta:

Municipio: Calidad superior Ruedo
Variedad: Patrén:

Tipo de suelo: Albarizas Ruedo

Edad de la plantacion: Marco de Plantacion:

Altura de la cepa: Sistema de poda
Superficie:

Produccion Kg/ha Tipo de mano de obra: %
Maxima Propietario

Media Familiares

Minima Remunerada Fija

Vendimia 2.002

Remunerada Eventual

Maquinaria:  Propia:

Alquilada:

%

%

Tipo de tractor:

Coste medio de alquiler:

En el caso de maquinaria alquilada, indicar el coste de alquiler de cada labor en la casilla de

observaciones

Remuneracién de la mano de

obra contratada:

%

(=)

% | Precio un

(=)

% | Precio un

o
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2.- TECNICAS DE CULTIVO REALIZADAS EN LA EXPLOTACION

1.- Laboreo

Labor

Epoca

N° Lab.

Horas/ha

Apero

Observaciones

Cultivador
(labor cruzada)

Cultivador (una
sola vuelta)

Cuchilla

Cava de pies

Herbicidas

Otras

Total laboreo

2.- Fertilizacion

Labor

Epoca

Horas/ha

Apero

Producto

Dosis

Precio

NUmero de
tratamientos

Organica

Fondo

Cobertera

Total fertilizacion

3.- Tratamientos fitosanitarios

Tratamiento

Epoca

Horas/ha

Apero

Producto

Dosis

Precio

NUimero de
tratamientos

Control mildium

Control oidio

Control arafia roja

Otros

Total fitosanitarios
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4.- Poda

Labor

Epoca

Horas/ha

Apero

Observaciones

De invierno

Recogida y quema de
sarmientos

Poda en verde o
despampano

Otra

Total poda

5.- Recoleccién

Labor

Horas/ha

Apero euros/kg

euros/jornal

Observaciones

Mano de Obra

Maquinaria

Transporte

Total Recoleccion

6.- Otras faenas

Labor

Epoca

Horas/ha

Apero

Observaciones

Reposicion de marras

Otros

Total otras faenas

7.- Gastos generales

Concepto

euros/ha

Observaciones

IBI y otros impuestos

Cuota consejo Regulador

Conservacioén de infraestructuras

Gastos Direccion y Admin

istracion

Otros

Total gastos generales

123




Diagndstico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

8.- Amortizacién de la plantacion

Coste de plantacién euros/hectarea| Vida Util: afios

9.- Reduccién de costes de cultivo
Ante un descenso en los ingresos del vifiedo, en qué se podrian reducir los costes de cultivo

Labor % Reduccion Observaciones

Manejo del Suelo

Fertilizacién

Tratamientos fitosanitarios

Poda

Recoleccion

Otras faenas

Otros

10.- Notas

124



Diagndstico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

13- ANEXO IIl: COSTES
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ARNEH SIELD . [N

Tarnal de tracton
Jirasl ds brectee

Proadiria pondie sl
WProdacta ponio armia g

Prupisaio de Cienr ek bes
uaia Tanasa Regulsdan
sl in e e InC e E

Ik ie o Py

: © Totd €t Coale uslain SH Tobd Jomlen de W0 He Tatal domabes o begHe % MO Famer  domabesde o famdis oo de 0 St S
D000 Kigita 33M .33 5 125 el 4131 1 SEAE: 17547
10 githn Ere 1 B T 75 £ | B3 1844 B8
LI Egita FE 0 B2 i 7S AT | B A7 T

125




Diagndstico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

COATES BE CULTIVG BEL WREDD BEL CONDADD BE HUELWA EXPLOTACHIRE S ERTHE & ¥ ¥ Ha

EUELD Lo s Unkiaies U ados harLab
uirederde |sbor ciinoweds Em Jurenl da tractor nra
syRksdar s ges eods vyes 1m Junel de bracioe nn?
ahiw i puhika 200 Jarved pods i 04

faicad as P dmiwed e by 1 54

Fi L Lnbiadas

i des wiesrn T Jerwed e aep EE]

T 33 R0 e EareTian 100 Jarel peds agp 142
il e 0 o i 00 Juvned puanin @ ]

TOraL Foos.__ |
TEFOEICITN E BERREE Labiaka __ lnkades Meldves Tt L ekt
s i b plndas im lanipd pusin e AEN
P 100 dmined puidlis AR AR
iR G e i g ada T Franas i)
N I
FERTH [FAC) Lhfiia Unidades

ARG O BRI B
3

LT

Bro FogEs e
8 o ol par

DT

0 gl g kil 078 Jamwed & trechix 11100
T Fics 7 1]
078

NS LAMIEMTCS FITOSARITARSOS

CITTT

Caniad di aidum 70 Jarnad o it 04
Caniml dw pein 7 Jurwed de brecioe [ H
Canial dn sinfa o 200 Jermsd de brector 138
WCavisl e pri s 2 Jeresl ds irsciee om
FConind de rd sl 0 Eos 0.5 largl s i ife] X
NN e P 05l Jurnel puidn i 0m
e Be Carpcol 050 Jur el pesin o0
Frdacia conin i FHI  Fica [KE]
Prodacis con TEI  Kics [EF]
Prodarin conin sla s Zm  Lires m
Prodicia yondm podla 2.m Flgs 0m
Frodiln RONITe mnE s o s 0,15 Liwrs 055
e Hiles om
ODED  Lirow 1]

Transpors

Wanderaa

1.
Transperis 1

‘wandimia

o Tobad My Coebs ndnio ® Tobd Jomedes de WG e Trialamskes ds bty %8 WD Famillar vk e | fared i Ahoare: i W
10000 E§Hs ik 031 ] Rl 510 517 B
120000 KM 34 0w vk ] 15 B4 500 x 813,18
14000 Eyitla E ] 033 55,12 17 57 500 I H34 8

Ko de e
o LA

126



Diagndstico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

Fadadnras & mjanadars ETRE] AT BT : T o O

Parzonal de recoleccitn 2 4B 2447 3 1564 03 Q.10 0,50 IZI 1:III
Cangador HE2 2447 3am 154 01 a10 0,64 05d 1,28

Fiogo a pie A 0,10 0,63 053 108

F-Jd-adurea -aln]aurens- ; EE z - .5 35'

Parsonal de recolaccitn BES ors 65 3574 5480

Cangior BE1 Ove B3 a3 5,7d

Riago & pie =] o35 E5 ENE | 540

Baee s tofmaciin 2003 [ eMdin | Cargona FinlEwmns | C O Tia (13 Eagiln eamsnin 1B = (1 5%

Ingenienos y fer wdas A6 56 ol i o Fig 33,14 [Ix Emgun Oiden de 1 de En (8] = {7)+[8]

Ingenines thenloos, pering v oy a0 o Gualifeadns | Fip 3216 [Tr= 155% 8 (71 [0 = {3 (4] #050 T

s sdminishrativa s p de falier 637 Podar e inprtar | Eseniual Fa 50 = 6. de 3 1] : Begin Camenio, distancia & kb

Toaes 193 demie CHkg0r i AT Fecolaction Esxiual 3574 2= 1 50% de (11 11 21=Segin Corwenin
Cargedor Ewcritual 44 [B)= DA% da 7] (3 =N+t

‘Cunln= Seguridad Social ) Figgoapie | Evertual Tt M= [171.76% n=nmna

Cuala coningencias comunes 1520

Cinla cesampied & cargn gl o 6.0

Cudta cesarrdaa @ camo dked +3 1 B0

Cunla fundo paranta salanal DAQ

Traba|adores Cusilcados
Trabajadores Mo Cualificados

Traba|adores Cusilcados
Trabajadores Mo Cualificados |

Trataa|adores Cusifcangs 1492 25
Trabajadores Mo Cualificados | 12340] 149076 0.75| 4| 416 F| .79 36| 31,18 65| 4 76| EZ3,12|

EEAEE TS ez SfecTamere Fanalati:
13 Sapln tomsanin 1Z = (BN I FEH Dias natirales 306 |Clias nahrale: IS
=720 2= (BME0 2% 5% Wacaclones 1]
() Segln tomsnin 4= (12130 Ciomingos 43
{q): S=gln ramenio B EE R =R A R NS A Sahadn=

A= 11 AB= (1512 mezes Feshvos 14
=[S {17 : Begln Comanin, distancia § km Asunios Propios

(T depln Orden de 31 deEngro de 2003 (18 = (174 ToL Ho Labor. 3
Ey=11,5%da 7] AF =81 o[ E

@) =6,0%de M 2= (1AM Total 364 e
= 0% 21)= Sagin Corvenio

= (TPnds Q= (20

(2= 23 dias dal salanodal peon Ao no ialfcado

127



Diagnoéstico dd Sector Vitivinicoladd Marcodd Condado de Hudva

14- ANEXO Il NORMAS PARTICULARES DE CONTROL Y
CALIFICACION DE VINAGRES.

VINAGRE DEL CONDADO DE HUELVA

?? Todas las Bodegas que deseen inscribirse en cualquiera de los registros de la
Denominacion de Origen Vinagre del Condado de Huelva, deberd cumplimentar la
oportuna Solicitud de Inscripcion, facilitada por el Consejo Regulador, ademas de la
aportacién de la documentacion solicitada.

?? Una vez recibida la Solicitud de Inscripcién debidamente cumplimentada en la Sede del
Consejo Regulador, asi como la documentacion solicitada, los Servicios Técnicos del
Consejo Regulador pasaran por las instalaciones de la Bodega, al objeto de realizar
Informe Técnico, toma de muestras el vinagre que pretende ser calificado en sus
diferentes tipos, asi como un aforo de existencias.

?? Los Servicios Técnicos del Consejo Regulador efectuara el envio de muestras a
Laboratorio, al objeto de que se realicen las diferentes determinaciones analiticas
solicitadas.

?? Se presentara Informe Técnico y documentacion en Sesién Plenaria, donde se
determinara el alta favorable, si procede, en los diferentes registros de la Denominacion
de Origen. Si la fecha de la Sesion Plenaria ralentiza de forma desmesurada el alta de
la Bodega, quedard a juicio de la Comision Permanente del Consejo Regulador el alta
provisional a la espera del alta definitiva por el Pleno del Consejo Regulador.

?? Una vez recibida en la Sede del Consejo Regulador las determinaciones analticas
solicitadas, los Servicios Técnicos procederan a la entrega del Libro de Entradas
Salidas y Existencias a todas las Bodegas inscritas en cualquiera de los registros, asi
como el Libro de Envasado y Embotellado a aquellas Bodegas que queden inscritas en
el Registro Embotellado y Envasado.

?? Todos los vinos y vinagres que se encuentren en poder de la Bodega, al objeto de
producir o expedir vinagres protegidos por la Denominacion de Origen Vinagre del
Condado de Huelva, deben proceder de Bodegas acogidas ala Denominacion de
Origen Condado de Huelva, para los vinos, y Bodegas acogidas a la Denominacion de
Origen Vinagre del Condado de Huelva, para los vinagres.

?? Se prohibe el depésito o la tenencia en los locales de elaboracién, envejecimiento o
envasado de cualquier materia prima o ingrediente cuyo empleo no este autorizado
especificamente en el Reglamento del Consejo Regulador (Orden 31 de julio de 2.002,
BOJA n° 99 de 24.08.02).

?? La Bodega se compromete a llevar los Libros entregados de acuerdo con la forma
establecida, apuntando todos los movimientos que se realicen en la Bodega, de forma
documentada, que quede demostrada la procedencia de los vinos y vinagres que se
encuentren o se hayan encontrado en poder de la Bodega.

?? Todas las Bodegas inscritas, deben entregar antes de los diez primeros dias de cada
mes los movimientos del mes anterior reflejados en los partes mensuales que facilita el
Consejo Regulador (Reglamento del Consejo Regulador, articulo 45.1.c).
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?? Las Bodegas inscritas en el Registro de Envejecimiento, no podran disminuir las
existencias de Vinagres Viejos declarados a principio de campafia en mas de un 40%,
salvo que el Consejo Regulador expresamente lo autorice, dependiendo de las
circunstancias en cada caso (Reglamento del Consejo Regulador, articulo 43.4).

?? Queda autorizado exclusivamente para los Vinagres Viejos, de acuerdo con lo
establecido en el Reglamento del Consejo Regulador, que posean como maximo,
dentro de sus caracteristicas, un residual de alcohol de un 3% Vol. Dicho residual debe
proceder exclusivamente de la adicién, en su proceso de envejecimiento, del vino
generoso Condado Viejo (Reglamento del Consejo Regulador, articulo 19.a).

?? Todos los envases o0 botellas destinadas a un consumidor final asi como las cisternas
gue se destinen a otras Bodegas u otros clientes, deberan ir provistas de las
correspondientes precintas de garantia, ademas de cumplir lo establecido en las
Normas Particulares de Etiquetado y Envasado.

?? Antes del embotellado o envasado de los vinagres acogidos, la Bodega debera avisar a
los Servicios Técnicos del Consejo Regulador al objeto de efectuar una toma de
muestra de la partida que pretende ser envasada, una vez autorizado, si procede, el
citado envasado, se hard entrega de las precintas de garantia correspondientes.

?? Los Servicios Técnicos del Consejo Regulador podran realizar inspecciones y toma de
muestras de vinos y vinagres en cualquier proceso de produccion y envejecimiento al
objeto de verificar que se estd cumpliendo con todas las normas establecidas.

?? La Bodega se compromete a facilitar a los Servicios Técnicos toda la documentacién y
libros que le sean solicitados sin previo aviso, al objeto de verificar que se esta llevando
toda la documentacion de acuerdo con lo establecido.

?? El incumplimiento por parte de la Bodega de la presente Norma, de las que determine
el Consejo Regulador, de las Normas Particulares de Etiquetado y Envasado, asi como
lo descrito en el Reglamento de la Denominaciones de Origen Condado de Huelva y
Vinagre del Condado de Huelva y de su Consejo Regulador, podr4 ser motivo de
incoacion de expediente, quedando a juicio del Pleno del Consejo Regulador su
gradacién.

NORMAS PARTICULARES DE ETIQUETADO Y ENVASADO DE VINAGRES AMPARADOS
POR LA DENOMINACION DE ORIGEN

VINAGRE DEL CONDADO DE HUELVA

Se entiende por etiquetado las menciones, indicaciones, marcas de fabrica o comerciales,
dibujos o signos relacionados con el vinagre que figuren en cualquier envase, documento,
rétulo, etiqueta, faja, collarin que acompafien o se refieran a dicho vinagre.

La informacion obligatoria del etiquetado se presentara con caracteres claros, legibles,
indelebles y suficientemente grandes para que destaquen bien del fondo sobre el que se
imprimen y para que se puedan distinguir claramente del conjunto de las demas indicaciones
inscritas y dibujos.

La informacion del etiquetado de los vinagres podrd presentar cualquier mencién adicional
escrita, impresa o grafica, siempre que no esté en contradicciébn con lo establecido en la
presente Norma.
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Ademas de las indicaciones facultativas que se detallan en la presente Norma, queda a
disposicion de la Bodega cualquier otra mencién que estime, siempre y cuando sea autorizada
por el Consejo Regulador.

Antes de la puesta en circulacién de etiquetas, estas deberan ser autaizadas por el Consejo
Regulador. Sera denegada la aprobacion de aquellas etiquetas que por cualquier causa
puedan dar lugar a confusion en el consumidor, asi como podra ser anulada la autorizacion de
una ya concedida anteriormente, cuando hayan variado las circunstancias de la autorizacion
original, previa audiencia de la firma interesada.

Cualquiera que sea el tipo de envase en que se expidan los vinagres para el consumo iran
provistos de precintas de garantia, etiquetas o contraetiquetas numeradas expedidas por el
Consejo Regulador, que deberan ser colocados en la propia Bodega y de acuerdo con las
normas que determine el Consejo Regulador y siempre en forma que no permita una segunda
utilizacién.

INDICACIONES OBLIGATORIAS

1. En las etiquetas de Vinagres embotellados y envasados figurara
obligatoriamente de forma destacada el nombre de Ila
Denominacidén de Origen “Vinagre del Condado de Huelva”. Esta
expresion se empleard en su integridad, es decir con las cinco
palabras que la componen, en el mismo orden y con los mismos
caracteres, no pudiendo estar precedida o seguida dicha linea de
ninguna otra que la califique o complemente.

2. Denominacion de Origen. Debera situarse inmediatamente
debajo de Vinagre del Condado de Huelva. Los caracteres
utilizados para dicha indicacién no podran superar en tamafio a los
utilizados en el punto 1.

3. Denominacion de venta: Vinagre.

4. En las etiquetas de Vinagres Viejos embotellados o envasados,
debe aparecer de forma destacada y con caracteres de tamafio
igual o inferior al de los uilizados para la indicacion obligatoria
descrita en el punto 1, las menciones Solera, Reserva y Afiada,
siendo obligatoria la consignacion de la afiada en este Gltimo.

5. La cantidad neta de los vinagres envasados o embotellados se
indicaran con las siguientes menciones: el hectolitro (Hl.), el litro (.
o L.), el centilitro (cl.) y mililitro (ml.). Los caracteres utilizados para
expresar el volumen nominal deberan tener una altura minima de:

6 mm. si V > 100 cl.
4 mm. si 25 cl. <V ? 100 cl.
6. R.E.. Registro de embotelladores y envasadores de vinagre.
7. Registro sanitario.

8. El grado acético, su indicaciébn se expresard en unidades o
medias unidades de porcentaje en volumen o en grados acéticos.
La cifra correspondiente al grado acético ira seguida del simbolo
“%" o “O" e ira precedida o seguida de los términos “Acético”,
“Acidez” o su abreviatura “Ac.”. Los caracteres utilizados para
expresar el grado acético deberan tener una altura minima de:
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5 mm. siV > 100 cl.
3mm. si25cl.<V ? 100 cl.

9. Indicacién del Lote. Su indicacion ira precedida de la letra “L”,
salvo en los casos que se distinga claramente de las demas
indicaciones del etiquetado. Figurara en el envase 0 en una
etiqueta unida a éste.

10. Los envases o botellas autorizadas por este Consejo Regulador
para los Vinagres y Vinagres Viejos hasta 10 litros de capacidad,
expresada en litros son de 0,25 -0,50-0,75-1-2y5.

11. Identificacion de la Empresa. Se hara constar el nombre, la razén
social o la denominacion del fabricante o el envasador o de un
vendedor establecido dentro de la Unién Europea y, en todo caso,
su domicilio. Los caracteres utilizados para indicar el municipio no
deben superar la mitad de los caracteres utilizados en la indicacién
obligatoria “Vinagre del Condado de Huelva”. En el caso de
embotellado por encargo, se debera contar con el acuerdo por
escrito de dicho encargo. Las indicaciones relativas al nhombre y
razon social del embotellador se completaran con las menciones
“embotellado para... por...” o “envasado para... por...”. La
indicacién del nombre o la razén social de quien hubiere realizado
dicho embotellado por encargo podra hacerse mediante el nimero
de Registro de Embotelladores y Envasadores.

12. Deberan aparecer en el mismo campo visual las siguientes
indicaciones obligatorias:

?? Vinagre del Condado de Huelva.

Denominacion de Origen.

Denominacién de venta.

En los Vinagres Viejos su distincion (Solera, Reserva o Afiada).
Cantidad neta.

R.E.

3 3 3 3 3 3

Grado acético.
INDICACIONES FACULTATIVAS

1. Marca comercial: La utilizacién de una marca comercial no es
obligatoria, y tanto si esta registrada como si no, ésta no podra
contener palabras, partes de palabras, signos ni ilustraciones que
puedan provocar confusién o inducir a error en relacion con la
identidad o calidad de las personas que participen en la
elaboracion o en el circuito comercial del vinagre, en particular
sobre el embotellador.

La designacion de una marca comercial asociada a un vinagre acogido a la
Denominacion de Origen no podra ser utilizada en otros vinagres que no
estén acogidos a dicha Denominacion de Origen.
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2. Residual de alcohol: La indicacion del residual de alcohol en los
Vinagres Viejos, gracias al enriquecimiento con vino generoso
Condado Viejo, con un maximo de hasta 3% col

Este residual de alcohol se expresara en unidades o medias unidades de
porcentaje en volumen, no pudiendo ser ni superior ni inferior en mas de
0,5% Vol. al grado determinado por analisis.

La cifra correspondiente al grado alcohdlico ir4 seguida del simbolo % Vol. y
podrd ir precedida de los términos “grado alcoholico” ola abreviatura “alc.”

Los caracteres utilizados para expresar el grado alcohdlico deberan tener
una altura minima de:

5 mm. siV > 100 cl.
3mm. si25cl. <V ? 100 cl.

3. Precisiones referentes al método de elaboracién, al color particular
y a cualquier otro elemento, sobre todo organoléptico, que lo
caracterice.

4. La letra minGscula “e”: De acuerdo con lo previsto en el RD.
723/1.988, de 24 de junio, por el que se aprueba la Norma General
para el control del contenido efectivo de los productos alimenticios
envasados.
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INDICE DE ABREVIATURAS

CA: Comunidad auténoma.

CAP: Consejeria de Agricultura y Pesca de la Junta de Andalucia.
CR: Consejo Regulador.

DDOO: Denominaciones de origen.

DDO: Denominaciones de origen.

DO: Denominacion de origen.

ETEA: Escuela técnica de empresarios agrarios.

IEA: Instituto de Estadistica de Andalucia.

IEA: Instituto de Estudios y estadistica.

OCM: Organizacion Comuan de Mercados.

OIV: Organizacion Internacional de la Vifa y el Vino.

OPA: Organizacién de Productores.

UE: Union Europea.

VCPRD: Vinos de Calidad Producidos en Regiones Determinadas.
VLCPRD: Vinos de Licor de Calidad Producidos en Regiones Determinadas.

Vol: En volumen (referido a los grados del vino).
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